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Product Instructions

Mini Flip-Top Vials

PRODUCT DESCRIPTION AND INTENDED USE

3M™ Mini Flip-Top Vials come pre-filled with a variety of buffers that may be used as diluents in the enumeration of microorganisms from food and
food process environmental samples. The 3M Mini Flip-Top Vials offer simplicity in preparing dilutions. Some of the buffers can be used to hydrate the
3M™ Sponge-Stick and the 3M™ Dry-Sponge.

Table 1: Product Description and Storage Conditions

Catalog Number Product Description Volume Storage Symbol
BPPFV9BPW 3M Mini Flip-Top Vial with Buffered Peptone Water Broth 9mL 20-25°C
BPPFV10BPW 3M Mini Flip-Top Vial with Buffered Peptone Water Broth 10 mL 20-25°C
BPPFVILB 3M Mini Flip-Top Vial with Letheen Broth 9mL 20-25°C
BPPFV10LB 3M Mini Flip-Top Vial with Letheen Broth 10 mL 20-25°C
BPPFVIMRS 3M Mini Flip-Top Vial with MRS Broth 9mL 20-25°C
BPPFV10NB 3M Mini Flip-Top Vial with Neutralizing Buffer 10 mL 20-25°C
BPPFVIMRD 3M Mini Flip-Top Vial with Maximum Recovery Diluent 9mL 20-25°C
BPPFV10DE 3M Mini Flip-Top with D/E Broth 10 mL 2-8°C
BPPFV9BFD 3M Mini Flip-Top Vial with Butterfield’s Buffer 9mL 20-25°C

3M Food Safety is certified to ISO (International Organization for Standardization) 9001 for design and manufacturing.

SAFETY

The user should read, understand, and follow all safety information in the instructions for the 3M Mini Flip-Top Vials. Retain the safety instructions for
future reference.

A CAUTION Indicates a hazardous situation, which, if not avoided, could result in minor or moderate injury and/or property damage.

/\ CAUTION

e 3M has not documented 3M Mini Flip-Top Vials diluents for use in industries other than food. For example, 3M has not documented
3M Mini Flip-Top Vials for testing water, pharmaceuticals, or cosmetics.

e 3M Mini Flip-Top Vials have not been tested with all possible food products, food processes, testing protocols or with all possible strains of
bacteria.
Do not use 3M Mini Flip-Top Vials in the diagnosis of conditions in humans or animals.
The user must train its personnel in proper testing techniques: for example, Good Laboratory Practices™, ISO 7218@, or ISO 17025,
For information on documentation of product performance, visit our website at www.3M.com/foodsafety or contact your local 3M representative
or distributor.

e (Consult the Safety Data Sheet for additional information.

USER RESPONSIBILITY
Users are responsible for familiarizing themselves with product instructions and information. Visit our website at www.3M.com/foodsafety, or
contact your local 3M representative or distributor for more information.

When selecting a test method, it is important to recognize that external factors such as sampling methods, testing protocols, sample preparation,
handling, and laboratory technique may influence results. The food sample itself may influence results.

It is the user’s responsibility in selecting any test method or product to evaluate a sufficient number of samples with the appropriate matrices and
microbial challenges to satisfy the user that the chosen test method meets the user’s criteria.

It is also the user’s responsibility to determine that any test methods and results meet its customers’ and suppliers’ requirements.

As with any test method, results obtained from use of any 3M Food Safety product do not constitute a guarantee of the quality of the matrices or
processes tested.
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LIMITATION OF WARRANTIES / LIMITED REMEDY
EXCEPT AS EXPRESSLY STATED IN A LIMITED WARRANTY SECTION OF INDIVIDUAL PRODUCT PACKAGING, 3M DISCLAIMS ALL EXPRESS AND IMPLIED
WARRANTIES, INCLUDING BUT NOT LIMITED TO, ANY WARRANTIES OF MERCHANTABILITY OR FITNESS FOR A PARTICULAR USE. If any 3M Food Safety
Product is defective, 3M or its authorized distributor will, at its option, replace or refund the purchase price of the product. These are your exclusive
remedies. You must promptly notify 3M within sixty days of discovery of any suspected defects in a product and return it to 3M. Please call Customer
Service (1-800-328-1671 in the U.S.) or your official 3M Food Safety representative for a Returned Goods Authorization.

LIMITATION OF 3M LIABILITY

3M WILL NOT BE LIABLE FOR ANY LOSS OR DAMAGES, WHETHER DIRECT, INDIRECT, SPECIAL, INCIDENTAL OR CONSEQUENTIAL DAMAGES,
INCLUDING BUT NOT LIMITED TO LOST PROFITS. In no event shall 3M’s liability under any legal theory exceed the purchase price of the product
alleged to be defective.

STORAGE

Upon receipt, store unopened 3M Mini Flip-Top Vials at the indicated temperatures (See Table 1).

A DISPOSAL
After use, 3M Mini Flip-Top Vials may contain microorganisms that may be a potential biohazard. Follow current industry standards or local regulations
for disposal.

INSTRUCTIONS FOR USE

Follow all instructions carefully. Failure to do so may lead to inaccurate results.

Wear appropriate protective apparel and follow standard good laboratory practices GLP'.
Performing a dilution:

1. Open the 3M Mini Flip Top Vial cap.

2. Aseptically add sample to the vial.

3. Re-seal hinged cap onto vial to close. Firmly press cap to secure.

4. Shake vial to complete the dilution.

Hydrating a sponge or swab:

1. Open 3M Mini Flip Top Vial cap.

2. Add solution to hydrate a dry sponge or a dry swab.

3. After hydrating, aseptically remove the sponge or swab and use accordingly.

If used with 3M™ Petrifilm™ Plates

Refer to the appropriate 3M Petrifilm Plate “Product Instructions.”

If you have questions about specific applications or procedures, please visit our website at www.3M.com/foodsafety or contact your local 3M
representative or distributor.

REFERENCES

1. U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for Nonclinical Laboratory Practice
Studies.

2. 1S0 7218. Microbiology of food and animal feeding stuffs — General requirements and guidance for microbiological examinations.
3. ISO/IEC 17025. General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.
Refer to the current versions of the standard methods listed above.

EXPLANATION OF SYMBOLS

I:E:I Consult product instructions.

g The lot in a box and the hourglass symbols are symbols that represent lot number and expiration date. The hourglass is followed by
a year, month, and day which represents the expiration date (year, month, and day: YYYY-MM-DD). The entire line after the hourglass
represents the lot number (YYYY-MM AZ).

Jf Store between given temperatures.
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Instructions relatives au produit

Mini Flip-Tops

DESCRIPTION ET UTILISATION

Les 3M™ Mini Flip-Tops sont pré-remplis de divers tampons pouvant étre utilisés comme diluants dans la numération de micro-organismes
provenant d’aliments ou d’échantillons environnementaux issus de la transformation alimentaire. Les 3M Mini Flip-Tops offrent une simplicité
d’utilisation lors de la préparation des dilutions. Certains des tampons peuvent étre utilisés pour hydrater la 3M™ Eponge Sponge-Stick ou la 3M™
Eponge Séche.

Tableau 1 : Description du produit et conditions de stockage

Référence catalogue |Description du produit Volume | Symbole de stockage
BPPFV9BPW 3M Mini Flip-Top avec Eau Peptonée Tamponnée 9ml 20a25°C
BPPFV10BPW 3M Mini Flip-Top avec Eau Peptonée Tamponnée 10 ml 20a25°C
BPPFVILB 3M Mini Flip-Top avec Bouillon Letheen 9ml 20a25°C
BPPFV10LB 3M Mini Flip-Top avec Bouillon Letheen 10 ml 20a25°C
BPPFVIMRS 3M Mini Flip-Top avec Bouillon MRS 9ml 20a25°C
BPPFV10NB 3M Mini Flip-Top avec Tampon Neutralisant 10 ml 20a25°C
BPPFVOMRD 3M Mini Flip-Top avec Peptone Sel 9ml 20a25°C
BPPFV10DE 3M Mini Flip-Top avec Bouillon D/E 10 ml 2a8°C
BPPFVIBFD 3M Mini Flip-Top avec Tampon Butterfield 9ml 20a25°C
La conception et la fabrication 3M Sécurité Alimentaire sont certifiées ISO (International Organization for Standardization) 9001.
CONSIGNES DE SECURITE

L'utilisateur doit lire attentivement, comprendre et respecter toutes les consignes de sécurité fournies dans le mode d’emploi des 3M Mini Flip-Tops.
Conserver ces consignes de sécurité pour référence ultérieure.

A MISE EN GARDE Indique une situation dangereuse qui, si elle n’est pas évitée, pourrait entrainer des blessures mineures a modérées et/ou des
dommages matériels.

/\ MISE EN GARDE

¢ 3M n’a pas documenté I'utilisation des 3M Mini Flip-Tops dans des secteurs autres que I'industrie alimentaire. 3M n’a, par exemple, pas
documenté I'utilisation des 3M Mini Flip-Tops pour I'analyse de I'eau, des produits pharmaceutiques ou des cosmétiques.

¢ Les 3M Mini Flip-Tops n’ont pas été testés avec la totalité des produits alimentaires, des processus de transformation des aliments, des
protocoles d’analyse ou des souches possibles de bactéries.
Ne pas utiliser les 3M Mini Flip-Tops pour faire des diagnostics sur I’homme ou I'animal.
L'utilisateur doit former son personnel de maniére appropriée aux techniques d’analyses : par exemple, les bonnes pratiques de laboratoire™, la
norme IS0 7218@ ou la norme IS0 170259,

¢ Pour obtenir des informations sur la performance de ce produit, veuillez consulter notre site Internet a I'adresse www.3M.com/foodsafety ou
contacter le représentant ou distributeur 3M local.

¢ Consulter la fiche de données de sécurité du produit pour plus de renseignements.

RESPONSABILITE DE L'UTILISATEUR
Il incombe aux clients et aux utilisateurs de connaitre les instructions et les informations. Veuillez visiter notre site www.3M.com/foodsafety
pour consulter les instructions les plus récentes ou contacter votre représentant ou distributeur 3M.

Lors du choix d’une méthode de test, il est important d’admettre que des facteurs externes comme les méthodes d’échantillonnage,
les protocoles de test, la préparation des échantillons, la manipulation et les techniques de laboratoires peuvent influencer les résultats.
L’échantillon alimentaire lui-méme peut avoir une incidence sur les résultats.

Il incombe a I'utilisateur de sélectionner une méthode d’analyse pour évaluer un nombre suffisant d’échantillons avec les matrices et les épreuves
microbiennes appropriées afin de garantir que la méthode d’analyse réponde aux critéres de I'utilisateur.

Ilincombe également & I'utilisateur de déterminer si une méthode d’analyse et ses résultats répondent aux exigences de ses clients ou fournisseurs.

Comme avec n’importe quelle méthode de test, les résultats obtenus avec ce produit ne constituent pas une garantie de la qualité des matrices
ou des processus testés.
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LIMITATION DE GARANTIE/LIMITES DE RECOURS

SAUF S| EXPRESSEMENT ETABLI DANS LA SECTION DE GARANTIE LIMITEE D’UN EMBALLAGE DE PRODUIT INDIVIDUEL, 3M RENONCE A TOUTE
GARANTIE EXPLICITE ET IMPLICITE, Y COMPRIS, MAIS SANS S’Y LIMITER, TOUTE GARANTIE DE COMMERCIALISATION OU D’ADAPTATION POUR UN
USAGE SPECIFIQUE. En cas de défaut de tout produit de Sécurité Alimentaire 3M, 3M ou son distributeur agréé s’engage, a son entiere discrétion,
au remplacement ou au remboursement du prix d’achat du produit. Il s’agit de vos recours exclusifs. Tout défaut supposé du produit devra étre
notifié a 3M dans un délai de soixante jours et le produit renvoyé au fournisseur. Veuillez appeler le Service clientele (1-800-328-1671 aux
Etats-Unis) ou votre représentant 3M en produits de microbiologie pour obtenir une autorisation de renvoi.

LIMITATION DE RESPONSABILITE DE 3M ) )

3M NE SERA PAS TENUE RESPONSABLE DES PERTES OU DES DOMMAGES EVENTUELS, QU’ILS SOIENT DIRECTS, INDIRECTS, SPECIFIQUES,
ACCIDENTELS OU CONSECUTIFS, Y COMPRIS, MAIS SANS S’Y LIMITER, LES PERTES DE PROFITS. En aucun cas et en aucune maniere,

la responsabilité de 3Ms ne sera engagée au-dela du prix d’achat du produit prétendu défectueux.

STOCKAGE

A réception, conserver les 3M Mini Flip-Tops dans la fourchette de températures indiquée (voir Tableau 1).

A TRAITEMENT DES DECHETS
Apreés usage, chaque 3M Mini Flip-Top peut contenir des micro-organismes et donc présenter un risque biologique potentiel. Se conformer aux
normes actuelles du secteur ou aux réglementations locales relatives a I'élimination des déchets.

MODE D’EMPLOI

Bien suivre toutes les instructions. Dans le cas contraire, les résultats obtenus risquent d’étre inexacts.
Porter une tenue de protection adaptée et respecter les bonnes pratiques de laboratoire (BPLY).

Pour effectuer une dilution :

1. Soulever le capuchon du 3M Mini Flip-Top.

2. Ajouter I'échantillon dans le flacon de maniére aseptique.

3. Refermer hermétiquement le capuchon sur le flacon. Appuyer fermement sur le capuchon pour garantir la fermeture du flacon.
4. Agiter le flacon pour effectuer la dilution.

Pour hydrater une éponge ou un écouvillon :

1. Soulever le capuchon du 3M Mini Flip-Top.

2. Ajouter la solution afin d’hydrater une éponge seche ou un écouvillon sec.

3. Aprés I'hydratation, retirer I'éponge ou I'écouvillon de maniére aseptique et I'utiliser comme prévu.
En cas d'utilisation avec des tests 3M™ Petrifilm™

Se référer aux « Instructions relatives au produit » du test 3M Petrifilm concerné.

En cas de questions concernant des applications ou procédures spécifiques, consulter notre site Internet a I'adresse www.3M.com/foodsafety ou
contacter le représentant ou distributeur 3M local.

REFERENCES

1. U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for Nonclinical Laboratory Practice
Studies.

2. 1S0 7218: Microbiology of food and animal feeding stuffs — General requirements and guidance for microbiological examinations.
3. ISO/CEI 17025. General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.
Se reporter aux versions en cours de validité des méthodes normalisées citées plus haut.

EXPLICATION DES SYMBOLES

[:E] Consulter les instructions relatives au produit.

g Le mot « LOT » encadré et le sablier sont des symboles qui représentent le numéro du lot et la date de péremption. Le sablier est
suivi de I'année, du mois et du jour correspondant & la date limite d’utilisation (année, mois et jour : AAAA-MM-JJ). La ligne complete
représente le numéro du lot (AAAA-MM AZ).

Jf Conserver dans la fourchette de températures indiquée.
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Gebrauchsanweisungen

Mini Flip-Top Verdiinnungsrohrchen

BESCHREIBUNG UND VERWENDUNGSZWECK DES PRODUKTS

Die 3M™ Mini Flip-Top Verdiinnungsrohrchen sind bereits mit verschiedenen Puffern vorgefiillt, die als Verdiinnungsmittel fiir die Zahlung von
Mikroorganismen aus Lebensmittelproben und Umgebungsproben der Lebensmittelverarbeitung verwendet werden konnen. Die 3M Mini Flip-Top
Verdiinnungsrohrchen vereinfachen die Vorbereitung von Verdiinnungen. Einige Puffer kdnnen fiir das Anfeuchten von 3M™ Sponge-Sticks und 3M™
Probenschwammen, trocken verwendet werden.

Tabelle 1: Produktbeschreibung und Lagerbedingungen

Artikelnummer Produktbeschreibung Volumen Lagerung
BPPFVIBPW 3M Mini Flip-Top Verdiinnungsréhrchen mit gepuffertem Peptonwasser 9mi 20-25°C
BPPFV10BPW 3M Mini Flip-Top Verdiinnungsréhrchen mit gepuffertem Peptonwasser 10ml 20-25°C
BPPFVILB 3M Mini Flip-Top Verdiinnungsréhrchen mit Letheen Bouillon 9mi 20-25°C
BPPFV10LB 3M Mini Flip-Top Verdiinnungsréhrchen mit Letheen Bouillon 10ml 20-25°C
BPPFVIMRS 3M Mini Flip-Top Verdiinnungsréhrchen mit MRS Bouillon 9mi 20-25°C
BPPFV10NB 3M Mini Flip-Top Verdiinnungsréhrchen mit Neutralisationspuffer 10 ml 20-25°C
BPPFVOMRD 3M Mini Flip-Top Verdiinnungsrohrchen mit Maximal Wiederbelebungsldsung 9mi 20-25°C
BPPFV10DE 3M Mini Flip-Top Verdiinnungsréhrchen mit D/E Bouillon 10ml 2-8°C
BPPFV9BFD 3M Mini Flip-Top Verdiinnungsréhrchen mit Butterfield's Puffer 9mi 20-25°C

3M Lebensmittelsicherheit hat fiir die Bereiche Entwicklung und Fertigung die Zertifizierung ISO 9001 der Internationalen Organisation fiir Normung
(IS0) erhalten.

SICHERHEIT
Der Anwender sollte alle Sicherheitshinweise in den Anweisungen zu den 3M Mini Flip-Top Verdiinnungsréhrchen lesen, verstehen und befolgen.
Bewahren Sie diese Sicherheitshinweise auf, um spéter auf sie zuriickgreifen zu kénnen.

A VORSICHT Bezeichnet eine Gefahrensituation, die — wenn sie nicht vermieden wird — zu geringfligigen oder mittelschweren Verletzungen und/
oder Sachschaden flhren kann.

/\ VORSICHT

e 3M verfiigt nicht tiber Daten zur Anwendung der 3M Mini Flip-Top Verdiinnungsréhrchen in anderen Branchen als der Lebensmittelindustrie. 3M
hat die Verwendung von 3M Mini Flip-Top Verdiinnungsrohrchen beispielsweise bei der Untersuchung von Wasser, Pharmazeutika oder Kosmetika
nicht dokumentiert.

e 3M Mini Flip-Top Verdiinnungsrohrchen wurden noch nicht fiir alle maglichen Lebensmittelprodukte, Lebensmittelverarbeitungsprozesse,
Testprotokolle oder fiir alle mdglicherweise vorkommenden Bakterienstimme getestet.

Verwenden Sie 3M Mini Flip-Top Verdiinnungsrohrchen nicht zur Diagnose von Erkrankungen bei Menschen oder Tieren.
Der Anwender muss sein Personal in den entsprechenden Testmethoden unterweisen: beispielsweise in den Grundsétzen der Guten Laborpraxis®,
ISO 7218@ oder ISO 17025%.,

e \Wenn Sie Informationen uber ein bestimmtes Produkt wiinschen, besuchen Sie unsere Website auf www.3M.com/foodsafety oder wenden Sie
sich an den lokalen 3M Verkaufsvertreter oder Handler.

e Weitere Informationen finden Sie im Sicherheitsdatenblatt.

VERANTWORTUNG DES ANWENDERS

Anwender mussen sich auf eigene Verantwortung mit den Gebrauchsanweisungen und Informationen des Produkts vertraut machen. Fiir weitere
Informationen, besuchen Sie unsere Website unter www.3M.com/foodsafety oder wenden Sie sich an Ihren lokalen 3M Verkaufsvertreter oder
Handler.

Bei der Auswahl einer Testmethode ist zu beachten, dass externe Faktoren wie Probennahme, Testprotokoll, Probenaufbereitung, Handhabung und
Labortechnik die Ergebnisse beeinflussen kénnen. Die Lebensmittelprobe selbst kann die Ergebnisse beeinflussen.

Es liegt in der Verantwortung des Anwenders bei der Auswahl einer Testmethode oder eines Produkts, diese mit einer ausreichenden Anzahl von
Proben und Kontrollen zu evaluieren, um sicherzustellen, dass die gewahlte Testmethode seinen Anforderungen entspricht.

Der Anwender tragt ebenfalls die Verantwortung daftir, dass die angewendeten Testmethoden und Ergebnisse den Anforderungen seiner Kunden
und Lieferanten entsprechen. ]
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Wie bei allen Testmethoden, stellen die mit 3M Lebensmittelsicherheitsprodukten erhaltenen Ergebnisse keine Garantie fiir die Qualitat der
untersuchten Matrizen oder Prozesse dar.

HAFTUNGSBESCHRANKUNGEN / BESCHRANKTE RECHTSMITTEL

AUSSER ES WIRD AUSDRUCKLICH ANDERS IM ABSCHNITT DER HAFTUNGSBESCHRANKUNGEN DER VERPACKUNG DES JEWEILIGEN

PRODUKTS ANGEGEBEN, LEHNT 3M ALLE AUSDRUCKLICHEN UND STILLSCHWEIGENDEN GARANTIEN, EINSCHLIESSLICH, JEDOCH NICHT
BESCHRANKT AUF, DIE GEWAHRLEISTUNG DER MARKTGANGIGKEIT ODER DER EIGNUNG FUR EINEN BESTIMMTEN ZWECK AB. Sollte sich ein

3M Lebensmittelsicherheitsprodukt als defekt herausstellen, wird es von 3M oder einem autorisierten Vertragshandler, nach eigenem Ermessen
ersetzt oder der Kaufpreis zuriickerstattet. Gewéhrleistungsanspriiche bestehen nicht. Sie sind verpflichtet, 3SM umgehend innerhalb von sechzig
Tagen, nachdem die mutmaBlichen Defekte am Produkt festgestellt wurden, davon zu informieren und das Produkt an 3M zuriickzusenden.
Bitte rufen Sie zwecks ,,Verfahren der Warenriickgabe” den Kundendienst (1-800-328-1671 in den USA) oder Ihren autorisierten Vertreter fiir
3M Lebensmittelsicherheitsprodukte an.

HAFTUNGSBESCHRANKUNGEN )
3M HAFTET NICHT FUR VERLUSTE ODER SCHADEN, GANZ GLEICH OB MITTELBARE, UNMITTELBARE, SPEZIELLE, NEBEN- ODER FOLGESCHADEN
EINSCHLIESSLICH ABER NICHT BESCHRANKT AUF ENTGANGENEN GEWINN. In keinem Fall (ibersteigt die Haftung der 3M den Kaufpreis des
angeblich defekten Produkts.

LAGERUNG

Bewahren Sie die ungedffneten 3M Mini Flip-Top Verdiinnungsrohrchen bei der angegebenen Temperatur auf (siehe Tabelle 1).

/\ ENTSORGUNG
Nach Gebrauch kénnen die 3M Mini Flip-Top Verdiinnungsrohrchen mit Mikroorganismen kontaminiert sein und somit ein biologisches
Gefahrdungspotenzial darstellen. Entsorgen Sie das Produkt geméaB den aktuellen Industriestandards bzw. den vor Ort geltenden Regelungen.

GEBRAUCHSANWEISUNG

Befolgen Sie die Anweisungen genau. Andernfalls werden maglicherweise ungenaue Ergebnisse erzielt.

Tragen Sie angemessene Schutzkleidung und befolgen Sie die Grundsétze der Guten Laborpraxis (GLP').

Durchfiihren einer Verdiinnung:

1. Offnen Sie den Klappdeckel des 3M Mini Flip Top Verdiinnungsrohrchen.

2. Geben Sie die Probe unter keimfreien Bedingungen in das Verdiinnungsrohrchen.

3. SchlieBen Sie den Klappdeckel. Driicken Sie dabei fest auf den Deckel.

4. Schiitteln Sie das Rohrchen, um die Verdlinnung abzuschlieBen.

Befeuchten eines Schwamms oder Tupfers:

1. Offnen Sie den Klappdeckel des 3M Mini Flip Top Verdiinnungsrohrchen.

2. Feuchten Sie den Trockenschwamm oder Trockentupfer mit der LGsung an.

3. Entfernen Sie nach dem Anfeuchten den Schwamm oder Tupfer unter aseptischen Bedingungen, und verwenden Sie ihn entsprechend.
Bei Verwendung mit 3M™ Petrifilm™ Platten

Beachten Sie die entsprechende ,,Gebrauchsanweisung der 3M Petrifilm Platten”.

Sollten Sie Fragen zu bestimmten Anwendungen oder Verfahren haben, besuchen Sie unsere Website unter www.3M.com/foodsafety oder wenden
Sie sich an den lokalen 3M Verkaufsvertreter oder Handler.

LITERATURANGABEN

1. U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for Nonclinical Laboratory Practice
Studies.

2. IS0 7218. Microbiology of food and animal feeding stuffs — General requirements and guidance for microbiological examinations.
3. ISO/IEC 17025. General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.
Konsultieren Sie bitte die jeweils aktuelle Version der oben aufgelisteten Standardmethoden.

ERKLARUNG DER SYMBOLE

[:E Beachten Sie die Gebrauchsanweisung.
Die mit einem Rahmen versehenen Buchstaben ,LOT” und die Sanduhr sind grafische Symbole fiir die Begriffe ,,Chargennummer” und
g »verwendbar bis”. Hinter dem Sanduhr-Symbol folgt die Angabe von Jahr, Monat und Tag des jeweiligen Verfallsdatums (Jahr, Monat
und Tag: JJJJ-MM-TT). Die vollstandige Zeile hinter der Sanduhr stellt die Chargennummer dar (JJJJ-MM AZ).

Jf Lagern Sie das Produkt innerhalb des vorgegebenen Temperaturbereichs.
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Istruzioni sul prodotto

Provette mini Flip-Top

DESCRIZIONE DEL PRODOTTO E USO PREVISTO

Le provette 3M™ Mini Flip-Top sono fornite preriempite con una varieta di tamponi che possono essere utilizzati come diluenti per I'enumerazione
di microrganismi da alimenti e campioni ambientali dei processi alimentari. Le provette 3M Mini Flip-Top offrono semplicita nella preparazione di
diluizioni. Alcuni dei tamponi possono essere utilizzati per idratare la 3M™ Sponge-Stick e la 3M™ Dry-Sponge.

Tabella 1: Descrizione del prodotto e modalita di conservazione

Numero di catalogo |Descrizione del prodotto Volume 1%";2::3;:;: ni'
BPPFVIBPW Provetta 3M Mini Flip-Top con brodo di acqua peptonata tamponata 9ml 20-25°C
BPPFV10BPW Provetta 3M Mini Flip-Top con brodo di acqua peptonata tamponata 10 ml 20-25°C
BPPFVILB Provetta 3M Mini Flip-Top con brodo Letheen 9ml 20-25°C
BPPFV10LB Provetta 3M Mini Flip-Top con brodo Letheen 10 ml 20-25°C
BPPFVIMRS Provetta 3M Mini Flip-Top con brodo MRS 9mi 20-25°C
BPPFV10NB Provetta 3M Mini Flip-Top con tampone neutralizzante 10 ml 20-25°C
BPPFVIMRD Provetta 3M Mini Flip-Top con Maximum Recovery Diluent 9ml 20-25°C
BPPFV10DE 3M Mini Flip-Top con brodo D/E 10 ml 2-8°C
BPPFVIBFD Provetta 3M Mini Flip-Top con tampone Butterfield 9ml 20-25°C
La Sicurezza alimentare 3M ¢ certificata ISO (International Organization for Standardization) 9001 per la progettazione e la produzione.
SICUREZZA

L'utente € tenuto a leggere, comprendere e seguire tutte le informazioni per la sicurezza contenute nelle istruzioni relative alle provette
3M Mini Flip-Top. Conservare queste istruzioni per la sicurezza per poterle consultare in futuro.

A ATTENZIONE Indica una situazione pericolosa che, se non evitata, potrebbe causare lesioni di natura lieve o0 moderata e/o danni materiali.

/\ ATTENZIONE

e 3M non ha documentato le provette 3M Mini Flip-Top per I'uso in settori diversi da quello alimentare. Ad esempio, 3M non ha documentato I'uso
delle provette 3M Mini Flip-Top per analizzare acqua, sostanze farmaceutiche o cosmetici.

e |e provette 3M Mini Flip-Top non sono state testate con ogni possibile tipo di prodotto alimentare, processo alimentare, protocollo di analisi 0 con
tutti i possibili ceppi di batteri.
Non usare le provette 3M Mini Flip-Top per la diagnosi delle condizioni di soggetti umani o animali.
L'utente deve inoltre addestrare il proprio personale nelle tecniche di analisi appropriate: ad esempio le buone prassi di laboratorio™, ISO 7218?, o
IS0 170250,

¢ Per informazioni sulla documentazione delle prestazioni del prodotto, visitare il nostro sito Web all’indirizzo www.3M.com/foodsafety o contattare il
distributore o il rappresentante 3M di zona.

e Per ulteriori informazioni, consultare la scheda di sicurezza.

RESPONSABILITA DELL'UTENTE
Gli utenti sono tenuti a leggere e apprendere le istruzioni e le informazioni relative al prodotto. Visitare il nostro sito web all’indirizzo
www.3M.com/foodsafety, oppure contattare il distributore locale o rappresentante commerciale 3M per ulteriori informazioni.

Nella scelta di un metodo di test, & importante tener conto del fatto che fattori esterni quali i metodi di campionamento, i protocolli di test,
la preparazione del campione, la manipolazione e le tecniche di laboratorio possono influenzare i risultati. Il campione stesso puo influenzare i
risultati.

E responsabilita dell’utente, nel selezionare un qualsiasi metodo di analisi o prodotto, valutare un numero sufficiente di campioni con le matrici
appropriate e con particolari caratteristiche microbiche per soddisfare i criteri relativi alla metodologia di test scelta dall’utente.

L'utente ha inoltre la responsabilita di determinare che tutti i metodi di analisi utilizzati e i risultati ottenuti soddisfino i requisiti dei propri clienti
o fornitori.

Come per qualsiasi metodo di analisi, i risultati ottenuti grazie all’'uso di prodotti di 3M Sicurezza alimentare non costituiscono una garanzia della




@ (Italiano) nﬁ Qﬁ

qualita delle matrici o dei processi sottoposti a prova.

LIMITAZIONE DI GARANZIA/RIMEDIO LIMITATO

SALVO NEI CASI ESPRESSAMENTE INDICATI IN UNA SEZIONE DI GARANZIA LIMITATA DELLA SINGOLA CONFEZIONE DEL PRODOTTO, 3M NON
RICONOSCE ALCUNA GARANZIA ESPLICITA O IMPLICITA, INCLUSE, MA NON A ESSE LIMITATE, LE EVENTUALI GARANZIE DI COMMERCIABILITA

O DI'IDONEITA A UNO SCOPO PARTICOLARE. Qualora un prodotto 3M Sicurezza alimentare sia difettoso, 3M o il suo distributore autorizzato
provvederanno, a loro discrezione, alla sostituzione o al rimborso del prezzo d’acquisto del prodotto. Questi sono gli unici rimedi a disposizione del
cliente. Si dovra avvisare immediatamente 3M entro sessanta giorni dal riscontro di eventuali difetti sospetti nel prodotto, provvedendo a rispedirlo
a 3M. Chiamare il servizio clienti (negli USA: 1-800-328-1671) o rivolgersi al rappresentante autorizzato dei prodotti Sicurezza alimentare 3M per
ottenere I'autorizzazione alla restituzione del prodotto.

LIMITAZIONE DI RESPONSABILITA DA PARTE DI 3M

3M NON SARA RESPONSABILE DI PERDITE O DANNI, DIRETTI, INDIRETTI, SPECIALI, INCIDENTALI O CONSEGUENTI, INCLUSA, MA NON IN VIA
LIMITATIVA, LA PERDITA DI PROFITTO. In nessun caso la responsabilita legale di 3M andra oltre il prezzo d’acquisto del prodotto presunto
difettoso.

CONSERVAZIONE
Alla ricezione, conservare le provette 3M Mini Flip-Top non aperte alle temperature indicate (vedere Tabella 1).

/\ SMALTIMENTO

Dopo I'uso, le provette 3M Mini Flip-Top possono contenere microrganismi che possono rappresentare un potenziale rischio biologico. Seguire i
regolamenti locali o le normative vigenti per lo smaltimento.

ISTRUZIONI PER L'USO

Seguire attentamente tutte le istruzioni. In caso contrario, si possono ottenere risultati non precisi.
Indossare un abbigliamento protettivo adeguato e seguire le buone prassi di laboratorio (GLP") standard.
Per effettuare una diluizione:

1. Aprire il tappo della provetta 3M Mini Flip-Top.

2. Aggiungere asetticamente il campione alla provetta.

3. Risigillare il tappo incernierato sulla provetta per chiuderla. Premere saldamente il tappo per bloccarlo.
4. Scuotere la provetta per completare la diluizione.

Per idratare una spugna o un tampone:

1. Aprire il tappo della provetta 3M Mini Flip-Top.

2. Aggiungere la soluzione per idratare una spugna o un tampone asciutti.

3. Dopo l'idratazione, rimuovere asetticamente la spugna o il tampone, quindi utilizzarli.

Se usato con piastre 3M™ Petrifilm™

Consultare le istruzioni per I'uso appropriate della piastra 3M Petrifilm.

Per qualsiasi domanda su applicazioni o procedure specifiche, visitare il sito Web all’indirizzo www.3M.com/foodsafety o contattare il distributore o il
rappresentante 3M di zona.

BIBLIOGRAFIA

1. U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for Nonclinical Laboratory Practice
Studies.

2. IS0 7218. Microbiology of food and animal feeding stuffs — General requirements and guidance for microbiological examinations.
3. ISO/IEC 17025. General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.
Fare riferimento alle versioni attuali dei metodi standard elencati in precedenza.

LEGENDA DEI SIMBOLI

I:E:l Consultare le istruzioni relative al prodotto.

g Il termine “lot” all'interno di un riquadro e la clessidra sono simboli che rappresentano il numero di lotto e la data di scadenza. La
clessidra € seguita da anno, mese e giorno che rappresentano la data di scadenza (anno, mese e giorno: AAAA-MM-GG). Nel suo
insieme, la riga che segue il simbolo della clessidra indica il numero di lotto (AAAA-MM AZ).

J[ Conservare nell’intervallo di temperature indicato.
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Instrucciones del producto

Minifrascos Flip-Top

DESCRIPCION DEL PRODUCTO Y USO PREVISTO

Los 3M™ Minifrascos Flip-Top vienen previamente rellenados con una variedad de buffers que se pueden usar como diluyentes para la enumeracion
de microorganismos a partir de muestras ambientales de alimentos y procesamiento de alimentos. Los 3M Minifrascos Flip-Top ofrecen simplicidad
para la preparacion de diluciones. Algunos de los buffers se pueden usar para hidratar la 3M™ Esponja con Mango y la 3M™ Esponja Seca.

Tabla 1: Descripcion de productos y condiciones de almacenamiento

Numero de catalogo |Descripcion del producto Volumen al :;T:r?akr)nci': nto
BPPFVIBPW 3M Minifrasco Flip-Top con Caldo de Agua Peptonada Tamponada 9mL 20a25°C
BPPFV10BPW 3M Minifrasco Flip-Top con Caldo de Agua Peptonada Tamponada 10 mL 20a25°C
BPPFVILB 3M Minifrasco Flip-Top con Caldo Letheen 9mL 20a25°C
BPPFV10LB 3M Minifrasco Flip-Top con Caldo Letheen 10 mL 20a25°C
BPPFVIMRS 3M Minifrasco Flip-Top con Caldo MRS 9mL 20a 25°C
BPPFV10NB 3M Minifrasco Flip-Top con Buffer Neutralizante 10 mL 20a25°C
BPPFVIOMRD 3M Minifrasco Flip-Top con Diluyente Maxima Recuperacion 9mL 20a25°C
BPPFV10DE 3M Minifrasco Flip-Top con Caldo D/E 10 mL 2a8°C
BPPFV9BFD 3M Minifrasco Flip-Top con Buffer Butterfield's 9mL 20a25°C
3M Food Safety cuenta con certificacion de la Organizacion internacional para la estandarizacion (IS0) 9001 de disefio y fabricacion.
SEGURIDAD

El usuario debe leer, comprender y respetar toda la informacion de seguridad que se incluye en las instrucciones de los 3M Minifrascos Flip-Top.
Guarde las instrucciones de seguridad para referencia futura.

A PRECAUCION Indica una situacion peligrosa que, si no se evita, podria ocasionar lesiones moderadas o menores, y/o dafios a la propiedad.

/\ PRECAUCION

e 3M no ha documentado los diluyentes de los 3M Minifrascos Flip-Top para su uso en otra industria que no sea la alimenticia. Por ejemplo, 3M no
ha documentado el uso de los 3M Minifrascos Flip-Top para realizar analisis de aguas, cosméticos u otros productos farmacéuticos.

e |os 3M Minifrascos Flip-Top no han sido probados con todos los posibles productos alimenticios, procesos alimenticios, protocolos de prueba, ni
con todas las posibles cepas de bacterias.
No use los 3M Minifrascos Flip-Top para el diagndstico de afecciones en seres humanos ni animales.
El usuario debe capacitar a su personal en lo que respecta a las técnicas de pruebas adecuadas: Por ejemplo, Buenas practicas de laboratorio”,
la norma ISO 7218@ o la norma ISO 17025%.

¢ Sidesea obtener informacion sobre la documentacion del rendimiento del producto, visite nuestro sitio web en www.3M.com/foodsafety o
comuniquese con su representante o distribuidor local de 3M.

¢ Consulte la Hoja de datos sobre seguridad para obtener mas informacion.

RESPONSABILIDAD DEL USUARIO
Los usuarios son responsables de familiarizarse con las instrucciones e informacion del producto. Visite nuestro sitio web en
www.3M.com/foodsafety o pongase en contacto con su representante o distribuidor local de 3M para obtener mas informacion.

Al seleccionar un método de prueba, es importante reconocer que factores externos tales como los métodos de muestreo, los protocolos de
prueba, la preparacion de la muestra, la manipulacion y la técnica de laboratorio pueden afectar los resultados. La misma muestra de alimento
puede influir en los resultados.

Al seleccionar cualquier método de prueba o producto, es responsabilidad del usuario evaluar un numero suficiente de muestras con retos
microbianos y matrices apropiadas para satisfacer al usuario en cuanto a que el método de prueba cumple con los criterios necesarios.

Ademas, es responsabilidad del usuario determinar que cualquier método de prueba y sus resultados cumplen con los requisitos de sus clientes
y proveedores.

Como sucede con cualquier método de prueba, los resultados obtenidos del uso de cualquier producto de 3M Food Safety no constituyen una
garantia de calidad de las matrices ni de los procesos analizados.
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LIMITACION DE GARANTIAS / RECURSO LIMITADO ) )
SALVO LO EXPRESAMENTE ESTIPULADO EN UNA SECCION DE GARANTIA LIMITADA O EN EL EMBALAJE DE UN PRODUCTO ESPECIFICO,
3M RENUNCIA A TODAS LAS GARANTIAS EXPRESAS Y TACITAS INCLUIDA, ENTRE OTRAS, CUALQUIER GARANTIA DE COMERCIABILIDAD
0 IDONEIDAD PARA UN USO EN PARTICULAR. Si un producto de 3M Food Safety es defectuoso, 3M o su distribuidor autorizado reemplazara el
producto o reembolsara el precio de compra del producto, a su eleccion. Estos son sus recursos exclusivos. Debera notificar inmediatamente
a 3M en un lapso de sesenta dias a partir del descubrimiento de cualquier sospecha de defecto en un producto y devolver dicho producto a 3M.
Llame a Atencion al Cliente (1-800-328-1671 en los EE. UU.) 0 a su representante oficial de 3M Food Safety para obtener una Autorizacion de
devolucidn de productos.

LIMITACION DE LA RESPONSABILIDAD DE 3M )

3M NO SERA RESPONSABLE DE NINGUNA PERDIDA O DANO, YA SEA DIRECTO, INDIRECTO, ESPECIAL, DANOS ACCIDENTALES O CONSECUENCIAS,
INCLUIDOS ENTRE OTROS, LA PERDIDA DE BENEFICIOS. En ningun caso la responsabilidad de 3M conforme a ninguna teoria legal excedera el
precio de compra del producto supuestamente defectuoso.

ALMACENAMIENTO
Al recibir los 3M Minifrascos Flip-Top, almacénelos sin abrir en el rango de temperaturas indicado (vea la Tabla 1).

A\ DESECHO
Es posible que los 3M Minifrascos Flip-Top, una vez utilizados, contengan microorganismos que puedan representar un riesgo biolégico. Siga los
estandares industriales actuales o las regulaciones locales para el desecho de materiales.

INSTRUCCIONES DE USO

Siga todas las instrucciones atentamente. De lo contrario, los resultados obtenidos podrian llegar a ser incorrectos.
Use la ropa de proteccion adecuada y respete las buenas practicas de laboratorio (GLP') estandares.

Preparacion de una dilucion:

1. Abrala tapa del 3M Minifrasco Flip-Top.

2. Agregue la muestra de manera aséptica al frasco.

3. Reselle la tapa con bisagras del frasco para cerrarlo. Presione con firmeza para ajustarla.

4. Agite el frasco para completar la dilucion.

Hidratacion de una esponja o un hisopo:

1. Abra la tapa del 3M Minifrasco Flip-Top.

2. Agregue la solucion para hidratar una esponja seca o un hisopo seco.

3. Luego de la hidratacién, quite la esponja o el hisopo de manera aséptica para su correspondiente uso.

Si se usa con las Placas 3M™ Petrifilm™

Consulte las “Instrucciones del producto” correspondientes de las Placas 3M Petrifilm.

Si tiene preguntas acerca de los procedimientos o las aplicaciones especificas, visite nuestro sitio web en www.3M.com/foodsafety o comuniquese
con su representante o distribuidor local de 3M.

REFERENCIAS

1. U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for Nonclinical Laboratory Practice
Studies.

2. IS0 7218. Microbiology of food and animal feeding stuffs — General requirements and guidance for microbiological examinations.
3. ISO/IEC 17025. General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.
Consulte las versiones actuales de los métodos estandares enumerados anteriormente.

EXPLICACION DE LOS SiMBOLOS

[Ji] Consulte las instrucciones del producto.

g La palabra LOT dentro de un recuadro y el reloj de arena son simbolos que representan el nimero de lote y la fecha de vencimiento.
El reloj de arena va seguido del afio, el mes y el dia, los cuales representan la fecha de vencimiento (afio, mes, dia: AAAA-MM-DD).
Toda la informacion a la derecha del simbolo del reloj de arena indica el nimero de lote (AAAA-MM AZ).

Jf Almacenar en el rango de temperaturas establecido.
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Productinstructies

Mini Flip-Top Flessen

PRODUCTBESCHRIJVING EN BEOOGD GEBRUIK

3M™ Mini Flip-Top Flessen zijn voorgevuld met een verscheidenheid aan buffers die gebruikt kunnen worden als verdunningsmiddelen in de telling
van micro-organismen uit omgevingsmonsters van voedsel en voedselverwerking. De 3M Mini Flip-Top Flessen bieden eenvoud in het voorbereiden
van verdunningen. Sommige buffers kunnen gebruikt worden om de 3M™ Sponge-Stick en de 3M™ Dry-Sponge te hydrateren.

Tabel 1: Productbeschrijving en opslag

Catalogusnummer Productbeschrijving Volume Opslagsymbool
BPPFV9BPW 3M Mini Flip-Top Fles, met gebufferd pepton water 9mL 20-25°C
BPPFV10BPW 3M Mini Flip-Top Fles, met gebufferd pepton water 10 mL 20-25°C
BPPFVILB 3M Mini Flip-Top Fles, met Letheen 9mL 20-25°C
BPPFV10LB 3M Mini Flip-Top Fles, met Letheen 10 mL 20-25°C
BPPFVIMRS 3M Mini Flip-Top Fles, met MRS bouillon 9mL 20-25°C
BPPFV10NB 3M Mini Flip-Top Fles, met Neutraliserende buffer 10 mL 20-25°C
BPPFVIMRD 3M Mini Flip-Top Fles, met Maximum Recovery Diluent 9mL 20-25°C
BPPFV10DE 3M Mini Flip-Top, met D/E neutraliserende buffer 10 mL 2-8°C
BPPFV9BFD 3M Mini Flip-Top Fles, met Butterfield's buffer 9mL 20-25°C
3M Voedselveiligheid is ISO (Internationale Organisatie voor Standaardisatie) 9001 gecertificeerd met betrekking tot het ontwerp en de productie.
VEILIGHEID

De gebruiker dient alle veiligheidsinformatie in de instructies voor de 3M Mini Flip-Top Flessen te lezen, te begrijpen en op te volgen. Bewaar de
veiligheidsinstructies om deze later te kunnen raadplegen.

A OPGELET Geeft een gevaarlijke situatie aan die, als ze niet vermeden wordt, kan resulteren in lichte of matige verwondingen en/of materiéle
schade.

/\ OPGELET

e 3M heeft het gebruik van 3M Mini Flip-Top Flessen met verdunningsmiddelen niet gedocumenteerd in andere sectoren dan de voedingssector.
Zo heeft 3M bijvoorbeeld de geschiktheid van de 3M Mini Flip-Top Flessen niet gedocumenteerd voor het testen van water, farmaceutische
producten of cosmetica.

e 3M Mini Flip-Top Flessen zijn niet getest met alle mogelijke levensmiddelen, voedingsverwerkingsprocessen, voedingsverwerkingsomgevingen,
testprotocollen of met alle mogelijke bacteriestammen.
Gebruik de 3M Mini Flip-Top Flessen niet voor de diagnose van aandoeningen bij mensen of dieren.
De gebruiker moet zijn medewerkers de juiste testtechnieken aanleren: bijvoorbeeld goede laboratoriumpraktijken®, ISO 7218@ of IS0 17025,
Voor informatie over documentatie van productprestaties kunt u onze website www.3M.com/foodsafety bezoeken of kunt u contact opnemen met
uw plaatselijke 3M-vertegenwoordiger of -distributeur.

e Raadpleeg het veiligheidsinformatieblad voor bijkomende informatie.

VERANTWOORDELIJKHEID VAN DE GEBRUIKER
Gebruikers worden geacht zich vertrouwd te maken met de productinstructies en -informatie. Bezoek onze website www.3M.com/foodsafety,
of neem contact op met uw plaatselijke 3M-vertegenwoordiger of -distributeur voor meer informatie.

Bij het kiezen van een testmethode is het belangrijk om te erkennen dat externe factoren zoals proefmethoden, testprotocollen,
proefvoorbereiding en -behandeling en laboratoriumtechniek invioed kunnen hebben op de resultaten. Het voedingsmiddelmonster kan ook zelf
de resultaten beinvioeden.

De gebruiker is verantwoordelijk voor de selectie van een testmethode of product waarbij een voldoende aantal monsters met de geschikte
matrices en microbiéle problemen wordt onderzocht zodat de gekozen testmethode voldoet aan de criteria van de gebruiker.

Het is ook de verantwoordelijkheid van de gebruiker om te bepalen of testmethoden en resultaten voldoen aan de vereisten van klanten en
leveranciers.

Zoals bij elke testmethode, garanderen de verkregen resultaten van het gebruik van een 3M Voedselveiligheidproduct de kwaliteit van de geteste
matrices of processen niet.

1
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BEPERKTE GARANTIE / BEPERKT VERHAAL
BEHALVE WAAR UITDRUKKELIJK VERMELD IN EEN BEPERKTE GARANTIEBEPALING VAN EEN INDIVIDUELE PRODUCTVERPAKKING, WIJST 3M ALLE
UITDRUKKELIJKE EN IMPLICIETE GARANTIES AF, MET INBEGRIP VAN, MAAR NIET BEPERKT TOT, ELKE GARANTIE MET BETREKKING TOT DE GOEDE
WERKING EN DE GESCHIKTHEID VOOR EEN BEPAALD DOEL. Als een 3M Voedselveiligheidproduct gebrekkig is, zal 3M of zijn gevolmachtigde
distributeur naar eigen keuze het product vervangen of de aankoopprijs van het product terugbetalen. Dit is het enige rechtsmiddel waarover
u beschikt. Indien u vermoedt dat een product gebrekkig is, dan moet u 3M daarvan binnen de 60 dagen na het vaststellen op de hoogte brengen.
Bel onze klantenservice (+31 (0)71 5450 342 of +32 (0)2 722 5224) of uw erkende vertegenwoordiger van 3M Voedselveiligheidproducten, voor
een autorisatie voor het retourneren van de goederen.

BEPERKING VAN AANSPRAKELIJKHEID

3M IS NIET AANSPRAKELIJK VOOR ENIG VERLIES OF SCHADE, ONGEACHT OF HET GAAT OM RECHTSTREEKSE, ONRECHTSTREEKSE,
SPECIALE, INCIDENTELE OF GEVOLGSCHADE, MET INBEGRIP VAN, MAAR NIET BEPERKT TOT WINSTDERVING. In geen geval zal de wettelijke
aansprakelijkheid van 3M onder om het even welke juridische theorie de aankoopprijs van het zogenaamd gebrekkige product overschrijden

OPSLAG

Bewaar ongeopende 3M Mini Flip-Top Flessen na ontvangst bij de aangegeven temperaturen (zie Tabel 1).

/\ AFVALVERWERKING
Na gebruik kunnen 3M Mini Flip-Top Flessen micro-organismen bevatten die een biologisch gevaar kunnen vormen. Volg de actuele industrienormen
of de lokale normen voor afvalverwijdering.

GEBRUIKSAANWIJZINGEN

Volg alle instructies zorgvuldig op. Het niet opvolgen van de instructies kan onnauwkeurige resultaten tot gevolg hebben.
Draag geschikte veiligheidsuitrusting en volg de standaard goede laboratoriumpraktijken (GLPY).

Een verdunning uitvoeren:

1. Open de dop van de 3M Mini Flip-Top Fles.

2. Voeg het monster op aseptische wijze aan de fles toe.

3. Verzegel de scharnierdop opnieuw op de fles om hem te sluiten. Druk stevig op de dop om goed te sluiten.
4. Schud de fles om de verdunning te voltooien.

Een spons of swab hydrateren:

1. Open de dop van de 3M Mini Flip-Top Fles.

2. Voeg oplossing toe om een droge spons of een droge swab te hydrateren.

3. Na het hydrateren verwijdert u de spons of swab op aseptische wijze en gebruikt u die dienovereenkomstig.
Indien gebruikt met 3M™ Petrifilm™ Telplaten

Raadpleeg de desbetreffende 'Productinstructies' van de 3M Petrifilm Telplaat.

Indien u vragen hebt over specifieke toepassingen of procedures, kunt u onze website www.3M.com/foodsafety bezoeken of kunt u contact opnemen
met uw plaatselijke 3M-vertegenwoordiger of -distributeur.

REFERENTIES

1. U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for Nonclinical Laboratory Practice
Studies.

2. 1S0 7218. Microbiology of food and animal feeding stuffs — General requirements and guidance for microbiological examinations.
3. ISO/IEC 17025. General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.
Raadpleeg de huidige versies van de standaardmethodes die hierboven zijn opgesomd.

VERKLARING VAN SYMBOLEN

D}] Raadpleeg gebruiksaanwijzingen.

g Het woord 'lot' in een kader en het zandlopersymbool verwijzen naar het lotnummer en de vervaldatum. De zandloper wordt gevolgd
door een jaar, maand en dag, die de vervaldatum vormen (jaar, maand en dag: JJJJ-MM-DD). De gehele regel na de zandloper vormt
het lotnummer (JJJJ-MM AZ).

Jf Bij de aangegeven temperaturen bewaren.
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Produktinformation

Mini Flip-Top Vials

PRODUKTBESKRIVNING OCH AVSEDD ANVANDNING

3M™ Mini Flip-Top Vials levereras forfylida med méangd olika buffertar som kan anvéndas som utspadningsmedel vid berékning av mikroorganismer
i prover fran livsmedel och livsmedelsbearbetningsmiljéer. 3M Mini Flip-Top Vials gor det enkelt att preparera utspadningar. Vissa av buffertarna kan
anvandas for att fukta 3M™ Sponge-Stick och 3M™ Torr svamp.

Tabell 1: Produktbeskrivning och forvaringsforhallanden

Katalognummer Produktbeskrivning Volym Forvaringssymbol
BPPFV9BPW 3M Mini Flip-Top Vial med buffrat peptonvatten 9ml 20-25°C
BPPFV10BPW 3M Mini Flip-Top Vial med buffrat peptonvatten 10ml 20-25°C
BPPFVILB 3M Mini Flip-Top Vial med Letheen-buljong 9 ml 20-25°C
BPPFV10LB 3M Mini Flip-Top Vial med Letheen-buljong 10 ml 20-25°C
BPPFVIMRS 3M Mini Flip-Top Vial med MRS-buljong 9ml 20-25°C
BPPFV10NB 3M Mini Flip-Top Vial med neutraliseringsbuffert 10 ml 20-25°C
BPPFVIMRD 3M Mini Flip-Top Vial med utspédningsmedel for maximalt aterfinnande 9mi 20-25°C
BPPFV10DE 3M Mini Flip-Top Vial med D/E-buljong 10 ml 2-8°C
BPPFV9BFD 3M Mini Flip-Top Vial med Butterfields buffert 9ml 20-25°C
3M Food Safety ar certifierat mot ISO (Internationella standardiseringsorganisationen) 9001 avseende konstruktion och tillverkning.
SAKERHET

Anvéndaren bor lasa, forsté och folja all skerhetsinformation i anvisningarna for 3M Mini Flip-Top Vials. Behall dessa sakerhetsforeskrifter for
framtida bruk.

A FORSIKTIGHET  Indikerar en farlig situation som, om den inte undviks, kan resultera i mindre eller méttliga personskador och/eller skador p&
egendom.

/\ FORSIKTIGHET

e 3M har inte dokumenterat anvéndning av utspadningsmedlen i 3M Mini Flip-Top Vials i andra branscher an livsmedelsindustrin. 3M har
exempelvis inte dokumenterat anvandning av 3M Mini Flip-Top Vials for testning av vatten, Iakemedel eller kosmetika.

e 3M Mini Flip-Top Vials har inte testats med alla méjliga livsmedelsprodukter, livsmedelsprocesser, testprotokoll eller med samtliga mdjliga
bakteriestammar.
Anvénd inte 3M Mini Flip-Top Vials for diagnos av tillstind hos ménniskor eller djur.
Anvéndaren maste utbilda sin personal i korrekt testteknik: exempelvis god laboratoriesed (GLP)™, ISO 7218@ eller ISO 17025,
Om du vill ha information betraffande dokumentation om produktprestanda kan du besoka var webbplats pa www.3M.com/foodsafety eller
kontakta din lokala 3M-representant eller -&terforséljare.

e Se sékerhetsdatabladet for ytterligare information.

ANVANDARANSVAR
Det aligger anvindarna att bekanta sig med produktinstruktioner och produktinformation. Besok var webbsida pé adressen
www.3M.com/foodsafety eller kontakta din lokale 3M-representant eller -leverantor for mer information.

Vid val av testmetod &r det viktigt att inse att externa faktorer som provtagningsmetod, testprotokoll, provpreparering, hantering och
laboratorieteknik kan paverka resultat. Livsmedelsprovet kan paverka resultatet.

Det aligger anvandaren att vid val av testmetoder utvérdera tillrackligt ménga prover med ldmpliga matriser och utmaningar, for att dvertyga
anvandaren att den valda metoden uppfyller kraven.

Det aligger ocksé anvandaren att faststélla att en testmetod och dess resultat uppfyller kraven fran dennes kunder och leverantérer.

Liksom med alla testmetoder utgor inte resultat som erhallits fran anvindning av nagon produkt fran 3M Livsmedelshygien en garanti for
kvaliteten hos de matriser eller processer som testats.




SV (svenska) nﬁ Eﬁ

GARANTIBEGRANSNINGAR/BEGRANSAD ERSATTNING ) ) ] o

MED UNDANTAG AV VAD SOM UTTRYCKLIGEN ANGES | AVSNITT OM GARANTIBEGRANSNING FOR INDIVIDUELLA FORPACKNINGAR, FRANSAGER
SIG 3M ALLA UTTRYCKLIGA OCH UNDERFORSTADDA GARANTIER, INKLUSIVE, MEN INTE BEGRANSAT TILL, ALLA GARANTIER BETRAFFANDE
SALJBARHET ELLER LAMPLIGHET FOR ETT VISST ANDAMAL. Om nagon produkt fran 3M Livsmedelshygien ar defekt kommer 3M eller dess
auktoriserade leverantor att efter eget gottfinnande ersétta produkten eller aterbetala produktens inkdpspris. Detta ar den enda ersattning

som ges. Kunden méste meddela 3M och returnera produkten inom sextio dagar efter upptackt av misstankt defekt. Var vanlig ring Kundtjénst

(i USA: 1-800-328-1671) eller din officiella representant for 3M Livsmedelshygien for en auktorisation avseende atersdndande av produkt.

ANSVARSBEGRANSNING o ) )

3M KOMMER INTE ATT PATA SIG NAGOT ANSVAR FOR FORLUST ELLER SKADOR, VARE SIG DIREKTA, INDIREKTA, SARSKILDA, TILLFALLIGA ELLER
EFTERFOLJANDE SKADOR, INKLUSIVE, MEN INTE BEGRANSADE TILL, FORLORADE VINSTER. Under inga omsténdigheter ska 3M:s ansvar i nagot
som helst lagrum dverskrida inkopspriset for den pastatt defekta produkten.

FORVARING

3M Mini Flip-Top Vials ska fran leveranstillféllet forvaras odppnade vid angivna temperaturer (se tabell 1).

A AVFALLSHANTERING
Efter anvandning kan 3M Mini Flip-Top Vials innehélla mikroorganismer som kan utgdra en potentiell biologisk risk. Folj gallande branschstandarder
eller lokal lagstiftning vid kassering.

BRUKSANVISNING

Félj alla anvisningar noga. Underlételse att folja dessa kan leda till felaktiga resultat.

Bér lampliga skyddsklader och 6lj god laboratoriesed (GLP').

Utfora en utspadning:

1. Oppna locket pa 3M Mini Flip-Top Vial.

2. Tillsatt aseptiskt ett prov i flaskan.

3. Sténg genom att aterforsluta flaskans vidhangande lock. Tryck pé locket for att stinga det ordentligt.
4. Slutfor utspadningen genom att skaka pa flaskan.

Fukta en svamp eller svabb:

1. Oppna locket pa 3M Mini Flip-Top Vial.

2. Tillsatt losning for att fukta en torr svamp eller svabb.

3. Nér svampen eller svabben &r fuktad ska den avidgsnas aseptiskt och anvéndas enligt anvisning.
Vid anvandning med 3M™ Petrifilm™-odlingsplattor

Se lampliga produktanvisningar for 3M Petrifilm-odlingsplattor.

Om du har fragor om specifika tillimpningar eller rutiner kan du besoka var webbplats pa www.3M.com/foodsafety eller kontakta din lokala
3M-representant eller -aterforséljare.

REFERENSER

1. U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for Nonclinical Laboratory Practice
Studies.

2. 1S0 7218. Microbiology of food and animal feeding stuffs — General requirements and guidance for microbiological examinations.
3. ISO/IEC 17025. General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.
Se de aktuella versionerna av standardmetoderna som anges ovan.

SYMBOLFORKLARINGAR

[:E] Se produktanvisningarna.

g Symbolerna LOT och timglaset representerar partinummer och utgangsdatum. Timglaset foljs av ett artal, en manad ‘och en dag som
anger utgangsdatum (ar, manad och dag: AAAA-MM-DD). Hela raden efter timglaset representerar partinumret (AAAA-MM AZ).

Jf Forvara mellan angivna temperaturer.
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Produktvejledning

Mini Flip-Top haetteglas

PRODUKTBESKRIVELSE 0G TILSIGTET BRUG

3M™ Mini Flip-Top heetteglas leveres forfyldte med forskellige buffere, der kan bruges som fortyndingsmiddel ifm. opteelling af mikroorganismer fra
fedevarepraver og prever fra fadevarebehandlingsmiljset. 3M Mini Flip-Top heetteglas gar det enkelt at forberede fortyndinger. Nogle af bufferne kan
anvendes til at hydrere 3M™ Sponge-Stick og 3M™ Dry-Sponge.

Tabel 1: Produktbeskrivelse og opbevaringshetingelser

Katalognummer Produktbeskrivelse Volumen Opbevaringssymbol
BPPFV9BPW 3M Mini Flip-Top heetteglas med Buffered Peptonvand Bouillon 9ml 20-25°C
BPPFV10BPW 3M Mini Flip-Top heetteglas med Buffered Peptonvand Bouillon 10ml 20-25°C
BPPFVILB 3M Mini Flip-Top heetteglas med Letheen-bouillon 9ml 20-25°C
BPPFV10LB 3M Mini Flip-Top heetteglas med Letheen-bouillon 10ml 20-25°C
BPPFVIMRS 3M Mini Flip-Top heetteglas med MRS bouillon 9ml 20-25°C
BPPFV10NB 3M Mini Flip-Top heetteglas med neutraliserende buffer 10 ml 20-25°C
BPPFVIMRD 3M Mini Flip-Top heetteglas med Maximum Recovery Diluent 9ml 20-25°C
BPPFV10DE 3M Mini Flip-Top med D/E bouillon 10 ml 2-8°C
BPPFV9BFD 3M Mini Flip-Top heetteglas med Butterfield’s Buffer 9ml 20-25°C

3M Food Safety er ISO 9001-certificeret (International Organization for Standardization) med hensyn til design og produktion.

SIKKERHED

Brugeren skal leese, forsta og falge alle sikkerhedsoplysninger i anvisningerne til 3M Mini Flip-Top heetteglas. Gem sikkerhedsvejledningen til
fremtidig brug.

A FORSIGTIG Indikerer en farlig situation, som kan resultere i mindre eller moderat personskade og/eller beskadigelse af ejendom, hvis den ikke
undgas.

/\ FORSIGTIG

e 3M har ikke dokumenteret brug af 3M Mini Flip-Top haetteglas med fortyndingsmidler til andre industrier end fadevareindustrien. 3M har for
eksempel ikke dokumenteret brug af 3M Mini Flip-Top heetteglas til testning af vand, medicinalvarer eller kosmetik.

e 3M Mini Flip Top-haetteglas er ikke blevet testet med alle mulige fadevareprodukter, fadevareprocesser, testningsprotokoller eller alle mulige
bakteriestammer.
Brug ikke 3M Mini Flip-Top heetteglas til diagnosticering af tilstande hos mennesker eller dyr.
Brugeren skal uddanne sit personale i de korrekte testningsteknikker: for eksempel Gode laboratorieteknikker®, ISO 7218@ eller ISO 17025,
For information vedrerende dokumentation af produktets ydeevne bedes du besege vores websted pa www.3M.com/foodsafety eller kontakte din
lokale 3M-repraesentant eller -distributar.

e Se sikkerhedsdataarket for yderligere information.

BRUGERANSVAR
Brugerne er ansvarlige for at gare sig bekendt med produktvejledninger og oplysninger. Besgg vores hiemmeside pa www.3M.com/foodsafety,
eller kontakt din lokale 3M repraesentant eller distributar for yderligere oplysninger.

Nér der veelges en testmetode, er det vigtigt, at man er klar over, at eksterne faktorer, sisom preveudtagningsmetoder, testprotokoller, klargering
af proven, handtering samt laboratorieteknikker, kan pavirke resultaterne. Selve fadevareprgverne kan influere pa resultaterne.

Det er brugerens eget ansvar at velge en testmetode, som evaluerer et tilstreekkeligt antal prever med de passende matricer og udfordringer for
derved at sikre brugeren, at den valgte testmetode lever op til brugerens krav.

Det er ogsa brugerens eget ansvar at fastsette, at testmetoderne og resultaterne lever op til kundernes og leverandgrernes krav.

Som med alle andre testmetoder geelder det, at de resultater, der opnds med dette 3M fadevareprodukt udstyr, ikke giver garanti for kvaliteten af
detestede matricer og processer.




(Dansk) aﬁ Qﬁ
BEGRANSNING AF GARANTIER / BEGRANSET RETSMIDDEL
BORTSET FRA HVAD DER ER UDTRYKKELIGT ANFORT | DEN BEGRANSEDE GARANTI TIL INDIVIDUEL PRODUKTEMBALLAGE, FRASIGER 3M SIG ALLE
UDTRYKKELIGE 0G UNDERFORSTAEDE GARANTIER INDBEFATTET MEN IKKE BEGRANSET TIL ENHVER SALGBARHEDSGARANTI ELLER EGNETHED
TILEN BESTEMT ANVENDELSE. Hvis et 3M Food Safety-produkt er beheftet med fejl eller mangler, vil 3M eller en af dennes autoriserede
distributarer efter dennes eget skgn udskifte eller refundere produktets kgbspris. Dette er den eneste til radighed veerende afhjeelpning. Du skal
straks, inden for 60 dage efter at have opdaget enhver formodet fejl ved et produkt, meddele dette og returnere produktet til 3M. Kontakt venligst
kundeservice (1-800-328-1671 i USA) eller den autoriserede 3M fadevaresikkerhedskonsulent for at modtage en produktreturneringsautorisation.

BEGRZANSNING AF 3MS ANSVAR .

3M SKAL IKKE HOLDES ANSVARLIG FOR EVT. TAB ELLER SKADER, HVAD END DE ER OPSTAET DIREKTE, INDIREKTE, UNDER S/ZARLIGE
OMSTANDIGHEDER ELLER TILFALDIGE SKADER INDBEFATTET MEN IKKE BEGRANSET TIL MISTET FORTJENESTE. Under ingen omstendigheder
skal 3M’s erstatningsansvar kunne overstige kabsprisen af produktet der efter sigende er behaftet med fejl.

OPBEVARING

Efter modtagelse skal udbnede 3M Mini Flip-Top hatteglas opbevares ved de angivne temperaturer (se tabel 1).

/\ BORTSKAFFELSE
Efter brug kan 3M Mini Flip-Top heetteglas indeholde mikroorganismer, der kan udgere en potentiel biologisk risiko. Fglg geeldende industristandarder
eller lokale forskrifter for bortskaffelse.

BRUGSANVISNING

Fplg omhyggeligt alle vejledninger. Hvis dette ikke overholdes, kan det medfare ungjagtige resultater.
Veer ifart beskyttelsesbeklaedning, og falg standarden for god sikkerhedspraksis i laboratoriet (GLP').
Fortynding:

1. Abn 3M Mini Flip-Top hatteglasset.

2. Tilszt proven aseptisk i heetteglasset.

3. Sat den haengslede hatte pa haetteglasset igen. Tryk haetten sikkert fast.

4. Ryst haetteglasset for at gere fortyndingen feerdig.

Hydrering af svamp eller vatpind:

1. Abn 3M Mini Flip-Top hatteglasset.

2. Fugt en tor svamp eller tor vatpind med oplgsningen.

3. Efter hydrering fiernes svampen eller vatpinden aseptisk og bruges efter hensigten.

Hvis anvendt med 3M™ Petrifilm™ Plader

Der henvises til "'Produktvejledningen' til den pageeldende 3M Petrifilm Plade.

Hvis du har spergsmal til specifikke anvendelser eller procedurer, bedes du besgge vores websted pa www.3M.com/foodsafety eller kontakte din
lokale 3M-repraesentant eller -distributer.

LITTERATURHENVISNINGER
1. U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for Nonclinical Laboratory Practice

Studies.
2. 1S0 7218. Microbiology of food and animal feeding stuffs — General requirements and guidance for microbiological examinations.
3. ISO/IEC 17025. General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.
Se de opdaterede versioner af de standardmetoder, som er angivet ovenfor.

SYMBOLFORKLARINGER

T3]  Se produktvejledningen.

g Bogstaverne lot i det indrammede felt og timeglasset er symboler for produktionsnummeret og udlgbsdatoen. Timeglasset efterfolges
af en &rs-, maneds- og dagsangivelse, .som angiver udlgbsdatoen (&r, maned og dag: AAAA-MM-DD). Hele linjen efter timeglasset
reprwsenterer produktionsnummeret (AAAA-MM AZ).

Jf Opbevares mellem de angivne temperaturer.
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Produktveiledning

Sma fortynningsflasker med vippelokk

PRODUKTBESKRIVELSE 0G BRUKSOMRADE

3M™ sma fortynningsflasker med vippelokk kommer forhandsfylt med en rekke buffere som kan anvendes som fortynningsmidler i opptelling av
mikroorganismer i miljgprgver fra mat- og matprosesser. 3M sma fortynningsflasker med vippelokk tilbyr en enkel méate & forberede fortynninger.
Noen av bufferne kan brukes til & hydrere 3M™ svamppinne og 3M™ tgrrsvamp.

Tabell 1: Produktbeskrivelse og oppbevaringsbetingelser

Katalognummer Produktbeskrivelse Volum Symbol for lagring
BPPFV9BPW 3M liten fortynningsflaske med vippelokk, med bufret peptonvann 9mi 20-25°C
BPPFV10BPW 3M liten fortynningsflaske med vippelokk, med bufret peptonvann 10ml 20-25°C
BPPFVILB 3M liten fortynningsflaske med vippelokk, med Letheen buljong 9 ml 20-25°C
BPPFV10LB 3M liten fortynningsflaske med vippelokk, med Letheen buljong 10 ml 20-25°C
BPPFVIMRS 3M liten fortynningsflaske med vippelokk, med MRS buljong 9 ml 20-25°C
BPPFV10NB 3M liten fortynningsflaske med vippelokk, med ngytraliseringsbuffer 10 ml 20-25°C
BPPFVIMRD 3M liten fortynningsflaske med vippelokk, med Maximum Recovery Diluent 9mi 20-25°C
BPPFV10DE 3M liten fortynningsflaske med vippelokk, med D/E buljong 10 ml 2-8°C
BPPFV9BFD 3M liten fortynningsflaske med vippelokk, med Butterfield’s Buffer 9mi 20-25°C

3M Food Safety er sertifisert etter ISO (den internasjonale standardiseringsorganisasjonen) 9001 for utforming og produksjon.

SIKKERHET

Brukeren ma lese, forsté og falge all sikkerhetsinformasjonen i bruksanvisningen for 3M smé fortynningsflasker med vippelokk. Behold
sikkerhetsveiledningen for fremtidig referanse.

A FORSIKTIG Indikerer en farlig situasjon som, om den ikke unngas, kan resultere i mindre eller moderat personskade og/eller skade pé eiendom.

/\ FORSIKTIG

e 3M har ikke dokumentert bruk av 3M sma fortynningsflasker med vippelokk i andre bransjer enn naringsmiddelindustrien. 3M har for eksempel
ikke godkjent 3M sma fortynningsflasker med vippelokk til testing av vann, legemidler eller kosmetikk.

e 3M smé fortynningsflasker med vippelokk har ikke blitt testet med alle typer naeringsmidler, matprosesser, testprotokoller eller alle typer
bakteriestammer.
Ikke bruk 3M sma fortynningsflasker med vippelokk til diagnostisering av tilstander hos mennesker eller dyr.
Brukeren ma gi oppleering i riktige testteknikker til sine ansatte: For eksempel Good Laboratory Practices®, ISO 7218@ eller ISO 17025,
For informasjon om dokumentasjon av produktytelse, besgk vér nettside www.3M.com/foodsafety eller kontakt din lokale 3M-representant
eller -forhandler.

e Se sikkerhetsdataarket for ytterligere informasjon.

BRUKERANSVAR
Brukere er ansvarlige for & sette seg inn i instruksjoner og informasjon om produktet. Bespk nettsiden var www.3M.com/foodsafety eller kontakt
din lokale representant eller distributgr i 3M for mer informasjon.

Ved valg av testmetode er det viktig & ta hensyn til at eksterne faktorer som metoder for stikkpraver, testprotokoller, preparering av praver,
héndtering og laboratorieteknikk kan pavirke resultatene. Matpraven i seg selv kan pavirke resultatet.

Ved valg av testmetode er det brukerens ansvar & vurdere et tilstrekkelig antall praver med passende matriser og mikrobielle utfordringer for
a tilfredsstille brukeren om at den valgte prevemetoden oppfyller brukerens kriterier.

Det er ogsa brukerens ansvar a fastsla at alle provemetoder og resultater tilfredsstiller kundens og forhandlerens forlangende.

Som med alle testmetoder, utgjer ikke resultatene som oppnés ved bruk av noe 3M Food Safety-produkt noen garanti om kvaliteten av matrisene
eller prosessene som testes.
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BEGRENSNING AV GARANTIER / BEGRENSEDE RETTIGHETER
MED MINDRE DET ER UTRYKKELIG SKREVET | EN BEGRENSET GARANTI PA EN PRODUKTPAKNING, FRASKRIVER 3M SEG ALLE DIREKTE 0G
INDIREKTE GARANTIER, INKLUDERT MEN IKKE BEGRENSET TIL, ENHVER GARANTI OM SALGBARHET ELLER ANVENDELSE TIL ET BESTEMT
FORMAL. Hvis noe 3M Food Safety-produkt er defekt, vil 3M og dets autoriserte distributgrer erstatte eller refundere produktets kjgpesum etter
eget skjgnn. Dette er dine ubetingede rettigheter. Du mé straks varsle 3M innen seksti dager fra oppdagelsen av enhver mulig feil i et produkt
og returnere dette produktet til 3M. Ring kundeservice (06384 i Norge) eller ta kontakt med din offisielle 3M Food Safety-representant for en
“returgodsavtale”.

BEGRENSNING AV 3MS ANSVAR

3M VIL IKKE VZERE ANSVARLIG FOR NOE TAP ELLER SKADE, DIREKTE ELLER INDIREKTE, SPESIELL, TILFELDIG ELLER FOLGESSKADE, INKLUDERT
MED IKKE BEGRENSET TIL TAPT FORTJENESTE. Ikke under noen omstendighet skal 3Ms ansvar, under noen juridisk teori, overstige kjspesummen
for et produkt som antas & veere defekt.

OPPBEVARING

Ved mottak skal udpnede 3M sma fortynningsflasker med vippelokk lagres ved de angitte temperaturene (se tabell 1).

A\ AVHENDING
Etter bruk kan 3M smé fortynningsflasker med vippelokk inneholde mikroorganismer som kan utgjere en mulig mikrobiologisk risiko. Falg gjeldende
bransjestandarder eller lokale forskrifter for avhending.

BRUKSANVISNING

Folg alle instruksjonene ngye. Dersom dette ikke blir gjort, kan det fore til ungyaktige resultater.
Bruk egnet vernetay og falg standard god laboratoriepraksis GLP'.

Utfagre en fortynning:

1. Apne lokket pa 3M liten fortynningsflaske med vippelokk.

2. Tilsett preven aseptisk i fortynningsflasken.

3. Sett det hengslede lokket pé flasken igjen for & lukke. Trykk lokket godt pé for & feste det.
4. Rist fortynningsflasken for a fullfgre fortynningen.

Hydrering av svamp eller vattpinne:

1. Apne lokket p& 3M liten fortynningsflaske med vippelokk.

2. Tilsett Igsning for & hydrere en tarr svamp eller en tgrr vattpinne.

3. Etter hydrering fiernes svampen eller vattpinnen aseptisk og kan deretter brukes.
Dersom den brukes med 3M™ Petrifilm™ plater

Se “Produktveiledning” for den aktuelle 3M Petrifilm platen.

Hvis du har sparsmal om spesifikke anvendelser eller prosedyrer, besgk vér nettside www.3M.com/foodsafety eller kontakt din lokale
3M-representant eller -forhandler.

REFERANSER

1. U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for Nonclinical Laboratory Practice
Studies.

2. 1S0 7218. Microbiology of food and animal feeding stuffs — General requirements and guidance for microbiological examinations.
3. ISO/IEC 17025. General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.
Se gjeldende versjoner av standardmetodene oppfart ovenfor.

SYMBOLFORKLARING

T3] Se produktveiledningen.

g De innrammede bokstavene LOT og timeglass-symbolet angir partinummer og utigpsdato. Timeglasset etterfolges av §[, méned 0g
dag som angir holdbarhetsdato (ar, maned og dag: AAAA-MM-DD). Hele linjen etter timeglasset angir partinummeret (AAAA-MM AZ).

Jf Oppbevares mellom de oppgitte temperaturene.
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Tuoteseloste

Mini Flip-Top Laimennusputkilot

TUOTTEEN KUVAUS JA KAYTTOTARKOITUS

3M™ Mini Flip-Top Laimennusputkilot toimitetaan esitéytettyind erilaisilla puskureilla, joita voidaan kéyttaa laimenteina laskettaessa mikro-organis-
meja elintarvikkeissa ja elintarvikeprosessien ymparistonaytteissa. 3M Mini Flip-Top Laimennusputkiloiden ansiosta laimennusten valmistaminen on
yksinkertaista. Joitakin puskureita voidaan kayttdd 3M™ Sponge-Stick Sienitikun ja 3M™ Dry-Sponge Kuivasienen kostuttamiseen.

Taulukko 1: Tuotteen kuvaus ja sdilytysolosuhteet

Luettelonumero Tuotteen kuvaus Tilavuus Sailytyssymboli
BPPFV9BPW 3M Mini Flip-Top Laimennusputkilo puskuroidulla peptonivesi alustalla 9ml 20-25°C
BPPFV10BPW 3M Mini Flip-Top Laimennusputkilo puskuroidulla peptonivesi alustalla 10ml 20-25°C
BPPFVILB 3M Mini Flip-Top Laimennusputkilo Letheen alustalla 9ml 20-25°C
BPPFV10LB 3M Mini Flip-Top Laimennusputkilo Letheen alustalla 10ml 20-25°C
BPPFVIMRS 3M Mini Flip-Top Laimennusputkilo MRS alustalla 9ml 20-25°C
BPPFV10NB 3M Mini Flip-Top Laimennusputkilo neutraloivalla puskurilla 10 ml 20-25°C
BPPFVIMRD 3M Mini Flip-Top Laimennusputkilo Maximum Recovery laimenteella 9ml 20-25°C
BPPFV10DE 3M Mini Flip-Top D/E alustalla 10ml 2-8°C
BPPFV9BFD 3M Mini Flip-Top Laimennusputkilo Butterfieldin puskurilla 9ml 20-25°C
3M Food Safety -osaston suunnittelu- ja valmistusmenetelmat on ISO (International Organization for Standardization) 9001 -sertifioitu.
TURVALLISUUS

Kéyttajan on luettava ja ymmarrettava kaikki 3M Mini Flip-Top Laimennusputkiloiden ohjeisiin siséltyvat turvallisuustiedot ja noudatettava niita. Sailyta
turvallisuusohjeet mydhempéaa kayttoa varten.

A VAROTOIMI Osoittaa vaarallisen tilanteen, joka saattaa johtaa lievaan tai kohtalaisen lievaan loukkaantumiseen ja/tai omaisuusvahinkoon, jos
tilannetta ei vélteta.

/\ VAROTOIMI

e 3M ei ole dokumentoinut 3M Mini Flip-Top Laimennusputkiloiden laimenteiden kayttéa muilla teollisuudenaloilla kuin elintarviketeollisuudessa.
3M ei esimerkiksi ole dokumentoinut 3M Mini Flip-Top Laimennusputkiloiden soveltuvuutta veden, ldékevalmisteiden eika kosmeettisten aineiden
testaamiseen.

e 3M Mini Flip-Top Laimennusputkiloita ei ole testattu kaikilla mahdollisilla elintarvikkeilla, elintarvikeprosesseilla, testausmenetelmilla tai kaikilla
mahdollisilla bakteerikannoilla.

Ala kayta 3M Mini Flip-Top Laimennusputkiloita ihmisten tai eldinten sairauksien diagnosoinnissa.
Kayttajan on jarjestettava henkildkunnalleen koulutusta asianmukaisista testausmenetelmisti, joita ovat esimerkiksi hyvét laboratoriokdytannot®,
IS0 7218@ tai ISO 170259,

e Saat lisdtietoja tuotteen kaytton liittyvista asiakirjoista verkkosivustostamme osoitteesta www.3M.com/foodsafety tai ottamalla yhteytta
paikalliseen 3M-edustajaan tai -jalleenmyyjaan.

e Katso lisatiedot kayttoturvallisuustiedotteesta.

KAYTTAJAN VASTUU
Kéyttajan vastuulla on tutustua tuotteen kéyttoohjeisiin ja tietoihin. Saadaksesi lisdtietoja vieraile verkkosivullamme osoitteessa
www.3M.com/foodsafety, tai ota yhteytta paikalliseen 3M tytaryhtioon tai jalleenmyyjaan.

Testausmenetelmad valitessa on tirkeaa ottaa huomioon, etta ulkoiset tekijat, kuten ndytteenottomenetelmat, testausprotokollat, ndytteiden
valmistus, kasittely ja laboratoriotekniikat voivat vaikuttaa testaustuloksiin. Elintarvikenéyte itsessaan voi vaikuttaa tuloksiin.

Kéyttdja on aina testausmenetelméaa valitessaan vastuussa siité, ettd han arvioi riittdvan méadran naytteitd kyseisista elintarvikkeista ja
mikrobialtistuksista varmistamaan kéyttdjéan kriteerien tayttymisen.

Kéyttajan vastuulla on myos varmistaa, ettd testausmenetelmé ja tulokset tayttavat hanen asiakkaidensa tai toimittajiensa vaatimukset.

Kuten kaikkien testausmenetelmien kohdalla, minké tahansa 3M Food Safety -tuotteen kdytdsta saavutetut tulokset eivat ole takuu matriisien
tai testatuiden prosessien laadusta.




® (Suomenkielinen) nﬁ Qﬁ
TAKUUN RAJOITUS / RAJOITETTU KORVAUSVELVOLLISUUS ) )
3M KIISTAA KAIKKI ERIKOIS JA EPASUORAT TAKUUT MUKAAN LUKIEN KAIKKI TAKUUT KAYPYYDESTA TAI SOPIVUUDESTA TIETTYYN
KAYTTOTARKOITUKSEEN, PAITSI JOS TUOTEPAKKAUKSEN TAKUUOSIOSSA TOISIN MAINITAAN. Jos mika tahansa 3M Food Safety -tuote on
viallinen, 3M tai sen valtuutettu jalleenmyyja joko korvaa tuotteen tai palauttaa sen ostohinnan. Ndma ovat ainoat mydnnetyt korvaukset.
Kayttdjan on ilmoitettava viipymattd kuudenkymmenen pdivén sisdlld kaikista epdillyistd tuotevirheistd ja palautettava tuote 3M:lle. Ota yhteys
3M Food Safety -edustajaan saadaksesi palautusohjeet.

3M:N VASTUUN RAJOITUKSET ) o
3M EI OLE VASTUUSSA MENETYKSISTA TAI VAHINGOISTA, OLIVAT NE SITTEN SUORIA, EPASUORIA, ERITYISLAATUISIA, SATUNNAISIA TAI VALILLISIA,
MUKAAN LUKIEN VOITONMENETYKSET. Missédén tapauksessa 3M:n vastuu ei minkaan laillisen perusteen mukaan ole suurempi kuin vialliseksi
vaitetyn tuotteen hinta.

VARASTOINTI

Sailytd avaamattomat 3M Mini Flip-Top Laimennusputkilot ohjeiden mukaisissa lampaotiloissa (katso taulukko 1).

A HAVITTAMINEN
3M Mini Flip-Top Laimennusputkilot saattavat kayton jalkeen sisaltad mikro-organismeja, jotka voivat muodostaa biologisen vaaratekijan. Noudata
havittamisté koskevia kaytannon standardeja tai paikallisia méaarayksia.

KAYTTOOHJEET

Noudata huolellisesti kaikkia ohjeita. Jos ohjeita ei noudateta, seurauksena saattaa olla epatarkkoja tuloksia.
Kéyta asianmukaisia suojavaatteita ja noudata turvallisuuteen liittyvia hyvié laboratoriokaytantoja (GLPY).
Laimennuksen tekeminen:

1. Avaa 3M Mini Flip-Top Laimennusputkilon korkki.

2. Lisaa nayte laimennusputkiloon aseptisesti.

3. Sulje laimennusputkilo sulkemalla saranakorkki uudelleen. Varmista korkin kiinnitys painamalla korkkia lujasti.
4. Viimeistele laimennus ravistamalla laimennusputkiloa.

Sienen tai ndytetikun kostuttaminen:

1. Avaa 3M Mini Flip-Top Laimennusputkilon korkki.

2. Kostuta kuivasieni tai kuiva ndytetikku lisddmalla liuos.

3. Kostuttamisen jalkeen poista sieni tai ndytetikku aseptisesti ja kdytd ohjeiden mukaan.

Kéaytettdessd 3M™ Petrifilm™ Kasvatusalustojen kanssa

Tutustu asianmukaisen 3M Petrifilm kasvatusalustan tuoteohjeisiin.

Jos sinulla on jotain tiettyd sovellusta tai menetelméé koskevia kysymyksid, tutustu verkkosivustoomme osoitteessa www.3M.com/foodsafety tai ota
yhteytta paikalliseen 3M-edustajaan tai -jalleenmyyjaan.

LAHDEVITTEET

1. U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for Nonclinical Laboratory Studies.
2. IS0 7218. Microbiology of food and animal feeding stuffs — General requirements and guidance for microbiological examinations.

3. ISO/IEC 17025. General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.

Katso edelld mainittujen standardien mukaisten menetelmien ajantasaiset versiot.

SYMBOLIEN SELITYKSET

Dﬂ Katso tuoteohjeet.

Pakkauksen eranumero ja tiimalasisymbolit osoittavat erdnumeron ja viimeisen kayttopaivamaaran. Tiimalasin vieressa on vuosiluku,
kuukausi ja paivamaara, jotka osoittavat viimeisen kayttopaivamaaran (vuosi, kuukausi ja paiva: VWWV-KK-PP). Tiimalasin perassa oleva
rivi ilmaisee erdnumeron (VWWV-KK AZ).

Jf Sailytys annettujen ldmpétilojen valilla.
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Instrucoes do produto

Mini Flip-Top

DESCRIGAO E FINALIDADE DO PRODUTO

0s 3M™ Mini Flip-Top sdo fornecidos previamente preenchidos com diversos tampoes, que podem ser usados como diluentes na enumeracao de
micro-organismos de amostras ambientais alimenticias e de processamento de alimentos. Os 3M Mini Flip-Top oferecem simplicidade na preparacéo
de diluicbes. Alguns dos tampdes podem ser usados para hidratar o 3SM™ Sponge-Stick e 0 3M™ Dry-Sponge.

Tabela 1: Descricao do produto e Condi¢des de armazenamento

Nimero de catalogo |Descri¢do do produto Volume a rlﬁ:‘;:rt::lt:nﬁnt o
BPPFVIBPW 3M Mini Flip-Top de Agua Peptonada Tamponada 9mL 20-25°C
BPPFV10BPW 3M Mini Flip-Top de Agua Peptonada Tamponada 10 mL 20-25°C
BPPFVILB 3M Mini Flip-Top com Caldo Letheen 9mL 20-25°C
BPPFV10LB 3M Mini Flip-Top com Caldo Letheen 10 mL 20-25°C
BPPFVIMRS 3M Mini Flip-Top com Caldo MRS 9mL 20-25°C
BPPFV10NB 3M Mini Flip-Top com tampao neutralizante 10 mL 20-25°C
BPPFVIMRD 3M Mini Flip-Top com Diluente Recuperagdo Maxima 9mL 20-25°C
BPPFV10DE 3M Mini Flip-Top com Caldo D/E 10 mL 2-8°C
BPPFV9BFD 3M Mini Flip-Top com Tampao de Butterfield 9mL 20-25°C

A 3M Food Safety é certificada pela ISO (International Organization for Standardization) 9001 para projeto e fabricacgo.

SEGURANGCA

0 usudrio deve ler, compreender e seguir todas as informagcdes de seguranca contidas nas instrugdes dos 3M Mini Flip-Top. Mantenha as instrucoes
de seguranca para consulta posterior.

A ATENGAO Indica uma situagéo de perigo que, se ndo evitada, pode resultar em ferimentos leves ou moderados e/ou danos materiais.

A\ ATENGAO

e A 3M nao documentou o uso dos diluentes do 3M Mini Flip-Top em setores diferentes do setor de alimentos. Por exemplo, a 3M ndo documentou
0s 3M Mini Flip-Top para testes de agua, produtos farmacéuticos ou cosméticos.

¢ (s 3M Mini Flip-Top nao foram testados com todos os possiveis produtos alimenticios, processos alimenticios, protocolos de testes ou com todas
as linhagens de bactérias possiveis.
Nao use os 3M Mini Flip-Top no diagndstico de patologias em seres humanos ou em animais.
0 usuario deve treinar sua equipe de acordo com técnicas de testes adequadas: por exemplo, Boas praticas laboratoriais®”, ISO 7218@ ou
IS0 17025%),

e Para obter informagdes sobre a documentacéo de desempenho do produto, visite nosso site em www.3M.com/foodsafety ou entre em contato
com seu representante ou distribuidor 3M local.

e Consulte a Folha de dados de seguranca para obter mais informagcoes.

RESPONSABILIDADE DO USUARIO
Os usudrios sdo responsaveis por se familiarizar com as instrucoes e informacdes do produto. Visite nosso website em www.3M.com/foodsafety,
ou contate o seu representante ou distribuidor 3M local para obter mais informagoes.

Ao selecionar qualquer método de teste, é importante considerar que fatores externos, como métodos de amostragem, protocolos de teste,
preparo de amostras, manipulagéo e a técnica de laboratorio utilizada, podem influenciar nos resultados. O préprio alimento pode influenciar nos
resultados.

E de responsabilidade do usudrio, ao selecionar qualquer método de teste ou produto, avaliar um niimero suficiente de amostras com as matrizes
e testes microbioldgicos que permitam assegurar que os método escolhido satisfaga os critérios por ele estabelecidos.

Também é de responsabilidade do usuario determinar se 0 método de teste e os resultados satisfazem as exigéncias de seus clientes ou
fornecedores.
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Como em qualquer outro metodo, os resultados obtidos com qualquer produto da 3M Food Safety ndo constituem uma garantia da qualidad
matrizes ou processos com eles testados.

LIMITAGOES DA GARANTIA )

A 3M REJEITATODOS 0S TERMOS EXPRESSOS E IMPLICITOS DE GARANTIA, MAS SEM EXCLUSIVIDADE, QUAISQUER GARANTIAS DE
COMERCIALIZAGAO OU DE ADEQUAGAQ PARA UM DETERMINADO USO. Se ficar provado que qualquer produto da 3M Food Safety encontra-se
defeituoso, a 3M ou seu distribuidor autorizado procedera, ao seu critério, a respectiva substituicdo ou restituicao do dinheiro da compra do
produto. Estes sdo os seus lnicos termos de recurso. A 3M devera ser prontamente notificada, dentro de sessenta dias da descoberta de qualquer
defeito suspeito no produto e 0 mesmo devera ser devolvido a 3M. Telefone para o Linha Aberta (0800-0132333) ou para o seu representante
official da 3M Food Safety, a fim de obter uma Autorizacdo de Devolugéo de Mercadoria.

LIMITAGOES DE RESPONSABILIDADE DA 3M i

A 3M NAO SERA RESPONSAVEL POR QUAISQUER DANOS, SEJAM DIRETQS, INDIRETOS, ESPECIAIS, ACIDENTAIS OU SUBSEQUENTES, INCLUINDO,
MAS SEM EXCLUSIVIDADE, A PERDA DE LUCROS. Exceto quando for proibido por lei, em nenhuma circunstancia nem ao abrigo seja de que teoria
juridica for, devera a responsabilidade da 3M exceder o preco de compra dos produtos supostamente defeituosos.

ARMAZENAMENTO
Apos o recebimento, armazene os 3M Mini Flip-Top a temperatura indicada (consulte a Tabela 1).

/\ DESCARTE
Ap6s o uso, os 3M Mini Flip-Top podem conter micro-organismos, que podem representar risco bioldgico potencial. Siga as normas setoriais atuais
ou as leis locais para descarte.

INSTRUGOES DE USO

Siga todas as instrugoes com cuidado. Caso contrdrio, pode haver resultados imprecisos.

Use equipamentos de protecdo apropriados e siga o padrdo de boas praticas laboratoriais GLP'.
Executando uma diluigao:

1. Abra a tampa do 3M Mini Flip-Top.

2. Adicione a amostra ao frasco de maneira asséptica.

3. Vede novamente a tampa articulada do frasco para fecha-lo. Pressione firmemente a tampa para prendé-la.
4. Agite o frasco para concluir a dilui¢go.

Hidratando uma esponja ou swab:

1. Abra a tampa do 3M Mini Flip-Top.

2. Adicione solugdo para hidratar uma esponja seca ou swab Seco.

3. Apos a hidratagéo, remova a esponja ou swab de maneira asséptica e use de acordo.

Se utilizado com as Placas 3M™ Petrifilm™

Consulte as “Instrugdes do produto” adequadas das Placas 3M Petrifilm.

Em caso de ddvidas sobre aplicagdes ou procedimentos especificos, visite nosso site www.3M.com/foodsafety ou entre em contato com seu
representante ou distribuidor 3M local.

REFERENCIAS

1. U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for Nonclinical Laboratory Practice
Studies.

2. IS0 7218. Microbiology of food and animal feeding stuffs — General requirements and guidance for microbiological examinations.
3. ISO/IEC 17025. General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.
Consulte as versdes atuais dos métodos-padrao listados acima.

EXPLICAGAO DOS SiMBOLOS

Ijzl Consulte as instrucoes do produto.

g A palavra LOT em uma caixa e a ampulheta sdo simbolos que representam o nlimero de lote e a data de validade. A ampulheta é
seguida pelo ano, més e dia que representam a data de validade (ano, més e dia: AAAA-MM-DD). A linha inteira apds a ampulheta
representa o nimero do lote (ex.: AAAA-MM AZ).

Jf Armazene entre as temperaturas indicadas.
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MAnpoyopisc mpoiovtoc

Mini Owahec Flip-Top

NEPITPAOH TOY MPOIONTOX KAI ZKONOX XPHIHX

Ot 3M™ Mini Oid\eg Flip-Top mapéyovtat mpoyepiopéveg pie pia motkiia puBpioTiav dahupdtav Ta omoia pmopouv va xpnatpomoinBolv we apaiwtikd otnv amapibpnon
Hikpoopyaviopwv amé mepiatovikd deiypata tpogipwv kai pedddwv eneepyaiag tpo@ipwy. 0t 3M Mini Oidheg Flip-Top mpoa@épouv amodaTeuaN 0TV MPOETOLHAGIA OPAIWTEWY.
Opiopéva amd ta pubpuoTikd Stahupata propobv va xpnatgormonBolv yia v evuddtwon tou 3M™ Zndyyou pe Xeipohapr kat tou 3M™ Znpod Zmoyyou.

NMivakag 1: Meptypapn mpoidvrog Kat cuvBrKeC amoBRKkevoNg

Ap1Bpd¢ kataldyov NMepiypaepn mpoidvrog ‘Oykog Zoppolo amoBrkevong
BPPFV9BPW 3M Mini OdAn Flip-Top pe Zoypd PuBpiotikod Ydatikol Atahopatog Memtovng 9ImL 20-25°C
BPPFV10BPW 3M Mini OdAn Flip-Top pe Zoypd PuBpiotikod Ydatikol Atahopatog Memtovng 10mL 20-25°C
BPPFVILB 3M Mini OtdAn Flip-Top pe Zwpo Letheen 9mL 20-25°C
BPPFV10LB 3M Mini OtdAn Flip-Top pe Zwpo Letheen 10mL 20-25°C
BPPFVIOMRS 3M Mini OdAn Flip-Top pie Zopd MRS 9mL 20-25°C
BPPFV10NB 3M Mini OtdAn Flip-Top pe PuBpuotikd Aidhupa E€oudetépwang 10mL 20-25°C
BPPFVOMRD 3M Mini OtdAn Flip-Top pe Atahotn Méyiotng NMepiouloyrig 9ImL 20-25°C
BPPFV10DE 3M Mini Flip-Top pe Zopd D/E 10mL 2-8°C
BPPFV9BFD 3M Mini OtdAn Flip-Top pe Pubpiotiko Aidhupa Butterfield 9ImL 20-25°C

H 3M Food Safety ivat matomoinpévn katd to mpétumo Tou AteBvoi Opyaviapol Tumomoinang (1S0) 9001 yia 6é010 Kat KATaoKeu.

ALOQAAEIA
0 xpriotng mpémet va dlapdoe, va katavorjoet katva akohouBroel 6he¢ Tic MAnpo@opieg aopdhelag otig 0dnyieg yia tig 3M Mini OidAeg Flip-Top. QuAate Tic odnyiec aopaleiag yia
peMovTiki avagopd.

MPOZOXH  Ymodewvuel pia emkivouvn katdataon, n omoid, v dev amo@euydei, Umopei va éxel w¢ amoTéNeapa LIKPO i LETPLO TPAVUATIONO /KAl KATaoTpo@r 1dloKTnaiac,

/A IPOZOXH

H 3M dev éxel tekunplwoel Ta apaiwtikd Tov 3M Mini Ouadav Flip-Top yia xprion o¢ Bropnxavieg AMeg amd ekeiveg Twv Tpogipwv. Na mapddetypa, n 3M dev éxel Tekunplwoe T
xprion Twv 3M Mini Owahwv Flip-Top yia é\eyyo vepol, @appakeuTikwy mpoiovTwy 1 KANUVTIK@V.

013M Mini O1dAec Flip-Top dev éxouv dokipactei pe 6ha Ta mBavd mpoidvta Tpoipiwy, peBodoug enetepyasiag Tpo@ipwy, mpwtdkoMa dokipwv i pe 6ha Ta mbavd otehéxn
Bakmpiwv.

Mn xpnotpomoteite Tig 3M Mini Oiéheg Flip-Top otn Sidyvwon kataotdoewv o€ avBpwmoug i {wa.

0 XproTng mpémel va EKMaIdEVEL TO POOWTIKG TOU 0TIC KATAMNAES Tegvike Ehéyxou: yia mapddetypa, Kahég Epyaotnpiakég Mpaktikéc™, 150 721819 17 150 17025,

[la MAnpoopieg OXETIKA Le TV TEKUNPiwan TG amddoang Twv mpoidvTwy, emokepBeite Ty 1otooeNida pag ato www.3M.com/foodsafety 1 emkovwviaTe pe Tov TOmKO oag
avtmpdowo 1y dlavopéa e 3M.

ZupBouheuteite To OUMo Aedopévav Aapaheiag yia mpooBete¢ mnpo@opie.

EYOYNH TOY XPHXTH
Ouxprotec eivat umedBuvol va §otkelwBouv pe Tig 0dnyieg kat Tig mMinpogopieg Tov mpoidvtog. EmokepBeite v otooehida pag otn Sievbuvon www.3M.com/foodsafety,
1 EMKOWVWVNOTE JIE TOV TOMIKG 0a¢ avimpdowmo 1 Stavopéa g 3M yia meploodtepec mnpogopiec.

Kata tv emhoyn piag peBodou eAéyyou, €ivat onpaviiké va avayvwpilete 6Tt ot e§wtepikoi mapdyovteg, 6mwe pébodot detypatonyiag, mpwtokoha eAéyyou, mpoeTolpacia kal
XELPLOPOC OEYUATWV Kat N EpyacTnpLak TEXVIKA Propei va emmpedoouy Ta amoteléopata. To idto To deiypa Tou Tpo@ipou pmopei va emdpd ota amoteAéopata.

Anotehei euBovn Tou Ypnotn va emé€et omotadnote PéBodo 1 mpoidy eAéyxou, yia va alohoynoel évav emapki aptBpé delypdtwv pe Tig katdMnAeq PTPES Kal pKpoBILakéS
mpokANoELg, WOTe N emAeypévn péBoSOG va IKAVOTOLEL Ta KPLTApLa TOU XproT.

Anmotehei emiong euBovn Tou XpRoTn va kaBopioel 6Tt OAeg ol péBodoL SoKIPAC Kal Ta amoTENéTpATa QVTAMOKPIVOVTAL OTIC AMAITATELC TWV TENATCV KAl TWV TPOUNBEUT@Y TOU.

0Onwe kat pe kaBe pébodo eNéyxou, Ta amoteNéopata mou AapBavovtal amd T xprion omolovdimote mpoiovtog 3M Food Safety dev ouviatolv eyyinon tne moldTnTAS TWV UNTPWY
N Twv dladikactwv mov umoBarlovtat oe é\eyxo.
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MEPIOPIZMOL EFTYHZEQN / MEPIOPIIMENH AMOKATAXTAZIH
EKTOX EAN AHAQNETAI PHTA E MIA ENOTHTA [1A MEPIOPIZMENH ETTYHZH STHN ATOMIKH ZYZKEYAZIATOY POIONTOX, H 3M AMOMOIEITAI OAEX TIZ PHTEX KAI ENNOOYMENES
EMTYHZEIZ, YYMNEPINAMBANOMENQN AAAA OXI NEPIOPIZTIKA, OTIOIQNAHTIOTE EITYHZEQN EMIMOPEYZIMOTHTAZ 'H KATAAAHAOTHTAX T1A MIA 2YTKEKPIMENH XPHZH.
Edv omotodrimote mpoidv 3M Food Safety ivar ehattwpatiké, n 3M 1 o e§ovatodotnpévog Slavopéag Tng, Katd T Kpion Toug, Ba avTIKATAGTAGOUY I EMOTPEYOLY TNV TIH ayopds
TOU TPOi6VTOG. AUTEC €ivat ol amokAELOTIKEC 0aG amokataoTacelc. Mpémel dpeoa kat eviog e€fvta npepwy va yvwotomotjoete oty 3M v avakdhuyn twv mbavohoyolpevwv
ENATTOUATWY TOU TIPOTOVTOC Kal va emOTpePeTe To mpoidv oty 3M. Mapakaholpie kahéote v umnpeoia eSumnpétnong mehatav (010-6885300 oty ENdda) 1y Tov emionpo
avumpdowmo Acpahetag Tpogipwv tng 3M yia v Eykpion Ematponrc Mpoidvtav.

MEPIOPIZMOX THX EYOYNHX 3M

H 3M AEN EYQYNETAITIA OMOIAAHNOTE ANQAEIA H ZHMIA, EITE AMEZH, EMMEXH, EIAIKH, XYMNTQMATIKH H ATIOOETIKH ZHMIA, YYMMEPINAMBANOMENQN, AAAA OXI
MEPIOPIZTIKA, AIAOYTONTQN KEPAQN. H evBivn tng 3M bev umepBaivel o€ kapia mepimtwon kat umd kapia vopikr Bewpia T Tipr ayopdg Tou mpoiévtog mou eikaletar ot ival
EhattwpaTiko.

ANOOHKEYZH

Kata v napahapii, amoBnkelote Ti¢ pn avotypévee 3M Mini Otéhe Flip-Top ot evdeikvuopeve Beppiokpaaieg (BA. Mivaka 1).

A AnopPIvH
Méta m xprion, ot 3M Mini Odheg Flip-Top evdéyetat va mepiéyouv pikpoopyaviapol ot omoiol iowg va amoteAéaouy duvntikd Blohoyiké kivduvo. AkolouBeite Ta TpéxovTa mpoTuma g
Blopnxaviag A Toug TOMKOUG KAVOVIGUOUG yia TV amoppLyn.

OAHTIEXZ XPHIHX

Tnpeite ONeg Ti¢ 0dnyiec mpooekTikd. H N Tpnon twv odnyiwv pmopei va odnyrioel oe avakpir amoteAéopara.

Dopdre katd\nAn mpooTateuTiKi eviupasia Kat akohouBeite TIC TUMIKEC KANEG PAKTIKEC EpyaoTnpLaKnc ac@dhetag (GLPT).

Extéheon apaiwong:

1. Avoi€te To nwpa m¢ 3M Mini OidAng Flip-Top.

2. Mée donmro tpomo, mpooBéate deiypa otn GLAAN.

3. Emavaogpayiote 10 apBpwté mwpa endve oto lahidio yia va to KAeioete. Miéote 01aBepd T0 MEpA yia va T0 A0QaNioETE.

4. Avakwiote T @1dAn yia va ohokAnpwBei n apaiwon.

Evuddtwon omoyyou 1j aTuleou:

1. Avoi€te To nwpa m¢ 3M Mini OidAng Flip-Top.

2. TlpoaBéote didhupia yia va evudatwoete Tov Enpod amoyyo 1 Tov Enpd aTuled.

3. Metd my evuddtwen, pe Gonmo Tpomo, apaipéoTe To oToyYo 1 To OTUAES Kal xpnatpomotote avahoya.

Edv ypnowpomoteitar pe 3M™ Petrifilm™ MAakidia

Avatpé€re otic avtioTotyeg “08nyieg mpoiovtog” tou 3M Petrifilm Mhakidiov.

Edv éxete epwnoelg OXETIKA pie OUYKeKpIUEVEC epappoyé I dladikaoiec, mapakahoUpe emokepBeite v 1oTooeAida pag oto www.3M.com/foodsafety i emikowwvroTe i Tov TOMIKO
oac avtimpoowmo 1 dlavopéa g 3M.

NAPANOMNNEX

1. U.S.Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for Nonclinical Laboratory Practice Studies.
2. 1507218. Microbiology of food and animal feeding stuffs — General requirements and guidance for microbiological examinations.
3. 1SO/IEC17025. General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.

Avatpé€te oTIC TPEXOUOEC EKOOTELC TWV TUTIKWY [eBOSWV TTOU TrapaTiBevTal mapanavew.

EMEZHTHXIH TON LYMBOAQN
D}] YuppoulevBeite Tic mnpo@opieg Tou MPOI6VTOC.

g Ta sVppoha maptidag o éva maioto Kat n kKAeYUdpa eivar oupPora mou avtimposwmehouv Tov aptBpo maptidag kat v nuepopnvia Ajéne. H khepodpa
akohouBeitat amd To £T0¢, TO Prjva Kal TNV NUEPA TTOV QVTITPOOWMEDEL TNV Nuepopunvia Anéng (€to¢, prvag kat nuépa: EEEE-MM-HH). ONokAnpn n o€tpd petd ty
KAeY0dpa avtimpoownevel Tov aptBpé maptidag (EEEE-MM AZ).

Jf AmoBnkebete evtog Twv kabopi{opevav opiwv Beppokpaciag.
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Informacje o produkcie

Fiolka typu Mini Flip-Top

OPIS | PRZEZNACZENIE PRODUKTU

3M™ Fiolki typu Mini Flip-Top sa fabrycznie wypetnione réznymi rodzajami buforéw, ktdre mozna stosowac jako rozciericzalniki przy wyznaczaniu liczby mikroorganizméw w prébkach
zywnoscowych oraz Srodowiskowych proceséw przetwdrstwa spozywczego. Fiolki typu Mini Flip-Top firmy 3M upraszczaja przygotowywanie rozciericzenia. Niektdre bufory mozna
stosowac do nawodnienia 3M™ Patyczka z gabkq oraz 3M™ Suchej gabki.

Tabela 1: Opis produktu i sposéb przechowywania

Numer katalogu Opis produktu Objetos¢ | Symbol przechowywania
BPPFV9BPW 3M Fiolka typu Mini Flip-Top ze zbuforowanga woda peptonowg 9ml 20-25°C
BPPFV10BPW 3M Fiolka typu Mini Flip-Top ze zbuforowang woda peptonowg 10ml 20-25°C
BPPFVILB 3M Fiolka typu Mini Flip-Top z bulionem z lecytyna 9ml 20-25°C
BPPFV10LB 3M Fiolka typu Mini Flip-Top z bulionem z lecytyna 10ml 20-25°C
BPPFVIOMRS 3M Fiolka typu Mini Flip-Top z bulionem MRS 9ml 20-25°C
BPPFV10NB 3M Fiolka typu Mini Flip-Top z buforem neutralizujacym 10ml 20-25°C
BPPFVOMRD 3M Fiolka typu Mini Flip-Top z MRD 9ml 20-25°C
BPPFV10DE 3M Fiolka typu Mini Flip-Top z bulionem D/E 10ml 2-8°C
BPPFV9BFD 3M Fiolka typu Mini Flip-Top z buforem Butterfielda Iml 20-25°C

Firma 3M Food Safety zostata wyrézniona certyfikatem IS0 (ang. International Organization for Standardization — Miedzynarodowa Organizacja Normalizacyjna) 9001 w zakresie
projektowania i wytwarzania.

BEZPIECZENSTWO
Uzytkownik powinien przeczyta¢, zrozumieC i przestrzegac wszystkich informacji dotyczacych bezpieczeristwa zawartych w instrukcji dotyczacej 3M Fiolek typu Mini Flip-Top. Nalezy
zachowac instrukgje bezpieczenistwa, aby mdc z niej skorzystac w przysztosci.

A PRZESTROGA  Oznacza niebezpieczng sytuacje, ktérej skutkiem, w razie niepodjecia Srodkéw zapobiegawczych, moga by¢ pomniejsze lub umiarkowane obrazenia ciata i/lub
uszkodzenia mienia.

/\ PRZESTROGA

Firma 3M nie dokumentowata wykorzystania rozcienczalnikow w 3M Fiolkach typu Mini Flip-Top w innych gateziach przemystu niz przemyst spozywczy. Na przyktad firma 3M nie
zatwierdzita 3M Fiolek typu Mini Flip-Top do testowania wody, farmaceutykéw ani kosmetykow.

3M Fiolki typu Mini Flip-Top nie byty badane przy udziale wszelkich mozliwych produktéw zywnosciowych, proceséw przetwérstwa zywnosci i Srodowisk przetworstwa
spozywczego, protokotéw testowania ani wszelkich mozliwych szczepdw bakterii.

Nie nalezy uzywac Fiolek typu Mini Flip-Top firmy 3M do diagnozowania chor6b u ludzi lub zwierzat.

Obowigzkiem uzytkownika jest przeszkolenie personelu w zakresie odpowiednich technik badan: na przyktad, w zakresie dobrych praktyk laboratoryjnych™, 150 7218,

lub150 170259

Informacje na temat udokumentowanego dziatania produktu mozna znalez¢ na naszej stronie internetowej pod adresem www.3M.com/foodsafety lub skontaktowac sie z
lokalnym przedstawicielem lub dystrybutorem firmy 3M.

Aby uzyskac dodatkowe informagje, nalezy zapozna sie z kartg charakterystyki.

OBOWIAZKI UZYTKOWNIKA
Uzytkownicy sa odpowiedzialni za zapoznanie sie z instrukcjami oraz informacjami dotyczacymi produktu. W celu uzyskania dodatkowych informacji zapraszamy do odwiedzenia
naszej strony internetowej pod adresem www.3M.com/foodsafety lub zachecamy do skontaktowania sie z lokalnym przedstawicielem lub dystrybutorem firmy 3M.

Przy wyborze metody testowania nalezy mie¢ na uwadze, ze takie czynniki zewnetrzne, jak metody prébkowania, protokoty testowania, przygotowanie prébki, dalsze
postepowanie i technika laboratoryjna moga wptywac na uzyskiwane wyniki. Wptyw na wyniki moze mie¢ sama prébka zywnosci.

Obowiazkiem uzytkownika przy wyborze jakiejkolwiek metody testowania lub produktu jest poddanie ocenie dostatecznej liczhy probek z wtasciwymi matrycami
i z uwzglednieniem zagrozen powodowanych przez mikroorganizmy, tak aby zastosowana metoda mogta spetnic oczekiwania uzytkownika i ustalone przez niego kryteria.

Obowiazkiem uzytkownika jest réwniez dopilnowac, aby zastosowane metody testowania i uzyskane wyniki spetniaty wymagania klienta i dostawcy.

Tak jak w przypadku kazdej metody testowania, wyniki uzyskiwane za pomocg produktu Bezpieczeristwa zywnosci 3M nie stanowia gwarancji jakosci testowanych matryc lub
proceséw.
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WYLACZENIA GWARANCJI/ OGRANICZONE SRODKI ZARADCZE
JESLI NIE ZOSTALO TO WYRAZNIE OKRESLONE W ROZDZIALE DOT. POJEDYNCZYCH OPAKOWAN PRODUKTOW OGRANICZONEJ GWARANCJI, 3M WY£ACZA ODPOWIEDZIALNOSC
WSZYSTKICH GWARANCJI W SPOSOB JAWNY ORAZ DOROZUMIANY, W TYM MIEDZY INNYMI, DOWOLNYCH GWARANCJI ZGODNOSCI Z PRZEZNACZENIEM | PRZYDATNOSCI DO
OKRESLONEGO CELU. Jesli zostanie dowiedzione, ze jakikolwiek produkt Bezpieczeristwa zywnosci 3M jest wadliwy, firma 3M lub jej autoryzowany dystrybutor wymieni lub,
wedtug uznania, zwrdci koszty zakupu tego produktu. S to jedyne przystugujace $rodki zaradcze. W ciggu 60 dni od wykrycia jakiejkolwiek podejrzewanej wady produktu nalezy
niezwtocznie powiadomic firme 3M oraz zwréci¢ produkt. W celu uzyskania informacji na temat procedury zwrotu towaréw (RGA) nalezy skontaktowac sie z biurem obstugi
klienta (1-800-328-1671 na terenie USA) lub z oficjalnym przedstawicielem ds. bezpieczeristwa zywnosc firmy 3M.

OGRANICZENIE ODPOWIEDZIALNOSCI FIRMY 3M

3M NIE BEDZIE ODPOWIEDZIALNA ZA JAKIEKOLWIEK SZKODY LUB STRATY, ZAROWNO BEZPOSREDNIE, POSREDNIE, SZCZEGOLNE, UBOCZNE LUB NASTEPCZE, W TYM MIEDZY INNYMI
ZA UTRACONE ZYSKI. W zadnym wypadku odpowiedzialnos¢ firmy 3M przyznana na mocy prawa nie moze przekroczy¢ ceny zakupu produktu, wobec ktérego domniemywa sie,
ze jest wadliwy.

PRZECHOWYWANIE

Po otrzymaniu, przechowac nieotwarte 3M Fiolki typu Mini Flip-Top we wskazanej temperaturze (patrz Tabela 1).

A\ usUWANIE
Po uzyciu 3M Fiolki typu Mini Flip-Top moga zawiera¢ mikroorganizmy, ktére moga stanowic potencjalne zagrozenie biologiczne. Nalezy kierowac sie aktualnymi standardami
branzowymi lub lokalnymi regulacjami dotyczacymi usuwania.

INSTRUKCJE STOSOWANIA

Nalezy doktadnie przestrzegac wszystkich instrukcji. W przeciwnym razie wyniki moga by¢ niedoktadne.
Stosowac odpowiednia odziez ochronng i przestrzegad standardowych dobrych praktyk bezpieczeristwa laboratoryjnego GLP'.
Rozcienczanie:

1. Odkreci¢ nakretke 3M Fiolki typu Mini Flip-Top.

2. Zachowujac warunki aseptyczne, dodac prébke do fiolki.

3. Ponownie natozy¢ nakretke z zawiasem na fiolke w celu zamkniecia. Silnie przycisna¢ w celu zabezpieczenia.
4. Potrzasnac fiolka w celu rozciericzenia.

Nawadnianie gabki lub wacika:

1. Otworzy¢ 3M Fiolke typu Mini Flip-Top.

2. Dodac rozwér w celu nawodnienia suchej gabki lub wacika.

3. Ponawodnieniu, zachowujac warunki aseptyczne wyja¢ gabke lub wacik i uzy¢ we wiasciwy sposéb.

W przypadku uzywania z ptytkami 3M™ Petrifilm™

Sprawdzi¢ odpowiednie Instrukje produktu dla ptytek Petrifilm firmy 3M.

W razie jakichkolwiek pytari dotyczacych poszczegéinych zastosowan lub procedur, nalezy odwiedzic nasza strong internetowa pod adresem www.3M.com/foodsafety lub
skontaktowac sie z lokalnym przedstawicielem lub dystrybutorem firmy 3M.

f.R%gﬁFAood and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for Nonclinical Laboratory Practice Studies.
2. 1507218. Microbiology of food and animal feeding stuffs — General requirements and guidance for microbiological examinations.

3. 1SO/IEC17025. General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.

Nalezy odnie$¢ sie do aktualnych wersji wymienionych powyzej metod standardowych.

OBJASNIENIE SYMBOLI

[[13]  Nalezy sprawdzié winformagjach o produkcie.

g Napis LOT w ramce oraz symbol klepsydry sa symbolami oznaczajacymi numer serii i date waznosci. Po symbolu klepsydry zamieszczono rok, miesiac i dzier,
oznaczajace date waznosci (rok, miesiac i dzier: RRRR-MM-DD). Caty zapis za symbolem klepsydry oznacza numer partii produktu (RRRR—MM AZ).

Jf Przechowywac w podanych przedziatach temperatur.
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Termékhasznalati utmutato

Mini, Felpattinthato-kupaku ampullak

TERMEKLEIRAS ES AZ ESZKOZ RENDELTETESE

A 3M™ Mini, Felpattinthaté-kupakd ampullak az élelmiszermintakban és az élelmiszer-feldolgozashél szdrmazd kdrnyezeti mintékban €16 mikroorganizmusok szamlalasahoz hasznalt
kiilonbdz6 higitépufferekkel eldre feltdltve vésarolhatok. A 3M Mini, Felpattinthatd-kupakd ampullék leegyszerdsitik a higitasok elkészitését. Némelyik puffer a 3M™ Sponge Stick
szivacsos mintavételi palca és a 3M™ Dry-Sponge szdraz szivacs nedvesitésére hasznalhat.

1. tablazat: Termékleiras és tarolasi feltételek

Katalogusszam Termékleiras Térfogat Tarolasi jelzés
BPPFV9BPW 3M Mini, Felpattinthatd-kupakd ampulla pufferelt pepton viz leves taptalajjal 9ml 20-25°C
BPPFV10BPW 3M Mini, Felpattinthatd-kupakd ampulla pufferelt pepton viz leves taptalajjal 10ml 20-25°C
BPPFVILB 3M Mini, Felpattinthatd-kupakd ampulla Letheen leves taptalajjal 9ml 20-25°C
BPPFV10LB 3M Mini, Felpattinthatd-kupakd ampulla Letheen leves taptalajjal 10ml 20-25°C
BPPFVIOMRS 3M Mini, Felpattinthatd-kupakd ampulla MRS leves taptalajjal 9ml 20-25°C
BPPFV10NB 3M Mini, Felpattinthatd-kupakd ampulla semlegesitd pufferrel 10ml 20-25°C
BPPFVOMRD 3M Mini, Felpattinthat6-kupaku ampulla Maximum helyreallitd higité 9ml 20-25°C
BPPFV10DE 3M Mini, Felpattinthaté-kupakd ampulla D/E leves taptalajjal 10ml 2-8°C
BPPFV9BFD 3M Mini, Felpattinthaté-kupakd ampulla Butterfield pufferrel 9ml 20-25°C

A 3M élelmiszer-biztonsdg tervezési és gyartdsi eljardsai a Nemzetkdzi Szabvanyiigyi Szervezet (IS0) 9001-es tandsitvényaval rendelkeznek.

BIZTONSAG
Afelhasznalénak el kell olvasnia, meg kell értenie és be kell tartania a 3M Mini, Felpattinthatd-kupakd ampullak hasznélati utasitasaban taldlhat6 biztonsagi informaciokat. Orizze
meg a biztonsagi utasitasokat jovobeli referencia céljabol.

A FIGYELEM!  Olyan veszélyes helyzetet jelez, amely kisebb vagy kzepes mértéki sériilést és/vagy vagyoni kdrt okozhat, ha nem el6zik meg.

/\ FIGYELEM!

A 3M nem értékelte a 3M Mini, Felpattinthat6-kupaki ampulla oldatainak alkalmazését az élelmiszeriparon kiviili egyéb teriileteken. A 3M nem dokumentalta a 3M Mini,
Felpattinthaté-kupaku ampulldk haszndlatat példaul viz, gydgyszerek vagy kozmetikumok tesztelésére.

A 3M Mini, Felpattinthatd-kupakd ampulldkat nem értékelték sem az dsszes lehetséges élelmiszer-ipari termék, élelmiszer-gyartasi eljérds, sem az 6sszes tesztelési protokoll vagy
az 0sszes lehetséges baktériumtorzs esetében.

Ne haszndlja a 3M Mini, Felpattinthatd-kupakd ampulldkat emberi és llati betegségek diagnosztizalasara.

A felhasznalonak ki kell képeznie a munkatarsait a megfeleld, korszerd vizsgalati modszerekre, példaul a helyes laboratériumi gyakorlatok, az 150 7218% vagy az 150 17025¢
szabvany kdvetésére.

A termék teljesitményének dokumentdciéjéval kapcsolatos informdciokért Idtogasson el weboldalunkra: www.3M.com/foodsafety, vagy forduljon a 3M helyi képviseletéhez vagy
forgalmazéjéhoz.

Tovabbi informdciokeért lasd a biztonsdgi adatlapot.

A FELHASZNALO FELELOSSEGE
A felhaszndlok kotelesek megismerkedni a termék haszndlati itmutatéjaval és tajékoztatdjaval. Tovabbi tajékoztatasért Istogassa meg a www.3M.com/foodsafety honlapot,
vagy vegye fel a kapcsolatot a helyi 3M képviseldvel vagy forgalmazéval.

A tesztelési eljaras kivalasztasakor tudatéban kell legyiink, hogy egyes kiilsé tényez6k, mint pl. a mintavételi mddszerek, tesztelési protokollok, minta-eldkészités, kezelés,
és laboratériumi technikék befolyasolhatjak az eredményt. Az élelmiszerminta maga is befolyasolhatja az eredményeket.

A felhaszndld feleldssége, hogy a kivélasztott metédusnél elégséges mintaszdm, megfeleld matrixok és mikrobialis vizsgalatok megvalasztasa dltal a vélasztott tesztelési
mddszer eleget tegyen a felhasznald elvdrasainak.

A felhasznald feleldssége tovabba annak meghatérozasa, hogy a tesztelési mdodszerek és eredmények megfelelnek-e az iigyfél és a szdllitd elvarasainak.

Mas tesztelési médszerekhez hasonléan, a 3M Elelmiszer-biztonsagi termékeknek hasznélata sordn nyert eredmények sem nydjtanak garanciat a tesztelt métrixok vagy eljarasok
mindségére vonatkozdan.
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A SZAVATOSSAG KORLATOZASA / KORLATOZOTT JOGORVOSLAT

AZ ADOTT TERMEKCSOMAGOLAS KORLATOZOTT SZAVATOSSAGRA VONATKOZO RENDELKEZESEIBEN KIFEJEZETTEN ELOIRTAK KIVETELEVEL, A 3M CEG KIZAR MINDEN KIFEJEZETT

ES HALLGATOLAGOS SZAVATOSSAGOT, IDEERTVE TOBBEK KOZOTT A FORGALMAZHATOSAGRA, VAGY EGY ADOTT CELRA VALO ALKALMASSAGRA VONATKOZO SZAVATOSSAGOT.
Amennyiben barmely 3M Elelmiszer-biztonsagi termék hibasnak bizonyulna, a 3M cég vagy annak meghatalmazott forgalmazéja — sajat dontése szerint — az adott terméket
kicseréli vagy a vételdrat visszatériti az tigyfélnek. Egyéb jogorvoslatnak nincs helye. Ha barmely terméknél felmeriil a hiba gyandja, lehet6leq azonnal, de legfeljebb hatvan
napon beliil értesitenie kell a 3M-et, és vissza kell juttatnia a terméket a 3M-nek. A cserejog érvényesitéséhez hivja fel az iigyfélszolgalatot (az Amerikai Egyesiilt Allamokban

az 1-800-328-1671 telefonszamon) vagy a 3M Food Safety divizié hivatalos helyi képvisel6jét.

A 3M FELELOSSEGENEK KORLATOZASA

A 3M NEM TARTOZIK FELELOSSEGGEL SEMMILYEN KOZVETLEN, KOZVETETT, SPECIALIS, KOVETKEZMENYES VAGY VELETLENSZER( VESZTESEGERT VAGY KARERT, BELEERTVE TOBBEK
KOZOTT AZ ELMARADT HASZNOT IS. A 3M cég felel6sségének mértéke semmilyen jogelv szerint nem haladhatja meg a hibasnak mondott termék vételdrat.

TAROLAS

A kézhezvételt kovetden a bontatlan 3M Mini, Felpattinthatd-kupaki ampulldkat tarolja a jelzett hémérsékleten (Idsd 1. tablazat).

A\ ARTALMATLANITAS

Haszndlat utdn a 3M Mini, Felpattinthatd-kupakd ampullék bioldgiai veszélyt jelenté mikroorganizmusokat tartalmazhatnak. Az drtalmatlanitéskor kdvesse a hatalyos ipari elgirasokat
vagy helyi rendelkezéseket.

HASZNALATI UTASITAS

Minden utasitést szigortian be kell tartani. Ennek elmulasztdsa pontatlan eredményekhez vezethet.

Viseljen megfeleld véddfelszerelést, és kovesse a standard helyes laboratériumi gyakorlatokat (GLP').

A higitds folyamata:

1. Nyissa fel a 3M Mini, Felpattinthaté-kupakd ampulla kupakjat.

2. Sterilen helyezze a mintat az ampulldba.

3. Idrjavissza pantos kupakot az ampulldra. Erdsen nyomja le a kupakot.

4. Rézza bssze az ampulla tartalmat a higitas befejezéséhez.

Szivacs vagy kenet nedvesitése:

1. Nyissa fel a 3M Mini, Felpattinthat6-kupakd ampulla kupakjat.

2. Helyezzen az oldathél a szdraz szivacsra vagy kenetre.

3. Anedvesités utan sterilen tévolitsa el a szivacsot vagy a kenetet és a rendeltetésnek megfelelgen haszndlja.

A3M™ Petrifilm™ lemezek hasznélata esetén

Tekintse meg a megfeleld 3M Petrifilm lemez, Termékhasznalati itmutatdjat. ”

Ha kérdése van az egyes alkalmazdsokat és eljérésokat illetGen, latogasson el a weboldalunkra: www.3M.com/foodsafety, vagy forduljon a 3M helyi képviseletéhez vagy
forgalmazéjéhoz.

HIVATKOZASOK

1. U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for Nonclinical Laboratory Practice Studies.
2. 1507218. Microbiology of food and animal feeding stuffs — General requirements and guidance for microbiological examinations.
3. 1SO/IEC17025. General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.

A fent felsorolt szabvanyos mddszerek legdjabb verziéit kell figyelembe venni.

JELMAGYARAZAT

I:Li] Olvassa el a hasznélati utasitast.

g Atéglalapban taldlhat6, LOT" felirat és a homokéra a tételszamot és a lejrati iddt jelzik. A homokara utan kovetkezik a szavatossagi id6t jelentd évszam, honap és
nap (év, hénap és nap: EEEE-HH—NN). A homokdra utdn talalhato teljes sor a tételszdmot jelenti (EEEE-HH AZ).

Jf Tarolja a megadott hdmérsékleten.
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Pokyny k produktu

Mini nadobky s uzavérem Flip Top

POPIS PRODUKTU A URCENY UGEL POUZITi

3M™ Mini nadobky s uzavérem Flip Top se dodavaji predem napinéné riiznymi pufry, které Ize pouZit jako fedidla pfi stanoveni poctu
mikroorganismu ze vzorki potravin a vzork( z prostedi zpracovani potravin. 3M Mini nadobky s uzavérem Flip Top nabizeji jednoduchou pfipravu
roztok(. Nékteré pufry Ize pouzit k navihéeni 3M™ Tycinky s houbickou a 3M™ Suché houbicky.

Tabulka 1: Popis produktu a skladovaci podminky

Katalogové éislo Popis produktu Objem Symbol skladovani
BPPFV9BPW 3M Mini nadobka s uzavérem Flip Top a bujénem s pufrovanou peptonovou vodou 9ml 20-25 °C
BPPFV10BPW 3M Mini nadobka s uzavérem Flip Top a bujonem s pufrovanou peptonovou vodou 10 ml 20-25 °C
BPPFVILB 3M Mini nadobka s uzavérem Flip Top a letheen bujénem 9mi 20-25°C
BPPFV10LB 3M Mini nadobka s uzavérem Flip Top a letheen bujénem 10ml 20-25°C
BPPFVIMRS 3M Mini nadobka s uzavérem Flip Top a MRS bujénem 9mi 20-25°C
BPPFV10NB 3M Mini nadobka s uzavérem Flip Top a neutralizaénim pufrem 10ml 20-25°C
BPPFVIMRD 3M Mini nadobka s uzavérem Flip Top a maximalnim regenera¢nim roztokem 9mi 20-25°C
BPPFV10DE 3M Mini nadobka s uzavérem Flip Top a D/E bujonem 10ml 2-8°C
BPPFV9BFD 3M Mini nadobka s uzavérem Flip Top a Butterfieldovym pufrem 9mi 20-25°C
Spolecnost 3M Food Safety je drzitelem certifikace dle normy ISO (International Organization for Standardization) 9001 pro navrh a vyrobu.
BEZPECNOST

UzZivatel si musi piecist, pochopit a fidit se vSemi bezpecnostnimi pokyny uvedenymi v ndvodu k 3M Mini nadobkam s uzavérem Flip Top. Uchovejte si
bezpecnostni pokyny pro budouci pouZziti.

A VYSTRAHA Oznaduje nebezpecné situace, kterych je nutno se vyvarovat, jinak hrozi nebezpeci lehkého nebo stfedniho poranéni a/nebo
poSkozeni majetku.

/\ VYSTRAHA

¢ Spole¢nost 3M nema k dispozici dokumentaci tykajici se vyuZiti Fedidel v 3M Mini nadobkdach s uzavérem Flip Top v jinych odvétvich, nez je
potravinarsky priimysl. Napfiklad spole¢nost 3M nema k dispozici dokumentaci tykajici se vyuziti 3M Mini nadobek s uzavérem Flip Top pro
testovani vody, farmaceutickych nebo kosmetickych produktd.

e 3M Mini nadobky s uzavérem Flip Top nebyly testovany se vSemi moznymi potravinarskymi produkty, potravinarskymi postupy, zkusebnimi
protokoly ani se vSemi moznymi kmeny bakterii.
NepouZzivejte 3M Mini nadobky s uzavérem Flip Top pfi diagnostice stavu u lidi nebo zvifat.
UzZivatel musi svym zaméstnanctim poskytnout Skoleni ve spravnych testovacich postupech: napfiklad Spravna laboratorni praxe!", ISO 7218@
nebo ISO 17025,

e (Chcete-li ziskat informace o dokumentaci funkénich charakteristik produktu, navstivte nase webové stranky na adrese www.3M.com/foodsafety
nebo se obratte na mistniho zastupce nebo distributora 3M.

¢ Dalsi informace najdete v bezpecnostnim listu.

ODPOVEDNOST UZIVATELE

www.3M.com/foodsafety nebo se obratte na svého mistniho zastupce spolecnosti 3M ¢i mistniho distributora.

Pfi volbé metody testu je nutné vzit v Givahu mozny vliv externich faktord, napfiklad odbérovych metod, protokolu testu, pfipravy vzorku,
manipulace a postupu pfi pfipravé v laboratori; to vSe mlZe ovlivnit vysledky. Samotny potravinovy vzorek mize ovlivnit vysledky.

UZivatel odpovida za volbu vhodné metody testu ¢i testovaciho produktu a posouzeni dostate¢ného poctu vzork(l v porovnani s pislusnymi
tabulkami a typy mikrobi tak, aby test spinil jeho kritéria.

Uzivatel také musi sam posoudit, jaké testovaci metody a vysledky splfiuji poZzadavky jeho zakaznik(i a dodavatel.

Stejné jako u jakychkoliv testovacich metod, ani vysledky ziskané pomoci jakéhokoliv vyrobku spole¢nosti 3M Food Safety nezarucuiji kvalitu
testovanych vzork a proces.
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OMEZENi ZARUKY/OMEZENi NAHRADY SKODY , , 0 ) y
NENI-LI VYSLOVNE UVEDENO JINAK V CASTI 0 OMEZENE ZARUCE NA BALENI JEDNOTLIVYCH PRODUKTU, NENESE SPOLECNOST 3M ZADNOU
VYSLOVNOU ANI IMPLICITNI ZARUKU, VCETNE NAPRIKLAD JAKEKOLIV ZARUKY PRODEJNOSTI CI VHODNOSTI KE KONKRETNIMU UCELU. Pokud je
vyrobek spolecnosti 3M Food Safety vadny, spolecnost 3M nebo jeji autorizovany distributor dle vlastniho rozhodnuti vyméni nebo vrati kupni cenu
produktu. Jiné opravné prostfedky spole¢nost neposkytuje. Jakoukoliv pfedpokladanou vadu v produktu musite okamzité oznamit spolecnosti 3M
do 60 dnil od zji$téni a produkt musite vratit spolecnosti 3M. Chcete-li ziskat autorizaci vraceného zboZi, obratte se telefonicky na podporu pro
zéakazniky (1-800-328-1671 v USA) nebo na mistniho oficidlniho zastupce spolecnosti 3M Food Safety.

OMEZENI ODPOVEDNOSTI SPOLECNOSTI3M . 5 o ) ;
SPOLECNOST 3M NENESE ODPOVEDNOST ZA ZADNOU ZTRATU ANI PRIMOU, NEPRIMOU, SPECIALNI, NAHODNOU NEBO NASLEDNOU SKODU,
VCETNE NAPRIKLAD ZTRATY ZISKU. Odpovédnost spole¢nosti 3M v Zadném pfipadé dle zadné pravni teorie nepiekro¢i kupni cenu produktu,
u néhoZ je uplatriovana vada.

SKLADOVANi

Po obdrZeni skladujte neoteviené 3M Mini nadobky s uzavérem Flip Top pfi uvedenych teplotach (viz tabulka 1).

A\ LIKVIDACE
Po pouziti mohou 3M Mini nddobky s uzavérem Flip Top obsahovat mikroorganismy, jeZ mohou piedstavovat potencidini biologické nebezpeci. Pfi
likvidaci dodrzujte platné oborové normy nebo mistni predpisy.

NAVOD K POUZITI

Peclivé dodrzujte vSechny pokyny. Jejich nedodrzeni miize mit za nasledek nepiesné vysledky.
Pouzivejte vhodné ochranné oSaceni a dodrZujte standardni spravnou laboratorni praxi GLP'.
Provadéni zfedéni:

1. Otevrete vicko 3M Mini nadobky s uzavérem Flip Top.

2. Aseptickou technikou pfidejte do nadobky vzorek.

3. Odklopené vicko znovu pevné pritisknéte na nadobku, aby se uzavrela. Zajistéte pevnym pfitlaGenim vicka.
4. Zatfepejte nadobkou, aby se dokongilo zfedéni.

Navlhéeni houbicky nebo tampdnu:

1. Oteviete vicko 3M Mini nadobky s uzavérem Flip Top.

2. Navihcete roztokem suchou houbicku nebo suchy tampon.

3. Po navih&eni aseptickou technikou houbitku nebo tampdn vyjméte a pouZijte k pfislusnému tcelu.
Jestlize se pouziva s plothami 3M™ Petrifilm™

Viz ,,Pokyny k produktu“ pro pfislusnou plotnu 3M Petrifilm.

Mate-li jakékoliv dotazy tykajici se specifického vyuZiti nebo postupd, navstivte nase webové stranky na adrese www.3M.com/foodsafety nebo se
obratte na mistniho zastupce nebo distributora 3M.

LITERATURA

1. U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for Nonclinical Laboratory Practice
Studies.

2. 1S0 7218. Microbiology of food and animal feeding stuffs — General requirements and guidance for microbiological examinations.
3. ISO/IEC 17025. General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.
Viz aktualni verze standardnich metod uvedenych vySe.

VYSVETLENi SYMBOLU

[1i] Viznavod k produktu.

g Slovo LOT (Sarze) v ramecku a presypaci hodiny jsou symboly, které piedstavuii Cislo Sarze a datum exspirace. Za symbolem
presypacich hodin nasleduje rok, mésic a den uvadéjici datum exspirace (rok, mésic a den: RRRR-MM-DD). Cely fadek za presypacimi
hodinami znamena Cislo Sarze (RRRR-MM AZ).

Jf Uchovavat v uvedeném teplotnim rozmezi.
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Instructiuni despre produs

Fiole mini Flip-Top

DESCRIEREA PRODUSULUI §1 SCOPUL UTILIZARII

Produsele Fiole mini 3M™ Flip-Top sunt preumplute cu 0 gama larga de solutii tampon care pot fi utilizate ca diluanti in enumerarea microorganismelor din probele alimentare si din
mediile de procesare a alimentelor. Produsele Fiole mini 3M Flip-Top asigura simplitatea in pregatirea diluantilor. Anumite solutii tampon pot fi utilizate pentru a hidrata produsele
3M™ Sponge-Stick si 3M™ Dry-Sponge.

Tabelul 1: descrierea produsului si conditii de depozitare

Numar de catalog Descrierea produsului Volum Simbol de depozitare
BPPFV9BPW Fiold mini 3M Flip-Top cu bulion pe baza de apa peptonatd tamponata modificatd 9ml 20-25°C
BPPFV10BPW Fiold mini 3M Flip-Top cu bulion pe baza de apa peptonatd tamponata modificatd 10ml 20-25°C
BPPFVILB Fiola mini 3M Flip-Top cu bulion Letheen 9ml 20-25°C
BPPFV10LB Fiola mini 3M Flip-Top cu bulion Letheen 10ml 20-25°C
BPPFVIOMRS Fiola mini 3M Flip-Top cu bulion MRS 9ml 20-25°C
BPPFV10NB Fiola mini 3M Flip-Top cu solutie tampon neutralizatoare 10ml 20-25°C
BPPFVOMRD Fiola mini 3M Flip-Top cu diluant pentru recuperare maximd 9ml 20-25°C
BPPFV10DE Fiold mini 3M Flip-Top cu bulion D/E 10ml 2-8°C
BPPFVIBFD Fiold mini 3M Flip-Top cu solutie tampon Butterfield 9ml 20-25°C

3M Food Safety este certificata conform cu standardul IS0 (Organizatia internationala de standardizare) 9001 pentru design si fabricatie.

SECURITATE
Utilizatorul trebuie sa citeascd, sd inteleaga si sa respecte toate informatiile de securitate continute in instructiunile pentru produsul Fiold mini 3M Flip-Top. Pastrati instructiunile de
securitate pentru consultdri ulterioare.

A ATENTIONARE  Indica o situatie periculoasa care, daca nu este evitatd, poate cauza leziuni minore sau moderate si/sau daune materiale.

/\ ATENTIONARE

Compania 3M nu a efectuat cercetari de utilizare a diluantilor Fiole mini 3M Flip-Top pentru utilizarea in alte industrii decat cea alimentara. De exemplu, 3M nu a efectuat cercetari
de utilizare a produselor Fiole mini 3M Flip-Top pentru testarea apei, a produselor farmaceutice sau cosmetice.

Produsele Fiole mini 3M Flip-Top nu au fost evaluate cu toate produsele alimentare, procesele alimentare si mediile de procesare a alimentelor, protocoalele de testare posibile sau
cu toate tulpinile de bacterii posibile.

Nu utilizati produsele Fiole mini 3M Flip-Top pentru diagnosticarea afectiunilor la oameni si animale.

Utilizatorul trebuie sa si instruiasca personalul in tehnicile de testare corespunzatoare: de exemplu, Bunele Practici de Laborator™, 150 7218 sau IS0 170259,

Pentru informatii despre eficienta produsului, va rugdm sa vizitati pagina noastra web la www.3M.com/foodsafety sau sa va contactati reprezentantul sau distribuitorul local 3M.
Consultati Fisa cu date de securitate pentru informatii suplimentare.

RESPONSABILITATEA UTILIZATORULUI
Utilizatorii sunt responsabili sa se familiarizeze cu instructiunile produsului si cu informatiile despre produs. Vizitati pagina noastrd de Internet la www.3M.com/foodsafety,
sau contactafi reprezentantul sau distribuitorul dvs. local 3M pentru mai multe informatii.

In momentul selectarii unei metode de testare, este important sa retineti faptul ca factorii externi, cum ar fi metodele de prelevare a probelor, protocoalele de testare, prepararea
si manipularea mostrelor, precum si tehnicile de laborator pot influenta rezultatele testelor. Proba de produs alimentar poate influenta chiar ea rezultatele.

Este responsabilitatea utilizatorului sa selecteze orice metoda de testare sau produs in vederea evaludrii unui numar suficient de probe, cu matricele corespunzatoare si conditiile
microbiene adecvate, astfel incat metoda de testare aleasd sa corespunda criteriilor sale.

Este, de asemenea, responsabilitatea utilizatorului s se asigure ca toate metodele de testare si rezultatele acestora satisfac cerintele clientilor si ale furnizorilor sai.

(Ca’n cazul oricdrei metode de testare, rezultatele obfinute in urma utilizarii oricarui produs 3M Food Safety (Siguranta alimentard) nu constituie o garantie a calitatii matricelor
sau a proceselor supuse testarii.
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LIMITAREA GARANTIEI/ DESPAGUBIRE LIMITATA

CU EXCEPTIA CELOR MENTIONATE IN MOD EXPRES IN SECTIUNEA PRIVIND GARANTIA LIMITATA A AMBALAJELOR PRODUSELOR INDIVIDUALE, 3M NU RECUNOASTE NICIO
GARANTIE EXPRESA SI IMPLICITA, INCLUSIV, FARA A SE LIMITA LA ACESTEA, ORICE GARANTII DE VANDABILITATE SAU DE ADECVARE PENTRU UN ANUMIT SCOP. Dacd orice produs
3M Food Safety (Siguranta alimentard) este defect, 3M sau distribuitorul sau autorizat, la alegerea sa, va inlocui sau va returna pretul de achizitie al produsului. Acestea sunt
singurele masuri ce se pot lua. Trebuie sd instiinfati imediat 3M in termen de saizeci de zile de la descoperirea oricdror defecte suspecte ale produsului si sa returnati produsul la
3M. Apelati Serviciul de asistentd clienti (021.202.8000 in Romania) sau reprezentantul dvs. oficial 3M Food Safety pentru a obtine o autorizatie de inapoiere a bunurilor.

LIMITAREA RASPUNDERII 3M
3M NU VA FI RESPONSABIL PENTRU NICIUN FEL DE PIERDERI SAU DAUNE, FIE DAUNE DIRECTE, INDIRECTE, SPECIALE, ACCIDENTALE SAU DAUNE DE CONSECINTA, INCLUSIV, DAR FARA
A SE LIMITA LA ACESTEA, PIERDERI DE PROFIT. In niciun caz raspunderea 3M nu va depési sub nicio ipotezi legala pretul de achizitie al produsului banuit a fi defect.

DEPOZITARE

La primire, depozitati produsele nedesfacute Fiole mini 3M Flip-Top la temperaturile indicate (consultati Tabelul 1).

A\ ELIMINARE
Dupa utilizare, produsele Fiole mini 3M Flip-Top pot contine microorganisme care pot reprezenta un eventual risc biologic. Respectati standardele actuale din domeniu ori
regulamentele locale privind eliminarea la degeuri.

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

Respectati cu atentie toate instructiunile. Nerespectarea acestora poate duce la rezultate imprecise.

Purtati imbrdcdminte de protectie corespunzatoare i respectati standardele de buna practica si sigurantd in laborator GLP'.
Efectuarea unei dilutii:

1. Deschideti capacul produsului Fiola mini 3M Flip Top.

2. Adaugati proba in fiola printr-o tehnica asepticd.

3. Etangati din nou capacul pe fiold pentru a o inchide. Apasati ferm pe capac pentru a-I fixa.

4. Agitati fiola pentru a finaliza dilutia.

Hidratarea unui burete sau a unui tampon:

1. Deschideti capacul produsului Fiole mini 3M Flip Top.

2. Adaugati solutia pentru a hidrata buretele sau tamponul uscat.

3. Dupa ce hidratati, indepdrtati buretele sau tamponul folosind o tehnica aseptica si utilizati in mod corespunzator.

in cazul utilizarii cu produsele Placi 3M™ Petrifilm™

Consultati, Instructiunile de utilizare” pentru produsul Placi 3M Petrifilm.

Dacd aveti intrebari despre anumite aplicatii sau proceduri, vd rugam sa vizitati pagina noastra web la www.3M.com/foodsafety sau sd vd contactati reprezentantul sau distribuitorul
local 3M.

REFERINTE

1. US. Food and Drug Administration. Code of Federal Requlations, Title 21, Part 58. Good Lahoratory Practice for Nonclinical Laboratory Practice Studies.
2. 1507218. Microbiology of food and animal feeding stuffs - General requirements and guidance for microbiological examinations.
3. 1S0/IEC17025. General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.

Consultati versiunile curente ale metodelor standard mentionate mai sus.

EXPLICAREA SIMBOLURILOR

Dﬂ Consultati instructiunile despre produs.

g Simbolul,Lot”incadrat in caseta si clepsidra reprezinta numarul lotului si data de expirare. Clepsidra este urmata de an, lund i zi, care reprezinta data expirdrii
(an, luna si zi: AAAA-LL-Z7). Intreaga linie aflatd dupa clepsidra reprezinta numarul lotului (AAAA - LL AZ).

Jf A se depozita in intervalul de temperaturd dat.
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WUncTpyKuum K npenapary

Mpo6upku Munun Onun-Ton

ONMUCAHNE N HASHAYEHUE MPOAYKTA

Mpo6upku 3M™ Muxn Onun-Ton npeaBapuTeNbHO HAMOMHEHbI MHOXECTBOM GydepHbIX PacTBOPOB, KOTOPbIE MOTYT CMONb30BATLCA B KauecTBe pacTBOPUTENe ANA NofcyeTa
MUKPOOPraHi3MOoB 113 Npob NILLY 1 cpefs NPOM3BOACTBA NULLIEBLIX NPOAYKTOB. [pobupku 3M Muxn Onun-Ton ucnonb3ytoTca ana npocToii NOArOTOBKY pa3baBneHus. Hekotopble
6OydepHble pacTBOPbI MOTYT MCNONb30BaTbCA ANA cMaumBaHuna 3M™ Tybkn ¢ aepxatenem ana otbopa npo6 u 3M™ Cyxoii ryoku.

Ta6nuua 1. OnucaHue NPoAyKTa U YCI0BUA XpaHeHUs

Homep no karanory Onucanue npoaykTa 06bem C(umBon xpaHeHua
BPPFV9BPW 3abydepeHHan nentoHHas Boga Bo dnakoHe 3M Muxn Onun-Ton 9mn 20-25°C
BPPFV10BPW 3abydepeHHan nentoHHas Boga Bo dnakoHe 3M Muxn Onun-Ton 10 mn 20-25°C
BPPFVILB JeTHoBbIi BynboH Bo dnakoHe 3M Mukn Onun-Ton 9mn 20-25°C
BPPFV10LB JeTHoBbIi BynboH Bo dnakoHe 3M Mukn Onun-Ton 10 mn 20-25°C
BPPFVIOMRS bynbox MPC B npo6bupke 3M Munm Onun-Ton 9mn 20-25°C
BPPFV10NB Mpo6upka 3M Muru ®aun-Ton ¢ HeliTpanu3ytowum bydepom 10 mn 20-25°C
BPPFVOMRD PacTBop BoccTaHanmBatowyil B npodupke 3M Muru Oann-Ton 9mn 20-25°C
BPPFV10DE bynboH D/E Bo Gnakoe 3M Munu Oann-Ton 10 mn 2-8°C
BPPFV9BFD Mpo6upka 3M Muru ®aun-Ton ¢ 6ydepom batTepdunaa 9mn 20-25°C

Mpoueccol paspaboTky 1 npon3soacTBa Komnanun 3M Food Safety npowwnu npoepky u nonyunni ceptudukat IS0 (MexayHapopHaa opraHu3aumsa no crangapusauum) 9001,

TEXHUKA BE3OMNACHOCTU
Monb30BaTeNb JOMKeEH NPOYECTb, NOHATL U COBMIAATL BCe YKa3aHUA NO TexHiKe 6e30macHOCT B MHCTPYKLMAX K npobupkam 3M Misu Onun-Ton. CoxpaHuTe MHCTPYKLMM No
TexHuKe 6e30MacHOCTV ANA AanbHeliLLero UCNoNb30BaHNA.

A MPEJOCTEPEMKEHWE  Yka3biBaeT Ha OnacHyto CUTyaLyio, KOTOpaA MOXET NPUBECTY K TeNIeCHbIM NOBPEXAeHAM HeGONbLUONA N CPeHeN CTEMeHU TAXECTY 1/unn
MOBPEX/EHMI0 UMYLLeCTBa.

A MPEAOCTEPEMEHUE

+ KomnaHua 3M He npeaycmatpusaet ucnonb3oatue npobupok 3M Munu Onun-Ton B Kakux-nu6o oTpacnsx, nomumo nuweoit. Hanpumep, komnawus 3M He
npefycmaTpuBaeT Ucnonb3osaHue npobupok 3M Minu Onun-Ton Ans TecTMpOBaHNA BOAHbIX, GapMaLieBTUUECKIX TN KOCMETUYECKuX npob.

+ Tpo6upkin 3M Mixu Onun-Ton He oLeHNBaNNCH CO BCeMI BO3MOXHbIMM MULLEBbIMY NPOAYKTaMK, TeXHOAOMAMY 06paboTKIN NPOAYKTOB, MPOTOKONAMM TeCTUPOBAHIA UK CO
BCeMI BO3MOXKHbIMM LUTaMMami 6aKTepuii.

« He ncnonb3yiire npobupku 3M Mitiin Onun-Ton ¢ uenblo AMarHOCTAKI 3aboneBaHuii Niofiei unu XuBOTHbIX.

« [lonb3oBarenb HeceT 0TBETCTBEHHOCTb 33 00yueHNe NepcoHana Hanexallm MeToANKaM NpoBeeHA aHanu3a, HanpuMep, oNCaHHBIM B CBOAie NpaBu «Haanexaluas
nabopatopHas npakTuKka» (Good Laboratory Practices™), B cranaapte IS0 7218 unu IS0 17025,

« Tlonyuntb LONONHUTENbHDBIE (BELEHNA 0 AOKYMEHTANIbHOM NMOATBEPXAeHUM Pabounx xapakTepuCTK NPOLYKTa MOXHO Ha Halem Beb-caiite www.3M.com/foodsafety unu y
MeCTHOr0 NpeAcTaBuTens nbo AncTpubbroTOpa Komnaxum 3M.

+ JlononHuTenbHyto MHOpMALMIO CM. B NacnopTe 6e30MacHoCTM MaTepuana.

OBA3AHHOCTU NONIb30BATENA
Monb30BaTeNN HECYT NOMIHYHO OTBETCTBEHHOCTb 33 03HAKOMIIEHNE C HCTPYKLIMAMM U MHOpMaLmeit 06 Mcnonb3oBaHuM NpoayKTa. 1A nonyyenus 6onee noapobHoit
UHGOpMaLMM NoCeTUTe Haw Be6-caiiT no agpecy www.3M.com/foodsafety nubo ceaxuTech ¢ BalLMM MeCTHBIM NPeACTaBUTENEM UK AUCTPUBbITOpOM 3M.

Mpu BbIGOPE MeTOA MCCNELOBAHINA BaXKHO MOHUMATb, UTO HA Pe3ynbTaTbl UCCIIE0BAHUA MOTYT BNATD BHeLLUHUe GaKTopbl, Hanpumep MeTog 3abopa npob, npoTokon
MCCNesi0BaHus, NOAroToBKa Npob K UccneoBaHuio, cnocobbl 06paboTki Npob Bo Bpema UCCNe0BaHIA, a Takxe Ucnonb3yemoe 06opysoBaHue. luweas npoba cama no cebe
MOXeT NOBANATD Ha pe3ynbraTbl.

3a BblOOp MeToga MCCNe0BAHIA 11 UCCTIEAYEMOTO NPOZYKTa 0TBEYAET NONb30BaTeNb. M071b30BaTeNb J0MKEH HA OCHOBAHUMN UCCIEI0BAHNSA JOCTATOUHOTO KOSNYeCTBA
00pa3Li0B C NOMOLLbH HAZNIeXaLLUX MATPUL U MUKPOBHBIX NPOBOKALIMOHHBIX NPO6 ONpeseNuTb, 0TBEUAET NI BbIGPAHHBIN METO UCCNIE0BAHNA HEOOXOAUMbIM emy
KpuTepuam.

Monb30BateNib Takke HeceT 0TBETCTBEHHOCTb 3a T, UTO Bbl6paHHbII7I M MeToA nccnefoBaHnA 0TBeYaeT TpeﬁOBaHI/IﬂM €ro KJINEHTOB UN NOCTABLLNKOB.

Pe3ynbraTbl, nonyueHHble ¢ nomoLLbio npoaykTa 3M Food Safety (kak 1 npu ncnonb3oBaxum nto6oro Apyroro MeTofa MCCe0BaHIA), He rapaHTUPYIOT KauecTBO MaTpuLy
WY TEXHONOTMYECKNX NPOLIECCOB, MOABEPraBLUMXCA UCCIEA0BAHNAM.
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OrPAHUYEHME TAPAHTUI / OTPAHUYEHHAS 3ALLUTA NPAB
EC/IW IHOE AIBHO HE YKA3AHO B PA3JIENE OB OPAHIYEHHO TAPAHTUI HA UHAVNBWAYANbHOW YITAKOBKE MPOAYKTA, 3M HE MPU3HAET MPAMbIE UM KOCBEHHBIE
OBSA3ATENBCTBA, BK/T0YAA MOMUMO NMPOYETO, TAPAHTIIO TOBAPHDIX XAPAKTEPUCTIK UMW UCMONBb30BAHWE B COOTBETCTBINN C YKA3AHHO OBTACTbIO MPUMEHEHWS.
Ecnu KauecTBo NpogyKTa oTAena 6e30nacHOCTI NLLeBOI NpoayKLmMn komnanui 3M He ABNAETCA Hapnexallum, Komnaxua 3M unm ynonHOMOUeHHbIi 3T0il KomnaHueit
ANCTpubbIOTOp 06A3yeTCA N0 CBOEMY YCMOTPEHMIO 3aMeHINTb 3TOT NPOAYKT UM BO3MECTUTb CTOMMOCTb NOKYMKY 3TOF0 NPOAYKTa. 3T0 eANHCTBEHHDIIA (N0CO6 pa3pelLeHus
cnopa. 0 Bo3MOXHOM AedeKTe He0bX0AUMO HeMeAeHHO YBeAOMUTb KoMnaHuto 3M B TeueHue WeCTUAeCATH AHel C MOMEHTA ero 00HapyeHWs, NoCse Yero BepHyTh
npoayKT B Komnanuto 3M. [InA caHKuMoHMpoBaHNA Bo3BpaTa ToBapa no3BoHuTe B (nyx6y noaaepxku knuentos (1-800-328-1671 g CLUA) unu coemy oduumanbHomy
npeacTasuTento otaena KoHTpona Bo3gpata komnanuy 3M.

OrPAHWMEHWE OTBETCTBEHHOCTW KOMMAHUU 3M

3M HE HECET OTBETCTBEHHOCTb 3A YLLUEPB VW NOBPEMEHNA, ABNAIOLMECA NPAMBIMIA, HEMPAMBIMIA, YMBILTEHHBIMI, CTYYARHBIMIA U1 KOCBEHHBIMIA, BKMHOYAA
TOMIAMO MPOYEIO YTPAYEHHYHO MPUBbIb. OTBETCTBEHHOCTL KOMMaHWN 3M HY NPy Kakinx 06CTOATENbCTBAX 11 HECMOTPA HY Ha Kakue TpeboBaHUA He MOXKET NpeBbILLaTh
CTOUMOCTb NPOAYKTA.

XPAHEHUE

Mocne nonyueHns xpaHuTe HepacrieyaTanHyio npobupky 3M Munu Gnun-Ton npu yka3aHHoi Temnepatype (cM. Tabnuuy 1).

A yTUausAuma

Mocne ncnonb3oBaHua npobupku 3M Miuku Onun-Ton MoryT COfepaTb MUKPOOPraHU3Mbl, KOTOPbIE MOTYT NPEACTABNATb NOTEHLMaNbHYH G10NIOTHYECKyIo ONacHOCTb.
YTunu3upyiite npopyKT B COOTBETCTBUMN C ZeMCTBYHLUMMU OTPACTEBbIMM CTaHZAPTAMU UM MECTHBIMI HOPMaMU.

WHCTPYKLIAW NO NPUMEHEHUIO

(rporo cobniogaiite Bce MHCTPYKLMW. B NPOTUBHOM Cllyuae pe3ynbratbl MOTYT ObITb HETOUHBIMU.

HapeBaiiTe COOTBETCTBYHOLLYIO 3aLLMTHYHO OAEXAY U NPUAEPKUBANTECH CTAHAAPTHBIX HAANEXALLMX NabOpaTOpHbIX NpaKkTuK (GLPT).
Mpouenypa pa3basnenus.

1. Otkpoiite konnayok npobupku 3M Munu Oaun-Ton.

2. (obniogas npasuna acenuki, fo6aBbTe Npoby B NPoOUPKY.

3. (HOBa HajieHbTe HAKNAHOI KONMAYoK, uTobbl 3aKpbITb NPobupKy. HagasuTe Ha Konnayok, utobbl NOTHO 3aKPbITb MPOBUPKY.
4. BctpaxHuTe npobupky, utobbl BbINOAHUTL pa3baBneHue.

(maunBaHue rybKu unm TamnoHa.

1. Otkpoiite konnayok npobupku 3M Munu Oaun-Ton.

2. [lobaBbTe pacTBOp ANA CMAuMBaHNA ryOKM UK TAMNOHA.

3. Tlocne cvaunBanms, 06102 NpaBuUna acenTuky, U3BMeKMTe ryoKy Un TaMMOH 1 MCNONb3yiiTe HaZNeXalLum 06pasom.
[JleiicTBUA B CNyyae ucnonb3oBaHuA TecT-nnactu 3M™ Petrifilm™

(M. COOTBETCTBYHOLLYE MHCTPYKLMM K TecT-nnacTuham 3M Petrifilm.

Ecnny Bac BO3HIKAM BONPOCHI MO KOHKPETHBIM Cocobam npumeHeHua unn npoLiedypam, nepeiiauTe Ha Haw Be6-caiit www.3M.com/foodsafety unu y mectHoro npeacrasutena
nn6o anctpubblotopa komnanmm 3M.

CCbINIKK
1. Ynpaenetue CLLUIA no caHutapHoMy Hafi30py 3a KayeCTBOM NULLEBbIX NPOAYKTOB 1 MeAnKameHToB. (Boj deaiepanbHbIX NOCTaHOBAEHMIA, CTaTba 21, yacTb 58. Hagnexalas
nabopaTopHas NPaKTUKa A5 AOKMAHNYECKUX J1a60PaTOPHbIX MCCTIE0BAHMIA.

2. 150 7218. Mukpo6uonorvs nuLLeBbIX NPOAYKTOB 11 KOPMOB s MBOTHbIX. 06LLMe TpeboBaHA 1 PyKOBOACTBO MO MUKPOOUONOTUUECKOMY aHasu3y.
3. 1SO/IEC17025. 06wwme TpebOBaHNA K BbINOMHEHNIO UCMIbITaTeNbHBIMU 1 KanUOPOBOUHBIMY TaBopaTopUAMI CBOUX GYHKLMIA.

Cm. TeKyLL e BepCun NpuBeAEHHDIX BblLLE CTaHAAPTHBIX METOAOB.

MNOACHEHWUE CUMBO/OB
I:E:I (M. MHCTPYKLIM K MPOAYKTY.

Toxs g B npAmoyronbHuKe yka3aH HoMep NapTuy, a 3HaUY0K NECOYHbIX YaCOB YKA3bIBAET HA AaTy UCTEUEHMA CPOKA FTOAHOCTU. 3 3HAUKOM C NECOUYHBIMI Yacamu CnefyoT
LOT] rofi, MecAL, 1 ieHb aTbl UCTeYeHUsA CPOKa rofHoCTH (rog, mecau 1 AeHb: [TTT-MM-[1). Crpoka Hinke necouHbix YacoB — 310 Homep naptun ([TIT-MM AZ).

Jf XpaHI/ITb B npeaenax yka3aHHOro inana3oHa Temnepatypbl.
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Uriin Talimatlan

Mini Flip-Top Siseleri

URUN ACIKLAMASI VE KULLANIM AMACI

3M™ Mini Flip-Top Siseleri, gida ve gida islemi ¢evresel numunelerindeki mikroorganizmalarin sayiminda seyreltici olarak kullanilabilecek cesitli tamponlarla Gnceden doldurulmus
olarak verilmektedir. 3M Mini Flip-Top Siseleri, seyrelticilerin hazirlanmasini basitlestirir. Tamponlarin bazilar 3M™ Sponge-Stick ve 3M™ Dry-Sponge iiriinlerinin hidrasyonu icin
kullanilabilir.

Tablo 1: Uriin Agklamasi ve Saklama Kosullan

Katalog Numarasi Uriin Agklamasi Hacim Saklama Simgesi
BPPFV9BPW 3M Mini Flip-Top Sigesi Tamponlanmig Peptonlu Suiile 9ml 20-25°C
BPPFV10BPW 3M Mini Flip-Top Sigesi Tamponlanmig Peptonlu Suiile 10ml 20-25°C
BPPFVILB 3M Mini Flip-Top Sisesi Letheen Broth ile 9ml 20-25°C
BPPFV10LB 3M Mini Flip-Top Sisesi Letheen Broth ile 10ml 20-25°C
BPPFVIOMRS 3M Mini Flip-Top Sigesi MRS Broth ile 9ml 20-25°C
BPPFV10NB 3M Mini Flip-Top Sisesi Neutralizing Buffer ile 10ml 20-25°C
BPPFVOMRD 3M Mini Flip-Top Sisesi Maksimum Geri Kazanim Seyrelticisi ile 9ml 20-25°C
BPPFV10DE 3M Mini Flip-Top D/E Broth ile 10ml 2-8°C
BPPFV9BFD 3M Mini Flip-Top Sisesi Butterfield’s Buffer ile Iml 20-25°C

3M Gida Giivenligi, ISO (Uluslararasi Standartlastirma Orgiitii) 9001 tasarim ve imalat sertifikasina sahiptir.

GUVENLIK

Kullanici, 3M Mini Flip-Top Siseleri talimatlarindaki tiim giivenlik bilgilerini okumali, anlamali ve bunlara uymalidir. Giivenlik talimatlarini ileride basvurmak iizere saklayin.

DIKKAT  Kaginilmamasi halinde, kiiciik veya orta dereceli yaralanma ve/veya mal zarani ile sonuglanabilen tehlikeli bir durumu gésterir.

/\ DiKKAT

3M, 3M Mini Flip-Top Siseleri seyrelticilerinin gida endiistrisi diginda kullanimini belgelendirmemistir. Ornegin 3M, 3M Mini Flip-Top Siselerini su, farmasétik ve kozmetik
tiriinlerini test etmek iizere belgelendirmemistir.

3M Mini Flip-Top Siseleri, olasi gida iiriinlerinin, gida islemlerinin, test protokollerinin ya da bakteri suglarinin tiimiiyle test edilmemistir.

3M Mini Flip-Top Sigelerini insanlarin veya hayvanlarin tibbi durumlarini tamilamak igin kullanmayin.

Kullanici, personelini, dogru test teknikleri konusunda egitmelidir: rnegin, lyi Laboratuvar Uygulamalan®, 150 72182 veya 150 170259,

Uriin performansina iliskin belgeler hakkinda bilgi igin www.3M.com/foodsafety adresindeki internet sitemizi ziyaret edin veya yerel 3M temsilcisine ya da dagitimaisina
basvurun.

Ek bilgi icin Giivenlik Veri Formuna bagvurun.

KULLANICININ SORUMLULUGU
Kullaniailar iiriin yonergeleri ve bilgileri hakkinda bilgi edinmekle yiikiimliidiir. Daha fazla bilgi icin www.3M.com/foodsafety adresini ziyaret ediniz ya da yerel
3M temsilcinizle veya dagitimcinizla iletigim kurunuz.

Bir test yontemi secilirken, numune alma yontemleri, test protokolleri, numunenin hazirlanmasl, islem yapilmasi ve laboratuvar teknidi gibi dis faktdrlerin sonuglari
etkileyebileceginin bilinmesi gerekir. Gida drnedinin kendisi sonuglar etkileyebilir.

Secilen test yonteminin kullanicinin kriterlerini karsiladigi konusunda kullaniciy: tatmin edecek uygun matrisler ve mikrobiyal zorluklarla yeterli sayida numuneyi
degerlendirmek iizere herhangi bir test yonteminin seilmesi kullanicinin sorumlulugundadir.

Tiim test metodlarinin ve sonuglarinin miisterilerin ve tedarikgilerin gereksinimlerini kargilamasini saglamak yine kullanicinin sorumlulugundadir.

Tiim test yontemlerinde oldugu gibi, herhangi bir 3M Gida Giivenligi diriiniiniin kullanilmasindan elde edilen sonuglar test edilen matrislerin veya siireglerin kalitesi konusunda
bir garanti olusturmaz.
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3M, HER BIR URUN AMBALAJININ UZERINDEKI SINIRLI GARANTI KISMINDA ACIKCA BELIRTILENLER HARICINDE, PAZARLANABILIRLIK VEYA BELIRLI BIR KULLANIMA UYGUNLUK
GARANTILERI DAHIL ANCAK BUNLARLA SINIRLI OLMAMAK UZERE HICBIR ACIK VEYA ZIMNi GARANTIYi KABUL ETMEMEKTEDIR. Herhangi bir 3M Gida Giivenlik Uriininiin kusurlu
olmasi durumunda, 3M veya yetkili dagrticis, tercihine gére iiriinii degistirecek veya iiriin satis tutanni iade edecektir. Tarafiniza miinhasir ¢oziimler bunlardir. Uriinde mevcut
oldugundan kusku duyulan herhangi bir kusurun fark edilmesinden sonraki altmis giin icinde durumu 3Me bildiriniz veya iiriinii 3M'e iade ediniz. Mal fade izni almak icin liitfen
Miisteri Hizmetleri'ni (A.B.D.de 1-800-328-1671) veya yerel resmi 3M Gida Giivenligi temsilcinizi arayin.

3M SINIRLI SORUMLULUGU
3M DOGRUDAN, DOLAYLI, OZEL, ARIZi VEVA NETICE KABILINDEN DOGMUS, KAYBEDILMI$ KAZANCLAR DAHIL ANCAK BUNUNLA SINIRLI OLMAMAK UZERE HERHANGI BIR KAYIP VEYA
ZARARDAN SORUMLU OLMAYACAKTIR. Higbir durumda 3M'in herhangi bir hukuk kurami altindaki sorumlulugu, kusurlu oldugu iddia edilen iiriiniin satis fiyatini asamaz.

SAKLAMA
Aldiktan sonra agllmamis 3M Mini Flip-Top Siselerini belirtilen sicakliklarda saklayin (Bkz. Tablo 1).

A ATma
Kullanimdan sonra 3M Mini Flip-Flop Siseleri biyolojik olarak tehlikeli olabilecek mikroorganizmalar icerebilir. Atma islemi icin gegerli endiistri standartlarina veya yerel ynetmeliklere
uyun.

KULLANIM TALIMATLARI

Tiim talimatlara uymaya 6zen gdsterin. Bu uyarinin dikkate alinmamasi yanlig sonuglara neden olabilir.

Uygun koruyucu giysiler giyin ve standart iyi laboratuvar giivenlik uygulamalarina GLP' mutlaka uyun.

Seyreltme:

1. 3MMini Flip Top Sisesinin kapagini ain.

2. Numuneyi aseptik kosullarda siseye ekleyin.

3. Kapatmak icin mafsalli kapadi yeniden sikica yerine oturtun. Sikistirmak icin kapada iyice basin.

4. Seyreltmeyi tamamlamak icin siseyi sallayin.

Siingeri veya cubugu sulandirma:

1. 3M Mini Flip Top Sisesinin kapagini agin.

2. Kuru siingeri veya cubugu sulandirmak icin ¢zeltiyi ekleyin.

3. Sulandirdiktan sonra siingeri veya cubugu aseptik kosullarda ¢ikarin ve uygun bicimde kullanin.

3M™ Petrifilm™ Plakalari ile kullanilirsa

[Igili 3M Petrifilm Plakasi “Uriin Talimatlarina” basvurun.

Belirli uygulamalar veya prosediirler hakkinda sorulariniz varsa, liitfen www.3M.com/foodsafety adresindeki internet sitemizi ziyaret edin veya yerel 3M temsilcisine ya da
dagitimasina bagvurun.

REFERANSLAR

1. US. Food and Drug Administration. Code of Federal Requlations, Title 21, Part 58. Good Lahoratory Practice for Nonclinical Laboratory Practice Studies.
2. 1507218. Microbiology of food and animal feeding stuffs - General requirements and guidance for microbiological examinations.
3. 1S0/IEC17025. General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.

Yukanda listelenen standart yontemlerin giincel versiyonlarina basvurun.

SIMGELERIN ACIKLAMASI

I:Li] Uriin talimatlarina bakin.

g Kutu icinde lot simgesi ve kum saati simgesi, lot numarasini ve son kullanma tarihini gosterir. Kum saatinin ardindan, son kullanma tarihini temsil eden yil, ay ve
giin gelir (y1l, ay ve giin: YYYY- AA-GG). Kum saatinden sonraki satirin tamami lot numarasini gdsterir (YYYY-AA AZ).

Jf Belirtilen sicaklik dereceleri arasinda saklayin.
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Mini Flip-Top
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3M™ Mini Flip-Top fie & #h22 ik, RIAES X R AR MM LRGP REMEITIH B0 E®R. 3M Mini Flip-Top AT {54
HREREI TR, KEZ MR A TKE IM™ JG48RHREM IM™ Fi548.

F1: FamixBAMiEERGt

BR%&S FEERisAA R REFS
BPPFVIBPW 3M Mini Flip-Top £& %28 B ik 9mL 20-25°C
BPPFV10BPW 3M Mini Flip-Top £& %28 B ik 10mL 20-25°C
BPPFVILB 3M Mini Flip-Top Letheen ;% 9mL 20-25°C
BPPFV10LB 3M Mini Flip-Top Letheen ;% 10mL 20-25°C
BPPFVOMRS 3M Mini Flip-Top MRS ;% 9mL 20-25°C
BPPFV10NB 3M Mini Flip-Top HhF0%E itk 10 mL 20-25°C
BPPFVOMRD 3M Mini Flip-Top MRD #%7%%3%& amL 20-25°C
BPPFV10DE 3M Mini Flip-Top D/E F35% 10mL 2-8°C
BPPFV9BFD 3M Mini Flip-Top Butterfield’s £&:%;% 9mL 20-25°C

M BRBREMIGITFIEFEEIRE IS0 (EFFFRENLEL) 9001 IAIE.
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FRPRZEE. FRARFHET 3M Mini Flip-Top ItPARHIFMBEREEE . REFREHASE, UEHEER.
Ay FBRBRIER, MRTTERS, THERBERTEASGERSMERE.

I\ gy

e %F 3M Mini Flip-Top BRI BT & RZ IR 1T, 3M KRB RRAHE. B, %FF 3M Mini Flip-Top B F4& 7K £

HZAS AR, M KRG ERANE.

ARSI AN RS, BT N5 R E A sERAE AT 3M Mini Flip-Top #4748 .

NELE AL & IR L HIZET R B 3M Mini Flip-Top.
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WElfE, ARFE 3M Mini Flip-Top M figFHEIEEREE (BRE1 .

AgpE ‘
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1. #TFF 3M Mini Flip Top #i35.

2. EREFHTHHERRAMERSP.

3. EMEHRE, FHAE. BERS.

4. ERIAFIHEITHRE.
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1. $TFF 3M Mini Flip Top #i 35 .

2. WA, ETEESTREETIE.

3. HERE, EREXHTHEREIREE, EEERER.

5 3M™ Petrifilm™ iz F 2k A
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London, Ontario N6A 4T1
Canada
1-800-563-2921

3M Europe and MEA
3M Deutschland GmbH
Carl-Schurz - Strasse 1
D41453 Neuss/Germany
+49-2131-14-3000

3M Latin America

3M Center

Bldg. 275-5W-05

St. Paul, MN 55144-1000
USA

1-954-340-8263

3M Health Care

2510 Conway Ave

St. Paul, MN 55144 USA
www.3M.com/foodsafety

3M Asia Pacific

No 1, Yishun Avenue 7
Singapore, 768923
65-64508869

3M Japan

3M Health Care Limited
6-7-29, Kita-Shinagawa
Shinagawa-ku, Tokyo
141-8684 Japan
81-570-011-321

3M Australia

Bldg A, 1 Rivett Road
North Ryde, NSW 2113
Australia

61 1300 363 878
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