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Product Instructions

Salmonella Express System

Product Description and Intended Use

The 3M™ Petrifilm™ Salmonella Express (SALX) System is used for the rapid qualitative detection and biochemical
confirmation of Sa/lmonella species in enriched food and food process environmental samples. The 3M Petrifilm SALX
System consists of the 3M™ Salmonella Enrichment Base, the 3M™ Sa/monella Enrichment Supplement, the 3M™
Petrifilm™ Salmonella Express (SALX) Plate, and the 3M™ Petrifilm™ Salmonella Express (SALX) Confirmation Disk,
which are all packaged separately.

The 3M Petrifilm SALX Plate is a sample ready-to-use chromogenic culture medium system that contains a cold-water-
soluble gelling agent and is selective and differential for Sa/monella, providing a presumptive result. The 3M Petrifilm
SALX Confirmation Disk contains a biochemical substrate that facilitates the biochemical confirmation of Sa/monella
organisms.

The 3M Petrifilm SALX Plate is used with or without the 3M Petrifilm SALX Confirmation Disk. The 3M Petrifilm SALX
Confirmation Disk may be used only in conjunction with the 3M Petrifilm SALX Plate.

The 3M Petrifilm SALX System is intended for use in a laboratory environment by professionals trained in laboratory
techniques. 3M has not documented the use of this product in industries other than food. For example, 3M has

not documented this product for testing water, pharmaceutical, cosmetic, clinical or veterinary samples. The 3M
Petrifilm SALX System has not been evaluated with all possible food products, food processes and food processing
environments, testing protocols or with all possible strains of bacteria and may not detect all Salmonella strains. 3M has
not validated the 3M Petrifilm SALX System using composite samples.

As with all test methods, the enrichment medium formulation can influence the results. The 3M Petrifilm SALX Plate has
only been evaluated for use with the 3M Salmonella Enrichment Base, the 3M Sa/monella Enrichment Supplement, and
Rappaport-Vassiliadis R10 (R-V R10) Broth (typical formulation of R-V R10 broth follows below):

Typical Formula

Magnesium chloride (anhydrous) 13.4 grams

Sodium chloride 7.2 grams
Casein peptone 4.54 grams
Monopotassium phosphate 1.45 grams
Malachite green 0.036 grams
Demineralized water 1000.0 mL

pH51+£0.2 @ 25°C

Adjust pH as required to meet performance standards.

3M Petrifilm SALX Plate and 3M Petrifilm SALX Confirmation Disk components are decontaminated though not
sterilized. 3M Food Safety is certified to International Organization for Standardization (ISO) 9001 for design and

manufacturing. 3M Petrifilm SALX Plate and 3M Petrifilm SALX Confirmation Disk have not been evaluated with all
possible food products, food processes, testing protocols or with all possible microorganism strains.

Safety
The user should read, understand, and follow all safety information in the instructions for the 3M Petrifilm SALX System.
Retain the safety instructions for future reference.

A WARNING: Indicates a hazardous situation, which, if not avoided, could result in death or serious injury and/or
property damage.

A NOTICE: Indicates a potentially hazardous situation, which, if not avoided, could result in property damage.



@ (English) ﬁ:} |E|

Do not use the 3M Petrifilm SALX System in the diagnosis of conditions in humans or animals.

3M Petrifilm SALX System will not specifically differentiate some lactose positive Salmonella sp. (primarily S.
arizonae and S. diarizonae) from other lactose positive organisms. Lactose positive Salmonella strains will appear
as non-Salmonella (blue colonies, green colonies, blue to green colonies, and/or black colonies with or without a
yellow zone and/or associated gas bubble). It has been stated that these strains account for less than 1% of the total
Salmonella serotypes'.

The user must train its personnel in current proper testing techniques: for example, Good Laboratory Practices? or
ISO 170252 or ISO 72184,

To reduce the risks associated with a false negative result leading to the release of contaminated product and/or the
possibility of false positive results requiring a retest:
Upon each plate use, verify hydrated 3M Petrifilm Salmonella Express Plate for any gel discoloration.
Do not use 3M Petrifilm Salmonella Express Plate that show discoloration.
Always use the 3M Petrifilm SALX System before the expiration date.
Use the 3M Petrifilm SALX System with food samples and food process environmental samples that have been
validated either by the user or by a third party.
o Use the 3M Petrifilm SALX System only with surfaces, neutralizing buffers, and protocols that have been validated
either by the user or by a third party.
Store the 3M Petrifilm SALX System as indicated on the package and in the product instructions.
Follow the procedures and perform the tests exactly as stated in the product instructions.
Always use a permanent, ultra fine tip marker to circle the characteristic presumptive Salmonella colonies on the
top film before placing the 3M Petrifilm SALX Confirmation Disk onto the gel.

To reduce the risks associated with exposure to chemicals and biohazards:

e Perform pathogen testing in a properly equipped laboratory under the control of trained personnel.

e Always follow standard good laboratory safety practices (GLP)?, including proper containment procedures, wearing
appropriate protective apparel and eye protection while handling testing materials and test samples.
Avoid direct contact with the contents of the enrichment medium and inoculated plates.
Dispose of enrichment media and inoculated plates according to all applicable government, regulatory regulations
and applicable laboratory procedures.

e Wear appropriate protective apparel while handling the 3M Petrifilm SALX Plate as some of the components may be
considered allergenic and irritants to some individuals.

To reduce the risks associated with environmental contamination:
e Follow current industry standards and local regulations for disposal of contaminated waste.

NOTICE

3M Petrifilm SALX System does not differentiate any one Salmonella strain from another.
Consult the Safety Data Sheet for additional information.

For information on documentation of product performance, visit our website at www.3M.com/foodsafety or contact
your local 3M representative or distributor.

User Responsibility
Users are responsible for familiarizing themselves with product instructions and information. Visit our website at
www.3M.com/foodsafety, or contact your local 3M representative or distributor for more information.

When selecting a test method, it is important to recognize that external factors such as sampling methods, testing
protocols, sample preparation, handling, and laboratory technique may influence results.

It is the user’s responsibility in selecting any test method or product to evaluate a sufficient number of samples with the
appropriate matrices and microbial challenges to satisfy the user that the chosen test method meets the user’s criteria.

It is also the user’s responsibility to determine that any test methods and results meet its customers’ and suppliers’
requirements.

As with any test method, results obtained from use of any 3M Food Safety product do not constitute a guarantee of the
quality of the matrices or processes tested.
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Limitation of Warranties / Limited Remedy

EXCEPT AS EXPRESSLY STATED IN A LIMITED WARRANTY SECTION OF INDIVIDUAL PRODUCT PACKAGING, 3M
DISCLAIMS ALL EXPRESS AND IMPLIED WARRANTIES, INCLUDING BUT NOT LIMITED TO, ANY WARRANTIES OF
MERCHANTABILITY OR FITNESS FOR A PARTICULAR USE. If any 3M Food Safety Product is defective, 3M or its
authorized distributor will, at its option, replace or refund the purchase price of the product. These are your exclusive
remedies. You must promptly notify 3M within sixty days of discovery of any suspected defects in a product and return
it to 3M. Please call Customer Service (1-800-328-1671in the U.S.) or your official 3M Food Safety representative for a
Returned Goods Authorization.

Limitation of 3M Liability

3M WILL NOT BE LIABLE FOR ANY LOSS OR DAMAGES, WHETHER DIRECT, INDIRECT, SPECIAL, INCIDENTAL OR
CONSEQUENTIAL DAMAGES, INCLUDING BUT NOT LIMITED TO LOST PROFITS. In no event shall 3M’s liability under
any legal theory exceed the purchase price of the product alleged to be defective.

Storage

Plate storage

Upon receipt, store unopened 3M Petrifilm SALX Plate pouches at 2 to 8°C. They are sensitive to both moisture and
light. Just prior to use, allow unopened pouches to come to room temperature (20 - 25°C / <60% RH) before opening.
Return unused 3M Petrifilm SALX Plates to pouch. To prevent exposure to moisture, store opened 3M Petrifilm SALX
Plate pouches in a sealed bag, protected from light, at -20 to -10°C for no longer than 4 weeks.

Confirmation Disk storage

3M Petrifilm SALX Confirmation Disks are individually packaged within a foil pouch. They are sensitive to both moisture
and light. Store unopened pouches of 3M Petrifilm SALX Confirmation Disks at 2 to 8°C. Remove only those individually
packaged 3M Petrifilm SALX Confirmation Disks that will be used immediately and store the remaining 3M Petrifilm
SALX Confirmation Disks in the foil pouch by folding the end of the pouch over and applying adhesive tape. To prevent
exposure to moisture, do not refrigerate opened 3M Petrifilm SALX Confirmation Disk pouches. Store resealed
pouches in a cool (20-25°C) dry place (less than 60% RH) for no longer than 4 weeks or placed resealed pouches in a
re-sealable storage bag and store at -20 to -10°C for no longer than 5 months.

Do not use 3M Petrifilm SALX Plates that show discoloration after hydration. Do not use 3M Petrifilm SALX
Confirmation Disks that show discoloration. Expiration date and lot number are noted on each package of 3M Petrifilm
SALX Plates and 3M Petrifilm SALX Confirmation Disks. The lot number is also noted on individual plates and on
individual confirmation disk packages.

A Disposal

After use, 3M Petrifilm SALX Plates and 3M Petrifilm SALX Confirmation Disks may contain microorganisms that may
be a potential biohazard. Follow current industry standards and local regulations for disposal of contaminated waste.
Consult the Safety Data Sheet for additional information.

Instructions for Use
Follow all instructions carefully. Failure to do so may lead to inaccurate results.

Wear appropriate protective apparel and follow standard good laboratory safety practices (GLP)2.

Sample Enrichment

Foods

Tables 1and 2 present guidance for test matrix samples. It is the user’s responsibility to validate alternate sampling
protocols (e.g., compositing) or dilution ratios to ensure this test method meets the user’s criteria.

For Low Microbial Load Foods:

Low microbial load foods have a total aerobic colony count of < 10% colony forming units/gram. Examples include:
pasteurized, cooked, or processed foods.

1. Pre-warm 3M Sa/monella Enrichment Base with the added 3M Sa/monella Enrichment Supplement to 41.5 + 1.0°C
(see Tables 1and 2).

2. Aseptically combine the enrichment medium and sample. For all meat and highly particulate samples, the use of
stomacher filter bags is recommended. Homogenize thoroughly for 2 minutes. Incubate at 41.5 + 1.0°C for 18-24
hours (see Tables 1and 2).
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For High Microbial Load Foods:

High microbial load foods have a total aerobic colony count of > 10* colony forming units/gram and require the use of
Rappaport-Vassiliadis R10 (R-V R10) Broth. Examples include: raw, unprocessed foods.

1.  Pre-warm 3M Sa/monella Enrichment Base with the added 3M Sa/monella Enrichment Supplement to 41.5 + 1.0°C
(see Tables 1and 2).

2. Aseptically combine the enrichment medium and sample. For all meat and highly particulate samples, the use of
stomacher filter bags is recommended. Homogenize thoroughly for 2 minutes. Incubate at 41.5 £ 1.0°C for 18-24
hours (see Tables 1and 2).

3. After primary enrichment incubation, transfer 0.1 mL of the primary enrichment into 10.0 mL Rappaport-Vassiliadis
R10 (R-V R10) Broth. Incubate at 41.5 = 1.0°C for 8-24 hours.

Environmental samples
For sample collection, use a biocide-free cellulose sponge hydrated with Dey-Engley (D/E) Neutralizing Broth. Following
user established procedures, remove any remaining D/E Neutralizing Broth residue from the sampled surface.

The recommended size of the sampling area to verify the presence or absence of the pathogen on the surface is 100 cm?
(10 cm x 10 cm or 4 in. x 4 in.)°. When sampling with a sponge, cover the entire area going in two directions (left to right
then up and down).

1. Pre-warm 3M Salmonella Enrichment Base with the added 3M Salmonella Enrichment Supplement to 41.5 £ 1.0°C
(see Tables 1and 2).

2. Aseptically combine the enrichment medium and sample. Mix thoroughly. Incubate at 41.5 = 1.0°C for 18-24 hours.

If the environmental sample has a high microbial load (total aerobic colony count of > 10* colony forming
units/sample), then after primary enrichment incubation, transfer 0.1 mL of the primary enrichment into 10.0 mL
Rappaport-Vassiliadis R10 (R-V R10) Broth. Incubate at 41.5 = 1.0°C for 8-24 hours.

4. If the environmental sample has a low microbial load (total aerobic colony count of = 10* colony forming
units/sample), then step 3 can be skipped.

AOAC® Official Method of Analysis*™ (OMA) 2014.01
AOAC® Performance Tested*™ (PTM) Certificate #061301

5 PERFORMANCE TESTED

AOAC

RESEARCH INSTITUTE
LICENSE NUMBER 061301

In AOAC Research Institute OMASM and PTMSM studies, the 3M Petrifilm SALX System was found to be an effective
method for the detection of Sa/monella. The matrices tested in these studies are shown in Table 1. The limit of detection
of the 3M Petrifilm SALX System method is 1-5 colony forming units per validated test portion size (in Table 1).
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Table 1: Sample Enrichment Protocols according to AOAC OMASM 2014.01 and AOAC PTMSM Certificate #061301

High

Primary Enrichment

Secondary Enrichment

Test . . . | Sample .
Matrix Microbial Size En\;lc::lt:rr::nt Temperature | Enrichment | Enrichment | Temperature | Enrichment
Load (mL) (x1.0°C) Time (hour) | Medium (x1.0°C) Time (hour)
Raw
ground R
beef, raw RB:‘/O::'O
p?)rriur:lw v/ 25¢ 225 04 mL into 415 8-24
ground 10.0 mL
chicken
Frozen, RE:\r/oiﬂ'o
uncooked v/ 25g¢g 225 . 41.5 8-24
shrimp 01 mLinto
10.0 mL
izPeadS:?qul:i-d 100 g 900 Not required for low microbial load
whole egg foods.
Dry dog Not required for low microbial load
food 3759 3375 415 18-24 foods.
Fresh R-VRIO
bunched v 25g 225 Broth: 415 24
spinach 0.1 mLinto
P 10.0 mL
Environ-
mental —
stainless
steel 1 005
surface Sponge . . .
(100 cm? Not required for low microbial load
sample samples.
size)
Cooked
chicken 25¢g 225
nuggets




For other matrices:

Table 2: Sample Enrichment Protocols
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Hiah Primary Enrichment Secondary Enrichment
g
Test . . Sample -
Matrix Microbial Size En\;:;.‘i:r;:nt Temperature | Enrichment | Enrichment | Temperature | Enrichment
Load (mL) (21.0°C) | Time (hour) | Medium (£1.0°C) | Time (hour)
Foods:
Raw R-V R10
Meat, Broth:
Poultry, v 259 225 0.4 mL into 45 8-24
Seafood 10.0 mL
and Fish
Animal 375g 3375 Not required for low microbial load
Feed foods.
Foods: 45 18-24 RB_:/otR;'o
Produce v 259 225 0.1 mLinto 4.5 8-24
10.0 mL
Environ- . 1 505
mental Sponge
Follow appropriate Not required for low microbial load
Other . reference method samples.
Foods for sample size and
enrichment volume

* Some environmental and other food samples may have a high microbial load and require the use of R-V R10 secondary

enrichment.

Plate Hydration

1. Use prescribed sterile diluents to hydrate the 3M Petrifilm SALX Plates:

Butterfield’s Phosphate Diluent, distilled water, or reverse osmosis water.
2. Place the 3M Petrifilm SALX Plate on a flat, level surface (figure A).

Lift the top film and with the pipette perpendicular dispense 2.0 mL + 0.1 mL of sterile diluent onto the center of
bottom film (figure B). Do not close the top film before dispensing the entire 2.0 mL volume.

Gently roll down the top film onto the diluent to prevent trapping air bubbles (figure C).

5. Place the 3M™ Petrifilm™ Flat Spreader (Catalog #6425) on the center of the plate. Press gently on the center of
the spreader to distribute the diluent evenly. Spread the diluent over the entire 3M Petrifilm SALX Plate growth area
before the gel is formed. Do not slide the spreader across the film (figure D).

Remove the spreader and do not disturb the 3M Petrifilm SALX Plate for at least 1 minute.

7. Place 3M Petrifilm SALX Plate on a flat surface for at least 1 hour at room temperature (20-25°C / <60% RH),
protected from light, to allow the gel to form. Hydrated 3M Petrifilm SALX Plates can be stored at room temperature
(20-25°C / <60% RH) protected from light, for up to 8 hours before use. If hydrated 3M Petrifilm SALX Plates will
not be used within 8 hours, store them in a sealed plastic bag. Protect 3M Petrifilm SALX Plates from light and store
at -20 to -10°C for up to 5 days.

8. After 3M Petrifilm SALX Plates are removed from storage, allow them to warm to room temperature before use.

Plate Inoculation

1. Remove the enrichment medium from the incubator and agitate contents by hand.

2. Use a sterile 10 pL loop (3 mm diameter) to withdraw each sample. Use a smooth loop (one that does not have
jagged edges and is not distorted) to prevent the gel surface from breaking.

3. Open the 3M Petrifilm SALX Plate and streak onto the gel (figure E). Perform a single streak to obtain isolated

colonies (Figure 1).
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Inicio

Final

Figure 1: Streaking pattern on the 3M Petrifilm SALX Plate
4. Roll down the top film to close the 3M Petrifilm SALX Plate.

5. Using a gloved hand (while practicing good laboratory practices to avoid cross contamination and/or direct contact
with the plate), gently apply a sweeping motion with even pressure onto the top film to remove any air bubbles in the
inoculation area (figure F).

Plate Incubation
Incubate plates at 41.5 + 1.0°C for 24 hours * 2 hours in a horizontal position with the colored side up in stacks of no
more than 20 plates.

Interpretation
1. Remove the 3M Petrifilm SALX Plates from the incubator and proceed with visually reading the results.

2. Using indirect back lighting may enhance reading of colony color, discrete yellow zones, and gas bubbles
associated with a colony.

3. Forinterpretation, visually examine the isolated colonies. See Table 3. Do not count artifact bubbles that may be
present.

4. Presumptive positive Salmonella species are red to brown colonies with a yellow zone or associated gas bubble, or
both (figure G). An associated gas bubble is defined as being located within one colony diameter distance from the
colony (see Table 3 below).

Table 3: Interpretation for Presumptive Positive Salmonella species

Colony Color Colony Metabolism
Red Dark Brown Yellow Gas bubble Result
Red zone
v/ v/ Presumptive +
v v Presumptive +
v v v Presumptive +
v v Presumptive +
v/ Vv Presumptive +
v v v/ Presumptive +
v v/ Presumptive +
v v Presumptive +
v/ v v/ Presumptive +

Non-Salmonella species (figure H):

e Blue colonies, green colonies, blue to green colonies, and/or black colonies with or without a yellow zone and/or
associated gas bubble are non-Salmonella organisms.

e Red, dark red, and brown colonies with no yellow zone and no associated gas are non-Salmonella organisms.

e Red, dark red, and brown colonies with a magenta zone are non-Salmonella organisms.

8
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If presumptive positive Sa/lmonella colonies are not present, then Sa/monella organisms were not detected in the matrix.
Presumptive Salmonella species:

If presumptive positive Salmonella colonies are present, then perform the following steps and continue to the
Biochemical Confirmation step:
a. Onthe 3M Petrifilm SALX Plate top film, circle a minimum of five isolated presumptive positive Salmonella
colonies (if present) using a permanent, ultra fine tip marker (figure I).

b. Biochemically confirm all Salmonella presumptive positive results using the 3M Petrifilm SALX Confirmation
Disk. See the Biochemical Confirmation section.

c. If the 3M Petrifilm SALX Plates cannot be analyzed within 1 hour of removal from the incubator, first circle the
presumptive Salmonella colonies on the top film by using a permanent, ultra fine tip marker and then place
the plates in a sealed plastic bag for later analysis. Protect 3M Petrifilm SALX Plates from light and store at -20
to -10°C for no longer than 72 hours. Allow plates to warm to room temperature (20-25°C / <60% RH) before
adding the disk to the plate.

A WARNING: To reduce the risks associated with a false-negative result leading to the release of contaminated
product and the possibility of false positive results requiring a retest, always use a permanent, ultra fine tip marker
to circle the characteristic presumptive Sa/monella colonies on the top film of the 3M Petrifilm SALX Plate before
appropriate storage of the plate and/or before placing the 3M Petrifilm SALX Confirmation Disk onto the gel.

Biochemical Confirmation
1. Perform good laboratory practices to avoid cross contamination and/or direct contact with the 3M Petrifilm SALX
Plate and/or 3M Petrifilm SALX Confirmation Disk.

2. Remove an individually packaged 3M Petrifilm SALX Confirmation Disk from its pouch and allow it to come to
room temperature (20-25°C / <60% RH). Then remove the 3M Petrifilm SALX Confirmation Disk from its individual
package by peeling the package to expose the 3M Petrifilm SALX Confirmation Disk’s tab, grasping the tab, and
removing the 3M Petrifilm SALX Confirmation Disk.

3. Lift the top film (with the already circled presumptive Sa/monella colonies) of the 3M Petrifilm SALX Plate and insert
the 3M Petrifilm SALX Confirmation Disk by rolling it onto the gel to avoid entrapping air bubbles (figure J). Close
the 3M Petrifilm SALX Plate.

4. Using a gloved hand, gently apply a sweeping motion with even pressure onto the top film to remove any air bubbles
in the inoculation area and assure good contact between the gel and the 3M Petrifilm SALX Confirmation Disk
(figure K).

5. Incubate the 3M Petrifilm SALX System (plate and disk) at 41.5 £ 1.0°C for 4 - 5 hours in a horizontal position, right
side up, no higher than 20 plates.

6. Remove the 3M Petrifilm SALX System from the incubator and proceed with reading the results.
Only read the circled presumptive Salmonella colonies (See Table 4):

Table 4: Interpretation of 3M Petrifilm SALX System:

Colony Color Biochemical
Confirmation Result

Green to Blue Blue to Dark Blue Black

Biochemically

v Confirmed +

Biochemically
Confirmed +

Biochemically
Confirmed +

Biochemically confirmed positive results:

e Colonies that are green to blue, blue to dark blue, or black or have a blue precipitate around them are biochemically
confirmed positive for Salmonella species.

Biochemically confirmed negative results:

e Colonies that remain the same red, dark red or brown color without a blue precipitate are negative for Salmonella
species.

9
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Colonies may be subcultured for further identification. When subculturing, wear appropriate protective apparel and
follow standard good laboratory safety practices (GLP)2

a. Lift the top film and aseptically remove the colony either from the gel or the 3M Petrifilm SALX Confirmation

Disk. If a 3M Petrifilm SALX Confirmation Disk is covering the gel, aseptically peel the disk away and then
aseptically remove the colony from the gel.

b. Streak the colony per appropriate reference method® "2,

If the colonies cannot be subcultured within 1 hour of plate removal from the incubator, then store the 3M Petrifilm
SALX Plates for later analysis by placing in a sealed plastic bag at -20 to -10°C for no longer than 72 hours in the
dark. Allow 3M Petrifilm SALX Plates to warm to room temperature (20-25°C / <60% RH) before continuing
subculturing for identification.

After the test is complete, dispose of the 3M Petrifilm SALX Plates and 3M Petrifilm SALX Confirmation Disks in
accordance with current industry standards and/or local regulations.

For further information refer to the 3M™ Petrifilm™ Sa/monella Express System “Interpretation Guide.” If you have
questions about specific applications or procedures, please visit our website at www.3M.com/foodsafety or contact
your local 3M representative or distributor.

References

1. McDonough P.L, et al. (2000). Diagnostic and Public Health Dilemma of Lactose-Fermenting Salmonella enterica
Serotype Typhimurium in Cattle in the Northeastern United States. J. Clin. Microbiol. 38:1221-1226.

2. U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for
Nonclinical Laboratory Studies.

3. ISO/IEC 17025:2017. General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.

ISO 7218. Microbiology of food and animal feeding stuffs — General requirements and guidance for microbiological
examinations.

5. 1S0O 18593:2004. Microbiology of food and animal feeding stuffs — Horizontal methods for sampling techniques
from surfaces using contact plates and swabs.

6. US Food and Drug Administration Bacteriological Analytical Manual. Chapter 5 Sa/monella.

7. US Department of Agriculture (USDA) Microbiology Laboratory Guidebook 4.09. Isolation and Identification of
Salmonella from Meat, Poultry, Pasteurized Egg, and Siluriformes (Fish) Products and Carcass and Environmental
Sponges.

8. IS0 6579-1:2017. Microbiology of the food chain — Horizontal method for the detection, enumeration and serotyping

of Salmonella — Part 1: Detection of Salmonella spp.

Refer to the current versions of the standard methods listed above.

Explanation of Symbols
www.3M.com/foodsafety/symbols
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Instrucciones del Producto

Sistema Salmonella Express

Descripcion del producto y uso previsto

El Sistema 3M™ Petrifilm™ Salmonella Express (SALX) se utiliza para la deteccidn cualitativa rapida y la confirmacion
bioguimica de especies de Salmonella en muestras ambientales de alimentos enriquecidos y del proceso de
alimentacién. El Sistema 3M Petrifilm SALX consiste en la Base enriquecida de 3M™ Salmonella, el Suplemento
enriquecido de 3M™ Salmonella, la Placa 3M™ Petrifilm™ Salmonella Express (SALX) y el Disco de Confirmacién
3M™ Petrifilm™ Salmonella Express (SALX), que estan todos envasados por separado.

La Placa 3M Petrifilm SALX es un sistema de medio de cultivo cromogénico de muestra lista para usar que contiene un
agente gelificante soluble en agua fria y es selectivo y diferencial para la Salmonella, lo que proporciona un resultado
presunto. El Disco de Confirmacion 3M Petrifilm SALX contiene un sustrato bioquimico que facilita la confirmacién
biolégica de organismos de Sa/monella.

La Placa 3M Petrifilm SALX se utiliza con o sin el Disco de Confirmacién 3M Petrifilm SALX. El Disco de Confirmacién
3M Petrifilm SALX se puede utilizar solo en conjunto con la Placa 3M Petrifilm SALX.

El Sistema 3M Petrifilm SALX esta previsto para el uso en laboratorios por profesionales capacitados en el empleo de
técnicas de laboratorio. 3M no documenté el uso de este producto en otras industrias que no sean la alimentaria. Por
ejemplo, 3M no documentoé este producto para el andlisis de muestras de agua, farmacéuticas, cosméticas, clinicas o
veterinarias. El Sistema 3M Petrifilm SALX no ha sido evaluado con todos los posibles productos alimenticios, procesos
alimenticios y entornos de procesamiento de alimentos, protocolos de prueba ni con todas las cepas de bacterias
posibles, y puede que no detecte todas las cepas de Sa/monella. 3M no ha validado el Sistema 3M Petrifilm SALX
utilizando muestras compuestas.

Como con todos los métodos de prueba, la formulacién del medio de enriquecimiento puede influir en los resultados.
La Placa 3M Petrifilm SALX solo ha sido evaluada para utilizar con la Base de enriquecimiento 3M Salmonella, el
Suplemento de enriquecimiento 3M Salmonella y con el caldo Rappaport-Vassiliadis R10 (R-V R10) (la formulacién tipica
del caldo R-V R10 que aparece a continuacién):

Férmula tipica

Cloruro magnésico (anhidro) 13,4 gramos
Cloruro de sodio 7,2 gramos
Peptona caseina 4,54 gramos
Fosfato monopotasio 1,45 gramos
Verde de malaquita 0,036 gramos
Agua desmineralizada 1000,0 mL

pH51+0,2@25°C
Ajuste el PH segun sea necesario para reunir los estandares de rendimiento.

Los componentes de la Placa 3M Petrifilm SALX y el Disco de Confirmacion 3M Petrifilm SALX estan descontaminados,
aunque no esterilizados. 3M Food Safety cuenta con certificacidén de la Organizacién Internacional para la
Estandarizacién (ISO) 9001 de disefio y fabricacién. La Placa 3M Petrifilm SALX y el Disco de Confirmacién 3M Petrifilm
SALX no han sido evaluados con todos los productos alimenticios, procesos alimenticios, protocolos de prueba posibles,
ni con todas las posibles cepas de microorganismos.

Seguridad
El usuario debe leer, comprender y respetar toda la informacién de seguridad que se incluye en las instrucciones del
Sistema 3M Petrifilm SALX. Guarde las instrucciones de seguridad para consultas futuras.

A ADVERTENCIA: Indica una situacién peligrosa que, si no se evita, podria ocasionar la muerte o lesiones graves,
y/o dafios materiales.

A ATENCION: Indica una situacién potencialmente peligrosa que, si no se evita, podria ocasionar
dafios materiales.
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No utilice el Sistema 3M Petrifilm SALX para diagnosticar enfermedades de humanos o animales.

El Sistema 3M Petrifilm SALX no diferenciara de manera especifica algunos casos de Salmonella sp. lactosa positiva
(principalmente S. arizonae y S. diarizonae) de otros organismos de lactosa positiva. Las cepas de Salmonella lactosa
positiva apareceran como no-Salmonella (colonias azules, colonias verdes, colonias azules a verdes o colonias
negras con o sin zonas amarillas o burbujas de gas asociadas). Se ha establecido que estas cepas significan menos
del 1% del total de los estereotipos de Salmonella'.

El usuario debe capacitar a su personal en las técnicas de evaluacion adecuadas, por ejemplo, las Buenas Practicas
de Laboratorio? o ISO 170252 o ISO 72184,

Para reducir los riesgos asociados con un resultado falso negativo que provoque la liberaciéon de productos
contaminados o la posibilidad de resultados falsos positivos que necesiten una nueva prueba:
e Luego del uso de cada placa, controle que la Placa 3M Petrifilm Salmonella Express hidratada en busca de alguna
decoloracién del gel.
No utilice la Placa 3M Petrifilm Sa/monella Express con alguna decoloracién.
Utilice siempre el Sistema 3M Petrifilm SALX antes de la fecha de vencimiento.
Utilice el Sistema 3M Petrifilm SALX con muestras de alimentos y muestras ambientales del proceso alimenticio que
hayan sido validadas por el usuario o por un tercero.
o Utilice el Sistema 3M Petrifilm SALX solo con superficies, soluciones amortiguadoras neutralizantes y protocolos
que hayan sido validados por el usuario o por un tercero.
Almacene el Sistema 3M Petrifilm SALX como se indica en el embalaje y en las instrucciones del producto.
Siga los procedimientos y realice las pruebas exactamente como se indica en las instrucciones del producto.
Utilice siempre un marcador permanente de punta ultrafina para encerrar las colonias de Sa/monella presuntas
caracteristicas en la superficie de la pelicula colocando antes el Disco de Confirmacién 3M Petrifilm SALX sobre
el gel.

Para reducir los riesgos asociados con la exposicion a productos quimicos y riesgos biolégicos:

e Realice las pruebas de patégenos en un laboratorio debidamente equipado, bajo la supervisién de
personal capacitado.

e Siempre proceda de acuerdo con las practicas estandar de seguridad del laboratorio (GLP)?, lo que incluye usar
procedimientos de contencién correctos, ropa de proteccion adecuada y proteccién para los ojos al manipular los
materiales de prueba y las muestras de la prueba.

Evite el contacto directo con los contenidos del medio enriquecido y las placas inoculadas.
Deseche el medio enriquecido y las placas inoculadas segun todas las normativas regulatorias y gubernamentales,
y usando los procedimientos de laboratorio correspondientes.

e Utilice ropa de proteccion adecuada al manipular la Placa 3M Petrifilm SALX, ya que algunos de los componentes

pueden ser alergénicos e irritantes para algunas personas.

Para reducir los riesgos relacionados con la contaminacién ambiental:
e Proceda de acuerdo con las normas de la industria y la normativa local actuales para el desecho de
residuos contaminados.

ATENCION

El Sistema 3M Petrifilm SALX no diferencia ninguna cepa de Salmonella de otra.
Consulte la Hoja de Datos de Seguridad para obtener mas informacién.

Si desea obtener informacion sobre la documentacién del desempeiio del producto, visite nuestro sitio web en
www.3M.com/foodsafety o comuniquese con su representante o distribuidor local de 3M.

Responsabilidad del usuario

Los usuarios son responsables de familiarizarse con las instrucciones e informacién del producto. Visite nuestro sitio
web en www.3M.com/foodsafety o pdngase en contacto con su representante o distribuidor local de 3M para obtener
mas informacion.

Al seleccionar un método de prueba, es importante reconocer que factores externos tales como los métodos de
muestreo, los protocolos de prueba, la preparacién de la muestra, la manipulacién y la técnica de laboratorio pueden
afectar los resultados.
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Al seleccionar cualquier método de prueba o producto, es responsabilidad del usuario evaluar un nimero suficiente de
muestras con retos microbianos y matrices apropiadas para satisfacer al usuario en cuanto a que el método de prueba
cumple con los criterios necesarios.

Ademas, es responsabilidad del usuario determinar que cualquier método de prueba y sus resultados cumplen con los
requisitos de sus clientes y proveedores.

Como sucede con cualquier método de prueba, los resultados obtenidos del uso de cualquier producto de
3M Food Safety no constituyen una garantia de calidad de las matrices ni de los procesos analizados.

Limitacion de garantia/Recurso limitado

SALVO LO EXPRESAMENTE ESTIPULADO EN UNA SECCION DE GARANTIA LIMITADA O EN EL EMBALAJE DE

UN PRODUCTO ESPECIFICO, 3M RENUNCIA A TODAS LAS GARANTIAS EXPRESAS Y TACITAS INCLUIDA, ENTRE
OTRAS, CUALQUIER GARANTIA DE COMERCIABILIDAD O IDONEIDAD PARA UN USO EN PARTICULAR. Si un
producto de 3M Food Safety es defectuoso, 3M o su distribuidor autorizado reemplazara el producto o reembolsara

el precio de compra del producto, a su eleccidn. Estos son sus recursos exclusivos. Debera notificar inmediatamente a
3M en un lapso de sesenta dias a partir del descubrimiento de cualquier sospecha de defecto en un producto y devolver
dicho producto a 3M. Llame a Atencién al Cliente (1-800-328-1671 en los EE. UU.) o a su representante oficial de

3M Food Safety para obtener una Autorizacion de devolucion de productos.

Limitacién de responsabilidad de 3M

3M NO SERA RESPONSABLE DE NINGUNA PERDIDA O DANO, YA SEA DIRECTO, INDIRECTO, ESPECIAL,
DANOS ACCIDENTALES O CONSECUENCIAS, INCLUIDOS ENTRE OTROS, LA PERDIDA DE BENEFICIOS. En
ningun caso la responsabilidad de 3M conforme a ninguna teoria legal excedera el precio de compra del producto
supuestamente defectuoso.

Almacenamiento

Almacenamiento de la placa

Luego de la recepcién, almacene las bolsas de Placa 3M Petrifilm SALX cerradas en un ambiente de 2 a 8 °C. Son
sensibles a la humedad y la luz. Antes de usarlas, deje que las bolsas cerradas alcancen la temperatura ambiente antes
de abrirlas (20 °C-25 °C / <60 % de humedad relativa). Vuelva a colocar las Placas 3M Petrifilm SALX que no haya
usado en la bolsa. Para evitar la exposicion a la humedad, almacene las bolsas de Placa 3M Petrifilm SALX abiertas en
una bolsa sellada, protegida contra la luz, en un ambiente de -20 °C a -10 °C durante no mas de 4 semanas.

Almacenamiento del Disco de confirmacién

Los Discos de Confirmacion 3M Petrifilm SALX estan embalados por separado dentro de una bolsa de aluminio. Son
sensibles a la humedad y la luz. Almacene las bolsas cerradas de los Discos de Confirmacion 3M Petrifilm SALX en un
ambiente de 2 °C a 8 °C. Saque solo los Discos de Confirmacién 3M Petrifilm SALX embalados por separado que se
utilizaran inmediatamente y almacene los Discos de Confirmacién 3M Petrifilm SALX restantes en la bolsa de aluminio
doblando el extremo de la bosa y colocando cinta adhesiva. Para evitar la exposicion a la humedad, no refrigere las
bolsas abiertas del Disco de Confirmacion 3M Petrifilm SALX. Almacene las bolsas reselladas en un lugar frio

(20 °C-25 °C) y seco (menos del 60 % de humedad relativa) durante no mas de 4 semanas o coloque las bolsas
reselladas en una bolsa de almacenamiento resellable y almacene en un ambiente de -20 °C a -10 °C durante no mas de
5 meses.

No use las Placas 3M Petrifilm SALX que presenten decoloracién después de la hidratacion. No use los Discos de
Confirmacién 3M Petrifilm SALX que presenten decoloracion. La fecha de vencimiento y el nimero de lote figuran en
cada paquete de Placas 3M Petrifilm SALX y Discos de Confirmacién 3M Petrifilm SALX. El nimero de lote también se
anota en las placas individuales y en los paquetes de discos de confirmacion individuales.

A Desecho

Después del uso, las Placas 3M Petrifilm SALX y los Discos de Confirmacidén 3M Petrifilm SALX que pueden representar
un posible riesgo biolégico. Proceda de acuerdo con las normas de la industria y la normativa local actuales para el
desecho de residuos contaminados. Consulte la Hoja de Datos de Seguridad para obtener mas informacién.

Instrucciones de uso
Siga todas las instrucciones atentamente. De lo contrario, los resultados obtenidos podrian llegar a ser incorrectos.

Use la ropa de proteccién adecuada y respete las buenas practicas de seguridad de laboratorio (GLP) estandares?
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Enriquecimiento de la muestra

Alimentos

Las tablas 1y 2 ofrecen orientacidn para las muestras matrices de prueba. Es responsabilidad del usuario validar
protocolos de muestreo (p. €j., composicién) o proporciones de dilucién alternativos para garantizar que este método de
prueba satisface los criterios del usuario.

Para los alimentos de baja carga microbiana:

Los alimentos de baja carga microbiana tienen un recuento total de colonias de bacterias aerobias de f = 10* que forma
unidades/gramos. Los ejemplos incluyen alimentos pasteurizados, cocidos o procesados.

1. Base enriquecida 3M Salmonella precalentada con Suplemento enriquecido 3M Salmonella de 41,5 +1,0 °C
(Consulte las Tablas 1y 2).

2. Combine el medio de enriquecimiento y la muestra de forma aséptica. Para todas las muestras con alto contenido
de particulas y carne, se recomienda utilizar bolsas con filtro Stomacher. Homogenice bien durante 2 minutos.
Encube a 41,5 °C % 1,0 °C durante 18-24 horas (consulte las Tablas 1y 2).

Para los alimentos de alta carga microbiana:

Los alimentos de alta carga microbiana tienen un recuento total de colonias de bacterias aerobias de > 104 colonias
gue forman unidades/gramos y requiere el uso de caldo Rappaport-Vassiliadis R10 (R-V R10). Los ejemplos incluyen
alimentos crudos, no procesados.

1. Base enriquecida 3M Salmonella precalentada con Suplemento enriquecido 3M Salmonella de 41,5 £ 1,0 °C
(Consulte las Tablas 1y 2).

2. Combine el medio de enriquecimiento y la muestra de forma aséptica. Para todas las muestras con alto contenido
de particulas y carne, se recomienda utilizar bolsas con filtro Stomacher. Homogenice bien durante 2 minutos.
Encube a 41,5 °C % 1,0 °C durante 18-24 horas (consulte las Tablas 1y 2).

3. Después de la primera incubacién enriquecida, transfiera 0,1 mL del enriquecimiento principal a 10,0 mL de caldo
Rappaport-Vassiliadis R10 (R-V R10). Incube a una temperatura de 41,5 °C = 1,0 °C durante 8-24 horas.

Muestras ambientales

Para la recoleccién de muestras, utilice una esponja de celulosa libre de biocidas hidratada con el caldo neutralizante
Dey-Engley (D/E). Siguiendo los procedimientos establecidos para el usuario, quite cualquier residuo de caldo
neutralizante D/E restante de la superficie muestreada.

El tamafio recomendado del area de muestra para verificar la presencia o ausencia del patégeno en la superficie es de
100 cm? (10 cm x 10 cm o0 4 in. x 4 in.)%. Cuando se extraiga la muestra con una esponja, cubra toda el 4rea moviéndose
en dos direcciones (de izquierda a derecha y luego de arriba a abajo).

1. Base enriquecida 3M Salmonella precalentada con Suplemento enriquecido 3M Salmonella de 41,5 +1,0 °C
(Consulte las Tablas 1y 2).

2. Combine el medio de enriquecimiento y la muestra de forma aséptica. Mezcle bien. Incube a una temperatura de
41,5 °C £ 1,0 °C durante 18-24 horas.

3. Sila muestra ambiental contiene una carga microbiana alta (conteo total de colonias de bacterias aerobias de
>10* colonias que forman unidades/muestra), después de la primera incubacién enriquecida, transfiera 0,1 mL del
enriquecimiento principal a 10,0 mL de caldo Rappaport-Vassiliadis R10 (R-V R10). Incube a una temperatura de
41,5 °C = 1,0 °C durante 8-24 horas.

4. Sila muestra ambiental contiene una carga microbiana baja (conteo total de colonias de bacterias aerobias de
< 10* colonias que forman unidades/muestras), se puede saltear el paso 3.



@ (Espaiiol) ﬁ:} Dﬁ
AOAC® Official Method of Analysis$™ (OMA) 2014.01
AOAC® Performance Tested*™ (PTM) Certificado 061301

5 PERFORMANCE TESTED

AOAC

RESEARCH INSTITUTE
LICENSE NUMBER 061301

En los estudios de AOAC Research Institute OMASMy PTMSM, se descubrié que el Sistema 3M Petrifilm SALX era un
método efectivo para la deteccién de Salmonella. Las matrices evaluadas en estos estudios se muestran en la Tabla 1. El
limite de deteccidn del método del Sistema 3M Petrifilm SALX es de 1-5 colonias que forman unidades por tamaiio de
parte de prueba validada (en la Tabla 1).

Tabla 1: Protocolos de Enriquecimiento de la muestra segiin AOAC OMASM 2014.01y AOAC PTMSM Certificado 061301

Alt Enriquecimiento primario Enriquecimiento secundario
a
. Tamaiio . N
Matriz cara dela Volumen de Tler_npo d.e Medio de | Tempe- Tler.npo d.e
de prueba micro- . . Temperatura | enriqueci- . . enriqueci-
. muestra enriqueci- o . enriqueci- ratura .
biana miento (mL) (£1,0°C) miento miento [ (x1,0°C) miento
(horas) ’ (horas)
Carne deres
molida cruda, Caldo
carne de R-V R1O:
cerdo molida v/ 25g¢g 225 ) 41,5 8-24
cruda, carne 0mLen
’ 10,0 mL
de pollo
molida cruda
Caldo
Camarones R-V R1O:
cs?:gcils;ri:;i, v 259 225 04mL en 4,5 8-24
10,0 mL

Huevo entero No se requiere para los alimentos de
liquido 100 g 900 RSP

pasteurizado baja carca microbiana.

Comida seca 3759 3375 a5 18-24 No se req.were para.los a!lmentos de
para perros baja carca microbiana.
Racimo de R_C\fls%.

eirplzca:ca v 25¢ 225 0.1mL en 41,5 24
esca 10,0 mL
Ambiental:
superficie
de acero
inoxidable 1 esponja 225
(tamafio de No se requiere para las muestras de
la muestra baja carga microbiana.
100 cm?)
Pollo
empanizado 25¢g 225
cocido




Para otras matrices:

Tabla 2: Protocolos Enriquecimiento de la muestra
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Alt Enriquecimiento primario Enriquecimiento secundario
a
. Tamaiio " "
Matriz c.ara de la Volumen de Tler.npo d.e Medio de T|er.npo d'e
de prueba | micro- enriqueci- Temperatura | enriqueci- enriqueci- Temperatura enriqueci-
biana muestra . (x1,0 °C) miento . (1,0 °C) miento
miento (mL) miento
(horas) (horas)
Alimentos:
CCrirC:‘: Caldo
carne v 25g 225 R-VRI10: M5 8-24
de ave O,imLen
. 10,0 mL
mariscos
y pescado
Alimento No se requiere para los alimentos de baja
para 375g 3375 quiere para fos a J
. carca microbiana.
animales
41,5 18-24 Caldo
Alimentos: R-V R10:
Producto | ¥ | 2°9 . oimLen | 418 8-24
10,0 mL
Ambiental * 1 esponja 225
Siga el .metodo de No se requiere para las muestras de baja
referencia adecuado . .
Otros - carga microbiana.
. * para el tamafo de la
alimentos
muestra y el volumen
de enriquecimiento

* Algunas muestras ambientales y de otros alimentos pueden tener una carga microbiana alta y requieren del uso de
enriquecimiento secundario R-V R10.

Hidratacion de placas

1.  Use los diluyentes estériles prescritos para hidratar las Placas 3M Petrifilm SALX:

Diluyente fosfato de Butterfield, agua destillada o agua por 6smosis inversa.

2. Coloque la Placa 3M Petrifilm SALX sobre una superficie nivelada y plana (figura A).

Levante la pelicula superiory, con la pipeta en posicion perpendicular, distribuya 2,0 mL = 0,1 mL de diluyente
estéril en el centro de la pelicula inferior (figura B). No cierre la pelicula superior antes de dispensar el volumen total
de 2,0 mL.

Desenrolle suavemente la pelicula superior sobre el diluyente para evitar que se formen burbujas de aire (figura C).

5. Coloque el BM™ Petrifilm™ Difusor Plano (N.° de catalogo 6425) en el centro de la Placa. Presione ligeramente
el centro del difusor para distribuir el diluyente de manera uniforme. Esparza el diluyente por toda el area de
crecimiento de la Placa 3M Petrifilm SALX antes de que se forme el gel. No deslice el difusor a través de la

pelicula (figura D).

Quite el difusor y no interrumpa la Placa 3M Petrifilm SALX durante, al menos, 1 minuto.

7. Coloque la Placa 3M Petrifilm SALX en una superficie plana durante, al menos, 1 hora a temperatura ambiente
(20 °C-25 °C / <60 % de humedad relativa), protegida contra la luz, para dejar que se forme el gel. Las Placas

3M Petrifilm SALX hidratadas se pueden almacenar a temperatura ambiente (20 °C-25 °C / <60 % de

humedad relativa) protegidas contra la luz durante hasta 8 horas antes del uso. Si las Placas 3M Petrifilm SALX
hidratadas no se usaran dentro de las 8 horas, almacénelas en una bolsa plastica sellada. Proteja las Placas

3M Petrifilm SALX contra la luz y almacénelas en un ambiente de -20 °C a -10 °C durante hasta 5 dias.

8. Después de que se quiten las Placas 3M Petrifilm SALX del almacenamiento, deje que alcancen la temperatura
ambiente antes del uso.

6
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Inoculacién de placas
1. Quite el medio de enriquecimiento de la incubadora y agite los contenidos a mano.

2. Use un asa esterilizada de 10 pL (3 mm de didmetro) para retirar cada muestra. Use un asa lisa (una que no tenga
bordes irregulares o torcidos) para evitar que se quiebre la superficie del gel.

3. Abra la Placa 3M Petrifilm SALX y paselo por el gel (figura E). Realice una pasada Gnica para obtener colonias
aisladas (figura 1).

Inicio

Final

Figura 1: Patrén de rayado en la Placa 3M Petrifilm SALX
4. Desenrolle la pelicula superior para cerrar la Placa 3M Petrifilm SALX.

5. Usando la mano con guante (mientras ejercita buenas practicas de laboratorio para evitar la contaminacién cruzada
o el contacto directo con la placa), aplique suavemente un movimiento amplio con presién uniforme sobre la
pelicula superior para eliminar cualquier burbuja de aire de la zona de inoculacién (figura F).

Incubacion de placas
Incube las Placas a 41,5 + 1,0 °C durante 24 horas * 2 horas en posicién horizontal, con la parte coloreada hacia arriba,
en pilas de hasta 20 placas.

Interpretacion
1. Saque las Placas 3M Petrifilm SALX de la incubadora y proceda con la lectura visual de los resultados.

2. Usar luz interior indirecta puede mejorar la lectura del color de la colonia, las zonas amarillas discretas y las
burbujas de gas relacionadas con una colonia.

3. Para lainterpretacion, examine visualmente las colonias aisladas. Consulte la Tabla 3. No cuente las burbujas del
artefacto que puedan estar presentes.

4. Las especies de Salmonella presuntamente positivas son colonias de rojo a marrén con una zona amarilla o
burbujas de gas asociadas, o con ambas caracteristicas (figura G). Una burbuja de gas asociada se define asi por
estar ubicada dentro de la distancia del didametro de una colonia desde la colonia (consulte la Tabla 3 que aparece
a continuacién).
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Tabla 3: Interpretacién de especies de Salmonella presuntamente positivas

. Metabolismo de
Color de la colonia .
la colonia
- - Resultado
. Rojo . Zona Burbuja
Rojo Marrén .

oscuro amarilla de gas
v v Presuntamente +
Vv v Presuntamente +
Vv v v Presuntamente +
Vv v Presuntamente +
v v Presuntamente +
v v v Presuntamente +
v v Presuntamente +
Vv v Presuntamente +
Vv Vv v Presuntamente +

Especies de no-Salmonella (figura H):

Las colonias azules, verdes, azules a verdes o negras con o sin una zona amarilla o con burbujas de gas asociadas se
consideran organismos de no-Salmonella.

Las colonias rojas, rojo oscuro y marrones sin zona amarilla y sin gas asociado se consideran organismos

de no-Salmonella.

Las colonias rojas, rojo oscuro y marrones con una zona magenta se consideran organismos de no-Salmonella.

Si no hay presentes colonias de Salmonella presuntamente positiva, los organismos de Salmonella no se detectaron en
la matriz.

Especies de Salmonella presunta:

Si hay presentes colonias de Salmonella presuntamente positiva, realice los siguientes pasos y continGe hasta el paso de
Confirmacién bioquimica:

a. Enla pelicula superior de la Placa 3M Petrifilm SALX, encierre un minimo de cinco colonias de Salmonella
presuntamente positiva (si estan presentes) usando un marcador permanente de punta ultrafina (figura I).

b. Confirme bioguimicamente todos los resultados de Salmonella presuntamente positiva usando el Disco de
Confirmacién 3M Petrifilm SALX. Consulte la seccién de Confirmacién bioquimica.

c. Silas Placas 3M Petrifilm SALX no se pueden analizar dentro de 1 hora de la extracciéon de la incubadora,
encierre primero las colonias de almonella presuntas sobre la pelicula superior usando un marcador
permanente de punta ultrafina y luego coloque las placas en una bolsa plastica sellada para un anélisis
posterior. Proteja las Placas 3M Petrifilm SALX contra la luz y almacénelas en un ambiente de -20 °C a -10 °C
durante no méas de 72 horas. Deje que las placas alcancen la temperatura ambiente (20 °C-25 °C / <60 % de
humedad relativa).

A ADVERTENCIA: Para reducir los riesgos asociados con un resultado falso negativo que provoque la liberacion de
productos contaminados y la posibilidad de resultados falsos positivos que requieran una nueva prueba, siempre use
un marcador permanente de punta ultrafina para encerrar las colonias de Sa/monella presunta caracteristicas en la
pelicula superior de la Placa 3M Petrifilm SALX antes del almacenamiento adecuado de la placa o antes de colocar el
Disco de Confirmacién 3M Petrifilm SALX sobre el gel.

Confirmacién bioquimica

1.

Ejercite buenas practicas de laboratorio para evitar la contaminacién cruzada o el contacto directo con la
Placa 3M Petrifilm SALX o el Disco de Confirmacion 3M Petrifilm SALX.

Saque de la bolsa un Disco de Confirmacion 3M Petrifilm SALX embalado por separado y deje que alcance la
temperatura ambiente (20 °C-25 °C / <60 % de humedad relativa). Para sacar el Disco de Confirmacién

3M Petrifilm SALX de su envoltorio individual, desprenda el envoltorio para exponer la solapa del Disco de
Confirmacién 3M Petrifilm SALX, sujete la solapa y quite el Disco de Confirmacion 3M Petrifilm SALX.
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Levante la pelicula superior (con las colonias de Salmonella presunta ya encerradas) de la Placa 3M Petrifilm SALX
e inserte el Disco de Confirmacion 3M Petrifilm SALX estirandolo sobre el gel para evitar atrapar burbujas de aire
(figura J). Cierre la Placa 3M Petrifilm SALX.

Usando la mano con guante, aplique suavemente un movimiento amplio con presién uniforme sobre la pelicula
superior para eliminar cualquier burbuja de aire del area de inoculacidn y asegure un buen contacto entre el gel y el
Disco de Confirmacién 3M Petrifilm SALX (figura K).

Incube el Sistema 3M Petrifilm SALX a 41,5 °C £ 1.0 °C durante 4 a 5 horas en posicién horizontal, hacia arriba,
en pilas de no mas de 20 placas.

Quite el Sistema 3M Petrifilm SALX de la incubadora y proceda con la lectura de los resultados.
Solo lea las colonias de Salmonella presuntas que se encerraron (consulte la Tabla 4):

Tabla 4: Interpretacion del Sistema 3M Petrifilm SALX:

Color de la colonia Resultado de

Verd | Azul | N confirmacién
erde a azu zul a azul oscuro egro bioquimica
Confirmado

v

bioguimicamente +

Confirmado
bioguimicamente +

Confirmado

Vv L
bioguimicamente +

Resultados positivos confirmados bioquimicamente:

Las colonias de color verde a azul, azul a azul oscuro o negras, o que tienen un azul precipitado a su alrededor son
confirmadas bioquimicamente confirmadas como positivas para las especies de Salmonella.

Resultados negativos confirmados bioquimicamente:

Las colonias que mantienen el mismo color rojo, rojo oscuro o marrén sin un azul precipitado son negativas para las
especies de Salmonella.

Puede que las colonias se deban subcultivar para una mayor identificacion. Cuando realice subcultivos, use la ropa
de proteccién adecuada y respete las buenas practicas de seguridad de laboratorio (GLP) estandares?.

a. Levante la pelicula superior y quite de manera aséptica la colonia del gel o del Disco de Confirmacién
3M Petrifilm SALX. Si un Disco de Confirmacion 3M Petrifilm SALX esta cubriendo el gel, desprenda el disco de
manera aséptica y quite la colonia del gel de manera también aséptica.

b. Raye la colonia segin el método de referencia adecuado® "8,

Si las colonias no se pueden subcultivar dentro de 1 hora de haber quitado la placa de la incubadora, almacene
las Placas 3M Petrifilm SALX para un analisis posterior colocandolas en una bolsa plastica sellada en un ambiente
de -20 °C a -10 °C durante no mas de 72 horas en la oscuridad. Deje que las Placas 3M Petrifilm SALX alcancen
la temperatura ambiente (20 °C-25 °C / <60 % de humedad relativa) antes de seguir con el subcultivo para

la identificacion.

Después de que se haya completado la prueba, deseche las Placas 3M Petrifilm SALX y los Discos de Confirmacién
3M Petrifilm SALX de acuerdo con los estandares de la industria o la normativa local.

Para obtener mayor informacion, consulte la "Guia de interpretacion” del Sistema 3M™ Petrifilm™ Sa/monella Express.
Si tiene preguntas acerca de los procedimientos o las aplicaciones especificas, visite nuestro sitio web en
www.3M.com/foodsafety o comuniquese con su representante o distribuidor local de 3M.
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Figura G. Figura H. Figura l.

Figura J. Figura K.
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b. 3M REUTAILLSALXTA RV EFERL T IRTOBMEHEINE VL EXSE EILFHICHELEST [E1LF
HNRESRI o ayEBRBLTIETV

c. BMARRJTAILLSALX L —hEEEB/HSIOE L TIEBBRURICHORTEFAVES E9BiEloatv—h—%
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3M™ Petrifilm™ A/ JEREEHRERZRS (SALX) B F g EEN B M8 MmN TIFEF ST TRER#HITIRRE MR IF
4 1KH8iLo3M Petrifilm SALX R4 E S 3M™ 2 JEEEMILEIZEFRE. 3M™ 2 JEEIEE 4N 7Y, 3M™ Petrifilm™ /7]
EEERIR (SALX) ML F1 3M™ Petrifilm™ 2 TEEFRBIAR R A (SALX), A E¥)@I9RBMII 8,

3M Petrifilm SALX it/ 2— M mENBEEBIEFERS, HREEKAEERR, W TRERAEFEENESY,
IR RELE R 3M Petrifilm SALX AR N/ B &£ R, AIEBIN A TREENAHITELIIA

3M Petrifilm SALX izt B A8 RS R A 3M Petrifilm SALX HIAR R . 3M Petrifilm SALX MR N A R EEIEED
3M Petrifilm SALX it B {E A,

3M Petrifilm SALX RAEHZ I LR ERARIZINNE WA RELREIFE TER S FERMUIMITTIL PERL

&h, 3M 1R B K AIE, F130, 34 F 41t = @A F K. 2 @m. ik m. IRRZR R EHF m, 3M KB Z R ETIE. 3M Petrifilm
SALX RZH AR ITFAE A REMN R B 5. B L MR MmN TIFE. N 75 R A el sER Bk 1TIEE, FTRE T 51N E)
FRE 2 TEEE . 3M HARFERAE SFMIIE 3M Petrifilm SALX R4,

EWFRE RN A —, IEEIEAR A RS ME R (NEH ¥ 3M Petrifilm SALX X F 5 3M 2 R EFEMIEEIE A
H. 3M W EEIE E 75 4)#0 Rappaport-Vassiliadis R10 (R-V R10) BJ37% (R-V R10 U7 HAER A INT) B ERFERFTT
e

Ryl

SULEE (F7K) 134 %
Kb 72%
FEBR 4.54 7%
B — S5 1455
FLEL 0.036 7%
LY 1000.0 mL

pH 5.1+ 0.2 @ 25°C
RIBEEEIEZE pH LUF B 4REIT
3M Petrifilm SALX i 0 3M Petrifilm SALX fiIAR N A AHRREZKE, BELHIT T AULLIE.3M BRRE 2=
IR AL = B LIRS EPRRELAELR (1ISO) 9001 NI AR X FrE A REM B - da. Banil L. 4N 75 R 3P A rIsERYRL
EYIERRIT 3M Petrifilm SALX MK 5 F1 3M Petrifilm SALX AR B #1731 Ed,
7L
B P RNIZFE%E. IBEFFIEST 3M Petrifilm SALX RAIHBBHHFIE R 2GR ZEFREFTELWHBAR, UEHEEH,
A EE: RRERER NIRRT ITEBR, TSN T ™ENABHEM/FM =K,
AFE: RTEEBENRRIER MRRITEESR, 0SB F=iRK,

BMEASEEFEFBISERER 3M Petrifilm SALX R4,

3M Petrifilm SALX AT ERIHX 532053 ZLEEFRE 2 TR &R (X B R W) 1R E I FEAFIEFHF0 201 ] e & AR AFILFI EABIE
) MEMZLEFREE N ZLERE 2 TREEKEETAHIEYTRE (RaE%E. . SaEE. EEaEE, /AHEHFH
HEXEN/FEXSEANBAES) . XLEKE L TREmER SHFPER LR 1%

BRI S a0E RS M AR B A G T, 5140 RFSCIE=EMTE2.1S0 170252 5§ 1ISO 72182,

AT R EERPELERMRITR SRR/ =S FEEMATIE MRS RV eTRE

o  HXREAMRF BT, HaiAKk1k 3M Petrifilm 2/ TEFREN XS SEEEEREENR,

o YINERBTEM 3M Petrifilm 2 JEERIEMIRX S o

o IAKRITENHEARIEA 3M Petrifilm SALX &%,

e & 3M Petrifilm SALX 2GR TFEAFRPHFE=F RN B RIFRMAB MmN ITIFEFER.
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{4& 3M Petrifilm SALX R ATFELBAFP HE = A RIFAERA. PAE DR S X,
BRI S E R AYIS R E7E 3M Petrifilm SALX &%,
BT R ERIEH TR IR e BPIREN A ERITIRN,
RFERBAERKANICSELE LEERE FBHHBBNERE X TREEE, AREIE 3M Petrifilm SALX AR &
RENEER Lo

ATRESHFRMEMREEIZMAXNIE, HESUTER:

FEIHBERNTIEAGBIES T, FRERENEREFHRITRRELN,
REETITEN RERERENE (GLP)?, SEEERNMEAN N REEE EMBIEHIER . S RIE S rIPhm AR
PIREE,

o EREHIZEAEFIBFEMBEMNILA FEIREY.

o SHERIBEFENZEMINI A EITEFLEN, ETFEERNBEFN S EZNMUERNLIEER NI

o A 3M Petrifilm SALX Wit B, M EFE1E SBIBIIPAR, RS2 AR PIRE R LA AT 5 &3 AR R R

P T RESHIRSEEXNRE, & FE U TEN:

o NWFZTREFVNEFVIE, HEREYRITIAREN L AERER,

| iR |
3M Petrifilm SALX AR AT X 52 Bm#HERRE 2 TEEE K.

BERA“ReHER UT HEMEE.

BREmMREXEERIIE R, HHEEANIMIE www.3M.com/foodsafety, tHA] 51& LA 3M AR WL EHEL R LUTE
558,

BAR&EE
AP A RERES RE BN, 155 REA1AIM IS www.3M.com/foodsafety S Bk R & XAy 3M K REZ 8, LU T 7
BZER,

PR 7T AR, SRAIRBIBRIMNEBEI R (GREE 5 7R TS 26\ A il & M EERISSI = oR) R BER RIS R
RPN 5 7AS mEY, N B 1T 5 SEA S ENERMMEYHR IR 18 2 rAF fadt T, LIS RAMEFAE
T3 EREI A P IR

WG ENEREGHRERT P RMENENERBHAR 15,

EIFFE12N75 55—1F, SEAREST 3M Food Safety FmFfREINERH N ERIERLERIIZEFHRE,

A BRGRIE/ B PR#M R FE

BRAER N mEENARFRIES2BHER, TN, 3SM FARMERBBRSATRRIL SEEFRTEHETFERIRE
FAMARIE SNRIEBAER 3M BmBR LI~ mIFERIE, 3M HEBNEHE T UBITRAEREHE RN XEMERHERN
ME—A T3 B WA FE R I PR A REERFERY 60 RAIZENLEA 3M, HiF %~ miRiEL 3M. I EBE P IRSSER]
(2E 1-800-328-1671) HEX R EH 3M BmER 2HME A A RLURFRETRN.

3M SEMRF!

N FEARKRERE, TIEBEIE. BIE 5% BANIFERRESHIRE, 3M SR FIEEASRIE, BFEERRTHIER
Ko ARIEERIEIL, 3M XFMBFRERMBA ™ mBEA A BT~ BB E N1,

fi&fF

Witk iETF

KBS, IR RFFEB 3M Petrifilm SALX ik F BEERME7FIE 2-8°C IMEH, =M EEM A RIEEHRFHZAH, B
FSERFHINEERIATIZER (20-25°C/HE3HEE <60%) B, ERERHY 3M Petrifilm SALX izt 2 @458,
BBFLESER, B EFFEEY 3M Petrifilm SALX M 8ERBNEHRF A, ARENERIE -20°C E -10°C IFE T8
iT:t 4 }§_|o

iIAR B fiETE

3M Petrifilm SALX #IAR N A IR S EERHRP = mXTEEM Y RIEB R 5 AR FFEEY 3M Petrifilm SALX fAIAR
[ F SR ETETE 2-8°C IR [IE M BN EE A XLEEIHI B 3M Petrifilm SALX HiAR A B, BREEEY, A5
BT 2 E R RIS HRENLES S, RIS 3M Petrifilm SALX HEIAR I A f£727E 558581, BBALES 38, 15745 B
B9 3M Petrifilm SALX fiIA RN B3R G EFRZHNBERBFEEERR (20-25°C) Fi@th = HEFHEEHETF 60%) @it
4 &, FREMZ N EERMNATEMRZEHNRTFH, HEEE -20°C E -10°C FIETAREE 5 M.
PIMERTERHEZER 3M Petrifilm SALX MR A . P71 E L EHY 3M Petrifilm SALX FIAR - 3M Petrifilm SALX
M0 3M Petrifilm SALX FIA R N/ B9S85 B39 E = R E SERFHt S . it 5 @A R R A BYIh i B2 Ehin
aits,
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A EFRIE

{FEHAE, 3M Petrifilm SALX X 50 3M Petrifilm SALX AR M K A eER S BERMEYMEE B EEYREM N F=255
ERYIMEFRLIE, HEEYAIRT W AREN LA A E R ES R ‘T2 ER U THREME S,

{EF%EA

BIFREEFIEREE. SN, RS SBERTER.
NBEE SHBIPRAETIVEMRL RLEREREME (GLP)%

LY

B

R 1R 2 R T HNEEF RisE. AR ERARIIERBEL R BINES) EHRE, LHRAENSEZTSHA
AT Ao

ST HENHHERNRMA:
HEMAHERNERRFTERRZSBNER < 10 MEETAE(L R 8iE EIERRE. TFHIM IR M.
1. BARINT 3M 2 TREIEEN 748 3M 2 TR EEAIEEIESFEIAE 41.5 £ 1.0°C(BRR1FE 2),

2. ELEWR THIEREFAENERBITES X TEREMNHAER, BIVERYRITIER, THRS 2 9.
1£ 41.5 £1.0°C IFIE FIEF 18-24 /NI (BRER 11K 2)

NFHEMHEESN R

HEYHHESHERFARR ZSHANER > 10* NEERE RN, HBFE[FF Rappaport-Vassiliadis R10 (R-V R10)
AA. ~EE £ RKEMIHNE R

1. BARINT 3M A TREISEA 7R 3M 2 TR EERIEEIEFENAE 41,56 £ 1.0°C(ERER 1K 2),

2. ELERWE TRIEREAENERIITES X FRRAEREMHBAER, BINERYRITIER. DRSS 2 9.
1F 41.5 £ 1.0°C IFE TEFF 18-24 /NEH (BRER 1 F1K 2) 5

3. ¥IFEEERE, ¥ 0.1 mL )T EEYFFEZE 10.0 mL Rappaport-Vassiliadis R10 (R-V R10) P35, 7£ 41.5 £ 1.0°C }F
IR TIES 8-24 /BT,

Wit m
KEHF MY, AIfERET Dey-Engley (D/E) FHRZKHIAR S EMRE TR ERBR KRB A NEEERRR, BREER
HE_ERI5REY D/E RHIRZEEY.

AFRIERAR S FEREANEEXIFMEIR T/ 100 cm?(10 cm x 10 cm 5 47 x 47) 5, SRR, MBS A
(MERIA, AERMLEET) BEEMXIH,

1. BAIT 3M 2 JEEIEEA T 3M 2 JEEEMIEERIEARETIAE 41.5 £1.0°C(BIUFKR 171K 2),
2. EXEEWETEEREFRENERHITRES. RO ES1E 41.5 £ 1.0°C IFIE 5T 18-24 /BT,

3. MNRFEFGNMEMHEHES (BEREESSHAE MR > 10* MEBEMAEAD) , WEVTIEEIERE, B 0.1 mL 1]
SIEEY)HF5E 10.0 mL Rappaport-Vassiliadis R10 (R-V R10) F3%H, 7E 41.5 + 1.0°C IFIE 155k 8-24 /\Bd,

4. MEFEHERNREMAEER (FEERZ2HAEMEM < 10* MEEEREM) , WeT UBKE%E 3 F.
AOAC® Official Method of Analysis$™ (OMA) 2014.01
AOAC® Performance Tested*™ (PTM) iE$ #061301

5 PERFORMANCE TESTED

AOAC

RESEARCH INSTITUTE
LICENSE NUMBER 061301

AOAC THZFf OMASM F1 PTMSM i3 271, 3M Petrifilm SALX R —FE I 2 TEERE N 7% . XLERF 33 chi N &
FEERER 1P IRIEEIIERETIIER S AN, 3M Petrifilm SALX R EZRMTNIES 1-5 MEERFAREA (BRER 1),



@D @ 4 =

&R 1388 AOAC OMASY 2014.01 F1 AOAC PTMSM JE+ #061301 SEHEAIFE SR E A 2

185 —RISE
pagg | WEMS | Ha i F.F ror— - EI,— e
LN | e UL e mE EERYiE - mE gERYiE
e SHEE (mL) (#1.0°C) (/) REERE (¥1.0°C) (@N:D))
%Bg;,]t{_:; R-V R10 F33%:
%W s v 259 225 0.1mL A 4.5 8-24
E;y‘_% 10.0 mL
R-V R10 A%
ORAEST v 259 225 0.1mL N 4.5 8-24
10.0 mL
S 100 900 WENRBEANRSTRE
2ER g 2 nHE=RNBmATE,
THAR 3759 3375 15 18-24 REMHBBRNBERFRE,
. R-V R10 B83%:
Tg%ﬂ.@z v 259 225 0.1mL A 4.5 24
L 10.0 mL
g — K
FERE 138 505
(BEFAN 43 " s N
100 cm2) MEMNHERIFERFIEE,
IR 259 225
HNFHMER:
R2OEREEAR
SILE TR
wwem | o T = K ERdiE] - )
‘ HEs *h - SR (44 (0 R mE BEAYiE
== iEEE (mL) Im,g (—1.0 C) (l_I\Hj‘) iEEtE#E (31.00C) ('_I\H:J)
B .
R-V R10 P93%:
%nggi v 259 225 0.1mL flIN 41.5 8-24
%;?é iy 10.0 mL
h¥ Rkt 375g 3375 MEYHHEERNBRFAEE,
o. i R-V R10 B93%:
ff;”.; v 259 225 415 18-24 0.1mL fIN 415 8-24
AR 10.0 mL
253 * 13548 225
,ﬂ' ﬁ\ = LAY o \EE‘ o
e - S EERT DI MEMHHERNERTEE
i HEENSESE

*—EREERNEtRRFRRHENHHENERS, BEMEA R-VRI0 ZXIBETS %
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1. EEMENTEHBEFIRT 3M Petrifilm SALX Uizt & ## 1Tk 1k

Butterfield BiERTARR 7 BIB/KE R BE Ko
2. %5 3M Petrifilm SALX i A EEFIBEEKFHERE L (B A),

3. fE LEEE, FABRER 2.0 L+ 01 mL TEHREFEEB TREERNPRAUE (B B) . /#7256 2.0 mL A1,
BENEL FREE,

4. BLIERERERBEEERRENL, #%~4ES8(E C).

5. ¥ 3M™ Petrifilm™ £k (B RS 6425) BMIENIRF RO E BREMERERPOLUEREFIGOB S T RRE L
Z i, NEFRBRFIYOBETED 3M Petrifilm SALX MR 9IS F IR MR 1577725 E R LB RIER (B D) o

6. BEIRZEFF, it 3M Petrifilm SALX XA E/DEE 1 H5h,

7. 1EER (20-25°C/#EXEE <60%) T, ¥ 3M Petrifilm SALX MR FE F/KERE EE /D 1 /B, B JLER, LUER
BB TERE N BIIE IR T, 7K1E 3M Petrifilm SALX it/ AT ATEE AR BT F =& (20-25°C/HHXTEE <60%) TREKMEE
8 /N\BY AR ATE 8 /NIYRMEREK LAY 3M Petrifilm SALX MR E , BB EEFEEREBRIEH4E 3M Petrifilm SALX I
R BESEAETRETE -20°C E -10°C BETR%Z 5 X,

8. ¥& 3M Petrifilm SALX Mt MEEXENH /G, FFEHME = REBER.

ik $Efh

1. MIEFSTEREIREEESRRE, FoEMEFEANASTY.

2. fEATER 10 pL B (B2 3 mm) HENEH R EANXBHNER CRERNNSEBERRITH) fT LUBF IR REE R,

3. ¥TFF 3M Petrifilm SALX MR, FH AR EXI4 (B E) o R KIL R FREREE S (B 1) .

Inicio

Final

1:3M Petrifilm SALX Ui/ _EBIRIZEIFZ
4. WTLEER, &F 3M Petrifilm SALX iR H .

5. BRFENTF HRIITHRIREENE, BRI SSRMN/HEZZMNRF) £ LEEE L5 BEIRE, B EHX
FHSEEF)

it 1o
£ 41.5 £1.0°C TR F185% 24 + 2 /00, A A O B EEA LK FRE, RSAMEEE 20 A,
FIis

1. MIZFERPRENHE 3M Petrifilm SALX IR A 5, @0 B I ER BN 4L R,

2. {ERENEY AT LEEERNEEH G BERNEaXEURSEEHEXNSE,
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1.

8.

lfd1sazarudmiuiiaadasadandvuaiiaidnin Tiuruaivisidagadadisagd 3M Petrifilm SALX:
d19ararud suidavans Butterfield's phosphate, 1innau vi3alin Reverse Osmosis
IMUNUDTINSLRENLEaEN15351 3M Petrifilm SALX uuduidGaunazagluiuisiu (51 n)

nJmLquWaumaumuuumuuavmmmsavmﬂmamo‘luummmﬂmﬂmmm 2.0 1a. + 0.1 ua. vavdwaraIad uiuLIaIN
UaaaiFaasnsinanaasduilan (50 a) agrilafldausuuunaudolsuns 2.0 ua.
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ManiiaitavgannngunagnisludaiidunududnanilalalaiiannTalaiiu (1Usann1519 3 sinudan)
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2. fudungiaiina Salmonella naidavsiuiuuinlagldunufandinsududuna 3M Petrifilm SALX guuinnig
fudun1vgiad
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3M Petrifilm SALX uaz/maaunupdndivisuiuduna 3M Petrifilm SALX

2. muwumanmwsuuuuuwa 3M Petrifilm SALX vn_lfisqLwnu,wu,aanmnmum‘lwaa‘luamwﬂuwaq (20-25°C / <60% RH)
ndvanmbuiurudaAdmsuiuduna 3M Petrifilm SALX aanmnmsmsaumLquTmmmmiianmwwauamLmu‘uao
wHuAAAEIMSUEUTUNG 3M Petrifilm SALX Juuiiviaztiiunuidndimnsuiuiduna 3M Petrifilm SALX aan

3. unuruiduA UL (Inafnanialaiitlinaitavduiniiu Saimonella uda) ‘uaquwummitamwﬁamﬁasﬂ 3M Petrifilm
SALX muua“lsiuwumaﬂﬁ']muuuuuwa 3M Petrifilm SALX Tagaidu luuiaiiavinidasnisvinliiiawasainie (su o)
Haunuamsiasaidadsasy 3M Petrifilm SALX

4. dugelia quiun 9 wasnauulHiuaudraLsvndinduatiadidaavaindluusiiauninizsidaat’ld uavsiavuulainRaias
wWuAaNd MSududuna 3M Petrifilm SALX finnsduddanué (31 q)

5. unganaday 3M Petrifilm SALX (LLNuLW'I auazunuan) faoumni 41.5 £ 1.0°C Huan 4 - 5 2709 Tuuuiuau v
Fauwnduun Medaudiuliiu 20 du
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Tasunani1sduduntegdaaiiiluau:
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n.  unflduiuvudunainialatiaanainandaurduddndmsuiuduna 3M Petrifilm SALX atvilaanida vinunudam
dmsufiudiuwa 3M Petrifilm SALX vialdaag] unzlnufdnaanatilaanidaudrFninlalaiiaanainiaa
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McDonough P.L, et al. (2000). Diagnostic and Public Health Dilemma of Lactose-Fermenting Sa/monella enterica
Serotype Typhimurium in Cattle in the Northeastern United States. J. Clin. Microbiol. 38:1221-1226.

U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for
Nonclinical Laboratory Studies.

ISO/IEC 17025:2017. General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.

ISO 7218. Microbiology of food and animal feeding stuffs — General requirements and guidance for microbiological
examinations.

ISO 18593:2004. Microbiology of food and animal feeding stuffs — Horizontal methods for sampling techniques
from surfaces using contact plates and swabs.

US Food and Drug Administration Bacteriological Analytical Manual. Chapter 5 Sa/lmonella

US Department of Agriculture (USDA) Microbiology Laboratory Guidebook 4.09. Isolation and Identification of
Salmonella from Meat, Poultry, Pasteurized Egg, and Siluriformes (Fish) Products and Carcass and Environmental
Sponges.

ISO 6579-1:2017. Microbiology of the food chain — Horizontal method for the detection, enumeration and serotyping
of Salmonella — Part 1: Detection of Sa/monella spp.
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