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Product Instructions

Rapid E. coli / Coliform Count Plate

Product Description and Intended Use

The 3M™ Petrifilm™ Rapid E. coli / Coliform Count (REC) Plate is a selective and differential sample-ready-culture-medium
system which contains proprietary nutrients, a cold-water-soluble gelling agent, 5-bromo-4-chloro-3-indolyl-D-glucuronide
(BCIG) an indicator of glucuronidase activity, and a tetrazolium indicator that facilitates colony enumeration. The 3M Petrifilm
REC Plate is used for the enumeration of Escherichia coli (E. coli) and coliforms in the food and beverage industries. The 3M
Petrifilm REC Plate components are decontaminated though not sterilized. 3M Food Safety is certified to ISO (International
Organization for Standardization) 9001 for design and manufacturing. The 3M Petrifilm REC Plate has not been evaluated with
all possible food products, food processes, testing protocols or with all possible microorganism strains.

Safety
The user should read, understand, and follow all safety information in the instructions for the 3M Petrifilm REC Plate. Retain
the safety instructions for future reference.

A WARNING: Indicates a hazardous situation, which, if not avoided, could result in death or serious injury and/or
property damage.

A WARNING

Do not use this plate for the specific detection of E. coli O157. Because most E. coli O157 strains are atypical, for

example they are glucuronidase negative, they will not produce a blue color, and therefore will be detected as

coliforms on 3M Petrifilm REC Plates.

To reduce the risks associated with exposure to biohazards and environmental contamination:

e After use, 3M Petrifilm REC Plates may contain microorganisms that may be a potential biohazard. Follow current
industry standards and local regulations for disposal of biohazardous waste.

To reduce the risks associated with release of contaminated product:

Follow all product storage instructions contained in the instructions for use.

Do not use beyond the use by date.

Do not use 3M Petrifilm REC Plates that show discoloration.

Do not use diluents containing citrate, bisulfate or thiosulfate with the 3M Petrifilm REC Plate; they can inhibit growth.

To reduce the risks associated with bacterial infection and workplace contamination:
e Perform 3M Petrifilm REC Plate testing in a properly equipped laboratory under the control of a skilled microbiologist.
e The user must train its personnel in current proper testing techniques: for example, Good Laboratory Practices',

ISO 72182, or ISO 170253,

To reduce the risks associated with misinterpretation of results:

e 3M has not documented 3M Petrifilm REC Plates for use in industries other than food and beverage. For example, 3M
has not documented 3M Petrifilm REC Plates for testing water, pharmaceuticals, or cosmetics.
Do not use 3M Petrifilm REC Plates in the diagnosis of conditions in humans or animals.
3M Petrifilm REC Plates do not differentiate any one E. coli or coliform strain from another.
A few strains of bacteria can produce B-glucuronidase such as Shigella, Salmonella, Enterobacter, Citrobacter and
Klebsiella and may produce blue to blue-green colonies on the 3M Petrifilm REC Plate.

e Foods with high sugar content may increase the potential for gas production from non-coliform Enterobacteriaceae.

Consult the Safety Data Sheet for additional information.
For information on documentation of product performance, visit our website at www.3M.com/foodsafety or contact your
local 3M representative or distributor.

User Responsibility
Users are responsible for familiarizing themselves with product instructions and information. Visit our website at
www.3M.com/foodsafety, or contact your local 3M representative or distributor for more information.
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When selecting a test method, it is important to recognize that external factors such as sampling methods, testing
protocols, sample preparation, handling, and laboratory technique may influence results. The food sample itself may
influence results.

It is the user’s responsibility in selecting any test method or product to evaluate a sufficient number of samples with the
appropriate matrices and microbial challenges to satisfy the user that the chosen test method meets the user’s criteria.

It is also the user’s responsibility to determine that any test methods and results meet its customers’ and suppliers’
requirements.

As with any test method, results obtained from use of any 3M Food Safety product do not constitute a guarantee of the
quality of the matrices or processes tested.

Limitation of Warranties / Limited Remedy

EXCEPT AS EXPRESSLY STATED IN A LIMITED WARRANTY SECTION OF INDIVIDUAL PRODUCT PACKAGING, 3M
DISCLAIMS ALL EXPRESS AND IMPLIED WARRANTIES, INCLUDING BUT NOT LIMITED TO, ANY WARRANTIES OF
MERCHANTABILITY OR FITNESS FOR A PARTICULAR USE. If any 3M Food Safety Product is defective, 3M or its authorized
distributor will, at its option, replace or refund the purchase price of the product. These are your exclusive remedies. You must
promptly notify 3M within sixty days of discovery of any suspected defects in a product and return it to 3M. Please call Customer
Service (1-800-328-1671in the U.S.) or your official 3M Food Safety representative for a Returned Goods Authorization.

Limitation of 3M Liability

3M WILL NOT BE LIABLE FOR ANY LOSS OR DAMAGES, WHETHER DIRECT, INDIRECT, SPECIAL, INCIDENTAL OR
CONSEQUENTIAL DAMAGES, INCLUDING BUT NOT LIMITED TO LOST PROFITS. In no event shall 3M’s liability under
any legal theory exceed the purchase price of the product alleged to be defective.

Storage

Store unopened 3M Petrifilm REC Plate pouches refrigerated or frozen (-20 to 8°C / -4 to 46°F). Just prior to use, allow
unopened 3M Petrifilm REC Plate pouches to come to room temperature before opening (20-25°C (68-77°F) / <60% RH).
Return unused 3M Petrifilm REC Plates to pouch. Seal by folding the end of the pouch over and applying adhesive tape.

To prevent exposure to moisture, do not refrigerate opened pouches. Store resealed 3M Petrifilm REC Plate pouches

in a cool dry place for no longer than four weeks. It is recommended that resealed pouches of 3M Petrifilm REC Plates be
stored in a freezer for no longer than four weeks if the laboratory temperature exceeds 25°C (77°F) and/or the laboratory is
located in a region where the relative humidity exceeds 50% (with the exception of air-conditioned premises).

To store opened pouches in a freezer, place the 3M Petrifilm REC Plates in a sealable container. To remove the frozen 3M
Petrifilm REC Plates for use, open the container, remove the plates that are needed and immediately return remaining
plates to the freezer in the sealed container. The freezer that is used for open pouch storage must not have an automatic
defrost cycle as this would repeatedly expose the 3M Petrifilm REC Plates to moisture which can damage the plates.

Do not use 3M Petrifilm REC Plates that show any visible discoloration. Use by date and batch code are noted on each
pouch of 3M Petrifilm REC Plates. The batch code is also noted on individual 3M Petrifilm REC Plates. 3M Petrifilm REC
Plates should not be used past their use by date.

A Disposal
After use, 3M Petrifilm REC Plates may contain microorganisms that may be a potential biohazard. Follow current industry
standards and local regulations for disposal of biohazardous waste.

Instructions for Use
Follow all instructions carefully. Failure to do so may lead to inaccurate results.

Sample Preparation
1. Use appropriate sterile diluents:

Butterfield’s phosphate-buffered dilution water, 0.1% peptone water, peptone salt diluent (Maximum Recovery Diluent),
buffered peptone water, 0.85%-0.9% saline, phosphate buffered saline (PBS), distilled water or bisulfite-free letheen broth.

Do not use diluents containing citrate, bisulfite or thiosulfate with the 3M Petrifilm REC Plates; they can inhibit
growth. If citrate buffer is indicated in the standard procedure, substitute with Butterfield’s phosphate-buffered
dilution water, warmed to 40-45°C.

2. Blend or homogenize the sample.

For optimal growth and recovery of microorganisms in acidic products (< pH 5), adjust the pH of the sample
suspension to greater than pH 5. For acidic products, adjust the pH with 1IN NaOH.
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Plating

1. Place the 3M Petrifilm REC Plate on a fiat, level surface.

2. Lift the top film and with the pipette perpendicular to the inoculation area dispense 1 mL of sample suspension onto the
center of bottom film.

3. Roll the top film down onto the sample to prevent trapping air bubbles.
Place the 3M™ Petrifilm™ Flat Spreader (6425) with the flat side down on the center of the plate. Press gently on the
center of the spreader to distribute the sample evenly. Spread the inoculum over the entire 3M Petrifilm REC Plate
growth area before the gel is formed. Do not slide the spreader across the film.

5. Remove the 3M Petrifilm Flat Spreader and leave the plate undisturbed for at least one minute to permit the gel to
form.

Incubation

Incubate the 3M Petrifilm REC Plates in a horizontal position with the clear side up in stacks of no more than 20 plates.
Several incubation times and temperatures can be used depending on the current local reference methods, some of which
are listed in the “Specific Instructions for Validated Methods” section.

Interpretation

1.

3M Petrifilm REC Plates can be counted using a standard colony counter or other illuminated magnifier. Do not count
colonies on the foam dam since they are removed from the selective influence of the medium. Do not count artifact
bubbles that may be present.

Interpretation of E. coli colonies is as follows:
Enumerate blue to blue-green colonies with and without gas, regardless of size or intensity of color, as E. coli.

A WARNING

Do not use this plate for the specific detection of E. coli O157. Because most E. coli O157 strains are atypical, for
example they are glucuronidase negative, they will not produce a blue color, and therefore will be detected as
coliforms on 3M Petrifilm REC Plates.

3. The interpretation of non-E. coli coliform colonies on the 3M Petrifilm REC Plate varies by reference method. For

example:

a. The United States Food and Drug Administration (FDA) Bacteriological Analytical Manual (BAM) Chapter 4:
Enumeration of Escherichia coli and the Coliform Bacteria™, defines coliforms as Gram negative rods, which produce
acid and gas from lactose during metabolic fermentation. Non-E. coli coliform colonies on the 3M Petrifilm REC Plate
are red and closely associated (within one colony diameter) with entrapped gas. Colonies not associated with gas (a
distance greater than one colony diameter between colony and gas bubble) are not counted as coliforms. The total
coliform count consists of both the red colonies with gas and blue colonies with and without gas.

b. ISO defines coliforms by their ability to grow in method-specific, selective media. ISO 48324 enumerates typical
coliform colonies on Violet Red Bile Lactose (VRBL) agar, with confirmation of atypical colonies. On the 3M
Petrifilm REC Plate, non-E. coli coliforms are red colonies with and without gas production. The total coliform
count is indicated by red colonies with or without gas production and blue colonies with and without gas
production.

4. Enumeration:

a. Estimates for E. coli can be made on 3M Petrifilm REC Plates containing more than 100 blue to blue green colonies.
b. Estimates for total coliform can be made on 3M Petrifilm REC Plates containing more than 100 colonies.
c. E. coli ortotal coliform may occur on separate dilutions.

The circular growth area is approximately 30 cm?2. Count the number of colonies in one or more representative squares
and determine the average number per square. Multiply the average number by 30 to determine the estimated count per
3M Petrifilm REC Plate.

3M Petrifilm REC Plates with colony counts too numerous to count (TNTC) may have one or more of the following
characteristics: lightening of the gel color to yellow, many small, indistinct red or blue colonies and/or many gas bubbles.
High concentrations of E. coli or coliforms may cause the outer edge of the growth area to turn pink to pink orange. When
this occurs, record results as TNTC. For a more accurate count, further dilution of the sample may be necessary.

When necessary, colonies may be isolated for further identification. Lift the top film and pick the colony from the gel.
Test using standard procedures.
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7. If the 3M Petrifilm REC Plates cannot be counted within the incubation period, they may be stored for later
enumeration by freezing in a sealable container at temperatures lower than or equal to negative 15°C (5°F) for no
longer than one week.

For further information refer to the “3M™ Petrifilm™ Rapid E. coli / Coliform Count Plate Interpretation Guide™. If you
have questions about specific applications or procedures, please visit our website at www.3M.com/foodsafety or
contact your local 3M representative or distributor.

Specific Instructions for Validated Methods

AOAC® Official Method Analysis 2018.13

AOAC® Performance Tested M Certificate #051801

In AOAC® Official Methods of Analysis® and AOAC® Performance Tested Methods®™ studies, the 3M Petrifilm REC Plate
method was found to be equivalent to the average log counts of the United States FDA BAM Chapter 4: Enumeration of
Escherichia coli and the Coliform Bacteria, ISO 4832: Microbiology of food and animal feeding stuffs —Horizontal method
for the enumeration of coliforms —Colony count technique, and ISO 16649: Microbiology of food and animal feeding stuffs
—Horizontal method for the enumeration of 3-glucuronidase-positive Escherichia coli —Part 2: colony count technique at
44°C using 5-bromo-4-chloro-3-indolyl-3-D-glucuronide.

Scope of the Validation: Broad range of foods and select environmental surfaces.

Incubation:

Dairy products:

Incubate the 3M Petrifilm REC Plates 18-24 hours at 30 = 1°C or 32 £ 1°C for coliforms and E. coli or 42 + 1°C for E. coli.
All other foods:

Incubate the 3M Petrifilm REC Plates 18-24 hours at 35 = 1°C or 37 = 1°C for coliforms and E. coli or 42 £ 1°C for E. coli.

. PERFORMANCE TESTED

AOAC

RESEARCH INSTITUTE
LICENSE NUMBER 051801

MicroVal Certification
MicroVal certificate number 2017LR76 in compliance with ISO 16140-2:2016" in comparison to ISO 4832:2006* and ISO
16649-2:2001°

Use the following details when implementing the above Instructions for Use:

Scope of the validation:
Broad range of foods and select environmental surfaces.

Incubation:
Dairy products:
Incubate the 3M Petrifilm REC Plates 18-24 hours at 30 £ 1°C for coliforms and E. coli or 42 = 1°C for E. coli.

All other foods:
Incubate the 3M Petrifilm REC Plates 18-24 hours at 37 = 1°C for coliforms and E. coli or 42 = 1°C for E. coli.

Interpretation
Calculate the number of microorganisms present in the test sample according to ISO 72182 for one plate per dilution. See
Interpretation section, steps 2 through 4.
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References

1. U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for
Nonclinical Laboratory Studies.

2. 1SO 7218. Microbiology of food and animal feeding stuffs — General requirements and guidance for microbiological
examinations.

3. ISO/IEC 17025. General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.

4. 1SO 4832. Microbiology of food and animal feeding stuffs — Horizontal method for the enumeration of coliforms —
Colony count technique.

5. 1SO 4831. Microbiology of food and animal feeding stuffs — Horizontal method for the detection and enumeration of
coliforms — Most probable number technique.

6. NFV08-060. General guidance for the enumeration of fecal coliforms — Colony count technique (VRBL) at 44°C —
Routine method.

7. FDA. Bacteriological Analytical Manual (BAM), Reagents Index for BAM found at:
http://www.fda.gov/Food/FoodScienceResearch/LaboratoryMethods/ucm055791.htm.

8. 1SO 6887-1. Microbiology of food and animal feeding stuffs — Preparation of test samples, initial suspension and
decimal dilutions for microbiological examination.

9. 1SO 16649-2. Microbiology of food and animal feeding stuffs — Horizontal method for the enumeration of
B-glucuronidase-positive Escherichia coli — Part 2: colony count technique at 44°C using
5-bromo-4-chloro-3-indolyl-B-D-glucuronide.

10. FDA. Bacteriological Analytical Manual (BAM), 8t Edition, Chapter 4: Enumeration of Escherichia coli and the
Coliform Bacteria online.

11. ISO 16140-2. Microbiology of the food chain — Method Validation — Protocol for the validation of alternative
(proprietary) methods against a reference method.

Refer to the current versions of the standard methods listed above.

Explanation of Symbols
www.3M.com/foodsafety/symbols

AOAC is a registered trademark of AOAC INTERNATIONAL
Official Method is a service mark of AOAC INTERNATIONAL
Performance Tested Method is a service mark of AOAC INTERNATIONAL
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Instructions relatives au produit

Test Rapide E. coli / Coliformes

Description et utilisation du produit

Le test 3M™ Petrifilm™ Rapide E. coli / Coliformes (REC) est un milieu de culture prét & 'emploi sélectif et différentiel

qui contient des nutriments brevetés, un agent gélifiant soluble dans I'eau froide, du 5-bromo-4-chloro-3-indolyl-D-
glucuronide (BCIG), indicateur de l'activité glucuronidase, et un indicateur au tétrazolium facilitant la numération des
colonies. Le test 3M Petrifilm REC est utilisé pour la numération d’Escherichia coli (E. coli) et des coliformes dans le secteur
de l'alimentation et des boissons. Les composants du test 3M Petrifilm REC sont décontaminés, mais pas stérilisés.

3M Sécurité Alimentaire respecte la norme ISO (International Organization for Standardization) 9001 en matiére de
conception et de fabrication. Le test 3M Petrifilm REC n’a pas été testé avec la totalité des produits alimentaires,

des processus de transformation des aliments, des protocoles d’analyse ou des souches possibles de microorganismes.

Sécurité
Lutilisateur doit lire, comprendre et respecter toutes les consignes de sécurité fournies dans les instructions du test
3M Petrifilm REC. Conserver ces consignes de sécurité pour référence ultérieure.

A AVERTISSEMENT : indique une situation dangereuse qui, si elle n’est pas évitée, pourrait entrainer un déces,
des blessures graves et/ou des dommages matériels.

A AVERTISSEMENT

Ne pas utiliser ce test pour la détection spécifique d’E. coli O157. Comme la plupart des souches d’E. coli O157 sont

atypiques (elles sont, par exemple, négatives a la glucuronidase) elles ne produiront pas de couleur bleue et seront

donc détectées comme des coliformes par les tests 3M Petrifilm REC.

Afin de réduire les risques associés a I’exposition aux dangers biologiques et a la pollution de ’environnement :

e Apres utilisation, les tests 3M Petrifilm REC peuvent contenir des microorganismes susceptibles de présenter un
risque biologique potentiel. Se conformer aux normes actuelles du secteur et aux réglementations locales relatives
a I’élimination des déchets contaminés.

Afin de réduire les risques associés a la diffusion de produits contaminés :

Suivre toutes les instructions relatives a la conservation du produit mentionnées dans les instructions d’utilisation.
Ne pas utiliser aprés la date de péremption.

Ne pas utiliser les tests 3M Petrifilm REC qui présentent des signes de décoloration.

Ne pas utiliser de diluants contenant du citrate, du bisulfate ou du thiosulfate avec le test 3M Petrifilm REC, car ils
peuvent inhiber la croissance.

Afin de réduire les risques associés a I'infection bactérienne et a la contamination du lieu de travail :

e Effectuer les analyses au moyen du test 3M Petrifilm REC dans un laboratoire correctement équipé, sous la
surveillance d’un microbiologiste compétent.

e Lutilisateur doit former son personnel aux techniques d’analyse en vigueur appropriées, par exemple : les bonnes
pratiques de laboratoire’, la norme ISO 72182 ou la norme ISO 170253,

Afin de réduire les risques associés a une mauvaise interprétation des résultats :

e 3M n’a pas étudié I'utilisation des tests 3M Petrifilm REC dans des secteurs autres que dans celui de I'alimentation
et des boissons. Par exemple, 3M n’a pas étudié I'utilisation des tests 3M Petrifilm REC pour I'analyse de I'eau,
des produits pharmaceutiques ou des cosmétiques.

Ne pas utiliser les tests 3M Petrifilm REC pour réaliser des diagnostics sur ’lhomme ou I’'animal.
Les tests 3M Petrifilm REC ne permettent pas de faire de distinction entre les différentes souches d’E. coli ou
de coliformes.

e Certaines souches de bactéries peuvent produire de la B-glucuronidase, comme Shigella, Salmonella, Enterobacter,
Citrobacter et Klebsiella, et peuvent produire des colonies bleues a bleu-vert avec le test 3M Petrifilm REC.

e Les aliments a forte teneur en sucre peuvent augmenter le potentiel de production de gaz des Enterobacteriaceae
non coliformes.
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Consulter la fiche de données de sécurité du produit pour obtenir des informations supplémentaires.

Pour toute information sur la documentation relative aux performances de ce produit, consulter notre site Web
www.3M.com/foodsafety ou contacter votre représentant ou distributeur 3M local.

Responsabilité de 'utilisateur

Il incombe aux utilisateurs de prendre connaissance des instructions et des informations relatives au produit. Consulter
notre site Web www.3M.com/foodsafety ou contacter votre représentant ou distributeur 3M local pour obtenir de plus
amples informations.

Lors du choix d’'une méthode de test, il est important d’admettre que des facteurs externes comme les méthodes
d’échantillonnage, les protocoles d’analyse, la préparation des échantillons, la manipulation et les techniques de laboratoire
peuvent influencer les résultats. Léchantillon alimentaire lui-méme peut avoir une incidence sur les résultats.

Il incombe a l'utilisateur de sélectionner une méthode ou un produit d’analyse adapté pour évaluer un nombre suffisant
d’échantillons avec les matrices et les souches microbiennes appropriées, afin de garantir que la méthode d’analyse est
conforme a ses critéres.

Il incombe également a I'utilisateur de déterminer si une méthode d’analyse et ses résultats répondent aux exigences de
ses clients ou fournisseurs.

Comme pour toute méthode d’analyse, les résultats obtenus avec un produit 3M Sécurité Alimentaire ne constituent pas
une garantie de la qualité des matrices ou des processus testés.

Limitations de garanties/Limites de recours

SAUF S| EXPRESSEMENT ETABLI DANS LA SECTION DE GARANTIE LIMITEE D’UN EMBALLAGE DE PRODUIT
INDIVIDUEL, 3M RENONCE A TOUTE GARANTIE EXPLICITE ET IMPLICITE, Y COMPRIS, MAIS SANS S’Y LIMITER,
TOUTE GARANTIE DE COMMERCIALISATION OU D’ADAPTATION POUR UN USAGE SPECIFIQUE. En cas de défaut de
tout produit 3M Sécurité Alimentaire, 3M ou son distributeur agréé s’engage, a son entiére discrétion, au remplacement ou
au remboursement du prix d’achat du produit. Il s’agit de vos recours exclusifs. Tout défaut supposé du produit devra étre
notifié & 3M dans un délai de soixante jours et le produit renvoyé & 3M. Appeler le Service clientéle (1-800-328-1671 aux
Etats-Unis) ou votre représentant officiel 3M Sécurité Alimentaire pour obtenir une autorisation de renvoi.

Limitation de responsabilité de 3M

3M NE SERA PAS TENUE RESPONSABLE DES PERTES OU DES DOMMAGES EVENTUELS, QU’ILS SOIENT DIRECTS,
INDIRECTS, SPECIFIQUES, ACCIDENTELS OU CONSECUTIFS, Y COMPRIS, MAIS SANS S’Y LIMITER, LES PERTES DE
PROFITS. En aucun cas et en aucune maniére, la responsabilité de 3M ne sera engagée au-dela du prix d’achat du produit
prétendu défectueux.

Stockage

Conserver les poches de test 3M Petrifilm REC non ouvertes au réfrigérateur ou au congélateur (entre -20 et 8 °C /

-4 et 46 °F). Juste avant utilisation, laisser les poches non ouvertes de tests 3M Petrifilm REC atteindre la température
ambiante avant de les ouvrir (entre 20 et 25 °C [68-77 °F] / < 60 % HR). Replacer les tests 3M Petrifilm REC non utilisés
dans leur poche. Refermer hermétiquement les poches ouvertes avec un ruban adhésif, aprés avoir plié sur lui-méme

le c6té ouvert. Ne pas réfrigérer les poches ouvertes pour éviter une exposition a ’humidité. Les poches de test 3M
Petrifilm REC doivent étre conservées refermées dans un endroit frais et sec pendant quatre semaines au maximum.
Lorsque la température d’un laboratoire dépasse 25 °C (77 °F), et/ou que ce laboratoire est situé dans une région ou
’humidité relative dépasse 50 % (& I’exception des locaux climatisés), il est recommandé de conserver les poches de
tests 3M Petrifilm REC refermées au congélateur pendant quatre semaines au maximum.

Pour conserver les poches ouvertes dans un congélateur, placer les tests 3M Petrifilm REC dans un récipient étanche.
Pour utiliser des tests 3M Petrifilm REC congelés, ouvrir le récipient, en sortir les tests a utiliser et remettre immédiatement
les tests restants dans le congélateur, aprés les avoir replacés dans le récipient étanche. Le congélateur dans lequel sont
conservées les poches ouvertes ne doit pas disposer de cycle de dégivrage automatique, car cela exposerait de fagon
répétée les tests 3M Petrifilm REC a 'lhumidité, ce qui pourrait endommager les tests.

Ne pas utiliser les tests 3M Petrifilm REC qui présentent des signes visibles de décoloration. La date de péremption et le
code de lot figurent sur chaque poche de tests 3M Petrifilm REC. Le code de lot est également indiqué sur chaque test
3M Petrifilm REC. Les tests 3M Petrifilm REC ne doivent pas étre utilisés aprés leur date de péremption.

AElimination des déchets

Aprés utilisation, les tests 3M Petrifilm REC peuvent contenir des microorganismes susceptibles de présenter un risque
biologique potentiel. Se conformer aux normes actuelles du secteur et aux réglementations locales relatives a I’élimination
des déchets contaminés.

8
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Instructions d’utilisation

Suivre attentivement toutes les instructions. Dans le cas contraire, les résultats obtenus risquent d’étre inexacts.

Préparation de I’échantillon
1. Utiliser des diluants stériles appropriés :

eau de dilution du tampon phosphate Butterfield, eau peptonée & 0,1 %, diluant peptone-sel (diluant & récupération
maximale), eau peptonée tamponnée, solution saline 4 0,85 %-0,9 %, soluté physiologique avec tampon phosphate
(PBS), eau distillée ou bouillon Letheen sans bisulfite.

Ne pas utiliser de diluants contenant du citrate, du bisulfite ou du thiosulfate avec les tests 3M Petrifilm REC, car ils
peuvent inhiber la croissance. Si une solution tampon au citrate est indiquée dans la procédure standard, la substituer
par de I’eau de dilution du tampon phosphate Butterfield réchauffée a une température comprise entre 40 et 45 °C.

2. Mélanger ou homogénéiser I’échantillon.

Pour une croissance et une récupération optimales des microorganismes dans les produits acides (pH < 5), ajuster
le pH de la suspension d’échantillon a une valeur de pH supérieure a 5. Pour les produits acides, ajustez le pH avec
1N NaOH.

Utilisation des tests
1. Placer le test 3M Petrifilm REC sur une surface de travail plane et horizontale.

2. Soulever le film supérieur et, en tenant la pipette perpendiculairement a la zone d’inoculation, déposer 1 mL de
I’échantillon en suspension au centre du film inférieur.

3. Rouler le film supérieur sur I’échantillon pour éviter d’emprisonner des bulles d’air.

4. Placer le diffuseur plat 3M™ Petrifilm™ (6425), face plate vers le bas au centre du test. Répartir ’échantillon
uniformément en exergant une légére pression au centre du diffuseur. Répartir I'inoculum sur la totalité de la zone
de croissance du test 3M Petrifilm REC avant que le gel ne se forme. Ne pas faire glisser le diffuseur sur le film.

5. Retirer le 3M Petrifilm Diffuseur Plat et laisser le test reposer durant au moins une minute afin de laisser le gel
se former.

Incubation

Incuber les tests 3M Petrifilm REC a I’horizontale, avec le film transparent vers le haut et sans empiler plus de 20 tests.
Plusieurs durées et températures d’incubation peuvent étre utilisées selon les méthodes de références locales en vigueur,
dont certaines sont indiquées a la section « Instructions spécifiques pour méthodes validées ».

Interprétation

1. La numération a I'aide des tests 3M Petrifilm REC peut étre effectuée sur un compteur de colonies standard ou au
moyen d’une autre loupe éclairante. Ne pas dénombrer les colonies présentes sur le pourtour en mousse, celles-ci
n’étant plus exposées a I'influence sélective du milieu. Ne pas dénombrer les bulles d’artéfacts éventuelles.

2. VLinterprétation des colonies d’E. coli se fait comme suit :
Dénombrer les colonies bleues a bleu-vert avec et sans gaz, quelle que soit leur taille ou I'intensité de leur couleur,
comme étant des colonies E. coli.

A AVERTISSEMENT

Ne pas utiliser ce test pour la détection spécifique d’E. coli O157. Comme la plupart des souches d’E. coli O157 sont

atypiques (elles sont, par exemple, négatives a la glucuronidase) elles ne produiront pas de couleur bleue et seront

donc détectées comme des coliformes par les tests 3M Petrifilm REC.

3. Linterprétation des colonies coliformes non E. coli sur le test 3M Petrifilm REC varie selon la méthode de référence.
Par exemple :

a. Le chapitre 4 : Enumeration of Escherichia coli and the Coliform Bacteria™ (Numération d’Escherichia coli et des
bactéries coliformes) du Bacteriological Analytical Manual (BAM) (Manuel analytique bactériologique), publié
par la Food and Drug Administration (Secrétariat américain aux produits alimentaires et pharmaceutiques) (FDA),
définit les coliformes comme des batonnets a gram négatif qui produisent des acides et des gaz a partir du lactose
au cours d’une fermentation métabolique. Les colonies coliformes non E. coli sur le test 3M Petrifilm REC sont
rouges et étroitement liées (dans les limites d’un diamétre correspondant & une colonie) avec du gaz emprisonné.
Les colonies non liées au gaz (& une distance supérieure a celle d’'un diamétre de colonie entre la colonie et la bulle
de gaz) ne sont pas comptées comme des coliformes. Le nombre total de coliformes comprend les colonies rouges
avec du gaz et les colonies bleues avec et sans gaz.
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b. LISO définit les coliformes en fonction de leur capacité a croitre dans des milieux sélectifs, spécifiques a une
méthode. La norme ISO 48324 énumeére les colonies de coliformes caractéristiques sur gélose lactosée biliée au
cristal violet et au rouge neutre (VRBL) avec confirmation des colonies atypiques. Sur le test 3M Petrifilm REC,
les coliformes non E. coli sont les colonies rouges avec et sans production de gaz. Le nombre total de coliformes
est indiqué par les colonies rouges avec ou sans production de gaz et les colonies bleues avec ou sans production
de gaz.

4. Numération:

a. Lestimation du nombre d’E. coli peut étre effectuée sur les tests 3M Petrifilm REC contenant plus de 100 colonies
bleues a bleu-vert.

b. Lestimation du nombre total de coliformes peut étre effectuée sur les tests 3M Petrifilm REC contenant plus de
100 colonies.

c. Le nombre total d’E. coli ou de coliformes peut apparaitre sur des dilutions séparées.

La zone de croissance circulaire est de 30 cm? environ. Compter le nombre de colonies dans un ou plusieurs carrés

représentatifs et déterminer le nombre moyen par carré. Multiplier le nombre moyen par 30 pour déterminer le nombre

estimé par test 3M Petrifilm REC.

5. Les tests 3M Petrifilm REC avec des colonies indénombrables peuvent avoir une ou plusieurs des caractéristiques
suivantes : éclaircissement de la couleur du gel vers le jaune, un grand nombre de petites colonies rouges a bleues
indistinctes et/ou beaucoup de bulles de gaz. De fortes concentrations d’E. coli ou de coliformes peuvent provoquer
une coloration rose a rose orangée du bord extérieur de la zone de croissance. Le cas échéant, enregistrer les résultats
comme indénombrables. Pour un dénombrement plus précis, une dilution plus importante de I’échantillon peut
étre nécessaire.

6. Sinécessaire, les colonies peuvent étre isolées pour étre identifiées plus tard. Soulever le film supérieur et prélever la
colonie a partir du gel. Procéder au test en suivant les procédures standard.

7. Siles tests 3M Petrifilm REC sont indénombrables au cours de la période d’incubation, ils peuvent étre conservés pour
une numération ultérieure en les congelant dans un récipient étanche a des températures inférieures ou égales a
15 °C (5 °F) pendant une semaine au maximum.

Pour en savoir plus, consultez le « Guide d’interprétation du test Rapide E. coli / Coliformes 3M™ Petrifilm™ »,
Pour toute question concernant des applications ou procédures spécifiques, consulter notre site Internet a I’adresse
www.3M.com/foodsafety ou contacter votre représentant ou distributeur 3M local.

Instructions spécifiques pour méthodes validées

AOAC® Official Method Analysis 2018.13

AOAC® Performance Tested M Certificate #051801

Les études AOAC® Official Methods of AnalysisS™ et AOAC® Performance Tested MethodsS™ ont démontré que la
méthode de numération au moyen du test 3M Petrifilm REC est équivalente aux méthodes de numération totale
moyenne issues du BAM de la FDA, chapitre 4 : Enumeration of Escherichia coli and the Coliform Bacteria, de la norme
ISO 4832 : Microbiology of food and animal feeding stuffs —Horizontal method for the enumeration of coliforms —
Colony count technique, et de la norme ISO 16649 : Microbiology of food and animal feeding stuffs —Horizontal
method for the enumeration of 3-glucuronidase-positive Escherichia coli —Part 2: colony count technique at 44°C using
5-bromo-4-chloro-3-indolyl-3-D-glucuronide.

10



(Francais) ‘:} DEF'

Portée de la validation : Nombreux aliments et surfaces environnementales sélectionnées.

Incubation :

Produits laitiers :

Incuber les tests 3M Petrifilm REC pendant 18 a 24 heures a 30 =1 °C ou 32 £ 1°C pour les coliformes et E. coli ou
42 £1°C pour E. coli.

Autres aliments :

Incuber les tests 3M Petrifilm REC pendant 18 a 24 heures @ 35 +1°C ou 37 £ 1°C pour les coliformes et E. coli ou
42 £1°C pour E. coli.

. PERFORMANCE TESTED

AOAC

RESEARCH INSTITUTE
LICENSE NUMBER 051801

Certification MicroVal
Numéro de certificat MicroVal 2017LR76 en conformité avec la norme ISO 16140-2:2016" par rapport aux normes
ISO 4832:2006¢ et ISO 16649-2:2001°

Utiliser les détails suivants lors de I'application des instructions d’utilisation ci-dessus :

Portée de la validation :
Nombreux aliments et surfaces environnementales sélectionnées.

Incubation :
Produits laitiers :
Incuber les tests 3M Petrifilm REC pendant 18 a 24 heures a 30 £ 1°C pour les coliformes et E. coli ou 42 +1°C pour E. coli.

Autres aliments :
Incuber les tests 3M Petrifilm REC pendant 18 a 24 heures a 37 +1°C pour les coliformes et E. coli ou 42 +1°C pour E. coli.

Interprétation
Calculer le nombre de microorganismes présents dans I’échantillon selon la norme ISO 72182 en utilisant un test par

dilution. Consulter la section Interprétation, étapes 2 a 4.

1
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Références

1. U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for
Nonclinical Laboratory Studies.

2. 1SO 7218. Microbiology of food and animal feeding stuffs — General requirements and guidance for microbiological
examinations.

3. ISO/IEC 17025. General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.

4. 1SO 4832. Microbiology of food and animal feeding stuffs — Horizontal method for the enumeration of coliforms —
Colony count technique.

5. 1SO 4831. Microbiology of food and animal feeding stuffs — Horizontal method for the detection and enumeration of
coliforms — Most probable number technique.

6. NFV08-060. General guidance for the enumeration of fecal coliforms — Colony count technique (VRBL) at 44°C —
Routine method.

7. FDA. Bacteriological Analytical Manual (BAM), Reagents Index for BAM found at:
http://www.fda.gov/Food/FoodScienceResearch/LaboratoryMethods/ucm055791.htm.

8. 1SO 6887-1. Microbiology of food and animal feeding stuffs — Preparation of test samples, initial suspension and
decimal dilutions for microbiological examination.

9. 1SO 16649-2. Microbiology of food and animal feeding stuffs — Horizontal method for the enumeration of
B-glucuronidase-positive Escherichia coli — Part 2: colony count technique at 44°C using
5-bromo-4-chloro-3-indolyl-B-D-glucuronide.

10. FDA. Bacteriological Analytical Manual (BAM), 8t Edition, Chapter 4: Enumeration of Escherichia coli and the
Coliform Bacteria online.

11. ISO 16140-2. Microbiology of the food chain — Method Validation — Protocol for the validation of alternative
(proprietary) methods against a reference method.

Se reporter aux versions en cours de validité des méthodes normalisées citées plus haut.
Explication des symboles
www.3M.com/foodsafety/symbols

AOAC est une marque déposée d’AOAC INTERNATIONAL
Official Method est un service déposé d’AOAC INTERNATIONAL
Performance Tested Method est un service déposé d’AOAC INTERNATIONAL
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°C* Erscheinungsdatum: 2019-03
3M  Petrifilm-

Gebrauchsanweisungen

Rapid E. coli / Coliform Zahlplatte

Produktbeschreibung und Verwendungszweck

Die 3M™ Petrifilm™ Rapid E. coli / Coliform (REC) Zahlplatte ist ein selektives und differentielles System, das proprietire
Nahrstoffe, ein kaltwasserldsliches Geliermittel, 5-Brom-4-Chlor-3-Indol-D-Glucuronid (BCIG), einen Indikator fiir die
Glucuronidase-Aktivitat, und einen Tetrazolium-Indikator fiir die Kolonienzahlung enthalt. Die 3M Petrifilm REC Platte

wird zur Zahlung von Escherichia coli (E. coli) und Coliformen in der Lebensmittel- und Getrankeindustrie eingesetzt.

Die Bestandteile der 3M Petrifilm REC Platte sind dekontaminiert, aber nicht sterilisiert. 3M Food Safety hat fiir die Be-
reiche Entwicklung und Fertigung die Zertifizierung ISO 9001 der Internationalen Organisation fiir Normung (ISO) erhalten.
Die 3M Petrifilm REC Platte wurde nicht fiir alle méglichen Lebensmittelprodukte, Lebensmittelverarbeitungsprozesse,
Testprotokolle und Keimstamme getestet.

Sicherheit
Der Anwender sollte alle Sicherheitshinweise in den Gebrauchsanweisungen zur 3M Petrifilm REC Platte lesen, verstehen
und befolgen. Bewahren Sie diese Sicherheitshinweise auf, um spater auf sie zurlickgreifen zu kénnen.

/A WARNUNG: Bezeichnet eine Gefahrensituation, die — wenn sie nicht vermieden wird — zum Tode oder zu schweren
Verletzungen und/oder Sachschaden fiihren kann.

A WARNUNG

Diese Platte nicht fiir den spezifischen Nachweis von E. coli O157 verwenden. Da die meisten E. coli O157-Stamme

atypisch, z. B. Glucuronidase-negativ, sind, produzieren Sie keine blaue Farbe, und werden daher auf 3M Petrifilm REC

Platten als Coliforme nachgewiesen.

So reduzieren Sie die Risiken in Zusammenhang mit einer Exposition gegeniiber biologischer Gefdhrdung und

Umweltverschmutzung:

e Nach Gebrauch kénnen 3M Petrifilm REC Platten mit Mikroorganismen kontaminiert sein und somit ein biologisches
Gefahrdungspotenzial darstellen. Befolgen Sie die aktuellen Industrienormen und die 6rtlichen Vorschriften fiir die
Entsorgung von biogefahrlichem Abfall.

So reduzieren Sie die mit der Freisetzung von kontaminierten Produkten verbundenen Risiken:

Befolgen Sie die in der Gebrauchsanweisung enthaltenen Anweisungen zur Produktlagerung.

Nicht nach Ablauf des Verfallsdatums verwenden.

e Verwenden Sie keine verfarbten 3M Petrifilm REC Platten.

e  3M Petrifilm REC Platten nicht in Verbindung mit Verdiinnungsmitteln benutzen, die Citrat, Bisulfit oder Thiosulfat
enthalten. Sie kénnen das Wachstum hemmen.

So reduzieren Sie die Risiken einer bakteriellen Infektion und einer Kontamination des Arbeitsplatzes:

e Fihren Sie die 3M Petrifilm REC Plattentests in einem ordnungsgemaf ausgestatteten Labor und unter der Aufsicht
eines geschulten Mikrobiologen durch.

e Der Anwender muss sein Personal in den geeigneten Testmethoden unterweisen, zum Beispiel laut: Gute Laborpraxis',
ISO 72182 oder ISO 170253,

So reduzieren Sie die Risiken in Zusammenhang mit einer Fehlinterpretation der Ergebnisse:

e 3M hat die Verwendung von 3M Petrifilm REC Platten nur fiir die Lebensmittel- und Getrankeindustrie dokumentiert.
3M hat die Verwendung von 3M Petrifilm REC Platten beispielsweise bei der Untersuchung von Wasser, Pharma-
zeutika oder Kosmetika nicht dokumentiert.
3M Petrifilm REC Platten dirfen nicht zur Diagnose von Erkrankungen bei Menschen oder Tieren verwendet werden.
Die 3M Petrifilm REC Platten kdnnen die einzelnen E. coli- oder Coliforme-Stamme nicht differenzieren.

Einige wenige Bakterienstamme kdnnen B-Glucuronidase produzieren, wie z. B. Shigella, Salmonella, Enterobacter,
Citrobacter und Klebsiella, und blau bis blaugriine Kolonien auf der 3M Petrifilm REC Platte bilden.

e Lebensmittel mit hohem Zuckergehalt kénnen eine mogliche Gasproduktion durch nicht coliforme Enterobacteriaceae

erhéhen.
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Weitere Informationen sind dem Sicherheitsdatenblatt zu entnehmen.

Wenn Sie Informationen Uber ein bestimmtes Produkt wiinschen, besuchen Sie unsere Website auf
www.3M.com/foodsafety oder wenden Sie sich an den lokalen 3M-Verkaufsvertreter oder Handler.

Verantwortung des Anwenders

Anwender miissen sich auf eigene Verantwortung mit den Gebrauchsanweisungen und Informationen des Produkts
vertraut machen. Fiir weitere Informationen besuchen Sie unsere Website unter www.3M.com/foodsafety oder wenden
Sie sich an lhren lokalen 3M Verkaufsvertreter oder Handler.

Bei der Auswahl einer Testmethode ist zu beachten, dass externe Faktoren wie Probennahmemethoden, Testprotokolle,
Probenaufbereitung, Handhabung und Labortechnik die Ergebnisse beeinflussen kénnen. Die Lebensmittelprobe selbst
kann die Ergebnisse beeinflussen.

Es liegt in der Verantwortung des Anwenders bei der Auswahl einer Testmethode oder eines Produkts, diese mit einer
ausreichenden Anzahl von Proben und Kontrollen zu evaluieren, um sicherzustellen, dass die gewéhlte Testmethode seinen
Anforderungen entspricht.

Der Anwender tragt ebenfalls die Verantwortung dafiir, dass die angewendeten Testmethoden und Ergebnisse den
Anforderungen seiner Kunden und Lieferanten entsprechen.

Wie bei allen Testmethoden, stellen die mit 3M Lebensmittelsicherheitsprodukten erhaltenen Ergebnisse keine Garantie fir
die Qualitat der untersuchten Matrizen oder Prozesse dar.

Haftungsbeschrankungen/Beschrankte Rechtsmittel

AUSSER ES WIRD AUSDRUCKLICH ANDERS IM ABSCHNITT DER HAFTUNGSBESCHRANKUNGEN DER VERPACKUNG
DES JEWEILIGEN PRODUKTS ANGEGEBEN, LEHNT 3M ALLE AUSDRUCKLICHEN UND STILLSCHWEIGENDEN
GARANTIEN, EINSCHLIESSLICH, JEDOCH NICHT BESCHRANKT AUF, DIE GEWAHRLEISTUNG DER MARKTGAN-
GIGKEIT ODER DER EIGNUNG FUR EINEN BESTIMMTEN ZWECK AB. Sollte sich ein Produkt von

3M Food Safety als defekt herausstellen, wird es von 3M oder einem autorisierten Vertragshéndler nach eigenem
Ermessen ersetzt oder der Kaufpreis zurlickerstattet. Gewahrleistungsanspriiche bestehen nicht. Sie sind verpflichtet,

3M umgehend innerhalb von sechzig Tagen, nachdem die mutmaRlichen Defekte am Produkt festgestellt wurden, dariiber
zu informieren und das Produkt an 3M zuriickzusenden. Bitte rufen Sie dazu den Kundenservice (1-800-328-1671in

den USA) oder lhren autorisierten Vertreter fiir 3M Lebensmittelsicherheit an und sprechen Sie mit ihm (iber die
Riicksendung der Ware.

Haftungsbeschrankungen von 3M

3M HAFTET NICHT FUR VERLUSTE ODER SCHADEN, GANZ GLEICH OB MITTELBARE, UNMITTELBARE, SPEZIELLE,
NEBEN- ODER FOLGESCHADEN EINSCHLIESSLICH, ABER NICHT BESCHRANKT AUF ENTGANGENEN GEWINN.

In keinem Fall Gibersteigt die Haftung von 3M den Kaufpreis des angeblich defekten Produkts.

Lagerung

Lagern Sie die ungeéffneten Beutel mit den 3M Petrifilm REC Platten gekiihlt oder gefroren (-20 bis 8 °C/-4 bis 46 °F).
Lassen Sie verschlossene 3M Petrifilm REC Platten-Beutel unmittelbar vor dem Gebrauch und vor dem Offnen auf
Raumtemperatur erwarmen (20-25 °C (68-77 °F)/<60 % LF). Legen Sie unbenutzte 3M Petrifilm REC Platten wieder
zuriick in den Beutel. Falten Sie das getffnete Ende eines nicht verbrauchten Beutels um und verschlieBen Sie es mit
Klebeband. Damit die Platten keiner Feuchtigkeit ausgesetzt werden, diirfen die ge6ffneten Beutel nicht mehrim
Kihlschrank gelagert werden. Lagern Sie wieder verschlossene 3M Petrifilm REC Platten-Beutel an einem kiihlen Ort
maximal vier Wochen lang. Sollte die Labortemperatur 25 °C (77 °F) tiberschreiten und/oder |hr Labor in einer Region
mit > 50 % relativer Luftfeuchtigkeit liegen (mit Ausnahme von Geb#uden mit Klimaanlage), wird empfohlen, die wieder
verschlossenen Beutel mit 3M Petrifilm REC Platten in einem Tiefkiihlgerat maximal vier Wochen lang zu lagern

(siehe unten).

Um die gedffneten Beutel im Tiefkiihlgerat zu lagern, legen Sie die 3M Petrifilm REC Platten in einen verschlieBbaren
Behalter. Beim Entnehmen gefrorener 3M Petrifilm REC Platten fiir den Gebrauch, miissen Sie den Behalter 6ffnen, die
benétigte Anzahl Platten entnehmen und die ibrigen Platten sofort in ihren Behélter und das Tiefkiihlgerat zurlicklegen.
Der Tiefkiihlschrank fiir die Lagerung des offenen Beutels darf keinen automatischen Defrost-Zyklus durchfiihren, da dies
die 3M Petrifilm REC Platten Feuchtigkeit aussetzen und damit zu Beschadigungen fiihren kdnnte.

Verwenden Sie keine sichtbar verfarbten 3M Petrifilm REC Platten. Verfallsdatum und Chargennummer sind auf jeder
Verpackung von 3M Petrifilm REC Platten angegeben. Die Chargennummer befindet sich zudem auf jeder einzelnen
3M Petrifilm REC Platte. 3M Petrifilm REC Platten nach Ablauf des Verfallsdatums nicht mehr verwenden.
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A Entsorgung

Nach Gebrauch kénnen 3M Petrifilm REC Platten mit Mikroorganismen kontaminiert sein und somit ein biologisches
Gefahrdungspotenzial darstellen. Befolgen Sie die aktuellen Industrienormen und die 6rtlichen Vorschriften fiir die
Entsorgung von biogefahrlichem Abfall.

Bedienungsanleitung
Befolgen Sie alle Anweisungen genau. Andernfalls werden mdglicherweise ungenaue Ergebnisse erzielt.

Vorbereiten der Probe
1. Verwenden Sie geeignete sterile Verdiinnungsmittel:

Butterfields mit Phosphat gepuffertes Verdiinnungswasser, 0,1 %iges Peptonwasser, Peptonsalzverdiinnungsmittel
(mit maximaler Riickgewinnung), gepuffertes Peptonwasser, 0,85 %—0,9° %ige Kochsalzlésung, phosphat-gepufferte
Kochsalzlésung (PBS), destilliertes Wasser oder bisulfatfreie Letheen-Bouillon.

3M Petrifilm REC Platten nicht in Verbindung mit Verdiinnungsmitteln benutzen, die Citrat, Bisulfit oder Thiosulfat
enthalten. Sie kénnen das Wachstum hemmen. Falls im Standardverfahren Citratpuffer vorgegeben wird, sollte er
durch auf 40-45 °C angewarmtes, mit Butterfield‘s mit Phosphat gepuffertem Verdiinnungswasser ersetzt werden.

Mischen oder homogenisieren Sie die Probe.

Fir ein optimales Wachstum und eine optimale Riickgewinnung von Mikroorganismen in séurehaltigen Produkten
(< pH 5) muss der pH-Wert der Probensuspension an einen pH-Wert von iber 5 angepasst werden. Passen Sie den
pH-Wert von sadurehaltigen Produkten mit 1N NaOH an.

Beimpfen
1. Legen Sie die 3M Petrifilm REC Platte auf eine flache, ebene Oberflache.

2. Heben Sie die obere Folie ab und pipettieren Sie mit zum Impfbereich senkrechter Pipette 1 ml der Probe in die Mitte
des unteren Films.

3. Rollen Sie den oberen Film nach unten auf die Probe, um einen Einschluss von Luftblaschen zu verhindern.

Platzieren Sie den 3M™ Petrifilm™ Probenverteiler, flach (6425) mit der flachen Seite nach unten in der Mitte der
Platte. Verteilen Sie die Probe gleichmaRig, indem Sie auf die Mitte des Probenverteilers leichten Druck ausiiben.
Verteilen Sie das Inokulum lber den gesamten Wachstumsbereich der 3M Petrifilm REC Platte, bevor sich das Gel
ausbildet. Schieben Sie den Probenverteiler nicht tGber die Folie.

5. Heben Sie den flachen 3M Petrifilm Probenverteiler ab und lassen Sie die Platte mindestens eine Minute lang zum
Ausbilden des Gels ungestort stehen.

Inkubation

Inkubieren Sie die 3M Petrifilm REC Platten in horizontaler Lage mit der durchsichtigen Seite nach oben in Stapeln von
maximal 20 Platten. Abhangig von den aktuellen értlichen Referenzmethoden, von denen einige im Abschnitt ,,Spezifische
Anweisungen fiir validierte Verfahren“ aufgefiihrt sind, kénnen verschiedene Inkubationszeiten und Temperaturen
verwendet werden.

Interpretation

1. Die 3M Petrifilm REC Platten kénnen mit einem Standardkoloniezéhler oder unter einem beleuchteten VergroRe-
rungsglas gezéhlt werden. Zahlen Sie keine Kolonien, die auf dem Schaumstoffdamm wachsen, da sie dem selektiven
Einfluss des Mediums entzogen sind. Zahlen Sie keine u. U. vorhandene Artefaktbléschen.

2. Vorgehensweise bei der Interpretation der E. coli-Kolonien:
Zahlen Sie blaue bis blaugriine Kolonien mit und ohne Gas, unabhangig von der Grée und Intensitat der Farbe,
als E. coli.

A WARNUNG

Diese Platte nicht fiir den spezifischen Nachweis von E. coli 0157 verwenden. Da die meisten E. coli O157-Stamme

atypisch, z. B. Glucuronidase-negativ, sind, produzieren Sie keine blaue Farbe, und werden daher auf 3M Petrifilm REC

Platten als Coliforme nachgewiesen.

3. Die Interpretation von nicht E. coli-coliformen Kolonien auf der 3M Petrifilm REC Platte unterscheidet sich je nach
Referenzmethode. Beispiel:

a. Das Bakteriologische Analysehandbuch (BAM, Bacteriological Analytical Manual) der FDA (United States Food
and Drug Administration), Kapitel 4: Eine Zahlung von Escherichia coli und den coliformen Bakterien® bestimmt
die Coliformen als gramnegative Stabchen, die bei der metabolischen Fermentierung Sdure und Gas erzeugen.
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Nicht E. coli-coliforme Kolonien auf der 3M Petrifilm REC Platte sind rot und sind eng mit eingeschlossenem Gas
assoziiert (Durchmesser von unter einer Kolonie). Nicht mit Gas assoziierte Kolonien (Abstand zwischen Kolonie
und Gasblaschen ist groRer als ein Kolonien-Durchmesser ist) werden nicht als Coliforme gezahlt. Die Summe der
Coliformen besteht aus roten Kolonien mit Gas und blauen Kolonien mit und ohne Gas.

b. 1SO definiert Coliforme nach ihrer Fahigkeit, in methodenspezifischen, selektiven Medien zu wachsen.
ISO 4832* zahlt typische Coliformen-Kolonien auf Kristallviolett-Neutralrot-Galle-Lactose-Agar (VRBL, Violet
Red Bile Lactose Agar), unter Bestitigung atypischer Kolonien auf. Auf der 3M Petrifilm REC Platte sind nicht
E. coli-coliforme rote Kolonien mit und ohne Gasproduktion. Die Summe der Coliformen ergibt sich aus den roten
Kolonien mit oder ohne Gaserzeugung und blauen Kolonien mit oder ohne Gasproduktion.

4. Zahlung:

a. Schéatzungen der Anzahl E. coli konnen bei 3M Petrifilm REC Platten mit mehr als 100 blauen bis blaugriinen
Kolonien durchgefiihrt werden.

b. Schatzungen der Summe der Coliformen kénnen bei 3M Petrifilm REC Platten mit mehr als 100 Kolonien
durchgefiihrt werden.

c. E. coli oder Coliforme insgesamt kénnen in separaten Verdiinnungen auftreten.

Der kreisféormige Wachstumsbereich ist ca. 30 cm? groR. Zahlen Sie die Kolonien in zwei oder mehr reprasentativen
Quadraten und bestimmen Sie den Durchschnittswert pro Quadrat. Multiplizieren Sie zur Bestimmung der geschéatzten
Anzahl mit der 3M Petrifilm REC Platte die durchschnittliche Anzahl mit 30.

5. 3M Petrifilm REC Platten mit Kolonien-Zahlen, die zu hoch sind, um gezahlt werden zu kénnen (TNTC, too numerous
to count), kdnnen eines oder mehrere der folgenden Charakteristiken zeigen: Aufhellung der Gelfarbe auf Gelb,
zahlreiche kleine, unbestimmte rote oder blaue Kolonien und/oder viele Gasblaschen. H6here Konzentrationen von
E. coli oder Coliformen kénnen zu einem Farbwechsel des duBeren Rand des Wachstumsbereichs zu Pink oder Pink-
Orange fiihren. Wenn dies auftritt, missen die Ergebnisse als TNTC aufgezeichnet werden. Fiir eine genauere Zahlung
ist unter Umstanden eine weitere Verdiinnung der Probe erforderlich.

6. Kolonien kénnen, wenn erforderlich, zur weiteren Identifizierung isoliert werden. Heben Sie die obere Folie ab und
nehmen Sie die Kolonie von dem Gel. Testen Sie mithilfe der Standardverfahren.

7.  Wenn es nicht mdglich ist, die 3M Petrifilm REC Platten wahrend des Inkubationszeitraums zu zahlen, kdnnen Sie
sie in einem verschlieBbaren Behilter bei Temperaturen von gleich oder unter 15 °C (5 °F) maximal eine Woche lang
tiefgeklhlt lagern.

Weitere Informationen finden Sie im ,Interpretationsleitfaden zur 3M™ Petrifilm™ Rapid E. coli / Coliform Zahlplatte®
Sollten Sie Fragen zu bestimmten Anwendungen oder Verfahren haben, besuchen Sie unsere Website unter
www.3M.com/foodsafety oder wenden Sie sich an den lokalen 3M-Verkaufsvertreter oder Handler.

Spezifische Anweisungen fiir validierte Verfahren

AOAC® Official Method Analysis 2018.13

AOAC® Performance Tested ™ Zertifikat Nr. 051801

In den Studien AOAC® Official Methods of AnalysisS und AOAC® Performance Tested Methods*™ konnte gezeigt werden,
dass das 3M Petrifilm REC Plattenverfahren den durchschnittlichen Logzahlungen des United States FDA BAM Chapter 4
gleichwertig ist: Zahlung von Escherichia coli und den coliformen Bakterien, ISO 4832: Mikrobiologie von Lebensmitteln
und Futtermitteln — Horizontales Verfahren zur Zahlung von coliformen Keimen — Koloniezahlverfahren und 1ISO 16649:
Mikrobiologie von Lebensmitteln und Futtermitteln — Horizontales Verfahren fiir die Zahlung von B-Glucuronidase-posi-
tiven Escherichia coli — Teil 2: Kolonienzahlverfahren bei 44 °C mithilfe von 5-Brom-4-Chlor-3-Indol-3-D-Glucuronid.

Einsatzgebiet der Validierung: Breite Spanne an Lebensmitteln und ausgewahlte Umgebungsoberflachen.

Inkubation:

Milchprodukte:

Inkubieren Sie die 3M Petrifilm REC Platten Gber 18—-24 Stunden bei 30 £ 1°C oder 32 + 1 °C fir die Coliformen und E. coli
oder bei 42 £1°C fur E. coli.
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Alle anderen Lebensmittel:

Inkubieren Sie die 3M Petrifilm REC Platten tiber 18-24 Stunden bei 35 £ 1°C oder 37 = 1°C fiir die Coliformen und E. coli
oder bei 42 £ 1°C fur E. coli.

. PERFORMANCE TESTED

AOAC

RESEARCH INSTITUTE
LICENSE NUMBER 051801

MicroVal-Zertifizierung
MicroVal-Zertifikat-Nr. 2017LR76 konform mit ISO 16140-2:2016" im Vergleich zur ISO 4832:2006% und
ISO 16649-2:2001°

Bei der Umsetzung der obigen Verfahrensrichtlinien miissen folgende Details beachtet werden:

Einsatzgebiet der Validierung:
Breite Spanne an Lebensmitteln und ausgewahlte Umgebungsoberfiachen.

Inkubation:

Milchprodukte:

Inkubieren Sie die 3M Petrifilm REC Platten fiir die Coliformen und E. coli iber 18—-24 Stunden bei 30 = 1°C oder liber
42 +1°C firE. coli.

Alle anderen Lebensmittel:
Inkubieren Sie die 3M Petrifilm REC Platten fiir die Coliformen und E. coli (iber 18—24 Stunden bei 37 = 1°C oder liber
42 =1°C fir E. coli.

Interpretation
Die Zahl der Mikroorganismen in der Probenlésung wird gemaR ISO 72182 fiir eine Platte pro Verdiinnungsstufe berechnet.
Siehe den Abschnitt ,Interpretation®, Schritte 2 bis 4.
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Referenzen

1. U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for
Nonclinical Laboratory Studies.

2. 1SO 7218. Microbiology of food and animal feeding stuffs — General requirements and guidance for microbiological
examinations.

3. ISO/IEC 17025. General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.

4. 1SO 4832. Microbiology of food and animal feeding stuffs — Horizontal method for the enumeration of coliforms —
Colony count technique.

5. 1SO 4831. Microbiology of food and animal feeding stuffs — Horizontal method for the detection and enumeration of
coliforms — Most probable number technique.

6. NFV08-060. General guidance for the enumeration of fecal coliforms — Colony count technique (VRBL) at 44°C —
Routine method.

7. FDA. Bacteriological Analytical Manual (BAM), Reagents Index for BAM found at:
http://www.fda.gov/Food/FoodScienceResearch/LaboratoryMethods/ucm055791.htm.

8. 1SO 6887-1. Microbiology of food and animal feeding stuffs — Preparation of test samples, initial suspension and
decimal dilutions for microbiological examination.

9. 1SO 16649-2. Microbiology of food and animal feeding stuffs — Horizontal method for the enumeration of
B-glucuronidase-positive Escherichia coli — Part 2: colony count technique at 44°C using
5-bromo-4-chloro-3-indolyl-B-D-glucuronide.

10. FDA. Bacteriological Analytical Manual (BAM), 8t Edition, Chapter 4: Enumeration of Escherichia coli and the
Coliform Bacteria online.

11. ISO 16140-2. Microbiology of the food chain — Method Validation — Protocol for the validation of alternative
(proprietary) methods against a reference method.

Konsultieren Sie bitte die jeweils aktuelle Version der oben aufgelisteten Standardmethoden.
Erklarung der Symbole
www.3M.com/foodsafety/symbols

AOAC ist eine eingetragene Marke von AOAC INTERNATIONAL
Official Method ist eine Dienstleistungsmarke von AOAC INTERNATIONAL
Performance Tested Method ist eine Dienstleistungsmarke von AOAC INTERNATIONAL
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Istruzioni sul prodotto

Piastra per il conteggio rapido di E. coli e Coliformi

Descrizione del prodotto e uso previsto

La piastra 3M™ Petrifilm™ per il conteggio rapido di E. coli e Coliformi (REC) & un sistema selettivo e differenziale con
terreno di coltura pronto per I'uso che contiene sostanze nutritive proprietarie, una sostanza gelificante solubile in acqua
fredda, un indicatore dell’attivita delle glucuronidasi, 5-bromo-4-cloro-3-indolil-D-glucuronide (BCIG) e un indicatore al
tetrazolio atto a facilitare il conteggio delle colonie. La Piastra Petrifilm REC & utilizzata per il conteggio di Escherichia coli
(E. coli) e coliformi nei settori alimentare e delle bevande. | componenti della Piastra Petrifilm REC sono decontaminati,
seppure non sterilizzati. 3M Food Safety & certificata ISO (International Organization for Standardization) 9001 per la
progettazione e la produzione. La Piastra Petrifilm REC non é stata valutata con tutti i prodotti alimentari, i processi
alimentari, i protocolli di test o tutti i ceppi di microrganismi possibili.

Sicurezza
Lutente & tenuto a leggere, comprendere e seguire tutte le informazioni di sicurezza contenute nelle istruzioni della Piastra
Petrifilm REC. Conservare le istruzioni di sicurezza per poterle consultare in futuro.

A AVVERTENZA: indica una situazione pericolosa che, se non evitata, potrebbe provocare la morte o lesioni gravi e/o
danni materiali.

A AVVERTENZA

Non utilizzare la piastra per il rilevamento specifico di E. coli O157. Dato che i ceppi di E. coli O157 sono per la maggior
parte atipici, ad esempio sono glucuronidasi negativi, non producono un colore blu e pertanto vengono rilevati come
coliformi dalle Piastre Petrifilm REC.
Per ridurre i rischi associati all’esposizione a pericoli biologici e alla contaminazione ambientale
e Dopo l'uso, le Piastre Petrifilm REC potrebbero contenere microorganismi che possono rappresentare un potenziale
rischio biologico. Seguire gli standard di settore e le normative locali vigenti per lo smaltimento dei rifiuti a
rischio biologico.

Per ridurre i rischi associati al rilascio di un prodotto contaminato

e Seguire tutte le istruzioni relative alla conservazione del prodotto contenute nelle istruzioni per I'uso.

Non utilizzare dopo la data di scadenza.

Non utilizzare le Piastre Petrifilm REC in presenza di segni di scolorimento.

Non utilizzare diluenti contenenti citrato, bisolfito o tiosolfato con le Piastre Petrifilm REC in quanto possono inibire
la crescita.

Per ridurre i rischi associati all’infezione batterica e alla contaminazione del luogo di lavoro

e Eseguire il test con la Piastra Petrifilm REC in un laboratorio adeguatamente equipaggiato, sotto la supervisione di un
microbiologo esperto.

e |'utente deve addestrare il proprio personale all'esecuzione corretta di tecniche di prova attuali: ad esempio,
Buone prassi di laboratorio’, ISO 72182 o ISO 170253,

Per ridurre i rischi associati a un’interpretazione errata dei risultati

e 3M non ha documentato I'uso delle Piastre Petrifilm REC all’ambito di settori diversi da quello alimentare e delle

bevande. Ad esempio, 3M non ha documentato l'uso delle Piastre Petrifilm REC per analizzare acqua, sostanze

farmaceutiche o cosmetici.

Non utilizzare le Piastre Petrifilm REC per la diagnosi di condizioni patologiche in esseri umani o animali.

Le Piastre 3M Petrifilm REC non sono in grado di differenziare tra loro i diversi ceppi di E. coli o coliformi.

Alcuni ceppi di batteri possono produrre (3-glucuronidasi come Shigella, Salmonella, Enterobacter, Citrobacter e

Klebsiella, e possono produrre colonie da blu a blu-verde sulla Piastra Petrifilm REC.

e Glialimenti ad alto contenuto di zucchero possono aumentare il potenziale di produzione di gas da parte di
Enterobacteriaceae non coliformi.

Per ulteriori informazioni, consultare la scheda di sicurezza.
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Per informazioni sulla documentazione delle prestazioni del prodotto, visitare il nostro sito Web all’indirizzo
www.3M.com/foodsafety o contattare il distributore o il rappresentante 3M di zona.

Responsabilita dell’'utente
Gli utenti sono tenuti a leggere e apprendere le istruzioni e le informazioni sul prodotto. Visitare il nostro sito web
all'indirizzo www.3M.com/foodsafety o contattare il distributore locale o rappresentante 3M per ulteriori informazioni.

Nella scelta di un metodo di test, & importante considerare che fattori esterni quali i metodi di campionamento, i protocolli
di test, la preparazione del campione, la manipolazione e le tecniche di laboratorio possono influenzare i risultati.
Il campione stesso puo influenzare i risultati.

E responsabilita dell’utente, nel selezionare un qualsiasi metodo di analisi o prodotto, valutare un numero sufficiente
di campioni con le matrici appropriate e con particolari caratteristiche microbiche per soddisfare i criteri relativi alla
metodologia di analisi scelta dall’'utente.

Lutente ha inoltre la responsabilita di accertarsi che tutti i metodi di analisi utilizzati e i risultati ottenuti soddisfino i requisiti
dei propri clienti e fornitori.

Come per qualsiasi metodo di analisi, i risultati ottenuti grazie al prodotto di 3M Food Safety non costituiscono una
garanzia della qualita delle matrici o dei processi sottoposti a prova.

Limitazione di garanzia/Rimedio limitato

SALVO NEI CASI ESPRESSAMENTE INDICATI IN UNA SEZIONE DI GARANZIA LIMITATA DELLA CONFEZIONE DEL
SINGOLO PRODOTTO, 3M NON RICONOSCE ALCUNA GARANZIA ESPLICITA O IMPLICITA, INCLUSE, MA NON A
ESSE LIMITATE, LE EVENTUALI GARANZIE DI COMMERCIABILITA O DI IDONEITA A UNO SCOPO PARTICOLARE.
Qualora un prodotto della 3M Food Safety sia difettoso, 3M o il suo distributore autorizzato provvederanno, a loro
discrezione, alla sostituzione o al rimborso del prezzo d’acquisto del prodotto. Questi sono gli unici rimedi a disposizione
del cliente. Si dovra avvisare immediatamente 3M entro sessanta giorni dal riscontro di eventuali difetti sospetti

nel prodotto, provvedendo a rispedirlo a 3M. Chiamare il servizio clienti (negli USA: 1-800-328-1671) o rivolgersi al
rappresentante autorizzato della 3M Food Safety per ottenere I’Autorizzazione alla restituzione del prodotto.

Limitazione di responsabilita da parte di 3M

3M NON SARA RESPONSABILE DI PERDITE O DANNI, DIRETTI, INDIRETTI, SPECIALI, INCIDENTALI O EMERGENTI,
INCLUSA, MA NON IN VIA STRETTAMENTE LIMITATIVA, LA PERDITA DI PROFITTO. In nessun caso la responsabilita
legale di 3M andra oltre il prezzo d’acquisto del prodotto presunto difettoso.

Conservazione

Conservare le buste contenenti le Piastre Petrifilm REC chiuse in frigorifero o nel congelatore (temperatura compresa

tra -20 e 8 °C/tra -4 e 46 °F). Prima di aprire le buste contenenti le Piastre Petrifilm REC, attendere che esse abbiano
raggiunto la temperatura ambiente (20-25 °C (68-77 °F)/< 60% UR). Riporre le Piastre Petrifilm REC inutilizzate nella busta
originale. Sigillare ripiegando I'estremita della busta e applicando del nastro adesivo. Non refrigerare le buste aperte per
evitarne ’esposizione all’'umidita. Le buste aperte e risigillate delle Piastre Petrifilm REC vanno conservate in un luogo
fresco e asciutto per non oltre 4 settimane. Si raccomanda di conservare le buste delle Piastre Petrifilm REC risigillate in un
congelatore per non piu di 4 settimane se la temperatura del laboratorio supera i 25 °C (77 °F) e/o il laboratorio si trova in
un’area dove I'umidita relativa supera il 50% (con I'eccezione di locali dotati di aria condizionata).

Per conservare le buste aperte in un congelatore, inserire le Piastre Petrifilm REC in un contenitore sigillabile. Per I'utilizzo
delle Piastre Petrifilm REC congelate aprire il contenitore, togliere le piastre necessarie e rimettere immediatamente

le rimanenti nel contenitore sigillato e quindi nel congelatore. Il congelatore utilizzato per la conservazione delle buste
aperte non deve disporre di un ciclo automatico di sbrinamento, in quanto I'esposizione ripetuta delle Piastre Petrifilm REC
allumidita pud danneggiarle.

Non utilizzare le Piastre Petrifilm REC che presentano segni di scolorimento visibile. La data di scadenza e il numero di lotto
sono riportati su ogni busta di Piastre Petrifilm REC. Il numero di lotto & riportato anche sulle singole Piastre Petrifilm REC.
Le Piastre Petrifilm REC non devono essere utilizzate dopo la data di scadenza.

A Smaltimento
Dopo l'uso, le Piastre Petrifilm REC potrebbero contenere microorganismi che possono rappresentare un potenziale rischio
biologico. Seguire gli standard di settore e le normative locali vigenti per lo smaltimento dei rifiuti a rischio biologico.
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Istruzioni per 'uso
Seguire attentamente tutte le istruzioni. In caso contrario, si rischia di ottenere risultati non precisi.

Preparazione del campione

1. Usare i diluenti sterili appropriati:

Acqua di diluizione tamponata con fosfato Butterfield, acqua peptonata allo 0,1%, diluente peptone salino (Diluente a
massimo recupero); acqua peptonata tamponata, soluzione salina (0,85%-0,90%), tampone fosfato salino (PBS),

acqua distillata o brodo letheen senza bisolfiti.

Non utilizzare diluenti contenenti citrato, bisolfito o tiosolfato con le Piastre Petrifilm REC in quanto possono inibire
la crescita. Se nella procedura standard viene indicato il tampone citrato, sostituirlo con acqua di diluizione tamponata
con fosfato Butterfield riscaldata a 40-45 °C.

2. Miscelare oppure omogeneizzare il campione.

Per una crescita ottimale e il recupero di microorganismi in prodotti acidi (< pH 5), regolare il pH della sospensione del
campione su un valore pH superiore a 5. Con i prodotti acidi, regolare il pH con 1IN NaOH.

Piastratura

1. Posizionare la Piastra Petrifilm REC su una superficie piana e livellata.

2. Sollevare la pellicola superiore e con la pipetta perpendicolare all’area di inoculazione erogare 1 ml di sospensione del
campione al centro della pellicola inferiore.

3. Srotolare la pellicola superiore sul campione per evitare di intrappolare eventuali bolle d’aria.

4. Collocare il Diffusore piatto per Piastre 3M™ Petrifilm™ (6425) con il lato piatto rivolto verso il basso al centro della
piastra. Distribuire uniformemente il campione esercitando una leggera pressione al centro del diffusore. Distribuire
I'inoculo sull’intera area di crescita della Piastra Petrifilm REC prima che si formi il gel. Non far scorrere il diffusore
sulla pellicola.

5. Rimuovere il Diffusore piatto per piastre 3M Petrifilm e lasciare riposare la piastra per almeno un minuto in modo da
consentire la formazione del gel.

Incubazione

Incubare le Piastre Petrifilm REC in posizione orizzontale, con la faccia trasparente rivolta verso I’alto in pile di non oltre
20 piastre. E possibile utilizzare tempi e temperature di incubazione diversi a seconda dei metodi di riferimento locali;
alcuni esempi sono riportati nel paragrafo “Istruzioni specifiche per metodi validati”.

Interpretazione

1.

Le Piastre Petrifilm REC possono essere sottoposte a conteggio mediante un conta-colonie standard o un'altra lente
di ingrandimento illuminata. Le colonie sulla barriera schiumosa non vanno prese in considerazione in quanto vengono
rimosse dall’influenza selettiva del terreno di coltura. Non contare le bolle artefatte che potrebbero essere presenti.

Linterpretazione delle colonie di E. coli & la seguente:
Contare le colonie con colorazione dal blu al blu-verde con o senza gas, indipendentemente dalla grandezza o
dall'intensita di colore, come E. coli.

A AVVERTENZA

Non utilizzare la piastra per il rilevamento specifico di E. coli O157. Dato che i ceppi di E. coli O157 sono per la maggior
parte atipici, ad esempio sono glucuronidasi negativi, non producono un colore blu e pertanto vengono rilevati come
coliformi dalle Piastre Petrifilm REC.

3. Linterpretazione delle colonie di coliformi non-E. coli sulla Piastra Petrifilm REC varia a seconda del metodo di

riferimento. Ad esempio:

a. Lo United States Food and Drug Administration (FDA) Bacteriological Analytical Manual (BAM) al Capitolo 4:
Enumeration of Escherichia coli and the Coliform Bacteria™, definisce i coliformi come bastoncelli Gram negativi
che producono acido e gas dal lattosio durante la fermentazione metabolica. Le colonie di coliformi non-E. coli
sulla Piastra Petrifilm REC sono rosse e strettamente associate (entro il diametro della colonia stessa) al gas
intrappolato. Le colonie non associate al gas (la distanza tra la colonia e la bolla di gas in tal caso deve essere
maggiore del diametro della colonia) non vengono conteggiate come coliformi. Nella conta totale dei coliformi
rientrano sia le colonie rosse con il gas sia quelle blu con o senza gas.
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b. ISO definisce i coliformi a seconda della loro abilita di crescita in terreni di coltura selettivi, specifici per il metodo.
ISO 4832* enumera le colonie coliformi tipiche su agar Violet Red Bile Lactose (VRBL) con la conferma delle
colonie atipiche. Sulla Piastra Petrifilm REC, le colonie di coliformi non-E. coli sono rosse con e senza produzione
di gas. La conta totale dei coliformi & indicata dalle colonie rosse con o senza produzione di gas e dalle colonie blu
con e senza produzione di gas.

4. Conta:
a. Stime per I’E. coli possono essere effettuate sulle Piastre Petrifilm REC contenenti pit di 100 colonie da blu a
blu-verde.

b. Stime peri coliformi totali possono essere effettuate sulle Piastre Petrifilm REC contenenti piu di 100 colonie.
c. E. colioicoliformi totali possono presentarsi a diluizioni separate.

Larea di crescita circolare & pari a 30 cm? circa. Contare il numero di colonie in uno o pili quadratini rappresentativi
e determinare il numero medio per quadratino. Moltiplicare il numero medio per 30 al fine di determinare la conta
stimata per Piastra Petrifilm REC.

5. Le Piastre Petrifilm REC con colonie troppo numerose per essere contate (Too Numerous To Count, TNTC) possono
avere una o pil delle seguenti caratteristiche: uno schiarimento del colore del gel verso il giallo, tante piccole colonie
indistinte rosse o blu e/0 numerose bolle di gas. Alte concentrazioni di E. coli o coliformi faranno virare il bordo esterno
dell’area di crescita dal rosa al rosa-arancio. Quando ci0 avviene, registrare il risultato come TNTC. Per una conta pil
precisa, potrebbe essere necessario diluire ulteriormente il campione.

6. Quando necessario, le colonie possono essere isolate per un’ulteriore identificazione. Sollevare la pellicola superiore e
prelevare la colonia dal gel. Analizzare la colonia mediante le procedure standard.

7. Se non é possibile eseguire il conteggio delle Piastre Petrifilm REC entro il periodo di incubazione, le piastre possono
essere congelate e conservate per il conteggio differito in un contenitore sigillabile a temperatura pari o inferiore a
-15 °C (5 °F) per massimo una settimana.

Per ulteriori informazioni, fare riferimento alla “Guida all’interpretazione della Piastra 3M™ Petrifilm™ per il conteggio
rapido di E. coli e Coliformi”. Per qualsiasi domanda su applicazioni o procedure specifiche, visitare il nostro sito Web
all'indirizzo www.3M.com/foodsafety o contattare il distributore o il rappresentante 3M di zona.

Istruzioni specifiche per metodi validati

AOAC® Official Method Analysis 2018.13

AOAC® Performance Tested M Certificato n. 051801

Negli studi AOAC® Official Methods of AnalysisS™ e AOAC® Performance Tested Methods®M, il metodo della Piastra
Petrifilm REC e risultato essere equivalente ai conteggi registrati medi del capitolo 4 dello United States FDA BAM:
Enumeration of Escherichia coli and the Coliform Bacteria, ISO 4832: Microbiology of food and animal feeding stuffs —
Horizontal method for the enumeration of coliforms —Colony count technique, e ISO 16649: Microbiology of food and
animal feeding stuffs —Horizontal method for the enumeration of B-glucuronidase-positive Escherichia coli —Part 2: colony
count technique at 44°C using 5-bromo-4-chloro-3-indolyl--D-glucuronide.

Ambito della validazione: ampia gamma di alimenti e selezionate superfici ambientali.

Incubazione

Prodotti lattiero-caseari

Incubare le Piastre Petrifilm REC per 18-24 ore a 30 +1°C 0 32 = 1°C per i coliformi ed E. coli oppure 42 = 1°C per E. coli.
Tutti gli altri alimenti

Incubare le Piastre Petrifilm REC per 18-24 ore a 35 +1°C 0 37 £ 1 °C per i coliformi ed E. coli oppure 42 +1°C per E. coli.

. PERFORMANCE TESTED

AOAC

RESEARCH INSTITUTE
LICENSE NUMBER 051801

Certificazione MicroVal
Numero certificato MicroVal 2017LR76 in conformita con ISO 16140-2:2016" rispetto a ISO 4832:2006* e
ISO 16649-2:2001°
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Utilizzare i seguenti dettagli quando si applicano le Istruzioni per I'uso di cui sopra.

Ambito della validazione
Ampia gamma di alimenti e selezionate superfici ambientali.

Incubazione
Prodotti lattiero-caseari
Incubare le Piastre Petrifilm REC per 18-24 ore a 30 + 1°C per i coliformi ed E. coli oppure 42 = 1°C per E. coli.

Tutti gli altri alimenti
Incubare le Piastre Petrifilm REC per 18-24 ore a 37 £ 1°C per i coliformi ed E. coli oppure 42 + 1°C per E. coli.

Interpretazione
Calcolare il numero di microrganismi presenti nel campione del test in base a ISO 72182 per una piastra per diluizione.
Vedere il paragrafo Interpretazione, puntida 2 a 4.

Bibliografia
1. U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for
Nonclinical Laboratory Studies.

2. 1SO 7218. Microbiology of food and animal feeding stuffs — General requirements and guidance for microbiological
examinations.

3. ISO/IEC 17025. General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.

ISO 4832. Microbiology of food and animal feeding stuffs — Horizontal method for the enumeration of coliforms —
Colony count technique.

5. 1SO 4831. Microbiology of food and animal feeding stuffs — Horizontal method for the detection and enumeration of
coliforms — Most probable number technique.

6. NFV08-060. General guidance for the enumeration of fecal coliforms — Colony count technique (VRBL) at 44°C —
Routine method.

7. FDA. Bacteriological Analytical Manual (BAM), Reagents Index for BAM found at:
http://www.fda.gov/Food/FoodScienceResearch/LaboratoryMethods/ucm055791.htm.

8. 1SO 6887-1. Microbiology of food and animal feeding stuffs — Preparation of test samples, initial suspension and
decimal dilutions for microbiological examination.

9. 1SO 16649-2. Microbiology of food and animal feeding stuffs — Horizontal method for the enumeration of
B-glucuronidase-positive Escherichia coli — Part 2: colony count technique at 44°C using
5-bromo-4-chloro-3-indolyl-3-D-glucuronide.

10. FDA. Bacteriological Analytical Manual (BAM), 8t Edition, Chapter 4: Enumeration of Escherichia coli and the
Coliform Bacteria online.

11. ISO 16140-2. Microbiology of the food chain — Method Validation — Protocol for the validation of alternative
(proprietary) methods against a reference method.

Fare riferimento alle versioni attuali dei metodi standard elencati in precedenza.
Legenda dei simboli
www.3M.com/foodsafety/symbols

AOAC é un marchio di fabbrica registrato di AOAC INTERNATIONAL
Official Method & un marchio di servizio di AOAC INTERNATIONAL
Performance Tested Method & un marchio di servizio di AOAC INTERNATIONAL
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3M Petrifilm

Instrucciones del Producto

Placa para Recuento Rapido de Escherichia coli / Coliformes

Descripcion del producto y uso previsto

La Placa 3M™ Petrifilm™ para recuento rapido de E. coli / coliformes (REC) es un sistema selectivo y diferencial de medio
de cultivo listo para muestras, que contiene nutrientes patentados, un agente gelificante soluble en agua fria, 5-bromo-4-
cloro-3-indolil-D-glucurénido (BCIG), un indicador de la actividad glucuronidasa y un indicador de tetrazolio que facilita la
enumeracién de colonias. La Placa 3M Petrifilm REC se utiliza para la enumeracién de Escherichia coli (E. coli) y coliformes
en las industrias de alimentos y bebidas. Los componentes de la Placa 3M Petrifilm REC estan descontaminados, pero no
esterilizados. 3M Food Safety cuenta con certificacién de la Organizacién Internacional para la Estandarizacién (ISO) 9001
de disefio y fabricacién. La Placa 3M Petrifilm REC no ha sido evaluada con todos los productos alimenticios, procesos
alimenticios, protocolos de prueba posibles ni con todas las posibles cepas de microorganismos.

Seguridad
El usuario debe leer, comprender y respetar toda la informacién de seguridad que se incluye en las instrucciones de la
Placa 3M Petrifilm REC. Guarde las instrucciones de seguridad para consultas futuras.

A ADVERTENCIA: Indica una situacién peligrosa que, si no se evita, podria ocasionar la muerte o lesiones graves,
o dafios materiales.

A ADVERTENCIA

No utilice esta placa para la deteccién especifica de E. coli O157. Debido a que la mayoria de las cepas de E. coli 0157

son atipicas, por ejemplo, son negativas a la glucuronidasa, no produciran un color azul y, por lo tanto, se detectaran

como coliformes en las Placas 3M Petrifilm REC.

Para reducir los riesgos asociados con la exposicion a riesgos biolégicos y la contaminacién ambiental:

e Después del uso, las Placas 3M Petrifilm REC pueden contener microorganismos que pueden representar un posible
riesgo biolégico. Proceda de acuerdo con las normas de la industria y la normativa local actuales para el desecho de
residuos de riesgo bioldgico.

Para reducir los riesgos asociados con la diseminacién de productos contaminados:

e Sigatodas las instrucciones de almacenamiento del producto que se incluyen en las instrucciones de uso.

e No use el producto después de la fecha de caducidad.

e No use las Placas 3M Petrifilm REC que presenten decoloracion.

e No utilice diluyentes que contengan citrato, bisulfato o tiosulfato en Placas 3M Petrifilm REC, ya que pueden inhibir
el crecimiento.

Para reducir los riesgos asociados con la infeccidn bacteriana y la contaminacién del lugar de trabajo:

e Realice pruebas con la Placa 3M Petrifilm REC en un laboratorio debidamente equipado, bajo la supervision de un
microbidlogo capacitado.

e El usuario debe capacitar a su personal en lo que respecta a las técnicas de prueba adecuadas, por ejemplo,
Buenas practicas de laboratorio', ISO 72182 0 ISO 170258%.

Para reducir los riesgos asociados con la interpretacién incorrecta de resultados:

e 3M no ha documentado el uso de las Placas 3M Petrifilm REC para otras industrias que no sean de alimentos o
bebidas. Por ejemplo, 3M no ha documentado el uso de las Placas 3M Petrifilm REC para realizar andlisis de agua,
productos farmacéuticos ni cosméticos.

No use las Placas 3M Petrifilm REC para diagnosticar enfermedades de humanos ni de animales.

Las Placas 3M Petrifilm REC no diferencian una cepa de E. coli de una coliforme.

Algunas cepas de bacterias pueden producir 3-glucuronidasa tales como Shigella, Salmonella, Enterobacter,
Citrobacter y Klebsiella y pueden producir colonias de azul a verde azulado en la Placa 3M Petrifilm REC.

e Los alimentos con alto contenido de azlcar pueden aumentar el potencial de produccion de gas a partir de
Enterobacteriaceae no coliformes.

Consulte la Hoja de Datos de Seguridad para obtener mas informacion.
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Si desea obtener informacion sobre la documentacién del desempeiio del producto, visite nuestro sitio web en
www.3M.com/foodsafety o comuniquese con su representante o distribuidor local de 3M.

Responsabilidad del usuario

Los usuarios son responsables de familiarizarse con las instrucciones e informacion del producto. Visite nuestro sitio web
en www.3M.com/foodsafety o pongase en contacto con su representante o distribuidor local de 3M para obtener

mas informacién.

Al seleccionar un método de prueba, es importante reconocer que factores externos tales como los métodos de muestreo,
los protocolos de prueba, la preparacion de la muestra, la manipulacién y la técnica de laboratorio pueden afectar los
resultados. La misma muestra de alimento puede influir en los resultados.

Al seleccionar cualquier método de prueba o producto, es responsabilidad del usuario evaluar un nimero suficiente de
muestras con retos microbianos y matrices apropiadas para satisfacer al usuario en cuanto a que el método de prueba
cumple con los criterios necesarios.

Ademas, es responsabilidad del usuario determinar que cualquier método de prueba y sus resultados cumplen con los
requisitos de sus clientes y proveedores.

Como sucede con cualquier método de prueba, los resultados obtenidos del uso de cualquier producto de 3M Food Safety
no constituyen una garantia de calidad de las matrices ni de los procesos analizados.

Limitacion de garantia/Recurso limitado

SALVO LO EXPRESAMENTE ESTIPULADO EN UNA SECCION DE GARANTIA LIMITADA O EN EL EMBALAJE DE UN
PRODUCTO ESPECIFICO, 3M RENUNCIA A TODAS LAS GARANTIAS EXPRESAS Y TACITAS INCLUIDA, ENTRE OTRAS,
CUALQUIER GARANTIA DE COMERCIABILIDAD O IDONEIDAD PARA UN USO EN PARTICULAR. Si un producto de

3M Food Safety es defectuoso, 3M o su distribuidor autorizado reemplazara el producto o reembolsara el precio de
compra del producto, a su eleccidn. Estos son sus recursos exclusivos. Debera notificar inmediatamente a 3M en un lapso
de sesenta dias a partir del descubrimiento de cualquier sospecha de defecto en un producto y devolver dicho producto

a 3M. Llame a Atencién al Cliente (1-800-328-1671 en los EE. UU.) o a su representante oficial de 3M Food Safety para
obtener una Autorizacién de devolucién de productos.

Limitacién de responsabilidad de 3M

3M NO SERA RESPONSABLE DE NINGUNA PERDIDA O DANO, YA SEA DIRECTO, INDIRECTO, ESPECIAL, DANOS
ACCIDENTALES O CONSECUENCIAS, INCLUIDOS ENTRE OTROS, LA PERDIDA DE BENEFICIOS. En ningun caso
la responsabilidad de 3M conforme a ninguna teoria legal excedera el precio de compra del producto supuestamente
defectuoso.

Almacenamiento

Guarde los sobres de las Placas 3M Petrifilm REC sin abrir refrigeradas o congeladas (-20 °C a 8 °C / -4 °F a 46 °F).

Antes de usarlas, deje que los sobres cerrados de Placa 3M Petrifilm REC alcancen la temperatura ambiente antes de
abrirlas (20 °C a 25 °C [68 °F a 77 °F] / <60 % de humedad relativa). Vuelva a colocar las Placas 3M Petrifilm REC que

no haya usado en el sobre. Selle el sobre plegando el extremo y colocando cinta adhesiva. Para evitar la exposicién a la
humedad, no refrigere los sobres abiertos. Almacene los sobres de la Placa 3M Petrifilm REC en un lugar fresco y seco
durante no mas de cuatro semanas. Se recomienda que los sobres resellados de las Placas 3M Petrifilm REC se guarden en
un congelador por no mas de cuatro semanas si la temperatura del laboratorio excede los 25 °C (77 °F) o el laboratorio se
encuentra en una regién con una humedad relativa que supera el 50 % (excepto en instalaciones con aire acondicionado).

Para guardar los sobres abiertos en un congelador, coloque las Placas 3M Petrifilm REC en un recipiente hermético.
Para usar las Placas 3M Petrifilm REC congeladas, abra el recipiente y retire las que necesita; vuelva a colocar
inmediatamente las placas restantes en el recipiente hermético y guardelo en el congelador. El congelador que se utiliza
para el almacenamiento de sobres abiertos no debe tener un ciclo de descongelacién automatico, ya que esto expondria
repetidamente las Placas 3M Petrifilm REC a la humedad, lo que puede dafiar las placas.

No use las Placas 3M Petrifilm REC que presenten decoloracién. La fecha de vencimiento y el nimero de lote figuran en
cada sobre de Placas 3M Petrifilm REC. El nimero de lote también aparece en cada una de las Placas 3M Petrifilm REC.
No deben usarse las Placas 3M Petrifilm REC que hayan excedido su fecha de caducidad.

ADesecho

Después del uso, las Placas 3M Petrifilm REC pueden contener microorganismos que pueden representar un posible riesgo
biolégico. Proceda de acuerdo con las normas de la industria y la normativa local actuales para el desecho de residuos de
riesgo bioldgico.
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Instrucciones de uso

Siga todas las instrucciones atentamente. De lo contrario, los resultados obtenidos podrian llegar a ser incorrectos.

Preparacion de la muestra
1. Utilice diluyentes estériles apropiados:

Agua de dilucién de fosfato tamponado de Butterfield, agua peptonada al 0,1 %, diluyente de sal de peptona (diluyente
de recuperacion maxima), agua peptonada tamponada, solucién salina al 0,85 %-0,9 %, solucién salina tamponada
con fosfato (phosphate buffered saline, PBS), agua destilada o caldo libre de bisulfito.

No utilice diluyentes que contengan citrato, bisulfito o tiosulfato en Placas 3M Petrifilm REC, ya que pueden inhibir
el crecimiento. Si se indica solucion de caldo de citrato en el procedimiento estandar, sustitiyala por agua de dilucion
de fosfato tamponado de Butterfield, calentada a 40 °C-45 °C.

2. Mezcle u homogeneice la muestra.

Para un crecimiento y recuperacion éptimos de microorganismos en productos acidos (<pH 5), ajuste el pH de la
suspensién de la muestra a mas de pH 5. Para productos acidos, ajuste el pH con 1N de NaOH.

Inoculacién de las placas
1. Coloque la Placa 3M Petrifilm REC sobre una superficie nivelada y plana.

2. Levante la pelicula superiory, con la pipeta en posicion perpendicular al area de inoculacién, distribuya 1 mL de
suspensién de la muestra en el centro de la pelicula inferior.

3. Desenrolle la pelicula superior sobre la muestra para evitar atrapar burbujas de aire.

4. Coloque el Difusor Plano 3M™ Petrifilm™ (6425) con el lado plano hacia abajo en el centro de la placa. Presione
ligeramente el centro del difusor para distribuir la muestra de manera uniforme. Esparza el inéculo por toda el 4rea de
crecimiento de la Placa 3M Petrifilm REC antes de que se forme el gel. No deslice el difusor a través de la pelicula.

5. Retire el 3M Petrifilm Difusor Plano y deje la placa quieta por al menos un minuto para permitir que se forme el gel.

Incubacién

Incube las Placas 3M Petrifilm REC en posicidn horizontal, con la parte clara hacia arriba, en pilas de hasta 20 placas.

Se pueden usar varios tiempos y temperaturas de incubacion dependiendo de los métodos de referencia locales actuales,
algunos de los cuales se enumeran en la seccién "Instrucciones especificas para métodos validados".

Interpretacion

1. Las Placas 3M Petrifilm REC pueden contarse usando un contador de colonias estandar u otra lupa iluminada.
No cuente las colonias en el dique de espuma ya que fueron retiradas la influencia selectiva del medio. No cuente las
burbujas del artefacto que puedan estar presentes.

2. Lainterpretacion de las colonias de E. coli es la siguiente:
Enumere las colonias de azul a azul verdoso con y sin gas, independientemente del tamario o la intensidad del color,
como E. coli.

A ADVERTENCIA

No utilice esta placa para la deteccion especifica de E. coli O157. Debido a que la mayoria de las cepas de E. coli 0157

son atipicas, por ejemplo, son negativas a la glucuronidasa, no produciran un color azul y, por lo tanto, se detectaran

como coliformes en las Placas 3M Petrifilm REC.

3. Lainterpretacion de las colonias coliformes que no son E. coli en la Placa 3M Petrifilm REC varian segin el método de
referencia. Por ejemplo:

a. Manual de anélisis bacteriolégico (Bacteriological Analytical Manual, BAM) de la Administracién de Drogas y
Alimentos de los Estados Unidos (United States Food and Drug Administration, FDA) Capitulo 4: La enumeracién
de Escherichia coli y la bacteria Coliforme™, define coliformes como barras Gram negativas, que producen acido y
gas a partir de la lactosa durante la fermentacién metabdlica. Las colonias coliformes no E. coli en la Placa
3M Petrifilm REC son rojas y estan estrechamente asociadas (dentro del diametro de una colonia) con gas
atrapado. Las colonias no asociadas con el gas (una distancia mayor que el didmetro de una colonia entre la
colonia y la burbuja de gas) no se cuentan como coliformes. El recuento total de coliformes consta de colonias
rojas con gas y colonias azules con y sin gas.
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b. ISO los define coliformes por su capacidad de crecer en medios selectivos y especificos del método. ISO 48324
enumera las colonias coliformes tipicas en agar Bilis Rojo Violeta Lactosa (Violet Red Bile Lactose, VRBL), con
confirmacidn de colonias atipicas. En la Placa 3M Petrifilm REC, las coliformes no E. coli son colonias rojas con 'y
sin produccién de gas. El recuento total de coliformes se indica mediante colonias rojas con o sin produccion de
gas y colonias azules con y sin produccion de gas.

4. Enumeracion:

a. Las estimaciones para E. coli se pueden hacer en Placas 3M Petrifilm REC que contienen mas de 100 colonias de
azul a verde azulado.

b. Las estimaciones para coliformes se pueden hacer en Placas 3M Petrifilm REC que contienen mas de 100 colonias.
c. EIE. coli o las coliformes totales pueden ocurrir en diluciones separadas.

El area de crecimiento circular es de aproximadamente 30 cm? Cuente el nimero de colonias en uno o varios
cuadrantes representativos y determine el promedio de colonias por cuadrante. Multiplique el nimero promedio por
30 para determinar el recuento estimado por Placa 3M Petrifilm REC.

5. Las Placas 3M Petrifilm REC con recuentos de colonias demasiado numerosas para contar (TNTC) pueden tener una o
mas de las siguientes caracteristicas: aclaracion del color del gel a amarillo, muchas pequeiias colonias rojas o azules
indistintas o muchas burbujas de gas. Las altas concentraciones de E. coli o coliformes pueden causar que el borde
exterior del drea de crecimiento se vuelva de color rosa a rosa anaranjado. Cuando esto ocurra, registre los resultados
como TNTC. Para un recuento mas preciso, puede ser necesaria una mayor dilucion de la muestra.

6. Cuando sea necesario, las colonias se podran aislar para una mejor identificacion. Levante la pelicula superior y recoja
la colonia del gel. Pruebe usando procedimientos estandar.

7. Silas Placas 3M Petrifilm REC no se pueden contar dentro del periodo de incubacién, podran almacenarse para
su posterior enumeracion congelando en un recipiente hermético a temperaturas inferiores o iguales a 15 °C (5 °F)
negativas durante no mas de una semana.

Para obtener mayor informacién, consulte la "Guia de interpretacion de la Placa para recuento rapido de bacterias
E. coliy coliformes 3M™ Petrifilm™". Si tiene preguntas acerca de los procedimientos o las aplicaciones especificas,
visite nuestro sitio web en www.3M.com/foodsafety o comuniquese con su representante o distribuidor local de 3M.

Instrucciones especificas para métodos validados

AOAC® Official Method Analysis 2018.13

AOAC® Performance Tested ™ N.° de certificado 051801

En AOAC® Official Methods of AnalysisS y estudios AOAC® Performance Tested MethodssM se descubrié que el método
de la Placa 3M Petrifilm REC es equivalente al recuento medio de registros del BAM Capitulo 4 de la FDA de los Estados
Unidos: La enumeracién de Escherichia coliy la Bacteria Coliforme, ISO 4832: Microbiology of food and animal feeding
stuffs —Horizontal method for the enumeration of coliforms —Colony count technique, e ISO 16649: Microbiology of food
and animal feeding stuffs —Horizontal method for the enumeration of 3-glucuronidase-positive Escherichia coli —Part 2:
colony count technique at 44 °C using 5-bromo-4-chloro-3-indolyl-3-D-glucuronide.
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Alcance de la validacién: Amplia gama de alimentos y superficies ambientales selectas.

Incubacion:

Productos lacteos:

Incube las Placas 3M Petrifilm REC de 18-24 horas a 30 °C = 1°C 0 32 °C =1 °C para coliformes y E. colio 42 °C £1°C
para E. coli.

Todos los demas alimentos:

Incube las Placas 3M Petrifilm REC de 18-24 horas a 35 °C +1°C 0 37 °C = 1°C para coliformes y E. colio 42 °C £1°C
para E. coli.

. PERFORMANCE TESTED

AOAC

RESEARCH INSTITUTE
LICENSE NUMBER 051801

Certificacion MicroVal
Ndamero de certificado MicroVal 2017LR76 de conformidad con ISO 16140-2:2016" en comparacién con ISO 4832:2006*
e ISO 16649-2:2001°

Utilice los siguientes datos al llevar a cabo la implementacion de las Instrucciones de uso antes mencionadas:

Alcance de la validacién:
Amplia gama de alimentos y superficies ambientales selectas.

Incubacioén:
Productos lacteos:
Incube las Placas 3M Petrifilm REC de 18-24 horas a 30 °C * 1°C para coliformes y E. coli 0 42 °C +1°C para E. coli.

Todos los demas alimentos:
Incube las Placas 3M Petrifilm REC de 18-24 horas a 37 °C + 1 °C para coliformes y E. coli 0 42 °C + 1 °C para E. coli.

Interpretacion
Calcule la cantidad de microorganismos presentes en la muestra de la prueba segtn la norma ISO 72182 para una placa por
diluciéon. Consulte la seccién de Interpretacion, pasos 2 a 4.
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Referencias

1. U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for
Nonclinical Laboratory Studies.

2. 1SO 7218. Microbiology of food and animal feeding stuffs — General requirements and guidance for microbiological
examinations.

3. ISO/IEC 17025. General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.

4. 1SO 4832. Microbiology of food and animal feeding stuffs — Horizontal method for the enumeration of coliforms —
Colony count technique.

5. 1SO 4831. Microbiology of food and animal feeding stuffs — Horizontal method for the detection and enumeration of
coliforms — Most probable number technique.

6. NFV08-060. General guidance for the enumeration of fecal coliforms — Colony count technique (VRBL) at 44°C —
Routine method.

7. FDA. Bacteriological Analytical Manual (BAM), Reagents Index for BAM found at:
http://www.fda.gov/Food/FoodScienceResearch/LaboratoryMethods/ucm055791.htm.

8. 1SO 6887-1. Microbiology of food and animal feeding stuffs — Preparation of test samples, initial suspension and
decimal dilutions for microbiological examination.

9. 1SO 16649-2. Microbiology of food and animal feeding stuffs — Horizontal method for the enumeration of
B-glucuronidase-positive Escherichia coli — Part 2: colony count technique at 44°C using
5-bromo-4-chloro-3-indolyl-B-D-glucuronide.

10. FDA. Bacteriological Analytical Manual (BAM), 8t Edition, Chapter 4: Enumeration of Escherichia coli and the
Coliform Bacteria online.

11. ISO 16140-2. Microbiology of the food chain — Method Validation — Protocol for the validation of alternative
(proprietary) methods against a reference method.

Consulte las versiones actuales de los métodos estandar enumerados anteriormente.
Explicacion de los simbolos
www.3M.com/foodsafety/symbols

AOAC es una marca registrada de AOAC INTERNATIONAL
Official Method es una marca de servicio de AOAC INTERNATIONAL
Performance Tested Method es una marca de servicio de AOAC INTERNATIONAL
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°r* Datum van uitgifte: 2019-03
3M  Petrifilm®

Productinstructies

Snelle E. coli / Coliform Telplaat

Productbeschrijving en beoogd gebruik

De 3M™ Petrifilm™ Snelle E. coli / Coliform (REC) Telplaat is een selectief en differentieel kant-en-klaar
kweekmediumsysteem dat gepatenteerde voedingsstoffen, een in koud water oplosbaar geleermiddel, 5-bromo-4-chloro-
3-indolyl-D-glucuronide (BCIG) (een indicator voor glucuronidase-activiteit) en een tetrazolium-indicator bevat die het
tellen van kolonies vergemakkelijkt. De 3M Petrifilm REC Telplaat wordt in de voedings- en drankensector voor het tellen
van Escherichia coli (E. coli) en coliformen gebruikt. De onderdelen van de 3M Petrifilm REC Telplaat zijn ontsmet, maar
niet gesteriliseerd. 3M Food Safety is ISO (Internationale Organisatie voor Standaardisatie) 9001-gecertificeerd voor

het ontwerp en de productie. De 3M Petrifilm REC Telplaat is niet geévalueerd voor alle mogelijke voedingsmiddelen,
voedingsprocessen, testprotocollen of alle mogelijke stammen van micro-organismen.

Veiligheid
De gebruiker dient alle veiligheidsinformatie in de instructies voor de 3M Petrifilm REC Telplaat te lezen, te begrijpen en op
te volgen. Bewaar de veiligheidsinstructies om deze later te kunnen raadplegen.

A WAARSCHUWING: Geeft een gevaarlijke situatie aan die, indien deze niet wordt vermeden, de dood, ernstig letsel en/
of materiéle schade tot gevolg zou kunnen hebben.

A WAARSCHUWING

Gebruik deze telplaat niet voor de specifieke detectie van E. coli 0157. Omdat de meeste E. coli O157-stammen
atypisch zijn (bijvoorbeeld glucuronidase-negatief), produceren ze geen blauwe kleur, waardoor de stammen op de
3M Petrifilm REC Telplaten als coliformen worden aangemerkt.
Op de volgende wijze kunt u de risico’s beperken die aan de blootstelling aan biologische gevaren en
milieuverontreiniging verbonden zijn:
o Na gebruik kunnen de 3M Petrifilm REC Telplaten micro-organismen bevatten die een biologisch gevaar kunnen
vormen. Houd u aan de actuele industrienormen en lokale voorschriften voor het afvoeren van biologisch
gevaarlijk afval.

Op de volgende wijze kunt u de risico’s beperken die aan de vrijgave van verontreinigd product verbonden zijn:

e Houd u aan alle instructies voor productopslag in deze gebruiksaanwijzing.

Niet gebruiken nadat de vervaldatum verstreken is.

Gebruik geen 3M Petrifilm REC Telplaten die verkleuring vertonen.

Gebruik geen verdunningsmiddelen die citraat, bisulfaat of thiosulfaat bevatten met de 3M Petrifilm REC Telplaat,
aangezien deze de groei kunnen remmen.

Op de volgende wijze kunt u de risico’s beperken die aan bacteriéle infecties en besmetting van de werkplek

verbonden zijn:

e Voertesten met de 3M Petrifilm REC Telplaat onder het toezicht van een bekwame microbioloog in een goed uitgerust
laboratorium uit.

e De gebruiker moet zijn medewerkers trainen in de huidige en juiste testtechnieken, bijvoorbeeld Goede
Laboratoriumpraktijken’, ISO 72182 of ISO 170253,

Op de volgende wijze kunt u de risico’s beperken die aan onjuiste interpretatie van de resultaten verbonden zijn:

o 3M heeft de geschiktheid van de 3M Petrifilm REC Telplaten niet voor gebruik in andere sectoren dan de voedings- en

drankensector gedocumenteerd. Zo heeft 3M bijvoorbeeld de geschiktheid van de 3M Petrifilm REC Telplaten niet

voor het testen van water, farmaceutische producten of cosmetica gedocumenteerd.

Gebruik de 3M Petrifilm REC Telplaten niet om een diagnose bij mensen of dieren te stellen.

De 3M Petrifilm REC Telplaten maken geen onderscheid tussen verschillende stammen van E. coli of coliformen.

Enkele bacteriestammen kunnen (-glucuronidase, waaronder Shigella, Salmonella, Enterobacter, Citrobacter en

Klebsiella produceren, en produceren mogelijk blauwe tot blauw-groene kolonies op de 3M Petrifilm REC Telplaat.

e Voedingsmiddelen met een hoog suikergehalte kunnen de kans op gasproductie door niet-coliforme
Enterobacteriaceae verhogen.
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Raadpleeg het veiligheidsinformatieblad voor aanvullende informatie.

Voor informatie over documentatie van productprestaties kunt u onze website op www.3M.com/foodsafety bezoeken of
contact opnemen met uw plaatselijke 3M-vertegenwoordiger of -distributeur.

Verantwoordelijkheid van de gebruiker

Gebruikers worden geacht zich vertrouwd te maken met de productinstructies en -informatie. Bezoek onze website
op www.3M.com/foodsafety of neem contact op met uw plaatselijke 3M-vertegenwoordiger of -distributeur voor
meer informatie.

Bij het kiezen van een testmethode is het belangrijk om te erkennen dat externe factoren zoals bemonsteringsmethoden,
testprotocollen, monstervoorbereiding en -behandeling en laboratoriumtechniek invloed op de resultaten kunnen hebben.
Het voedingsmiddelmonster zelf kan ook de resultaten beinvioeden.

De gebruiker is verantwoordelijk voor de selectie van een testmethode of product waarbij een voldoende aantal monsters
met gepaste matrices en microbiéle uitdagingen wordt onderzocht, zodat de gekozen testmethode aan de criteria van de
gebruiker voldoet.

Het is ook de verantwoordelijkheid van de gebruiker om te bepalen of testmethoden en resultaten aan de vereisten van
klanten en leveranciers voldoen.

Zoals bij elke testmethode vormen de verkregen resultaten van het gebruik van een 3M Food Safety-product geen garantie
voor de kwaliteit van de geteste matrices of processen.

Beperkte garantie / beperkt verhaal

BEHALVE WAAR UITDRUKKELIJK VERMELD IN EEN SECTIE MET BETREKKING TOT DE BEPERKTE GARANTIE VAN
EEN AFZONDERLIJKE PRODUCTVERPAKKING, WIJST 3M ALLE UITDRUKKELIJKE EN IMPLICIETE GARANTIES AF,
MET INBEGRIP VAN, MAAR NIET BEPERKT TOT, ELKE GARANTIE MET BETREKKING TOT DE VERHANDELBAARHEID
EN DE GESCHIKTHEID VOOR EEN BEPAALD DOEL. Als een 3M Food Safety-product gebrekkig is, zal 3M of zijn
gevolmachtigde distributeur naar eigen keuze het product vervangen of de aankoopprijs van het product terugbetalen.
Dit is het enige rechtsmiddel waarover u beschikt. Indien u vermoedt dat een product gebrekkig is, moet u 3M daarvan
binnen 60 dagen na de vaststelling op de hoogte brengen en het product naar 3M terugsturen. Bel onze klantenservice
(1-800-328-1671in de VS) of uw erkende vertegenwoordiger voor 3M Food Safety, die u autorisatie voor het retourneren
van de goederen zal geven.

Beperking van 3M aansprakelijkheid

3M IS NIET AANSPRAKELIJK VOOR ENIG(E) VERLIES OF SCHADE, ONGEACHT OF HET GAAT OM DIRECTE,
INDIRECTE, SPECIALE, INCIDENTELE OF GEVOLGSCHADE, MET INBEGRIP VAN, MAAR NIET BEPERKT TOT
WINSTDERVING. In geen geval zal de wettelijke aansprakelijkheid van 3M onder om het even welke juridische theorie de
aankoopprijs van het vermeend gebrekkige product overschrijden.

Opslag

Bewaar ongeopende zakjes 3M Petrifilm REC Telplaat gekoeld of bevroren (=20 tot 8 °C / -4 tot 46 °F). Laat de
ongeopende zakjes 3M Petrifilm REC Telplaat vlak voor gebruik op kamertemperatuur (20-25 °C (68-77 °F) / <60% RH)
komen alvorens deze te openen. Plaats ongebruikte 3M Petrifilm REC Telplaten terug in het zakje. Sluit geopende zakjes
door het einde om te vouwen en met tape af te sluiten. Bewaar geopende zakjes niet in de koelkast om blootstelling aan
vocht te vermijden. Bewaar opnieuw gesloten zakjes 3M Petrifilm REC Telplaat niet langer dan vier weken op een koele en
droge plaats. Het wordt aanbevolen om opnieuw gesloten zakjes 3M Petrifilm REC Telplaten in een vriezer en niet langer
dan vier weken te bewaren als de temperatuur in het laboratorium hoger is dan 25 °C (77 °F) en/of het laboratorium zich in
een omgeving bevindt waar de relatieve vochtigheid hoger is dan 50% (uitgezonderd gebouwen met airconditioning).

Geopende zakjes 3M Petrifilm REC Telplaten dienen in een afsluitbare container in een vriezer te worden bewaard.

Haal de voor gebruik benodigde bevroren 3M Petrifilm REC Telplaten uit de container en plaats onmiddellijk de resterende
telplaten in de afgesloten container in de vriezer terug. De vriezer waarin de geopende zakjes worden bewaard, mag niet
over een automatische ontdooicyclus beschikken; hierdoor worden de 3M Petrifilm REC Telplaten herhaaldelijk aan vocht
blootgesteld, waardoor ze beschadigd kunnen raken.

Gebruik geen 3M Petrifilm REC Telplaten die verkleuring vertonen. De vervaldatum en het lotnummer staan op ieder zakje
3M Petrifilm REC Telplaten vermeld. Het lotnummer staat ook op de afzonderlijke 3M Petrifilm REC Telplaten vermeld.
3M Petrifilm REC Telplaten mogen niet na de vervaldatum worden gebruikt.

A Afvoer
Na gebruik kunnen de 3M Petrifilm REC Telplaten micro-organismen bevatten die een biologisch gevaar kunnen vormen.
Houd u aan de actuele industrienormen en lokale voorschriften voor het afvoeren van biologisch gevaarlijk afval.
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Gebruiksaanwijzing

Volg alle instructies zorgvuldig op. Wanneer dit niet gebeurt, kan dit onnauwkeurige resultaten tot gevolg hebben.

Monstervoorbereiding
1. Gebruik de juiste steriele verdunningsmiddelen:

Butterfield’s fosfaatgebufferd verdunningswater, 0,1% peptonwater, pepton-zoutoplossing (oplosmiddel voor maximale
terugwinning), gebufferd peptonwater, zoutoplossing van 0,85-0,9%, fosfaatgebufferde zoutoplossing (PBS),
gedistilleerd water of bisulfietvrije letheenbouillon.

Gebruik geen verdunningsmiddelen die citraat, bisulfiet of thiosulfaat bevatten met 3M Petrifilm REC Telplaten,
aangezien deze de groei kunnen remmen. Als in de standaardprocedure wordt aangegeven dat een citraatbuffer
moet worden gebruikt, vervangt u deze door Butterfield’s fosfaatgebufferd verdunningswater dat tot 40-45 °C

is verwarmd.

Meng of homogeniseer het monster.

Pas de pH-waarde van de monstersuspensie aan tot deze groter is dan 5, om een optimale groei en herstel van de
micro-organismen in zure producten (pH< 5) te bevorderen. Pas de pH-waarde van zure producten aan met 1IN NaOH.

Op telplaten aanbrengen of uitplaten
1. Plaats de 3M Petrifilm REC Telplaat op een vlakke, gelijke ondergrond.

2. Til de bovenste film op en pipetteer 1 ml van de monstersuspensie in het midden van de onderste film terwijl u de pipet
haaks op het inoculatiegebied houdt.

3. Rol de bovenste film naar beneden over het monster zodat er geen luchtbellen ontstaan.

4. Plaats de 3M™ Petrifilm™ Vlakke Spreider (6425) in het midden van de telplaat met de vlakke kant naar beneden.
Druk zachtjes op het midden van de spreider om het monster gelijkmatig te verdelen. Verspreid de entstof over het
gehele groeioppervlak van de 3M Petrifilm REC Telplaat voordat de gel ontstaat. Laat de spreider niet over de
film glijden.

5. Neem de 3M Petrifilm Vlakke Spreider weg en laat de telplaat minstens één minuut ongestoord liggen, zodat er een gel
kan ontstaan.

Incubatie

Incubeer 3M Petrifilm REC Telplaten horizontaal, met de doorzichtige kant naar boven en in stapels van maximaal
20 telplaten. Afhankelijk van de huidige plaatselijke referentiemethoden, waarvan sommige in het hoofdstuk
“Specifieke instructies voor gevalideerde methoden” staan vermeld, kunnen verschillende incubatietijden en
temperaturen worden gebruikt.

Interpretatie

1. 3M Petrifilm REC Telplaten kunnen op een standaardkolonieteller of een ander verlicht vergrootglas worden geteld.
Tel geen kolonies op de schuimrand aangezien deze van de selectieve invloed van het voedingsmedium zijn verwijderd.
Tel geen eventueel aanwezige kunstmatige bellen.

2. E. coli-kolonies worden als volgt geinterpreteerd:
Reken blauwe tot blauw-groene kolonies met en zonder gasproductie ongeacht hun grootte of kleurintensiteit tot
E. coli.

A WAARSCHUWING

Gebruik deze telplaat niet voor de specifieke detectie van E. coli O157. Omdat de meeste E. coli O157-stammen

atypisch zijn (bijvoorbeeld glucuronidase-negatief), produceren ze geen blauwe kleur, waardoor de stammen op de

3M Petrifilm REC Telplaten als coliformen worden aangemerkt.

3. De interpretatie van coliforme, niet-E. coli-kolonies op de 3M Petrifilm REC Telplaat is per referentiemethode
verschillend. Bijvoorbeeld:

a. Bacteriological Analytical Manual (BAM), United States Food and Drug Administration (FDA), hoofdstuk 4:
In “Enumeration of Escherichia coli and the Coliform Bacteria” worden coliformen gedefinieerd als gramnegatieve
staven die bij de metabolische fermentatie van lactose zuur en gas produceren. Coliforme, niet-E. coli-kolonies op
de 3M Petrifilm REC Telplaat zijn rood en bevinden zich dicht bij gasbellen (binnen één koloniediameter). Kolonies
die zich niet dicht bij gas bevinden (meer dan een koloniediameter van de gasbel verwijderd), worden niet tot
coliformen gerekend. Het totale aantal coliformen bestaat uit rode kolonies met gas en blauwe kolonies met en
zonder gas.
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b. 1SO definieert coliformen op basis van hun vermogen om in methode-specifieke, selectieve mediums te groeien.
ISO 4832* bevat een lijst met typische coliforme kolonies op VRBL (Violet Red Bile Lactose)-agar, waarmee de
aanwezigheid van atypische kolonies kan worden bevestigd. Niet-E. coli coliformen bestaan op de 3M Petrifilm
REC Telplaat uit rode kolonies met en zonder gasproductie. Het totale aantal coliformen omvat de rode en blauwe
kolonies met en zonder gasproductie.

4. Telling:

a. Schattingen voor E. coli kunnen op 3M Petrifilm REC Telplaten met meer dan 100 blauwe tot blauw-groene
kolonies worden gemaakt.

b. Schattingen voor het totale aantal coliformen kunnen op 3M Petrifilm REC Telplaten met meer dan 100 kolonies
worden gemaakt.

c. E. coli of het totale aantal coliformen kunnen op verschillende verdunningen optreden.

Het cirkelvormige groeioppervlak bedraagt ongeveer 30 cm?. Schattingen kunnen worden gemaakt door het aantal
kolonies in één of meer aanwezige vierkantjes te tellen en het gemiddelde per vierkantje te bepalen. Vermenigvuldig
het gemiddelde aantal met 30 om het aantal kolonies op de 3M Petrifilm REC Telplaat te schatten.

5. 3M Petrifilm REC Telplaten die een zodanig groot aantal kolonies bevatten dat het tellen wordt bemoeilijkt (TNTC;
too numerous to count), kunnen een of meerdere van de volgende eigenschappen hebben: de gel is veranderd
naar een lichtere, gele kleur, er zijn vele kleine, moeilijk te onderscheiden rode of blauwe kolonies en/of er zijn veel
gasbellen aanwezig. Hoge concentraties van E. coli of coliformen kunnen ertoe leiden dat de buitenrand van het
groeigebied roze tot oranje-roze kleurt. Als dit gebeurt, moeten deze resultaten als TNTC worden beschouwd.
Voor een nauwkeurigere telling kan het nodig zijn het monster verder te verdunnen.

6. Indien nodig kunnen kolonies voor verdere identificatie worden geisoleerd. Til de bovenste film op en neem de kolonie
uit de gel. Voer de test volgens de standaardprocedures uit.

7. Als het niet mogelijk is de 3M Petrifilm REC Telplaten binnen de incubatieperiode te tellen, kunnen deze voor latere
telling worden opgeslagen door ze in een afsluitbare container bij een temperatuur die lager is of gelijk aan
-15 °C (5 °F) gedurende maximaal één week in te vriezen.

Raadpleeg de “Interpretatiegids voor de 3M™ Petrifilm™ Snelle E. coli / Coliform Telplaat” voor meer informatie.
Als u vragen hebt over specifieke toepassingen of procedures, kunt u onze website www.3M.com/foodsafety
bezoeken of contact opnemen met uw plaatselijke vertegenwoordiger of distributeur van 3M.

Specifieke instructies voor gevalideerde methoden

AOAC® Official Method Analysis 2018.13

AOAC® Performance Tested SM certificaat nr. 051801

Uit onderzoeken van AOAC® Official Methods of AnalysisS™ en AOAC® Performance Tested Methods®M is gebleken dat
de methode met de 3M Petrifilm REC Telplaat hetzelfde resultaat opleverde als de gemiddelde logtellingen volgens
hoofdstuk 4 van de United States FDA BAM: Enumeration of Escherichia coli and the Coliform Bacteria, ISO 4832:
Microbiology of food and animal feeding stuffs —Horizontal method for the enumeration of coliforms —Colony count
technique en ISO 16649: Microbiology of food and animal feeding stuffs —Horizontal method for the enumeration of
B-glucuronidase-positive Escherichia coli —Part 2: colony count technique at 44°C using 5-bromo-4-chloro-3-indolyl-
B-D-glucuronide.
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Toepassingsgebied van de validatie: Groot aantal voedingsmiddelen en bepaalde omgevingsoppervlakken.

Incubatie:

Zuivelproducten:

Incubeer de 3M Petrifilm REC Telplaten 18-24 uur bij 30 £ 1°C of 32 £ 1 °C voor coliformen en E. coli of 42 +1°C voor
E. coli.

Alle andere voedingsmiddelen:

Incubeer de 3M Petrifilm REC Telplaten 18-24 uur bij 35 = 1°C of 37 = 1 °C voor coliformen en E. coli of 42 = 1°C voor
E. coli.

. PERFORMANCE TESTED

AOAC

RESEARCH INSTITUTE
LICENSE NUMBER 051801

MicroVal-certificering
MicroVal-certificaatnummer 2017LR76 conform ISO 16140-2:2016" afgezet tegen ISO 4832:2006* en I1SO 16649-2:2001°

Gebruik de volgende gegevens bij het implementeren van de bovenstaande gebruiksaanwijzing:

Toepassingsgebied van de validatie:
Groot aantal voedingsmiddelen en bepaalde omgevingsoppervlakken.

Incubatie:
Zuivelproducten:
Incubeer de 3M Petrifilm REC Telplaten 18-24 uur bij 30 + 1 °C voor coliformen en E. coli of 42 +1°C voor E. coli.

Alle andere voedingsmiddelen:
Incubeer de 3M Petrifilm REC Telplaten 18-24 uur bij 37 = 1°C voor coliformen en E. coli of 42 = 1°C voor E. coli.

Interpretatie
Bereken het aantal in het testmonster aanwezige micro-organismen volgens ISO 72182 voor één telplaat per verdunning.
Raadpleeg stap 2 t/m 4 in het hoofdstuk “Interpretatie™.
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Referenties

1. U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for
Nonclinical Laboratory Studies.

2. 1SO 7218. Microbiology of food and animal feeding stuffs - General requirements and guidance for microbiological
examinations.

3. ISO/IEC 17025. General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.

4. 1SO 4832. Microbiology of food and animal feeding stuffs — Horizontal method for the enumeration of coliforms —
Colony count technique.

5. 1SO 4831. Microbiology of food and animal feeding stuffs — Horizontal method for the detection and enumeration of
coliforms — Most probable number technique.

6. NFV08-060. General guidance for the enumeration of fecal coliforms — Colony count technique (VRBL) at 44°C —
Routine method.

7. FDA. Bacteriological Analytical Manual (BAM), Reagents Index for BAM found at:
http://www.fda.gov/Food/FoodScienceResearch/LaboratoryMethods/ucm055791.htm.

8. 1SO 6887-1. Microbiology of food and animal feeding stuffs — Preparation of test samples, initial suspension and
decimal dilutions for microbiological examination.

9. 1SO 16649-2. Microbiology of food and animal feeding stuffs — Horizontal method for the enumeration of
B-glucuronidase-positive Escherichia coli — Part 2: colony count technique at 44°C using
5-bromo-4-chloro-3-indolyl-B-D-glucuronide.

10. FDA. Bacteriological Analytical Manual (BAM), 8t Edition, Chapter 4: Enumeration of Escherichia coli and the
Coliform Bacteria online.

11. ISO 16140-2. Microbiology of the food chain — Method Validation — Protocol for the validation of alternative
(proprietary) methods against a reference method.

Raadpleeg de huidige versies van de hierboven opgesomde standaardmethodes.
Verklaring van symbolen
www.3M.com/foodsafety/symbols

AOAC is een gedeponeerd handelsmerk van AOAC INTERNATIONAL
Official Method is een dienstmerk van AOAC INTERNATIONAL
Performance Tested Method is een dienstmerk van AOAC INTERNATIONAL
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Produktinformation

Rapid E. coli / Coliform Count Plate

Produktbeskrivning och avsedd anvandning

3M™ Petrifilm™ Rapid E. coli / Coliform Count (REC) Plate &r ett selektivt och differentiellt provklart odlingsmediumsystem
som innehéller egna niringsamnen, ett kallt vattenldsligt gelningsmedel, 5-brom-4-kloro-3-indolyl-D-glukuronid (BCIG)

en indikator for glukuronidasaktivitet och en tetrazoliumindikator som underléttar kolonitrakning. 3M Petrifilm REC

Plate anvands fér uppréakning av Escherichia coli (E. coli) och koliformer inom livsmedels- och dryckesindustrin.

3M Petrifilm REC Plate komponenterna dr dekontaminerade men inte steriliserade. 3M Food Safety ar certifierat enligt den
internationella standardiseringsorganisationen (ISO) 9001 avseende konstruktion och tillverkning. 3M Petrifilm REC Plate
har inte bedomts ihop med alla méjliga livsmedelsprodukter, livsmedelsprocesser, testprotokoll eller med alla

mojliga mikroorganismstammar.

Sikerhet
Anvandaren méste lasa, forsta och folja all sékerhetsinformation i instruktionerna f6r 3M Petrifilm REC Plate. Behall
sakerhetsanvisningarna for framtida bruk.

A VARNING: Indikerar en farlig situation som, om den inte undviks, kan resultera i dédsfall eller allvarliga personskador
och/eller materiella skador.

A VARNING

Anvind inte den hir plattan fér specifik detektering av E. coli O157. Eftersom de flesta E. coli O157-stammar ar

atypiska, till exempel dr de glukuronidasnegativa, kommer de inte att producera en bla firg och kommer darfor att

detekteras som koliformer pa 3M Petrifilm REC Plate.

For att minska riskerna som férknippas med exponering for biologisk smittofara och miljéférgiftning:

e Efter anvandning kan 3M Petrifilm REC Plate innehalla mikroorganismer som kan utgéra en potentiell biologisk fara.
Folj gallande branschstandarder och lokala foreskrifter for kassering av biologiskt riskavfall.

For att minska riskerna som férknippas med utsldapp av kontaminerad produkt:

Folj alla instruktioner géllande produktférvaring i bruksanvisningen.

Anvand inte produkten efter utgdngsdatumet.

Anvand inte 3M Petrifilm REC Plate som visar tecken pa missfargning.

Anvand inte utspadningsmedel som innehaller citrat, bisulfat eller tiosulfat med 3M Petrifilm REC Plate eftersom de
kan hamma tillvaxten.

For att minska riskerna som forknippas med infektioner och kontaminering av arbetsplatsen:

o  Utfor tester med 3M Petrifilm REC Plate i ett korrekt utrustat laboratorium under tillsyn av en kompetent mikrobiolog.

e Anvandaren maste utbilda sin personal i korrekta testmetoder, exempelvis Good Laboratory Practices', ISO 72182,
eller ISO 170255,

For att minska riskerna som forknippas med feltolkning av resultat:

e 3M har inte dokumenterat 3M Petrifilm REC Plate fér anvandning inom andra branscher &n livsmedels- och
dryckesvaruindustrin. Till exempel har 3M inte dokumenterat anvandning av 3M Petrifilm REC Plate for testning av
vatten, lakemedel eller kosmetika.

Anviand inte 3M Petrifilm REC Plate i diagnostisering av tillstdnd hos manniskor och djur.
3M Petrifilm REC Plate skiljer inte ndgon E. coli eller koliform stam fran en annan.
Néagra bakteriestammar kan producera R-glucuronidas sdsom Shigella, Salmonella, Enterobacter, Citrobacter och
Klebsiella och kan producera bla till blagréna kolonier pd 3M Petrifilm REC Plate.
e Livsmedel med hégt sockerinnehall kan 6ka potentialen for gasproduktion fran icke-koliform Enterobacteriaceae.

Se sadkerhetsdatabladet for mer information.

Besok var webbplats pd www.3M.com/foodsafety eller kontakta din lokala 3M-representant eller -aterforsaljare for mer
information om dokumentation av produktprestanda.
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Anvandaransvar

Det aligger anvandarna att bekanta sig med produktinstruktioner och produktinformation. Besdk var hemsida pé adressen
www.3M.com/foodsafety eller kontakta din lokala 3M-representant eller -leverantér for mer information.

Vid val av testmetod &r det viktigt att inse att externa faktorer som provtagningsmetod, testprotokoll, provpreparering,
hantering och laboratorieteknik kan paverka resultat. Livsmedelsprovet kan paverka resultatet.

Det aligger anvandaren att vid val av testmetoder utvardera tillrackligt manga prover med lampliga matriser och
utmaningar, for att dvertyga anvandaren att den valda metoden uppfyller kraven.

Det aligger ocksa anvandaren att faststélla att en testmetod och dess resultat uppfyller kraven fran dennes kunder
och leverantorer.

Liksom med alla testmetoder utgér inte resultat som erhallits fran anvandning av ndgon produkt fran 3M Livsmedelshygien
en garanti for kvaliteten hos de matriser eller processer som testats.

Garantibegransningar/begransad ersattning

MED UNDANTAG AV VAD SOM UTTRYCKLIGEN ANGES | AVSNITT OM GARANTIBEGRANSNING FOR INDIVIDUELLA
FORPACKNINGAR, FRANSAGER SIG 3M ALLA UTTRYCKLIGA OCH UNDERFORSTADDA GARANTIER, INKLUSIVE,
MEN INTE BEGRANSAT TILL, ALLA GARANTIER BETRAFFANDE SALJBARHET ELLER LAMPLIGHET FOR ETT VISST
ANDAMAL. Om nagon produkt fran 3M Livsmedelshygien ar defekt kommer 3M eller dess auktoriserade leverantér att
efter eget gottfinnande ersatta produkten eller aterbetala produktens inkdpspris. Detta ar den enda ersattning som ges.
Kunden méaste meddela 3M och returnera produkten till 3M inom sextio dagar efter upptackt av misstankt defekt. Var
vanlig ring Kundtjanst (i USA: 1-800-328-1671) eller din officiella representant fé6r 3M Livsmedelshygien fér en auktorisation
avseende atersandande av produkt.

Begransning av 3M:s ansvar

3M KOMMER INTE ATT PATA SIG NAGOT ANSVAR FOR FORLUST ELLER SKADOR, VARE SIG DIREKTA, INDIREKTA,
SARSKILDA, TILLFALLIGA ELLER EFTERFOLJANDE SKADOR, INKLUSIVE, MEN INTE BEGRANSADE TILL, FORLORADE
VINSTER. Under inga omstéandigheter ska 3M:s ansvar i ndgot som helst lagrum &verskrida inkdpspriset fér den pastatt
defekta produkten.

Forvaring

Oéppnade pasar med 3M Petrifilm REC Plate ska férvaras kylda eller i frystemperatur (mellan -20 och 8 °C/-4 och 46 °F).
Strax fére anvandning, lat o6ppnade 3M Petrifilm REC Plate nd rumstemperatur innan de éppnas

(20-25 °C (68-77 °F) / < 60 % RH). Lagg tillbaka oanvanda 3M Petrifilm REC Plate i pdsen. Férsegla pdsen genom att

vika den 6vre kanten och tejpa igen den. For att undvika att plattorna utsatts for fukt ska dppnade pasar inte forvaras

i kylskap. Férvara aterférslutna 3M Petrifilm REC Plate pa en sval torr plats i hégst fyra veckor. Det rekommenderas att
aterforslutna pasar av 3M Petrifilm REC Plate forvaras i frys i hogst fyra veckor om laboratorietemperaturen dverstiger

25 °C (77 °F) och/eller laboratoriet ligger i ett omrade dar den relativa luftfuktigheten dverstiger 50 % (med undantag fér
luftkonditionerade lokaler).

For att forvara 6ppna pésar i en frys, placera 3M Petrifilm REC Plate i en férseglingsbar behallare. Ta fram frysta

3M Petrifilm REC Plate for anvandning genom att 6ppna behallaren, plocka ut 6nskat antal plattor och omedelbart
lagga tillbaka aterstdende plattor i behallaren i frysen. Frysen som anvands for 6ppning av pase far inte ha en automatisk
avfrostningscykel eftersom detta utsatter 3M Petrifilm REC Plate for fukt som kan skada plattorna upprepade ganger.

Anvand inte 3M Petrifilm REC Plate som uppvisar synbar missfargning. Sista férbrukningsdatum och partinummer anges pa

varje pase med 3M Petrifilm REC Plate. Partinumret finns dven angivet pa individuella 3M Petrifilm REC Plate. 3M Petrifilm
REC Plate far inte anvandas efter utgangsdatum.

A Kassering
Efter anvandning kan 3M Petrifilm REC Plate innehalla mikroorganismer som kan utgéra en potentiell biologisk fara.
Folj gallande branschstandarder och lokala foreskrifter for kassering av biologiskt riskavfall.

Bruksanvisning
Folj alla anvisningar noggrant. Underlatenhet att géra detta kan leda till felaktiga resultat.

Provberedning
1. Anvand lampliga sterila spadningsvétskor:

Butterfields fosfatbuffrade utspadningsvatten, 0,1 % peptonvatten, peptonsaltutspadningsmedel (Maximum Recovery
Diluent), buffrat peptonvatten, 0,85 %-0,9 % saltlésning, fosfatbuffrad saltlésning (PBS), destillerat vatten eller
bisulfitfri letheen-buljong.
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Anvind inte spadningsvitskor som innehaller citrat vatesulfit eller tiofosfat tillsammans med 3M Petrifilm REC
Plate da dessa &mnen kan hamma tillvixt. Om citratbuffert anges i standardférfarandet, kan du ersatta Butterfields
fosfatbuffrade utspadningsvatten, varmt till 40-45 °C.

Blanda eller homogenisera provet.

For optimal tillvaxt och dterhdmtning av mikroorganismer i sura produkter (< pH 5), justera provsuspensionens
pH-varde till ett vdrde hogre an 5. For sura produkter, justera pH-vardet med 1 N NaOH.

Applicering pa platta
1. Placera 3M Petrifilm REC Plate pa en plan, jamn yta.

2. Lyft den 6vre filmen och férdela 1 ml av det utspadda provet med lodréat pipett dver mitten av den undre filmen.
3. Rulla ned toppfilmen pé provet for att férhindra att luftbubblor fangas in.
4.

Placera 3M™ Petrifilm™ Flat Spreader (6425) med den plana sidan nedét pa mitten av plattan. Tryck férsiktigt pa
mitten av spridaren for att férdela provet jamnt. Sprid inympningsamnet 6ver hela tillvaxtomradet pa 3M Petrifilm REC
Plate innan gelen bildas. Dra inte spridaren 6ver filmen.

5. Avlagsna 3M Petrifilm Flat Spreader och lamna odlingsplattan orérd i minst en minut fér att 1ata gelen bildas.

Inkubering

Inkubera 3M Petrifilm REC Plate i horisontallage med den klara sidan uppat i travar med hégst 20 plattor. Flera
inkubationstider och temperaturer kan anvandas beroende pa de aktuella lokala referensmetoderna, av vilka ndgra anges
i avsnittet “Specifika instruktioner for validerade metoder”.

Tolkning

1. 3M Petrifilm REC Plate kan avlasas med en vanlig kolonirdknare eller annat férstoringsglas med ljuskélla. Rdkna inte
kolonier p4 skumdammen eftersom de tas bort fran mediets selektiva paverkan. Rakna inte artefaktbubblor som kan
vara féorekomma.

2. Tolkning av E. coli kolonier dr som foljer:
Rakna bla till blagréna kolonier med och utan gas, oavsett storlek eller fargintensitet, som E. coli.

A VARNING

Anvand inte den hir plattan for specifik detektering av E. coli O157. Eftersom de flesta E. coli O157-stammar ar

atypiska, till exempel dr de glukuronidasnegativa, kommer de inte att producera en bla farg och kommer darfor att

detekteras som koliformer pa 3M Petrifilm REC Plate.

3. Tolkningen av koliformkolonier som inte &r E. coli pd 3M Petrifilm REC Plate varierar beroende pé referensmetod.
Till exempel:

a. US Food and Drug Administration (FDA) Bacteriological Analytical Manual (BAM) Kapitel 4: Rakning av Escherichia
coli och koliforma bakterier®, definierar koliformer som Gram-negativa stavar, som producerar syra och gas fran
laktos under metabolisk jasning. Koliformkolonier som inte ar E. coli pd 3M Petrifilm REC Plate &r réda och néra
férenade (inom en kolonidiameter) med infdngad gas. Kolonier som inte &r associerade med gas (ett avstand stérre
an en kolonidiameter mellan koloni och gasbubbla) rdknas inte som koliformer. Det totala koliformtalet bestar av
bade de réda kolonierna med gas och bl4 kolonier med och utan gas.

b. ISO definierar koliformer utifran deras férmaga att vaxa i metodspecifika, selektiva medier. ISO 48324 raknar
upp typiska koliforma kolonier pé Violet Red Bile Lactose (VRBL) agar, med bekréftelse av atypiska kolonier.
Pa 3M Petrifilm REC Plate ar koliformer som inte ar E. coli réda kolonier med och utan gasproduktion.
Det totala koliformtalet indikeras av réda kolonier med eller utan gasproduktion och bla kolonier med och
utan gasproduktion.

4. Numrering:

a. Uppskattningar for E. coli kan tillverkas pa 3M Petrifilm REC Plate som innehaller mer dn 100 bl4 till
blagréna kolonier.

b. Uppskattningar for total koliform kan géras pa 3M Petrifilm REC Plate som innehéller mer an 100 kolonier.
c. E. coli eller total koliform kan intraffa pa separata spadningar.

Den runda tillvaxtytan ar cirka 30 cm?. Rakna antalet kolonier i en eller flera representativa rutor raknas och faststall det
genomsnittliga antalet per ruta. Multiplicera medelantalet med 30 for att bestdmma det uppskattade antalet per
3M Petrifilm REC Plate.
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5. 3M Petrifilm REC Plate med koloniantal som &r fér hdgt fér att rdkna (TNTC) kan ha en eller flera av féljande
egenskaper: blekning av gelfargen till gul, mdnga sma, otydliga roda eller bla kolonier och/eller ménga gasbubblor.
Hoéga koncentrationer av E. coli eller koliformer kan fa den yttre kanten av tillvaxtomradet att bli rosa till rosaorange.
Nar detta intraffar, registrera resultaten som TNTC. For en mer exakt rakning kan ytterligare utspadning av provet
vara nédvandig.

6. Vid behov kan kolonier isoleras for vidare identifiering. Lyft den &vre filmen och plocka bort kolonin fran gelen.
Test med standardférfaranden.

7.  Om 3M Petrifilm REC Plate inte kan raknas inom inkubationsperioden, kan de férvaras for senare upprakning genom
frysning i en férseglingsbar behéllare vid temperaturer lagre an eller lika med minus 15 °C (5 °F) i hégst en vecka.

For ytterligare information, se “3M™ Petrifilm™ Rapid E. coli /Coliform Count Plate Interpretation Guide”. Om du
har fragor om specifika tillimpningar eller procedurer kan du beséka var hemsida pa www.3M.com/foodsafety eller
kontakta din lokala representant eller aterforsaljare for 3M.

Specifika anvisningar fér validerade metoder

AOAC® Official Method Analysis 2018.13

AOAC® Performance Tested M Certifikat #051801

| AOAC® Official Methods of Analysis™ och AOAC®Performance Tested MethodsSM-studier visade sig att 3M Petrifilm
REC Plate metod var likvardig med det genomsnittliga loggantalet for US FDA BAM kapitel 4: Upprakning av Escherichia
coli och koliforma bakterier, ISO 4832: Mikrobiologi av livsmedel och djurfoder - Horisontal metod fér upprakning av
koliformer - Kolonitrakningsteknik, och ISO 16649: Mikrobiologi av livsmedel och djurfoder - Horisontell metod fér
upprakning av R-glucuronidas-positiva Escherichia coli — Del 2: kolonitrakningsteknik vid 44° C med 5-bromo-4 -klor-3-
indolyl-B-D-glukuronid.

Omfattning av valideringen: Brett sortiment av livsmedel och utvalda miljéytor.

Inkubation:

Mejeriprodukter:

Inkubera 3M Petrifilm REC Plate 18-24 timmar vid 30 = 1°C eller 32 = 1 °C for koliformer och E. coli eller 42 £1°C for
E. coli.

Alla andra livsmedel:

Inkubera 3M Petrifilm REC Plate 18-24 timmar vid 35 = 1°C eller 37 £ 1°C for koliformer och E. coli eller 42 £ 1°C for
E. coli.

. PERFORMANCE TESTED

AOAC

RESEARCH INSTITUTE
LICENSE NUMBER 051801

MicroVal certifiering
MicroVal-certifikatnummer 2017LR76 i enlighet med 1SO 16140-2:2016" jamfort med ISO 4832:2006% och
ISO 16649-2:2001°

Anvand féljande uppgifter nar du implementerar ovannamnda bruksanvisning:

Omfattning av valideringen:
Brett sortiment av livsmedel och utvalda miljoytor.

Inkubering:
Mejeriprodukter:
Inkubera 3M Petrifilm REC Plate 18-24 timmar vid 30 £ 1°C for koliformer och E. coli eller 42 £ 1°C foér E. coli.

Alla andra livsmedel:
Inkubera 3M Petrifilm REC Plate 18-24 timmar vid 37 £ 1°C f6r koliformer och E. coli eller 42 £ 1°C fér E. coli.

Tolkning
Rakna antalet mikroorganismer i testprovet i enlighet med ISO 72182 for en platta per spadningsvéatska. Se avsnittet
Tolkning, steg 2 till 4.
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Referenser

1. U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for
Nonclinical Laboratory Studies.

2. 1SO 7218. Microbiology of food and animal feeding stuffs — General requirements and guidance for microbiological
examinations.

3. ISO/IEC 17025. General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.

4. 1SO 4832. Microbiology of food and animal feeding stuffs — Horizontal method for the enumeration of coliforms —
Colony count technique.

5. 1SO 4831. Microbiology of food and animal feeding stuffs — Horizontal method for the detection and enumeration of
coliforms — Most probable number technique.

6. NFV08-060. General guidance for the enumeration of fecal coliforms — Colony count technique (VRBL) at 44°C —
Routine method.

7. FDA. Bacteriological Analytical Manual (BAM), Reagents Index for BAM found at:
http://www.fda.gov/Food/FoodScienceResearch/LaboratoryMethods/ucm055791.htm.

8. 1SO 6887-1. Microbiology of food and animal feeding stuffs — Preparation of test samples, initial suspension and
decimal dilutions for microbiological examination.

9. 1SO 16649-2. Microbiology of food and animal feeding stuffs — Horizontal method for the enumeration of
B-glucuronidase-positive Escherichia coli — Part 2: colony count technique at 44°C using
5-bromo-4-chloro-3-indolyl-B-D-glucuronide.

10. FDA. Bacteriological Analytical Manual (BAM), 8t Edition, Chapter 4: Enumeration of Escherichia coli and the
Coliform Bacteria online.

11. ISO 16140-2. Microbiology of the food chain — Method Validation — Protocol for the validation of alternative
(proprietary) methods against a reference method.

Se de aktuella versionerna av standardmetoderna som anges ovan.
Symbolférklaringar
www.3M.com/foodsafety/symbols

AOAC ar ett registrerat varumarke som tillhér AOAC INTERNATIONAL
Official Method &r ett servicemarke som tillhér AOAC INTERNATIONAL
Performance Tested Method ar ett serviceméarke som tillhér AOAC INTERNATIONAL
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‘e Udstedelsesdato: 2019-03
3M Petrifilm

Produktvejledning

Rapid E. coli / Coliform Teelleplade

Produktbeskrivelse og tilsigtet anvendelse

3M™ Petrifilm™ Rapid E. coli / Coliform Teelleplade (REC) er et selektivt og differentielt feerdiglavet dyrkningsmedi-
esystem, som indeholder ophavsretligt beskyttede naeringsstoffer, et koldvandsoplaseligt geleringsmiddel, 5-bromo-
4-chloro-3-indolyl-D-glucuronid (BCIG), en indikator for glucuronidase-aktivitet og en tetrazolium-indikator, der letter
koloniteelling. 3M Petrifilm REC Plade bruges til teelling af Escherichia coli (E. coli) og coliforme bakterier i fade- og
drikkevareindustrien. Komponenterne i 3M Petrifilm REC Plade er dekontamineret, men ikke steriliseret. 3M Food Safety
er ISO 9001-certificeret (International Organisation for Standardisering) med hensyn til design og produktion. 3M Petrifilm
REC Plade er ikke blevet evalueret med alle mulige fedevarer, fedevareprocesser, testprotokoller eller med alle mulige
mikroorganismestammer.

Sikkerhed

Brugeren skal leese, forsta og felge alle sikkerhedsoplysninger i produktvejledningen til 3M Petrifilm REC Plade.
Gem sikkerhedsvejledningen til fremtidig reference.

A ADVARSEL: Indikerer en farlig situation, som kan resultere i dadsfald eller alvorlig personskade og/eller skade pa
ejendele, hvis den ikke undgas.

A ADVARSEL

Denne plade ma ikke bruges til specifik detektion af E. coli O157. Eftersom de fleste stammer af E. coli O157 er atypiske,
da de f.eks. er glucuronidase-negative, frembringer de ikke en bla farve, og de vil derfor registreres som coliforme pa
3M Petrifilm REC Plader.
For at reducere risiciene forbundet med eksponering for biologiske farer og miljgkontaminering:
e Efter brug kan 3M Petrifilm REC Plader indeholde mikroorganismer, som kan udgegre en potentiel biologisk risiko.

Falg de aktuelle branchestandarder og lokale bestemmelser for bortskaffelse af biologisk farligt affald.

For at reducere risiciene forbundet med frigivelsen af et kontamineret produkt:

e Foglg alle anvisninger for produktopbevaring indeholdt i brugsanvisningen.

e Anvend ikke produktet efter sidste anvendelsesdato.

e Anvend ikke 3M Petrifilm REC Plader, som er misfarvede.

e Brug ikke fortyndingsvaesker, som indeholder citrat, bisulfat eller thiosulfat sammen med 3M Petrifilm REC Plade,
da de kan haemme veeksten.

For at reducere risiciene forbundet med bakteriel infektion og kontaminering pa arbejdspladsen:

e Udfer 3M Petrifilm REC Plade analysen i et korrekt udstyret laboratorium under en faglaert mikrobiologs kontrol.

e Brugeren skal uddanne sit personale i aktuelle korrekte prgveteknikker: for eksempel god laboratoriepraksis’, ISO 72182
eller ISO 170255,

For at reducere risiciene forbundet med fejlaflaesning af resultater:

e 3M har ikke dokumenteret 3M Petrifilm REC Plader til anvendelse i andre industrier end fede- og drikkevareindustrien.
3M har for eksempel ikke dokumenteret 3M Petrifilm REC Plader til analyse af vand, medicinalvarer eller kosmetik.
Undlad at anvende 3M Petrifilm REC Plader til at diagnosticere tilstande hos mennesker eller dyr.
3M Petrifilm REC Plader skelner ikke mellem forskellige E. coli eller coliforme stammer.

Enkelte bakteriestammer kan frembringe B-glucuronidase, f.eks. Shigella, Salmonella, Enterobacter, Citrobacter og
Klebsiella, og kan frembringe bla til blagrgnne kolonier p&d 3M Petrifilm REC Plade.
e Fgdevarer med et hgjere sukkerindhold kan @ge potentialet for gasdannelse fra ikke-coliforme Enterobacteriaceae.

Se sikkerhedsdatabladet for at fa yderligere oplysninger.

Du kan finde oplysninger om dokumentation af produktets ydeevne pa vores hjemmeside www.3M.com/foodsafety eller
ved at kontakte din lokale 3M-repreesentant eller -distributgr.
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Brugerens ansvar

Brugeren er ansvarlig for at ggre sig bekendt med produktvejledninger og -oplysninger. Besgg vores hjemmeside pa
www.3M.com/foodsafety, eller kontakt din lokale 3M-repraesentant eller -distributer for at fa yderligere oplysninger.

Nar der veelges en testmetode, er det vigtigt, at man er klar over, at eksterne faktorer sdsom prgveudtagningsmetoder,
testprotokoller, klarggring af preven, hadndtering samt laboratorieteknikker kan pavirke resultaterne. Selve fgdevareprgverne
kan influere pa resultaterne.

Det er brugerens eget ansvar at vaelge en testmetode, som evaluerer et tilstreekkeligt antal prever med de passende
matricer og mikrobielle udfordringer for derved at sikre brugeren, at den valgte testmetode lever op til brugerens krav.

Det er ogséa brugerens eget ansvar at kontrollere, at alle testmetoder og resultater lever op til kundernes og
leveranderernes krav.

Som med alle andre testmetoder gaelder det, at de resultater, der opnas med dette 3M Food Safety-produkt, ikke giver
garanti for kvaliteten af de testede matricer og processer.

Begraensning af garantier/begraenset retsmiddel

BORTSET FRA HVAD DER ER UDTRYKKELIGT ANF@RT | DEN BEGRANSEDE GARANTI PA DEN INDIVIDUELLE
PRODUKTEMBALLAGE, FRASIGER 3M SIG ALLE UDTRYKKELIGE OG UNDERFORSTAEDE GARANTIER, HERUNDER,
MEN IKKE BEGRANSET TIL, ENHVER SALGBARHEDSGARANTI ELLER EGNETHED TIL EN BESTEMT ANVENDELSE.
Hvis et 3M Food Safety-produkt er beheeftet med fejl eller mangler, vil 3M eller en af dennes autoriserede distributgrer
efter dennes eget skan erstatte produktet eller refundere kabsprisen. Dette er det eneste til radighed veerende retsmiddel.
Du skal straks, inden for 60 dage efter at have opdaget enhver formodet fejl ved et produkt, meddele 3M dette og
returnere produktet til 3M. Kontakt venligst kundeservice (1-800-328-1671i USA) eller den officielle 3M Food Safety-
konsulent for at fa en produktreturneringsautorisation.

Begrzaensning af 3M’s ansvar

3M KAN IKKE HOLDES ANSVARLIG FOR NOGEN TAB ELLER SKADER, UANSET OM DET DREJER SIG OM DIREKTE,
INDIREKTE, SZA£RSKILT DOKUMENTEREDE, HANDELIGE SKADER ELLER FOLGESKADER, HERUNDER, MEN IKKE
BEGRANSET TIL MISTET FORTJENESTE. Under ingen omstaendigheder skal 3M’s erstatningsansvar kunne overstige
kebsprisen for det produkt, der pastas at veere behzeftet med fejl.

Opbevaring

Opbevar de udbnede foliepakninger med 3M Petrifilm REC Plade nedkgalet eller nedfrosset (mellem

-20 °C og 8 °C/-4 °F og 46 °F). Lad de udbnede foliepakninger med 3M Petrifilm REC Plade f& stuetemperatur

(20-25 °C (68-77 °F)/<60 % relativ luftfugtighed) far de &bnes. Leeg ubrugte 3M Petrifilm REC Plader tilbage i
foliepakningen. Forsegl foliepakningen ved at folde foliepakningens ende og seette tape henover. Undlad at nedkele
abnede foliepakninger for at undga fugt. Opbevar genforseglede foliepakninger med 3M Petrifilm REC Plade pa et
keligt, tert sted i maks. fire uger. Det anbefales, at genforseglede foliepakninger med 3M Petrifilm REC Plader opbevares
i fryseren i maks. fire uger, hvis temperaturen i laboratoriet overstiger 25 °C (77 °F), og/eller laboratoriet befinder sig i et
omréde, hvor den relative luftfugtighed overstiger 50 % (her undtages faciliteter med aircondition).

Ved opbevaring af dbnede foliepakninger i en fryser placeres 3M Petrifilm REC Plader i en teetsluttende beholder. Fgr brug
abnes beholderen, det ngdvendige antal frosne 3M Petrifilm REC Plader tages ud, og de tilbagevaerende plader laegges
straks tilbage i fryseren i den forseglede beholder. Den fryser, der bruges til opbevaring af dbne foliepakninger, mé ikke
have en automatisk afrimningscyklus, da dette jeevnligt vil udseette 3M Petrifilm REC Plader for fugt, som kan

beskadige pladerne.

Anvend ikke 3M Petrifilm REC Plader, som er synligt misfarvede. Sidste anvendelsesdato og batchnummer findes pa hver
pakning med 3M Petrifilm REC Plader. Partinummeret findes ogsé pa de enkelte 3M Petrifilm REC Plader. 3M Petrifilm
REC Plader bgr ikke anvendes efter sidste anvendelsesdato.

A Bortskaffelse
Efter brug kan 3M Petrifilm REC Plader indeholde mikroorganismer, som kan udgere en potentiel biologisk risiko. Fglg de
aktuelle branchestandarder og lokale bestemmelser for bortskaffelse af biologisk farligt affald.
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Brugsanvisning
Felg omhyggeligt alle vejledninger. Hvis dette ikke overholdes, kan det medfare ungjagtige resultater.

Proveforberedelse
1. Anvend velegnede sterile fortyndingsmidler:

Butterfields fosfat-bufferede fortyndingsvand, 0,1 % peptonvand, peptonsaltoplgsning (Maximum Recovery Diluent),
bufferet peptonvand, 0,85 %-0,9 % saltvandsoplgsning, fosfat-bufferet saltvandsopl@sning (PBS), destilleret vand eller
bisulfit-fri letheenbouillon.

Brug ikke fortyndingsvaesker, som indeholder citrat, bisulfit eller thiosulfat sammen med 3M Petrifilm REC Plader,
da de kan haamme veaeksten. Hvis citratbuffer er angivet i den normale procedure, erstattes den med Butterfields
fosfat-bufferet fortyndingsvand, der er opvarmet til 40-45 °C.

Bland eller homogeniser prgven.

For at sikre optimal veekst og genoprettelse af mikroorganismer i sure produkter (< pH 5) skal pH-vaerdien
i prevesuspensionen justeres til en veerdi over pH 5. For sure produkter skal pH-veerdien justeres med 1N NaOH.

Udpladning
1. Anbring 3M Petrifilm REC Plade pa en flad, plan overflade.

2. Legft den gverste film, og dispenser 1 ml pravesuspension midt pa underfilmen med pipetten vinkelret
pa podningsomradet.

3. Rul den gverste film ned péa preven for at forhindre dannelse af luftbobler.

4. Anbring 3M™ Petrifilm™ Flad Spreder (6425) med den flade side nedad midt pa pladen. Tryk forsigtigt p& midten af
sprederen for at fordele prgven jeevnt. Spred den afsatte prgve over hele 3M Petrifilm REC Pladens vaekstomréade,
fer gelen dannes. Far ikke sprederen hen over filmen.

5. Fjern 3M Petrifilm Flad Spreder, og lad pladen veere uforstyrret i mindst ét minut, sa gelen kan dannes.

Inkubation

Inkuber 3M Petrifilm REC Plader i en vandret stilling med den klare side opad i stakke péa hgjst 20 plader. Der kan anvendes
flere inkubationstider og temperaturer afhaengig af de aktuelle lokale referencemetoder, hvoraf nogle er beskrevet i
afsnittet “Specifik vejledning i validerede metoder”.

Aflaesning
1. 3M Petrifilm REC Plader kan teelles ved hjeelp af en standardkoloniteeller eller en anden lup med lys. Teel ikke kolonier
pa skumkanten, da de er uden for mediets selektive pavirkning. Teel ikke eventuelle artefaktbobler.

2. Kolonier af E. coli teelles som felger:
Teel bl til bldgrenne kolonier med og uden gas uanset stgrrelse eller farveintensitet som E. coli.

A ADVARSEL

Denne plade ma ikke bruges til specifik detektion af E. coli O157. Eftersom de fleste stammer af E. coli O157 er atypiske,

da de f.eks. er glucuronidase-negative, frembringer de ikke en bla farve, og de vil derfor registreres som coliforme pa

3M Petrifilm REC Plader.

3. Afleesningen af ikke-E. coli coliforme kolonier pa 3M Petrifilm REC Plade varierer afhaengig af referencemetoden.
Eksempel:

a. The United States Food and Drug Administration (FDA) Bacteriological Analytical Manual (BAM) Chapter 4:
Enumeration of Escherichia coli and the Coliform Bacteria™ definerer coliforme bakterier som Gram-negative
stave, som danner syre og gas af laktose under metabolisk fermentering. Ikke-E. coli coliforme kolonier pa
3M Petrifilm REC Plade er rede og taet knyttet (inden for én kolonidiameter) til indkapslet gas. Kolonier, der ikke er
knyttet til gas (en afstand pa mere end én kolonidiameter mellem koloni og gasboble), tzelles ikke som coliforme.
Det totale coliform-tal bestar af bade de r@de kolonier med gas og blé kolonier med og uden gas.

b. 1SO definerer coliforme bakterier efter deres evne til at vokse i metodespecifikke, selektive medier. ISO 48324
teeller typiske coliforme kolonier pa Violet Red Bile Lactose-agar (VRBL) med bekreeftelse af atypiske kolonier.
Pa 3M Petrifilm REC Plade er ikke-E. coli coliforme bakterier rede kolonier med og uden gasdannelse. Det totale
coliformtal er angivet med r@de kolonier med eller uden gasdannelse og bla kolonier med og uden gasdannelse.
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a. Estimater for E. coli kan foretages for 3M Petrifilm REC Plader med mere end 100 bla til blagregnne kolonier.

4. Teelling:

b. Estimater for total coliform kan foretages for 3M Petrifilm REC Plader med mere end 100 kolonier.
c. E. coli eller total coliform kan opsté pé separate fortyndinger.

Det runde vaekstomrade er ca. 30 cm?. Teel antallet af kolonier i én eller flere repreesentative kvadrater, og bestem det
gennemsnitlige antal pr. kvadrat. Gang det gennemsnitlige antal med 30 for at bestemme det estimerede antal pr.
3M Petrifilm REC Plade.

5. 3M Petrifilm REC Plader med et antal kolonier, der er for stort til at teelles (TNTC), kan have én eller flere af felgende
egenskaber: lysning af gelfarven til gul, mange smé utydelige rade eller bla kolonier og/eller mange gasbobler.
Haje koncentrationer af E. coli eller coliforme bakterier kan medfare, at vaekstomradets yderkant skifter farve til lysergd
eller redlig orange. Hvis det sker, skal resultatet registreres som TNTC. For at opna en mere praecis teelling kan det
veere ngdvendigt at fortynde prgven yderligere.

6. Kolonier kan isoleres for yderligere identifikation efter behov. Lgft den gverste film, og veelg kolonien fra gelen.
Udfer analysen ved hjeelp af de normale procedurer.

7. Hvis 3M Petrifilm REC Plader ikke kan teelles inden for inkubationsperioden, kan de gemmes og teelles pa et senere
tidspunkt ved at fryse dem ned i en taetsluttende beholder ved temperaturer pé eller under -15 °C (5 °F) i maks. en uge.

Der findes flere oplysninger i “Afleesningsvejledning for 3M™ Petrifilm™ Rapid E. coli / Coliform Teelleplade”.
Hvis du har spgrgsmal til specifikke anvendelser eller procedurer, bedes du besgge vores websted pa
www.3M.com/foodsafety eller kontakte din lokale 3M-reprzaesentant eller -distributer.

Specifik vejledning for validerede metoder

AOAC® Official Method Analysis 2018.13

AOAC® Performance Tested M Certificate #051801

| studierne AOAC® Official Methods of AnalysisS™ og AOAC® Performance Tested Methods®™ blev 3M Petrifilm REC Plade
fundet lige sd god som de gennemsnitlige logopteellinger i United States FDA BAM Chapter 4: Enumeration of Escherichia
coli and the Coliform Bacteria, ISO 4832: Mikrobiologisk undersagelse af fedevarer og foderstoffer — Horisontal metode
til kvantitativ bestemmelse af coliforme bakterier — Koloniteellingsteknik, og ISO 16649: Mikrobiologisk undersggelse af
fedevarer og foderstoffer — Horisontal metode til kvantitativ bestemmelse af B-glucuronidase-positive Escherichia coli —
Del 2: Koloniopteellingsteknik ved 44 °C med brug af 5-bromo-4-chloro-3-indolyl-B-D-glucuronid.

Valideringsomradet: Stort udvalg af fadevarer og udvalgte overflader i miljget.

Inkubation:

Maelkeprodukter:

Inkuber 3M Petrifilm REC Plader i 18-24 timer ved 30 = 1°C eller 32 = 1°C for coliforme bakterier og E. coli eller 42 +1°C
for E. coli.

Alle andre fgdevarer:

Inkuber 3M Petrifilm REC Plader i 18-24 timer ved 35 + 1 °C eller 37 = 1 °C for coliforme bakterier og E. coli eller 42 +1°C
for E. coli.

. PERFORMANCE TESTED

AOAC

RESEARCH INSTITUTE
LICENSE NUMBER 051801

MicroVal-certificering
MicroVal-certifikatnummer 2017LR76 iht. ISO 16140-2:2016" sammenlignet med ISO 4832:2006% og I1SO 16649-2:2001°

Brug fglgende oplysninger ved implementering af ovenneevnte brugsanvisning:

Valideringsomradet:
Stort udvalg af fadevarer og udvalgte overflader i miljget.

Inkubation:
Maelkeprodukter:
Inkuber 3M Petrifilm REC Plader i 18-24 timer ved 30 = 1 °C for coliforme bakterier og E. coli eller 42 +1°C for E. coli.
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Alle andre fadevarer:

Inkuber 3M Petrifilm REC Plader i 18-24 timer ved 37 = 1 °C for coliforme bakterier og E. coli eller 42 +1°C for E. coli.

Afleesning
Beregn det antal mikroorganismer, der er til stede i testpraven i henhold til ISO 72182 for én plade pr. fortynding. Se trin 2-4
i afsnittet Afleesning.

Litteraturhenvisninger
1. U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for
Nonclinical Laboratory Studies.

2. 1SO 7218. Microbiology of food and animal feeding stuffs — General requirements and guidance for microbiological
examinations.

3. ISO/IEC 17025. General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.

ISO 4832. Microbiology of food and animal feeding stuffs — Horizontal method for the enumeration of coliforms —
Colony count technique.

5. 1SO 4831. Microbiology of food and animal feeding stuffs — Horizontal method for the detection and enumeration of
coliforms — Most probable number technique.

6. NFV08-060. General guidance for the enumeration of fecal coliforms — Colony count technique (VRBL) at 44°C -
Routine method.

7. FDA. Bacteriological Analytical Manual (BAM), Reagents Index for BAM pé:
http://www.fda.gov/Food/FoodScienceResearch/LaboratoryMethods/ucm055791.htm.

8. 1SO 6887-1. Microbiology of food and animal feeding stuffs — Preparation of test samples, initial suspension and
decimal dilutions for microbiological examination.

9. 1S0O 16649-2. Microbiology of food and animal feeding stuffs — Horizontal method for the enumeration of
B-glucuronidase-positive Escherichia coli — Part 2: colony count technique at 44°C using
5-bromo-4-chloro-3-indolyl-B-D-glucuronide.

10. FDA. Bacteriological Analytical Manual (BAM), 8 Edition, Chapter 4: Enumeration of Escherichia coli and the
Coliform Bacteria online.

11.  1SO 16140-2. Microbiology of the food chain — Method Validation — Protocol for the validation of alternative
(proprietary) methods against a reference method.

Der henvises til de geeldende versioner af de standardmetoder, som er angivet ovenfor.
Symbolforklaring

www.3M.com/foodsafety/symbols

AOAC er et registreret varemeerke tilharende AOAC INTERNATIONAL
Official Method er et servicemaerke tilherende AOAC INTERNATIONAL
Performance Tested Method er et servicemaerke tilharende AOAC INTERNATIONAL
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Produktveiledning

Hurtigfilm for E. coli / koliforme bakterier

Produktbeskrivelse og tiltenkt bruk

3M™ Petrifilm™ Hurtigfilm for E. coli / koliforme bakterier (REC) er et selektivt og differensierende dyrkningsmedium som
er klart til bruk, som inneholder proprieteere neeringsmidler, et kaldtvannsopplgselig geldannende middel, 5-brom-4-klor-
3-indolyl-D-glukuronid (BCIG) en indikator p& glukoronidaseaktivitet, og en tetrazoliumindikator som forenkler telling av
kolonier. 3M Petrifilm REC brukes til telling av Escherichia coli (E. coli) og koliforme bakterier i naeringsmiddelindustrien.
Komponentene i 3M Petrifilm REC er dekontaminert, men ikke sterilisert. 3M Food Safety er ISO (International
Organization for Standardization) 9001-sertifisert for utforming og produksjon. 3M Petrifilm REC er ikke evaluert med alle
mulige matprodukter, matprosesser, testprotokoller eller med alle mulige stammer av mikroorganismer.

Sikkerhet
Brukeren mé lese, forsta og felge all sikkerhetsinformasjonen i produktveiledningen for 3M Petrifilm REC. Behold
sikkerhetsveiledningen for fremtidig referanse.

A ADVARSEL: Indikerer en farlig situasjon som, om den ikke unngés, kan resultere i dgd eller alvorlig personskade
og/eller materielle skader.

A ADVARSEL

Ikke bruk denne platen til den spesifikke deteksjonen av E. coli O157. Ettersom de fleste E. coli O157-stammer er

atypiske, for eksempel at de er glukuronidasenegative, vil de ikke produsere bla farge og vil derfor bli detektert som

koliforme bakterier pa 3M Petrifilm REC.

For a redusere risikoene forbundet med eksponering for biologiske farer og miljgforurensning:

e  Etter bruk kan 3M Petrifilm REC inneholde mikroorganismer som kan utgjere en potensiell biologisk fare. Falg
gjeldende industristandarder og lokale forskrifter for kasting av biologisk risikoavfall.

For a redusere risikoene forbundet med utslipp av kontaminert produkt:

Falg alle lagringsinstruksjoner som finnes i bruksanvisningen.

M3 ikke brukes etter utlapsdatoen.

Ikke bruk 3M Petrifilm REC som har blitt misfarget.

Ikke bruk fortynningsmidler som inneholder citrat, hydrogensulfitt eller tiosulfat p4 3M Petrifilm REC, da de kan
hemme vekst.

For a redusere risikoene forbundet med bakterieinfeksjon og kontaminering pa arbeidsplassen:

e Utfer 3M Petrifilm REC tester i et riktig utstyrt laboratorium, under tilsyn av en dyktig mikrobiolog.

e Brukeren mé gi oppleering i korrekte testteknikker til sitt personell: for eksempel Good Laboratory Practices', ISO 72182,
eller ISO 170253,

For a redusere risikoene forbundet med feiltolkning av resultater:

e 3M har ikke dokumentert 3M Petrifilm REC for bruk i andre bransjer enn naeringsmiddelindustrien. 3M har for
eksempel ikke dokumentert 3M Petrifilm REC for testing av vann, legemidler eller kosmetikk.
Bruk ikke 3M Petrifilm REC i diagnostisering av tilstander hos mennesker eller dyr.
3M Petrifilm REC skiller ikke mellom ulike stammer av E. coli eller koliforme bakterier.
Noen fa bakteriestammer kan danne B-glukuronidase slik som Shigella, Salmonella, Enterobacter, Citrobacter og
Klebsiella og kan danne bla til bldgrgnne kolonier pa 3M Petrifilm REC.

e Mat med heyt sukkerinnhold kan gke muligheten for gassproduksjon fra ikke-koliform Enterobacteriaceae.

Se sikkerhetsdatabladet for ytterligere informasjon.

For informasjon om dokumentasjon av produktytelse, kan du besake var nettside pad www.3M.com/foodsafety eller
kontakte din lokale 3M-representant eller -forhandler.
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Brukeransvar

Brukere er ansvarlige for & sette seg inn i produktveiledningen og informasjon om produktet. Besgk nettsiden var,
www.3M.com/foodsafety, eller kontakt din lokale 3M-representant eller -distributer for mer informasjon.

Ved valg av testmetode er det viktig 4 ta hensyn til at eksterne faktorer som metoder for stikkpraver, testprotokoller,
preparering av prgver, hdndtering og laboratorieteknikk kan pavirke resultatene. Matpraven i seg selv kan
pavirke resultatet.

Ved valg av testmetode er det brukerens ansvar & vurdere et tilstrekkelig antall prever med passende matriks og mikrobielle
utfordringer for 4 tilfredsstille brukeren om at den valgte prevemetoden oppfyller brukerens kriterier.

Det er ogséa brukerens ansvar & fastsla at alle pravemetoder og resultater tilfredsstiller kundens og leverandarens krav.

Som med alle testmetoder utgjer ikke resultatene som oppnés ved bruk av noe 3M Food Safety-produkt, noen garanti om
kvaliteten av matriksene eller prosessene som testes.

Begrensing av garantier / begrensede rettigheter

MED MINDRE DET ER UTTRYKKELIG SKREVET | EN BEGRENSET GARANTI PA EN PRODUKTPAKNING, FRASKRIVER
3M SEG ALLE DIREKTE OG INDIREKTE GARANTIER, INKLUDERT MEN IKKE BEGRENSET TIL, ENHVER GARANTI OM
SALGBARHET ELLER ANVENDELSE TIL ET BESTEMT FORMAL. Hvis noe 3M Food Safety-produkt er defekt, vil 3M

eller dets autoriserte distributer erstatte eller refundere produktets kjgpesum etter eget skjgnn. Dette er dine ubetingede
rettigheter. Du ma straks varsle 3M innen seksti dager fra oppdagelsen av enhver mulig feil i et produkt og returnere dette
produktet til 3M. Ring kundeservice (tIf 1-800-328-1671i USA.) eller din offisielle 3M Food Safety-representant for et
autoriseringsnummer for retur av produktet.

Begrensning av 3Ms ansvar

3M VIL IKKE VAERE ANSVARLIG FOR NOE TAP ELLER SKADE, DIREKTE ELLER INDIREKTE, SPESIELL, TILFELDIG ELLER
FOLGESKADE, INKLUDERT, MEN IKKE BEGRENSET TIL, TAPT FORTJENESTE. Ikke under noen omstendighet skal

3Ms ansvar, under noen juridisk teori, overstige kigpesummen for et produkt som antas & veere defekt.

Oppbevaring

Lagre udpnede poser med 3M Petrifilm REC kjglt eller fryst (-20 til 8 °C/ -4 til 46 °F). Like far bruk skal udpnede poser

3M Petrifilm REC varmes opp til romtemperatur far de dpnes (20-25 °C (68-77 °F) / <60 % RF). Legg ubrukte 3M Petrifilm
REC tilbake i posen. Posen forsegles ved & brette enden pé posen og tette den med tape. For 8 unnga fukteksponering,
skal apnede poser ikke legges i kjsleskap. Oppbevar dpnede 3M Petrifilm REC-poser pa et kjglig, tert sted, ikke

lenger enn fire uker. Det anbefales at dpnede poser med 3M Petrifilm REC lagres i en fryser i maksimalt fire uker hvis
laboratorietemperaturen overstiger 25 °C (77 °F) og/eller laboratoriet ligger i et omrade hvor den relative fuktigheten
overstiger 50 % (med unntak av lokaler med aircondition).

Ved oppbevaring av dpnede poser i en fryser, legges 3M Petrifilm REC i en tett beholder. Nar du skal ta opp frosne

3M Petrifilm REC til bruk, apner du beholderen, tar ut platene som skal brukes og legger straks de gjenveerende platene
tilbake i den tette beholderen og legger denne i fryseren. Fryseren som brukes til lagring av apne poser, ma ikke ha et
automatisk avisingsprogram, for dette vil gjentatte ganger eksponere 3M Petrifilm REC for fuktighet som kan adelegge
platene.

Ikke bruk 3M Petrifilm REC som har blitt misfarget. Utlgpsdato og batchkode er angitt pa alle poser med 3M Petrifilm REC.
Batchkoden er ogsa merket pa hver enkelt 3M Petrifilm REC. 3M Petrifilm REC ma3 ikke benyttes etter utlgpsdatoen.

AAvhending
Etter bruk kan 3M Petrifilm REC inneholde mikroorganismer som kan utgjgre en potensiell biologisk fare. Fglg gjeldende
industristandarder og lokale forskrifter for kasting av biologisk risikoavfall.

Bruksanvisning
Falg alle instruksjonene naye. Dersom dette ikke blir gjort, kan det fgre til ungyaktige resultater.

Prgvepreparering
1. Bruk egnede sterile fortynningsmidler:

Butterfield’s fosfatbufrede fortynningsvann, 0,1 % peptonvann, pepton-saltfortynning (Maximum Recovery Diluent),
bufret peptonvann, 0,85 %-0,9 % saltlgsning, fosfatbufret salt (PBS), destillert vann eller bisulfitt-fri letheen-buljong.

Ikke bruk fortynningsmidler som inneholder citrat, hydrogensulfitt eller tiosulfat pa 3M Petrifilm REC, da de kan
hemme vekst. Hvis en citratbuffer er angitt i standardprosedyren, skal den erstattes med Butterfield’s fosfatbufrede
fortynningsvann, oppvarmet til 40-45 °C.
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3. Foroptimal vekst og gjenoppretting av mikroorganismer i sure produkter (< pH 5), juster pH i prevesuspensjonen til
mer enn pH 5. For sure produkter, juster pH med 1N NaOH.

2. Bland eller homogeniser praven.

Inokulering
1. Plasser 3M Petrifilm REC p4 en flat, plan overflate.

2. Left toppfilmen og hold pipetten vinkelrett i forhold til inokuleringsomradet og pipetter 1 mL av preveopplgsningen pa
den midtre eller den nedre filmen.

3. Rull toppfilmen ned pa preven for a8 unnga at det dannes luftbobler.

4. Plasser 3M™ Petrifilm™ flat spreder (6425) med flatsiden ned midt pa filmen. Trykk forsiktig p& midten av sprederen
for & spre prgven jevnt. Spre inokulatet over hele vekstomradet til 3M Petrifilm REC fgr gelen dannes. Ikke la sprederen
gli over filmen.

5. Fjern 3M Petrifilm flat spreder og la platen ligge urert i minst ett minutt slik at gelen dannes.

Inkubering

Inkuber 3M Petrifilm REC i en horisontal stilling med den klare siden opp i stabler pa ikke mer enn 20 filmer. Flere
inkuberingstider og -temperaturer kan brukes, avhengig av gjeldende lokale referansemetoder, noen av disse star
i avsnittet “Spesifikke veiledninger for validerte metoder”.

Tolkning

1. 3M Petrifilm REC kan telles ved hjelp av en standard koloniteller eller annen belyst lupeinnretning. lkke tell kolonier
som vokser pa skumbarrieren, da disse er adskilt fra den selektive pavirkningen av neseringsmediet. lkke tell
artefaktbobler som kanskje er til stede.

2. Tolkning av E. coli-kolonier gjgres som falger:
Tell bla til blagrenne kolonier med og uten gass, uansett st@rrelse eller fargeintensitet, som E. coli.

A ADVARSEL

lkke bruk denne platen til den spesifikke deteksjonen av E. coli O157. Ettersom de fleste E. coli O157-stammer er

atypiske, for eksempel at de er glukuronidasenegative, vil de ikke produsere bla farge og vil derfor bli detektert som

koliforme bakterier pa 3M Petrifilm REC.

3. Tolkningen av kolonier av ikke-E. coli koliforme bakterier p4 3M Petrifilm REC varierer avhengig av referansemetode.
For eksempel:

a. The United States Food and Drug Administration (FDA) Bacteriological Analytical Manual (BAM) kapittel 4:
Telling av Escherichia coli og Coliform Bacteria™, definerer koliforme bakterier som Gram-negative stenger, som
produserer syre og gass av laktose under metabolsk fermentering. Kolonier av ikke-E. coli koliforme bakterier
pa 3M Petrifilm REC er rade og neer tilknyttet (innenfor én kolonidiameter) innestengt gass. Kolonier som ikke
er tilknyttet gass (avstand st@rre enn én kolonidiameter mellom koloni og gassboble), telles ikke som koliforme
bakterier. Det totale antallet koliforme bakterier bestar av bade de rede koloniene med gass og de bla koloniene
med og uten gass.

b. ISO definerer koliforme bakterier etter deres evne til 8 vokse i metodespesifikke, selektive media. ISO 48324 teller
typiske kolonier med koliforme bakterier pa Violet Red Bile Lactose (VRBL) agar, med bekreftelse av atypiske
kolonier. P4 3M Petrifilm REC er ikke-E. coli koliforme bakterier rade kolonier med og uten gassproduksjon.

Det totale antallet koliforme bakterier angis av rade kolonier med eller uten gassproduksjon og bla kolonier med og
uten gassproduksjon.
4. Telling:

a. Estimater for E. coli kan gjgres pa 3M Petrifilm REC som inneholder over 100 bl4 til blagranne kolonier.

b. Estimater for totalt antall koliforme bakterier kan gjgres pa 3M Petrifilm REC som inneholder over 100 kolonier.

c. E. coli eller totalt antall koliforme bakterier kan forekomme pé separate fortynninger.

Det runde vekstomradet er pa omtrent 30 cm?. Tell antallet kolonier i én eller flere representative ruter, og bestem
gjennomsnittlig antall per rute. Multipliser gjennomsnittsantallet med 30 for det estimerte antallet per 3M Petrifilm REC.

5. 3M Petrifilm REC med koloniantall som er for haye til & telle (TNTC), kan ha én eller flere av falgende egenskaper:
lysning av gelfargen til gul, mange sma3, utydelige r@de eller bla kolonier og/eller mange gassbobler. Hgye
konsentrasjoner av E. coli eller koliforme bakterier kan far ytterkanten av vekstomréadet til & bli rosa til rosa-oransje.
Nar dette skjer, ma resultatene registreres som TNTC. For & fa et mer n@yaktig antall kan det bli nedvendig med
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6. Om ngdvendig, kan koloniene isoleres for videre identifisering. Laft toppfilmen og plukk kolonien fra gelen. Test ved
hjelp av standardprosedyrer.

ytterligere fortynning av prgven.

7. Hvis 3M Petrifilm REC ikke kan telles i Igpet av inkubasjonsperioden, kan de lagres for senere telling ved a fryse dem
ned i en tett beholder ved temperaturer som er lavere eller lik negativ 15 °C (5 °F) i maksimalt en uke.

For mer informasjon, se “Tolkningsveiledning for 3BM™ Petrifilm™ Hurtigfilm for E. coli / koliforme bakterier”. Hvis du
har spgrsmal om spesifikke bruksomrader eller prosedyrer, kan du besgke vart nettsted pa www.3M.com/foodsafety
eller ta kontakt med en lokal 3M-representant eller -forhandler.

Spesifikke veiledninger for validerte metoder

AOAC® Official Method Analysis 2018.13

AOAC® Performance Tested ™ sertifikat #051801

| AOAC® Official Methods of Analysis™ og AOAC® Performance Tested Methods*™ studier ble metoden 3M Petrifilm REC

funnet & veere ekvivalent med gjennomsnittlige log-tellinger i United States FDA BAM kapittel 4: Telling av Escherichia coli
og koliforme bakterier, ISO 4832: Microbiology of food and animal feeding stuffs —Horizontal method for the enumeration
of coliforms —Colony count technique, og ISO 16649: Microbiology of food and animal feeding stuffs —Horizontal method

for the enumeration of 3-glucuronidase-positive Escherichia coli —Del 2: kolonitellemetode ved 44 °C ved bruk av 5-brom-
4-klor-3-indolyl-3-D-glukoronid.

Omfang av godkjenningen: Bredt omrade av matvarer og utvalgte omgivelsesflater.

Inkubering:

Melkeprodukter:

Inkuber 3M Petrifilm REC 18-24 timer ved 30 + 1°C eller 32 £ 1 °C for koliforme bakterier og E. coli eller 42 +1°C for
E. coli.

Alle andre matvarer:

Inkuber 3M Petrifilm REC 18-24 timer ved 35 = 1°C eller 37 + 1 °C for koliforme bakterier og E. coli eller 42 = 1°C for
E. coli.

. PERFORMANCE TESTED

AOAC

RESEARCH INSTITUTE
LICENSE NUMBER 051801

MicroVal-godkjenning
MicroVal-godkjenning nummer 2017LR76 i samsvar med ISO 16140-2:2016" sammenlignet med ISO 4832:2006*
og I1SO 16649-2:2001°

Bruk felgende informasjon ved implementering av bruksanvisningen ovenfor:

Omfang av godkjenningen:
Bredt omrade av matvarer og utvalgte omgivelsesfiater.

Inkubering:
Melkeprodukter:
Inkuber 3M Petrifilm REC 18-24 timer ved 30 * 1 °C for koliforme bakterier og E. coli eller 42 + 1 °C for E. coli.

Alle andre matvarer:
Inkuber 3M Petrifilm REC 18-24 timer ved 37 + 1 °C for koliforme bakterier og E. coli eller 42 +1°C for E. coli.

Tolkning
Beregn antall mikroorganismer til stede i prgven i henhold til ISO 72182 for én plate per opplasning. Se tolkningsavsnittet,
trinn 2 til 4.
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Referanser

1. U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for
Nonclinical Laboratory Studies.

2. 1SO 7218. Microbiology of food and animal feeding stuffs — General requirements and guidance for microbiological
examinations.

3. ISO/IEC 17025. General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.

4. 1SO 4832. Microbiology of food and animal feeding stuffs — Horizontal method for the enumeration of coliforms —
Colony count technique.

5. 1SO 4831. Microbiology of food and animal feeding stuffs — Horizontal method for the detection and enumeration of
coliforms — Most probable number technique.

6. NFV08-060. General guidance for the enumeration of fecal coliforms — Colony count technique (VRBL) at 44°C —
Routine method.

7. FDA. Bacteriological Analytical Manual (BAM), Reagents Index for BAM found at:
http://www.fda.gov/Food/FoodScienceResearch/LaboratoryMethods/ucm055791.htm.

8. 1SO 6887-1. Microbiology of food and animal feeding stuffs — Preparation of test samples, initial suspension and
decimal dilutions for microbiological examination.

9. 1SO 16649-2. Microbiology of food and animal feeding stuffs — Horizontal method for the enumeration of
B-glucuronidase-positive Escherichia coli — Part 2: colony count technique at 44°C using
5-bromo-4-chloro-3-indolyl-B-D-glucuronide.

10. FDA. Bacteriological Analytical Manual (BAM), 8t Edition, Chapter 4: Enumeration of Escherichia coli and the
Coliform Bacteria online.

11. ISO 16140-2. Microbiology of the food chain — Method Validation — Protocol for the validation of alternative
(proprietary) methods against a reference method.

Se gjeldende versjoner av standardmetodene oppfart ovenfor.
Symbolforklaring
www.3M.com/foodsafety/symbols

AOAC er et registrert varemerke for AOAC INTERNATIONAL
Official Method er et servicemerke for AOAC INTERNATIONAL
Performance Tested Method er et servicemerke for AOAC INTERNATIONAL
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‘e Julkaisuajankohta: 2019-03
3M | Petrifilmr

Tuoteseloste

Nopea E. coli / koliformien kasvatusalusta

Tuotteen kuvaus ja kdyttotarkoitus

3M™ Petrifilm™ Nopea E. colin / koliformien (REC) kasvatusalusta on selektiivinen naytevalmis ja erotteleva
kasvatusalustajarjestelma, joka sisaltaa alkuperéisia ravinteita, kylmaan veteen liukenevaa geeliainetta, 5-bromi-4-
kloori-3-indoksyyli-D-glukuronidia (BCIG) glukuronidaasiaktiviteetin indikaattorina ja tetrazolium-indikaattorin, joka
helpottaa pesikkeiden laskemista. 3M Petrifilm REC -kasvatusalustaa kaytetdan Escherichia coli (E. coli) -bakteerien ja
koliformisten bakteerien laskentaan elintarvike- ja juomateollisuudessa. 3M Petrifilm REC -kasvatusalustojen komponentit
on dekontaminoitu mutta ei steriloitu. 3M Food Safety -osaston suunnittelu- ja valmistusmenetelmét on 1ISO (International
Organization for Standardization) 9001 -sertifioitu. 3M Petrifilm REC -kasvatusalustoja ei ole arvioitu kaikilla mahdollisilla
elintarvikkeilla, prosesseilla, testausmenetelmilla tai kaikilla mahdollisilla mikro-organismikannoilla.

Turvallisuus
Kayttajan on luettava ja ymmarrettava kaikki 3M Petrifilm REC -kasvatusalustojen tuoteselosteisiin sisaltyvat ohjeet ja
noudatettava niita. Sailyta turvallisuusohjeet mydhempaa kayttoa varten.

A VAROITUS: Osoittaa vaarallisen tilanteen, joka saattaa johtaa kuolemaan tai vakavaan loukkaantumiseen ja/tai
omaisuusvahinkoon, jos tilannetta ei vilteta.

A VAROITUS

Als kayts tata kasvatusalustaa E. coli O157:n tiasmiilliseen tunnistamiseen. Koska useimmat E. coli 0157 -kannat ovat

epatyypillisia, esimerkiksi glukuronidaasinegatiivisia, ne eivat tuota vihreaa viritysta, joten ne havaitaan koliformeina

3M Petrifilm REC -kasvatusalustoilla.

Biologisille vaaratekijoille altistumiseen ja ymparistén saastumiseen liittyvien riskien vahentdminen:

e Kaytetyt 3M Petrifilm REC -kasvatusalustat voivat sisaltdad mahdollisesti tartuntavaarallisia mikro-organismeja.
Noudata biologisen jatteen havittamista koskevia vallitsevia alan standardeja ja paikallisia maarayksia.

Kontaminoituneen tuotteen ymparist66n paasyyn liittyvien riskien vihentaminen:

Noudata kaikkia kdyttoohjeissa annettuja tuotteen sailytysohjeita.

Als kayta viimeisen kayttopaivan jalkeen.

Als kayta 3M Petrifilm REC -kasvatusalustoja, jos niissa nakyy varimuutoksia.

Alz kayta 3M Petrifilm REC -kasvatusalustojen kanssa laimentimia, jotka sisaltavat sitraattia, bisulfaattia tai tiosulfaattia,
sillé ne voivat estaa kasvua.

Bakteeri-infektioon ja tyotilojen kontaminoitumiseen liittyvien riskien vahentdminen:

e  3M Petrifilm REC -kasvatusalustaa tulee kayttaa testaukseen vain asianmukaisesti varustetussa laboratoriossa ja
ammattitaitoisen mikrobiologin valvonnassa.

o Kayttsjan on jarjestettava henkilokunnalleen koulutusta vallitsevista asianmukaisista testausmenetelmista, joita ovat
esimerkiksi: hyvét laboratoriokaytannét', ISO 72182 tai ISO 170253,

Tulosten virheelliseen tulkintaan liittyvien riskien vahentaminen:

e 3M ei ole osoittanut 3M Petrifilm REC -kasvatusalustoja muuhun kuin elintarvike- ja juomateollisuuden kayttoon.
3M ei esimerkiksi ole osoittanut 3M Petrifilm REC -kasvatusalustojen soveltuvuutta veden, ladkevalmisteiden tai
kosmeettisten aineiden testaamiseen.

Ala kayta 3M Petrifilm REC -kasvatusalustoja sairauksien diagnosointiin ihmisill3 tai eldimilla.

3M Petrifilm REC -kasvatusalustat eivéat erota E. coli - tai koliformikantoja toisistaan.

Muutamat bakteerikannat voivat tuottaa 3-glukuronidaasia, esimerkkeina Shigella, Salmonella, Enterobacter,
Citrobacter ja Klebsiella, ja ne voivat tuottaa variltaan sinisesta sinivihreaan vaihtelevia pesakkeita 3M Petrifilm
REC -kasvatusalustalle.

e Runsaasti sokeria sisaltavat elintarvikkeet voivat lisata ei-koliformisten Enterobacteriaceae-bakteerien
kaasunmuodostuspotentiaalia.
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Katso lisatietoja kayttoturvallisuustiedotteesta.

Jos haluat tietoja tuotteen suorituskyvysta, kay verkkosivustossa www.3M.com/foodsafety tai ota yhteyttd 3M-edustajaan
tai -jélleenmyyjaan.

Kayttdjan vastuu
Kayttajan vastuulla on tutustua tuoteselosteeseen ja -tietoihin. Lisatietoja saat verkkosivustolla osoitteesta
www.3M.com/foodsafety tai ottamalla yhteytta paikalliseen 3M-edustajaan tai -jélleenmyyjaan.

Testausmenetelmaa valitessa on tarkeaa ottaa huomioon, etté ulkoiset tekijat, kuten ndytteenottomenetelmat,
testausprotokollat, ndytteiden valmistus, kasittely ja laboratoriotekniikat, voivat vaikuttaa testaustuloksiin. Elintarvikenéyte
itsessaan voi vaikuttaa tuloksiin.

Kayttaja on aina testausmenetelmaa valitessaan vastuussa siitd, ettd han arvioi riittdvan maaran naytteita kyseisista
elintarvikkeista ja mikrobialtistuksista kayttajan kriteerien tayttymisen varmistamiseksi.

Kayttajan vastuulla on myds varmistaa, etta testausmenetelmat ja tulokset tayttavat hanen asiakkaidensa tai
toimittajiensa vaatimukset.

Kuten kaikkien testausmenetelmien kohdalla, minka tahansa 3M Food Safety -tuotteen kaytdsta saavutetut tulokset eivat
ole takuu matriisien tai testattujen prosessien laadusta.

Takuun rajoitus / rajoitettu korvausvelvollisuus

3M KIISTAA KAIKKI NIMENOMAISET JA EPASUORAT TAKUUT, MUKAAN LUKIEN KAIKKI TAKUUT KAYPYYDESTA

TAI SOPIVUUDESTA TIETTYYN KAYTTOTARKOITUKSEEN, PAITSI JOS TUOTEPAKKAUKSEN TAKUUOSIOSSA TOISIN
MAINITAAN. Jos mika tahansa 3M Food Safety -tuote on viallinen, 3M tai sen valtuutettu jalleenmyyja joko korvaa
tuotteen tai palauttaa sen ostohinnan. Nama ovat ainoat myonnetyt korvaukset. Kayttajan on ilmoitettava 3M:lle viipymatta
kuudenkymmenen paivan sisélla kaikista epaillyista tuotevirheista ja palautettava tuote 3M:lle. Pyyda palautusohjeet
ottamalla yhteytta asiakaspalveluun (1-800-328-1671, Yhdysvallat) tai viralliseen 3M Food Safety -edustajaasi.

3M:N vastuun rajoitukset

3M El OLE VASTUUSSA MENETYKSISTA TAI VAHINGOISTA, OLIVAT NE SITTEN SUORIA, EPASUORIA,
ERITYISLAATUISIA, SATUNNAISIA TAI VALILLISIA, MUKAAN LUKIEN VOITONMENETYKSET. Missaan tapauksessa
3M:n vastuu ei minkaan laillisen perusteen mukaan ole suurempi kuin vialliseksi vaitetyn tuotteen hinta.

Sailytys

Sailyta avaamattomia 3M Petrifilm REC -kasvatusalustapusseja jadhdytettyina tai jaddytettyina

(-20 — +8 °C:n / -4 — +46 °F:n lampétilassa). Anna avaamattomien 3M Petrifilm REC -kasvatusalustapussien lammeta
huoneenldampdén ennen niiden avaamista (20-25 °C (68-77 °F) / < 60 % RH). Laita kayttamattdméat 3M Petrifilm REC
-kasvatusalustat takaisin pussiin. Sulje pussin suu taittamalla reuna kaksinkerroin ja teippaamalla se kiinni. Al3 sgilyta
avattuja pusseja jadkaapissa, jotta ne eivit altistu kosteudelle. Uudelleen suljettu 3M Petrifilm REC -kasvatusalustapussi
sailyy kuivassa ja viiledssa enintaan nelja viikkoa. On suositeltavaa sailyttaa avatut, uudelleen suljetut 3M Petrifilm REC
-kasvatusalustapussit pakastimessa enintaan neljan viikon ajan, mikali laboratorion lampétila ylittaa 25 °C (77 °F) ja/tai
laboratorio sijaitsee alueella, jossa suhteellinen kosteus ylittda 50 % (poikkeuksena ilmastoidut tilat).

Laita 3M Petrifilm REC -kasvatusalustat tiiviisti suljettuun rasiaan, kun sailytat avattuja pakkauksia pakastimessa. Kun
haluat kayttaa pakastettuja 3M Petrifilm REC -kasvatusalustoja, avaa rasia, ota tarvittava maara alustoja ja laita loput
valittémasti takaisin pakastimeen suljetussa rasiassa. Avattujen pussien sailytykseen kaytettavassa pakastimessa ei saa olla
automaattista sulatusta, koska se altistaa 3M Petrifilm REC -kasvatusalustat toistuvasti kosteudelle, joka voi vahingoittaa
alustoja.

Als kayta 3M Petrifilm REC -kasvatusalustoja, jos niissd nakyy silmamaaraisesti varimuutoksia. Viimeinen kiyttéajankohta
ja eranumero on merkitty jokaiseen 3M Petrifilm REC -kasvatusalustojen pakkaukseen. Eranumero on my&s merkitty
yksittaisiin 3M Petrifilm REC -kasvatusalustoihin. 3M Petrifilm REC -kasvatusalustoja ei saa kayttaa niiden viimeisen
kayttopaivamaaran jalkeen.

A Havittaminen
Kaytetyt 3M Petrifilm REC -kasvatusalustat voivat sisiltad mahdollisesti tartuntavaarallisia mikro-organismeja.
Noudata biologisen jatteen havittamista koskevia vallitsevia alan standardeja ja paikallisia maarayksia.
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Kayttéohjeet

Noudata huolellisesti kaikkia ohjeita. Jos ohjeita ei noudateta, tulokset saattavat olla epatarkkoja.

Naytteen valmistus
1. Kayta sopivaa steriilia laimenninta:

Butterfieldin fosfaattipuskuroitu laimennusvesi, 0,1 % peptonivesi, peptonisuolalaimennin (maksimoiva laimennusaine),
puskuroitu peptonivesi, keittosuolaliuos (0,85-0,90 %), fosfaattipuskuroitu suolaliuos (PBS), tislattu vesi tai bisulfiititon
Letheen-liemi.

Als kayta 3M Petrifilm REC -kasvatusalustojen kanssa laimentimia, jotka sisaltavit sitraattia, bisulfiittia tai
tiosulfaattia, silld ne voivat estida kasvua. Jos sitraattipuskuri on indikoitu vakiomenettelyssa, korvaa se Butterfieldin
fosfaattipuskuroidulla laimennusvedella lammitettyna 40-45 °C:n lampétilaan.

2. Sekoita tai homogenoi nayte.

Saada naytesuspension pH suuremmaksi kuin pH 5 mikro-organismien kasvun ja elpymisen optimoimiseksi happamissa
tuotteissa (< pH 5). S44d3 happamissa tuotteissa pH kayttamalla IN NaOH-liuosta.

Kasvatusalustaan asettaminen
1. Aseta 3M Petrifilm REC -kasvatusalusta tasaiselle pinnalle vaakatasoon.

2. Nosta paallyskalvoa ja annostele pipetilla kohtisuoraan inokulointialueelle 1 ml naytesuspensiota pohjakalvon keskelle.
3. Kierra paallyskalvo naytteen paille ilmakuplien muodostumisen ehkaisemiseksi.
4.

Aseta 3M™ Petrifilm™ Litted levitin (6425) litted puoli alaspain keskelle alustaa. Levita nayte tasaisesti painamalla
varovasti levittimen keskelta. Levita inokulaattia 3M Petrifilm REC -kasvatusalustan koko kasvualueelle, ennen kuin
geeli jahmettyy. Ala vedi levitinta kalvoa pitkin.

5. Poista 3M Petrifilm Littea levitin ja jata kasvatusalusta rauhaan vahintdan yhden minuutin ajaksi, jotta geeliytyminen
ehtii tapahtua.

Inkubointi

Inkuboi 3M Petrifilm REC -kasvatusalustoja vaakasuorassa asennossa kirkas puoli yléspain enintdan 20 kappaleen pinoissa.
Vallitsevien paikallisten viitemenetelmien mukaan voidaan kayttaa useita eri inkubointiaikoja ja -lampétiloja, joista osa on
lueteltu kohdassa "Erikoisohjeet validoituja menetelmia varten".

Tulkinta

1. 3M Petrifilm REC -kasvatusalustat voidaan laskea tavallisella pesdkelaskurilla tai muulla valaistulla suurennuslasilla.
Al laske vaahdon pinnalla olevia pesikkeits, silla elatusaineen selektiivinen vaikutus ei kohdistu niihin. Ala laske
mahdollisia artefaktikuplia.

2. E. coli -pesakkeet tulkitaan seuraavasti:
Laske E. coliksi variltdan sinisesta sinivihreaan vaihtelevat, kaasua sisaltavat tai sisaltamattémat pesakkeet riippumatta
koosta tai varin voimakkuudesta.

A VAROITUS

Als kayta tata kasvatusalustaa E. coli O157:n tasmiilliseen tunnistamiseen. Koska useimmat E. coli 0157 -kannat ovat

epatyypillisia, esimerkiksi glukuronidaasinegatiivisia, ne eivat tuota vihreaa véritysta, joten ne havaitaan koliformeina

3M Petrifilm REC -kasvatusalustoilla.

3. Muiden koliformisten pesakkeiden kuin E. colin tulkinta 3M Petrifilm REC -kasvatusalustalla vaihtelee
vertailumenetelman mukaan. Esimerkki:

a. Asiakirjan The United States Food and Drug Administration (FDA) Bacteriological Analytical Manual (BAM)
luvussa 4: Enumeration of Escherichia coli and the Coliform Bacteria' maaritellaan koliformit gram-negatiivisiksi
sauvoiksi, jotka tuottavat happoa ja kaasua laktoosista aineenvaihdunnallisen kdaymisen aikana. 3M Petrifilm
REC -kasvatusalustan muut koliformiset kuin E. coli -pesékkeet ovat punaisia ja ldhella (enintdan yhden pesikkeen
lapimitan paassa) kaasukeraymai. Pesikkeita, joihin ei liity kaasua (pesidkkeen ja kaasukuplan vélinen etsisyys on
suurempi kuin yhden pesikkeen lapimitta), ei lasketa koliformeiksi. Koliformien kokonaismaara muodostuu seka
punaisista, kaasua sisaltavista pesakkeista seka sinisista, kaasua sisaltavista tai sisaltamattomista pesakkeista.

b. [SO-standardissa koliformit maaritellaan perustuen niiden kykyyn kasvaa menetelmakohtaisissa selektiivisissa
elatusaineissa. Standardissa ISO 4832* lasketaan tyypillisid koliformisia pesékkeita VRBL-agarilla varmentamalla
epatyypilliset pesékkeet. 3M Petrifilm REC -kasvatusalustalla muut koliformiset kuin E. coli -bakteerit ovat
punaisia, kaasua sisaltavia tai sisaltamattomia pesakkeita. Koliformien kokonaisméaaraa ilmaisevat punaiset, kaasua
tuottaneet tai tuottamattomat pesakkeet seka siniset, kaasua tuottaneet tai tuottamattomat pesakkeet.
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4. Laskenta:

a. E. coli -pesakeluku voidaan arvioida 3M Petrifilm REC -kasvatusalustoilta, jotka sisaltdvat yli 100 vériltdan sinisesta
sinivihredan vaihtelevaa peséketta.

b. Koliformien yhteenlaskettu pesédkeluku voidaan arvioita 3M Petrifilm REC -kasvatusalustoilta, jotka sisaltavat yli
100 pesaketta.

c. E. colitai koliformien kokonaisméaaréa voidaan laskea eri laimennuksista.

Pyorea kasvualue on kooltaan noin 30 cm?. Laske yhden tai useamman edustavan nelién pesdkkeiden maara ja maarita
pesikkeiden keskimaarainen lukumaara neliéta kohti. Arvioitu luku yhtd 3M Petrifilm REC -kasvatusalustaa kohden
maéritetaan kertomalla keskimaarainen lukumaara 30:lla.

5. 3M Petrifilm REC -kasvatusalustoissa, joiden pesdkeluku on liian suuri laskea (TNTC), voi esiintyé yksi tai useampi
seuraavista piirteista: geelin varin vaaleneminen keltaiseksi, monia pienia, epaselvia punaisia tai sinisia pesakkeita
ja/tai monia kaasukuplia. Suuret E. coli- tai koliformipitoisuudet voivat aiheuttaa kasvualueen ulkoreunan muuttumisen
variksi, joka vaihtelee vaaleanpunaisesta oranssihtavan vaaleanpunaiseen. Mikali ndin tapahtuu, kirjaa tulokset liian
suuriksi laskea (TNTC). Tarkempaa pesikelukua varten naytettd voidaan joutua laimentamaan lisaa.

6. Pesdkkeet voi tarvittaessa eristdda myohempaa tunnistusta varten. Nosta paallyskalvoa ja poimi pesake geelista.
Testaa vakiomenetelmilla.

7. Jos 3M Petrifilm REC -kasvatusalustoja ei voida laskea inkubointijakson aikana, ne voidaan sailyttad myéhempaa
laskentaa varten jaadyttamalla ne suljettavassa rasiassa lampétilaan, joka on pienempi tai yhta suuri kuin -15 °C (5 °F),
enintaan viikon ajaksi.

Katso lisatietoja "3M™ Petrifilm™ Nopean E. coli / koliformien kasvatusalustan tulkintaoppaasta". Jos sinulla on jotain
tiettya sovellusta tai menetelmaa koskevia kysymyksia, kdy verkkosivuillamme osoitteessa www.3M.com/foodsafety
tai ota yhteytta paikalliseen 3M-edustajaan tai -jalleenmyyjaan.

Erikoisohjeet validoituja menetelmia varten

AOAC® Official Method Analysis 2018.13

AOAC® Performance Tested M Certificate #051801

Tutkimuksissa AOAC® Official Methods of Analysis™ ja AOAC® Performance Tested Methods*™ 3M Petrifilm REC
-kasvatusalustojen menetelma oli vastaava kuin kirjausmaéaréat seuraavien asiakirjojen mukaisesti: The United States FDA
BAM luku 4: Enumeration of Escherichia coli and the Coliform Bacteria, ISO 4832: Microbiology of food and animal
feeding stuffs —Horizontal method for the enumeration of coliforms —Colony count technique ja ISO 16649: Microbiology
of food and animal feeding stuffs —Horizontal method for the enumeration of 3-glucuronidase-positive Escherichia coli —
Part 2: colony count technique at 44°C using 5-bromo-4-chloro-3-indolyl-3-D-glucuronide.

Validoinnin soveltamisala: Laaja valikoima elintarvikkeita ja valikoituja ymparistdpintoja.

Inkubointi:

Maitotuotteet:

Inkuboi 3M Petrifilm REC -kasvatusalustoja 18—-24 tunnin ajan 30 £ 1°C:ssa tai 32 + 1 °C:ssa koliformien ja E. colin osalta tai
42 +1°C:ssa E. colin osalta.

Kaikki muut elintarvikkeet:

Inkuboi 3M Petrifilm REC -kasvatusalustoja 18—24 tunnin ajan 35 *= 1°C:ssa tai 37 = 1°C:ssa koliformien ja E. colin osalta tai
42 +1°C:ssa E. colin osalta.

. PERFORMANCE TESTED

AOAC

RESEARCH INSTITUTE
LICENSE NUMBER 051801

MicroVal-sertifiointi
MicroVal-sertifikaatti numero 2017LR76 standardin ISO 16140-2:2016" mukaisesti standardeihin ISO 4832:2006* ja
ISO 16649-2:2001° vertaillen

Edellad annettuja kdyttéohjeita sovellettaessa on huomioitava seuraavat seikat:
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Validoinnin soveltamisala:
Laaja valikoima elintarvikkeita ja valikoituja ymparistopintoja.

Inkubointi:

Maitotuotteet:

Inkuboi 3M Petrifilm REC -kasvatusalustoja 18—24 tunnin ajan 30 £ 1 °C:ssa koliformien ja E. colin osalta tai 42 + 1 °C:ssa
E. colin osalta.

Kaikki muut elintarvikkeet:
Inkuboi 3M Petrifilm REC -kasvatusalustoja 18—24 tunnin ajan 37 + 1 °C:ssa koliformien ja E. colin osalta tai 42 + 1°C:ssa
E. colin osalta.

Tulkinta
Laske testinaytteessa olevien mikro-organismien méaara standardin ISO 72182 mukaan, yksi alusta laimennusta kohti. Katso
Tulkinta-kohdan vaiheet 2—4.

Viitteet

1

10.

M.

U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for
Nonclinical Laboratory Studies.

ISO 7218. Microbiology of food and animal feeding stuffs — General requirements and guidance for microbiological
examinations.

ISO/IEC 17025. General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.

ISO 4832. Microbiology of food and animal feeding stuffs — Horizontal method for the enumeration of coliforms —
Colony count technique.

ISO 4831. Microbiology of food and animal feeding stuffs — Horizontal method for the detection and enumeration of
coliforms — Most probable number technique.

NF V08-060. General guidance for the enumeration of fecal coliforms — Colony count technique (VRBL) at 44°C -
Routine method.

FDA. Bacteriological Analytical Manual (BAM), Reagents Index for BAM found at:
http:/www.fda.gov/Food/FoodScienceResearch/LaboratoryMethods/ucm055791.htm.

ISO 6887-1. Microbiology of food and animal feeding stuffs — Preparation of test samples, initial suspension and
decimal dilutions for microbiological examination.

ISO 16649-2. Microbiology of food and animal feeding stuffs — Horizontal method for the enumeration of
B-glucuronidase-positive Escherichia coli — Part 2: colony count technique at 44°C using 5-bromo-4-chloro-3-indolyl-
B-D-glucuronide.

FDA. Bacteriological Analytical Manual (BAM), 8" Edition, Chapter 4: Enumeration of Escherichia coli and the
Coliform Bacteria online.

ISO 16140-2. Microbiology of the food chain — Method Validation — Protocol for the validation of alternative
(proprietary) methods against a reference method.

Tarkista edelld mainittujen standardien mukaisten menetelmien ajantasaiset versiot.

Merkkien selitykset
www.3M.com/foodsafety/symbols

AOAC on AOAC INTERNATIONAL -yhti6n rekisteroity tavaramerkki
Official Method on AOAC INTERNATIONALIn palvelumerkki
Performance Tested Method on AOAC INTERNATIONALin palvelumerkki
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°r*° Data de emissdo: 2019-03
3M Petrifilm

Instru¢des do produto

Placa para Contagem rapida de E. coli / Coliformes (REC)

Descrigdo e uso recomendado do produto

A Placa 3M™ Petrifilm™ para Contagem rapida de E. coli / Coliformes (REC) é um sistema de meio de cultura pronto para
uso, seletivo e diferenciado, que contém nutrientes exclusivos, um agente geleificante soltivel em agua fria, 5-bromo-4-
cloro-3-indolil-D-glicuronideo (BCIG), um sistema indicador da atividade da glucuronidase, e um indicador tetrazélico
que facilita a enumerag3o das coldnias. A Placa 3M Petrifilm REC é usada para a enumeracgéo de Escherichia coli (E. coli)
e coliformes no setor de alimentos e bebidas. Os componentes da Placa 3M Petrifilm REC sdo descontaminados, mas nédo
esterilizados. A 3M Food Safety é certificada pela Organizagdo Internacional de Normalizacéo (ISO) 9001 para projeto

e fabricagdo. A Placa 3M Petrifilm REC n&o foi avaliada com todos os possiveis produtos ou processos alimenticios,
protocolos de testes nem todas as linhagens possiveis de micro-organismos.

Segurancga
E dever do usudrio ler, compreender e seguir todas as informacgdes de seguranca contidas nas instrugées da Placa
3M Petrifilm REC. Guarde as instru¢des sobre segurancga para consulta posterior.

A AVISO: indica uma situagdo de perigo que, se ndo evitada, pode resultar em morte ou ferimentos graves e/ou
danos materiais.

A AVISO

Nao use esta placa para a detecgao especifica de E. coli O157. Como a maioria das linhagens de E. coli 0157

sdo atipicas (por exemplo, sdo negativas para glucuronidase), elas ndo produzirdo coloragéo azul e, portanto,

serdo detectadas como coliformes nas Placas 3M Petrifilm REC.

Para reduzir os riscos associados a exposicdo a agentes nocivos biolégicos e contaminagdo ambiental:

e Apds serem usadas, as Placas 3M Petrifilm REC podem conter micro-organismos que representam um possivel risco
biolégico. Siga as normas atuais do setor e os regulamentos locais para o descarte de residuos com risco biolégico.

Para reduzir os riscos associados a liberagao de produtos contaminados:

Siga todas as instru¢des de armazenamento do produto descritas nas instrugées de uso.

Nao utilize apds a data de validade.

N3ao utilize Placas 3M Petrifilm REC que apresentem descoloragéo.

Nao utilize diluentes que contenham citrato, bissulfato ou tiossulfato com as Placas 3M Petrifilm REC, pois podem
inibir o crescimento.

Para reduzir os riscos associados a infecgbes bacterianas e contaminagéo no local de trabalho:

e Realize os testes com as Placas 3M Petrifilm REC em um laboratério devidamente equipado, sob a supervisdo de um
microbiologista qualificado.

e O usudrio deve treinar sua equipe em técnicas de testes atuais adequadas, por exemplo: Boas Praticas de Laboratério',
ISO 72182 ou ISO 170253,

Para reduzir os riscos associados a interpretagdo erronea dos resultados:

e A 3M nao registrou as Placas 3M Petrifilm REC para uso em outros setores além do segmento de alimentos e
bebidas. Por exemplo, a 3M né&o registrou as Placas 3M Petrifilm REC para testes de agua, produtos farmacéuticos
ou cosméticos.

Nao use as Placas 3M Petrifilm REC no diagnéstico de doencas de seres humanos ou animais.

As Placas 3M Petrifilm REC nao distinguem uma linhagem de E. coli ou coliforme da outra.

Algumas linhagens de bactérias podem produzir B-glucuronidase, como a Shigella, Salmonella, Enterobacter,
Citrobacter e Klebsiella e podem produzir coldnias azuis a azuis-esverdeadas na Placa 3M Petrifilm REC.

e Alimentos com alto teor de aglicar podem aumentar o potencial de produgdo de gases por Enterobacteriaceae
nao coliformes.

Consulte a Folha de dados de segurancga para obter mais informagdes.

Para obter informacdes sobre a documentacdo de desempenho do produto, visite nosso site www.3M.com/foodsafety ou
entre em contato com o representante ou distribuidor 3M local.
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Responsabilidade do usuario

Os usuarios séo responsaveis por se familiarizar com as informacgdes e instrugdes do produto. Visite nosso site
www.3M.com/foodsafety ou entre em contato com o representante ou distribuidor 3M mais préximo para obter
mais informacdes.

Ao selecionar qualquer método de teste, é importante considerar que fatores externos, como métodos de amostragem,
protocolos de teste, preparo de amostras, manipulagéo e técnica laboratorial utilizada, podem influenciar os resultados.
A prépria amostra do alimento pode influenciar os resultados.

E de responsabilidade do usudrio, ao selecionar qualquer método de teste ou produto, avaliar um nimero suficiente de
amostras com as matrizes e testes microbioldgicos que permitam assegurar que o método escolhido atenda aos critérios
por ele estabelecidos.

Também é de responsabilidade do usuario determinar se o método de teste e os resultados atendem as exigéncias de seus
clientes e fornecedores.

Como em qualquer outro método de teste, os resultados obtidos com qualquer produto da 3M Food Safety ndo
constituem garantia de qualidade das matrizes ou processos com eles testados.

Limitagcdo de garantias/recurso limitado

SALVO CONFORME DECLARADO EXPRESSAMENTE EM UMA SECAO DE GARANTIA DE EMPACOTAMENTO DE
PRODUTO INDIVIDUAL, A 3M REJEITA TODAS AS GARANTIAS EXPRESSAS E IMPLICITAS, INCLUINDO, ENTRE
OUTRAS, QUAISQUER GARANTIAS DE COMERCIALIZACAO OU ADEQUAGCAO PARA UM DETERMINADO USO. Se ficar
provado que qualquer produto da 3M Food Safety se encontra defeituoso, a 3M ou seu distribuidor autorizado procedera
a respectiva substituicdo ou, se assim o decidir, restituira o dinheiro da compra do produto. Estes sdo os seus Unicos
termos de recurso. A 3M devera ser prontamente notificada em até sessenta dias apds a descoberta de qualquer defeito
suspeito no produto, o qual devera ser devolvido 4 3M. Entre em contato com o Centro de Relacionamento com o Cliente
(1-800-328-1671 nos EUA) ou com o seu representante oficial da 3M Food Safety, a fim de obter uma Autorizacéo de
Devolucéao de Mercadoria.

Limitagcdes de responsabilidade da 3M

A 3M NAO SE RESPONSABILIZARA POR QUAISQUER DANOS, SEJAM DIRETOS, INDIRETOS, ESPECIAIS, ACIDENTAIS
OU SUBSEQUENTES, INCLUINDO, ENTRE OUTROS, PERDA DE LUCROS. Em nenhuma circunstancia nem ao abrigo

seja de qualquer teoria juridica, a responsabilidade da 3M devera exceder o preco de compra dos produtos

supostamente defeituosos.

Armazenamento

Armazene os pacotes fechados da Placa 3M Petrifilm REC em temperatura de congelamento ou resfriamento

(de -20 °C a 8 °C/de -4 °F a 46 °F). Momentos antes do uso, deixe os pacotes fechados da Placa 3M Petrifilm REC
atingirem a temperatura ambiente antes de abri-los (20-25 °C (68-77 °F)/<60% UR). Coloque de volta no pacote as
Placas 3M Petrifilm REC nao utilizadas. Para selar, dobre a extremidade aberta do pacote e cole com fita adesiva.
Para evitar exposi¢cao a umidade, nao refrigere os pacotes que tenham sido abertos. Armazene os pacotes da Placa
3M Petrifilm REC que tenham sido lacrados novamente em um local fresco e seco pelo periodo maximo de quatro
semanas. Recomenda-se que os pacotes da Placa 3M Petrifilm REC que tenham sido lacrados novamente sejam
armazenados em um congelador pelo periodo maximo de quatro semanas, caso a temperatura do laboratério exceda
25 °C (77 °F) e/ou o laboratério esteja localizado em uma regido onde a umidade relativa do ar ultrapasse 50%

(com a excecéo de locais refrigerados).

Para guardar os pacotes abertos em um congelador, coloque as Placas 3M Petrifilm REC em um recipiente que possa
ser lacrado. Para retirar as Placas 3M Petrifilm REC congeladas para uso, abra o recipiente, retire as placas necessarias
e retorne imediatamente as placas restantes ao congelador dentro do recipiente lacrado. O congelador utilizado para
armazenar os pacotes abertos ndo pode ter um ciclo de degelo automatico, uma vez que isso causaria a exposi¢ao
repetida das Placas 3M Petrifilm REC a umidade, o que pode causar dano a elas.

N3ao utilize Placas 3M Petrifilm REC que apresentem qualquer descoloragio visivel. A data de validade e o codigo do lote
estdo impressos em cada pacote das Placas 3M Petrifilm REC. O cédigo do lote também esta impresso em cada Placa 3M
Petrifilm REC. As Placas 3M Petrifilm REC nédo devem ser utilizadas apés a data de validade.

A Descarte
Apds serem usadas, as Placas 3M Petrifilm REC podem conter micro-organismos que representem um possivel risco
biolégico. Siga as normas atuais do setor e os regulamentos locais para o descarte de residuos com risco bioldgico.
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Instrugdes de uso

Siga todas as instrugdes com atengéo. Caso contrario, pode haver resultados imprecisos.

Preparo da amostra
1. Use diluentes estéreis adequados:

Agua de diluicdo em tampao de fosfato Butterfield, agua peptonada 0,1% diluente de sal de peptona (Diluente de
Recuperacédo Maxima), 4gua peptonada tamponada, solucéo salina 0,85%-0,9%, solucéo salina tamponada com
fosfato (PBS), 4gua destilada ou caldo Letheen sem bissulfito.

Nao utilize diluentes que contenham citrato, bissulfito ou tiossulfato com as Placas 3M Petrifilm REC, pois eles
podem inibir o crescimento. Se o tampao de citrato for indicado no procedimento padrao, substitua-o por 4gua de
diluigdo em tampéo de fosfato Butterfield, aquecida a 40-45 °C.

2. Misture ou homogeneize a amostra.

Para crescimento e recuperacio 6timos dos micro-organismos em produtos acidos (<pH 5), ajuste o pH da suspensédo
da amostra acima de pH 5. Para produtos acidos, ajuste o pH com NaOH a 1N.

Plagueamento
1. Coloque a Placa 3M Petrifilm REC sobre uma superficie plana e nivelada.

2. Levante o filme superior e, com a pipeta perpendicular a area de inoculagéo, aplique 1 mL da suspensdo da amostra no
centro do filme inferior.

3. Role o filme superior para baixo, na dire¢do da amostra, para impedir a captura de bolhas de ar.

4. Coloque o Difusor 3M™ Petrifilm™ Plano (6425) com o lado plano para baixo no centro da placa. Pressione devagar
o centro do difusor para distribuir a amostra uniformemente. Espalhe o indculo sobre toda a area de crescimento da
Placa 3M Petrifilm REC antes que o gel se forme. Nio deslize o difusor sobre o filme.

5. Remova o Difusor 3M Petrifilm Plano e deixe a placa em descanso por pelo menos um minuto para deixar que o gel
se forme.

Incubacéo

Incube as Placas 3M Petrifilm REC na posigdo horizontal com o lado transparente para cima em pilhas de até 20 placas.
Varios tempos de incubag3do e temperaturas podem ser usados dependendo dos métodos de referéncia locais atuais,
alguns dos quais estéo listados na segdo de “Instrugdes Especificas para Métodos Comprovados”.

Interpretacao

1. As Placas 3M Petrifilm REC podem ser contadas usando um contador de colénias comum ou qualquer outro
amplificador iluminado. Ndo conte as coldnias presentes na barreira de espuma, pois elas ndo estdo sob a influéncia
seletiva do meio. Nao conte bolhas artificiais que possam estar presentes.

2. Ainterpretagdo das coldnias de E. coli é feita da seguinte forma:
Enumere as colbnias azuis a azuis-esverdeadas com e sem gés, independentemente do tamanho ou da intensidade da
cor, como E. coli.

A AVISO

Nao use esta placa para a detecgao especifica de E. coli O157. Como a maioria das linhagens de E. coli 0157 sdao

atipicas (por exemplo, sdo negativas para glucuronidase), elas ndo produzirdo coloragio azul e, portanto,

serao detectadas como coliformes nas Placas 3M Petrifilm REC.

3. Ainterpretagdo das coldnias de coliformes ndo E. coli na Placa 3M Petrifilm REC varia de acordo com o método de
referéncia. Por exemplo:

a. O capitulo 4 do Bacteriological Analytical Manual (BAM): Enumeration of Escherichia coli and the Coliform
Bacteria'®, da United States Food and Drug Administration (FDA), define coliformes como bastonetes gram-
negativos, os quais produzem acido e gases a partir da lactose durante a fermentagdo metabdlica. As colonias de
coliformes ndo E. coli na Placa 3M Petrifilm REC sdo vermelhas e intimamente associadas (com até o didmetro de
uma colénia) a gases aprisionados. As col6nias ndo associadas a gases (com uma distancia superior a um diametro
de colénia entre a colénia e a bolha de gés) ndo sdo contadas como coliformes. A contagem total de coliformes
abrange as colonias vermelhas com gases e as col6nias azuis com e sem gases.
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b. AISO define coliformes de acordo com sua capacidade de crescimento em meios seletivos e especificos do
método. A ISO 48324 enumera coldnias de coliformes tipicas em agar Violet Red Bile Lactose (VRBL), com
confirmacédo de coldnias atipicas. Na Placa 3M Petrifilm REC, coliformes néo E. coli sdo colbénias vermelhas com
e sem a produgio de gases. A contagem total de coliformes é indicada pelas colonias vermelhas com ou sem
produgédo de gases e pelas coldnias azuis com e sem produgdo de gases.

4. Enumeragao:

a. Estimativas de E. coli podem ser feitas nas Placas 3M Petrifilm REC com mais de 100 coldnias azuis ou
azuis-esverdeadas.

b. Estimativas de coliformes totais podem ser feitas nas Placas 3M Petrifilm REC com mais de 100 coldnias.
c. E. coliou coliformes totais podem ocorrer em diluicdes separadas.

A area de crescimento circular tem aproximadamente 30 cm?2. Conte o nimero de colénias em um ou mais quadrados
representativos e determine a média por quadrado. Multiplique a média por 30 para determinar a contagem estimada
para cada Placa 3M Petrifilm REC.

5. As Placas 3M Petrifilm REC com contagens de colénias numerosas demais para contar (TNTC) podem apresentar uma
ou mais das seguintes caracteristicas: clareamento da cor do gel para amarelo, diversas pequenas colénias vermelhas
ou azuis indistintas e/ou vérias bolhas de gas. Altas concentragdes de E. coli ou coliformes podem fazer com que a
borda externa da area de crescimento fique rosa ou rosa-alaranjado. Quando isso acontecer, registre os resultados
como TNTC. Para uma contagem mais precisa, pode ser necessario diluir mais a amostra.

6. Se necessadrio, as coldnias podem ser isoladas para identificagdo posterior. Levante o filme superior e colete a colénia
do gel. Teste usando procedimentos padréo.

7. Se as Placas 3M Petrifilm REC ndo puderem ser contadas durante o periodo de incubacgao, elas podem ser
armazenadas para enumeracao posterior congeladas em um recipiente lacrado em temperaturas inferiores ou iguais a
15 °C (5 °F) negativos pelo periodo maximo de uma semana.

Para obter mais informacgées, consulte o “Guia de Interpretacao da Placa 3M™ Petrifilm™ para Contagem rapida de
E. coli / Coliformes (REC)”. Em caso de dividas sobre aplicagdes ou procedimentos especificos, acesse nosso site
www.3M.com/foodsafety ou entre em contato com o seu representante ou distribuidor local 3M.

Instrucées especificas para métodos comprovados

AOAC® Official Method Analysis 2018.13

AOAC® Performance Tested ™ Certificado n.° 051801

Nos estudos da AOAC® Official Methods of Analysis™ e AOAC® Performance Tested Methods*M, o método da Placa

3M Petrifilm REC foi considerado equivalente as contagens logaritmicas médias do capitulo 4 do BAM da FDA dos
Estados Unidos: Enumeration of Escherichia coli and the Coliform Bacteria, ISO 4832: Microbiology of food and animal
feeding stuffs —Horizontal method for the enumeration of coliforms —Colony count technique e ISO 16649: Microbiology
of food and animal feeding stuffs —Horizontal method for the enumeration of 3-glucuronidase-positive Escherichia coli —
Part 2: colony count technique at 44°C using 5-bromo-4-chloro-3-indolyl-3-D-glucuronide.

Escopo da validagdo: ampla gama de alimentos e superficies ambientais selecionadas.

Incubacao:

Laticinios:

Incube as Placas 3M Petrifilm REC por 18—24 horas a 30 = 1°C ou 32 * 1°C para coliformes e E. coli ou 42 £ 1°C para
E. coli.

Todos os outros alimentos:

Incube as Placas 3M Petrifilm REC por 18—-24 horas a 35 £ 1°C ou 37 + 1 °C para coliformes e E. coli ou 42 +1°C para
E. coli.

. PERFORMANCE TESTED

AOAC

RESEARCH INSTITUTE
LICENSE NUMBER 051801
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Certificagdao MicroVal

Certificado MicroVal nimero 2017LR76, em conformidade com a ISO 16140-2:2016" em comparacéo a ISO 4832:2006% e
a1S0 16649-2:2001°

Leve em consideracéo os detalhes a seguir ao implementar as instrugdes de uso acima:
Escopo da validagdo: Ampla gama de alimentos e superficies ambientais selecionadas.
Incubacgéo:

Laticinios:

Incube as Placas 3M Petrifilm REC por 18—24 horas a 30 = 1 °C para coliformes e E. coli ou 42 = 1°C para E. coli.
Todos os outros alimentos:

Incube as Placas 3M Petrifilm REC por 18—24 horas a 37 = 1 °C para coliformes e E. coli ou 42 = 1°C para E. coli.

Interpretacio
Calcule o nimero de micro-organismos presentes na amostra para analise, de acordo com a ISO 72182, para uma placa por
diluicdo. Consulte a se¢do Interpretagdo, etapas 2 a 4.

Referéncias
1. U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for
Nonclinical Laboratory Studies.

2. 1SO 7218. Microbiology of food and animal feeding stuffs — General requirements and guidance for microbiological
examinations.

3. ISO/IEC 17025. General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.

4. [SO 4832. Microbiology of food and animal feeding stuffs — Horizontal method for the enumeration of coliforms —
Colony count technique.

5. 1SO 4831. Microbiology of food and animal feeding stuffs — Horizontal method for the detection and enumeration of
coliforms — Most probable number technique.

6. NFV08-060. General guidance for the enumeration of fecal coliforms — Colony count technique (VRBL) at 44°C -
Routine method.

7. FDA. Bacteriological Analytical Manual (BAM), Reagents Index for BAM found at:
http://www.fda.gov/Food/FoodScienceResearch/LaboratoryMethods/ucm055791.htm.

8. 1SO 6887-1. Microbiology of food and animal feeding stuffs — Preparation of test samples, initial suspension and
decimal dilutions for microbiological examination.

9. 1SO 16649-2. Microbiology of food and animal feeding stuffs — Horizontal method for the enumeration of
B-glucuronidase-positive Escherichia coli — Part 2: colony count technique at 44°C using
5-bromo-4-chloro-3-indolyl-B-D-glucuronide.

10. FDA. Bacteriological Analytical Manual (BAM), 8" Edition, Chapter 4: Enumeration of Escherichia coli and the
Coliform Bacteria online.

11.  1SO 16140-2. Microbiology of the food chain — Method Validation — Protocol for the validation of alternative
(proprietary) methods against a reference method.

Consulte as versdes atuais dos métodos padrao listados acima.
Explicagdo dos simbolos

www.3M.com/foodsafety/symbols

AOAC é uma marca comercial registrada da AOAC INTERNATIONAL
Official Method é uma marca de servigo da AOAC INTERNATIONAL
Performance Tested Method é uma marca de servigo da AOAC INTERNATIONAL
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m Pet riﬁl mTM Hpepopnvia ékdoong: 2019-03

MAnpowopleg poilovTog
MAakidLo taxeiag kataperpnong E. coli/koAoaktnpLéiwv

MepLypawn Tou TtPpoiovTtog KaL GKOTIOG Xpriong

To 3M™ Petrifilm™ MAaki&lo taxelag katapetpnong E. coli/kohoBaktnpLdiwvkoroBaktnpidiwv (REC) eival éva
ETILAEKTLKO KAl SLAPOPOTIOLNHEVO CUCTNUA ETOLPOU yLa SetypatoAnia KAAALEPYNTIKOU HECOU TIOU TIEPLEXEL
OTIOKAELOTLKA BPETITIKA OUOTATLKA, £€vav TIapdyovta oxnHatlopol yeANg SLaAuTd o€ Kpuo vePO, Evav Seiktn
5-Bpwp0o-4-xAwpo-3-LvE0AUA-D-yAukoupoviSiou (BCIG) yla tn §pactnplotnta yAUKoupovisAaong Kat vav Seiktn
TETPAOALOU TIOU SLEUKOAUVEL TNV KatapETpnon tng arotkiag. To 3M Petrifilm MAakiSto REC xpnotpomoleitat yia
TNV Katapetpnon tou Escherichia coli (E. coli) kat Twv KOAOBaAKTNPLELWY 0TLG BLOPNXAVLIEG TPOYLHWV KAl TIOTWV.
Ta ouotatikd Tou 3M Petrifilm MAakiSiou REC €xouv amoAupaveet, dxL dpwg amootelpwBel. H 3M Food Safety
pépeL TiLoToTolnon cUPPWVA PE To TPOTUTIO Tou AleBvoug OpyaviopoU Tutomtoinong (ISO) 9001 yLa oxeSLacpo Kat
Ttapaywyr). To 3M Petrifilm MAakiSlo REC &ev exeL a&loAoynBel pe 6Aa ta TiBavd polovta TPoPLUWY, SLEpyaotieq
emne€epyaoiag Tpo@ipwy, TIPWTOKOAA EAEYXOU 1) HE OAQ TA TILOAVA OTEAEXT PLKPOOPYAVLOUWV.

AcpdaAeLa

O xpnotng TpemMeL va SLaBAceL, va KATAVOrOEL KaL VA AKOAOUBKNOEL OAEG TLG TTANPOYOPLEG ACPAANELAG TTIOU
avagépovtal otig O8nyleg poidvtog yla to 3M Petrifilm MAakidito REC. PUAAETe TIg 08nyleg acpaielag yla
MEANOVTLKI avaopd.

A MPOEIAOMOIHZH: YmodelkvUel pla mikivduvn kataotaaon, n otola, eav Sev amoweuyBel, evséxetal va £xeL we
amnotéAeopa Bavato i coBapd TpauPATIoPO r/Kat UALKN {npLa.

A NMPOEIAONOIHZH

Mnv XPrGLHOTIOLELTE AUTO TO TIAAKLSLO YL TN GUYKEKPLHUEVN avixveuan tou E. coli 0157. Emeldn ta

TIEPLOCOTEPA OTEAEXN TOU E. coli 0157 gival dtuna, yLa TtapddeLypa eivar apvntika o€ yAukoupovisdaon,

Sgv Ba tapdyouv PTTAE XpwHa Kal WG EK TouTou Ba aviyvelovtal wg KoAoBaktnpidia ota 3M Petrifilm

MAakiSia REC.

Ma tn pelwon Twv KvdUVwv Ttou oxetifovtal pe tnv €KBeon o€ BLoAoyLkoUG KLVSUVOUG Kat Tr pOAuveon Tou

nepLBaAAovrog:

e Metd tn xprion, Ta 3M Petrifilm MAakisia REC pmopel va TIEPLEXOUV LKPOOPYAVLOHOUG TIOU EVEEXETAL VA
amoteAouv TiBavo BloAoytkd kivduvo. AkoAouBeite Ta Tpéxovta TpOTuTIa TNG BLlopnxaviag Kat Toug TOTILKoUG
KAVOVLOHOUG yLa TNV amoppuPn BLoAoyikd emikivéuvwy atmtoBARTwv.

Ma tn pelwon Twv KvdUVwv Ttou oxetidovtal P& TNV ATIOSEGHEVG MOAUCHEVOU TIPOLOVTOG:
AkoAouBrote OAEG TLG 08nyleg amoBrikeuong TIPOLOVTOG TIOU TIEPLEXOVTAL OTLG 08NYLEG XPrONG.

Mn XpnOLUOTIOLELTE TO TIPOLOV PETA TNV NUEPOUNVia xpriong.

Mn xpnotpotownoste 3M Petrifilm MAakidia REC Ttou Ttapouctdalouv amoypwiatlopo.

Mn XPNOLUOTIOLELTE APALWTLKA TIOU TIEPLEXOUV KLTPLKA LOVTQ, BeLwdn ) BeLoBeLikd Lovta pe to 3M Petrifilm
MAaki&lo REC, SLéTL pmtopolv va euttodicouv tnv avdrtuén.

Ma tn pelwon Twv KvdUVwv Tou oxetidovtal pe BaktnpLakn Aoipwén Kat EMLPOAUVCT TOU XWPOU Epyaciag:

e [lpaypatorolrote Tov EAeyxo pe to 3M Petrifilm MAakiSlo REC o€ katdAANAa €0TTIALOPEVO £pyacTrpLo UTIO TNV
eMiBAePN eLSIKEUPEVOUL PLKPOPBLOAGYOU.

e O XprOTNG TIPETIEL VA EKTIALSEVCEL TO TIPOCWTILKO TOU OTLG KATAMNAEG TEXVLKEG EAEyXOU: KaAEG EpyaoTnpLaKES
Mpaktikeg!, ISO 7218211 ISO 170253,

Ma tn pelwon Twv KLvdUVwv Tou oxeti{ovtal PE TIAPEPHUNVELN TWV ATIOTEAEGHATWV:

e H3M &ev gxeL tekpnplwoel ta 3M Petrifilm MAakidia REC yLa xprion o€ Blopnyavieg AANEG EKTOG TPOPLPWY Kat
Totwv. MNa mapddetypa, N 3M Sev €xeL TEKUNPLWOEL TN Xpron Twv 3M Petrifilm MAakiSiwv REC yLa é\eyxo vepou,
(PAPUAKEUTLIKWY TIPOLOVTWV I} KAAAUVTLKWV.

Mn xpnotpototeite ta 3M Petrifilm MAakiSia REC otn Stdyvwon mabrjoswv o€ avBpwTtoug A {wa.
Ta 3M Petrifilm MAakisSia REC Sev SlagpopoTiololv éva oTtéAeX0G E. coli 1 KoAoPBaktnpldiou amo €va dAho.
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e  Meplkd oteexn Baktnpiwv pmopolv va mapdyouv B-yAukoupovlsdaon, OTiwG atykéAa, ocarpovela,
evtepoPBaktnpiéio, kitpoPaktnpibto kal KAEUTOoLEAQ Kal PTtopel va TTapAyouV PTIAE PE PTIAE TIPAOCLVEG ATIOLKLEG OTO
3M Petrifilm MAaki&lo REC.

o  Tpoweg pPe LPNAS TIEPLEXOPEVO OE 0AaKXapa PTIopEl va au&roouv TLg TIBavOTNTEG Ttapaywyng agpiwv amod
Enterobacteriaceae P KOAOBaKTNPLELWV.

ZupBouAcuTeite To DUAMO AcSopevwv ACPaAeLag yLa TIPOOBETEG TIANPOYOPLEG.

Ma TANPOYOPLEG OXETIKA PE TNV TEKPNPIlwon TNG anddoong Tou TIPolOVTOG, ETILOKEWOELTE TNV LOTOCEALSa
www.3M.com/foodsafety fj EMKOWVWVAOTE PE TOV TOTILKO 0AG QVTLTTPOOWTIO A Sltavopéa tng 3M.

Eubuvn tou xpriotn

OL xpnoTeg eilval uttelBUVOL Va €E0LKELWBOOUV PE TLG 08NYLEG KaL TLG TTANPOYOpPLEG TOU TtpolovTog. EmlokepBeite tnv
LotooeAida pag oto www.3M.com/foodsafety 1| TLKOLVWVACTE PE TOV TOTILKO 0AG AVTLTPOOWTIO f SLAVOpEA TNG
3M yla TiEpLOCOTEPEG TTANPOPOPLEG.

Katd tnv emioyn plag peBoddou ereyyou, elvatl onpavtiko va avayvwpilete Ot eEwtepLkol TapayovTeg, OTwg
pEBOSOL SeLypatoAnPlag, TIPWTOKOAAD EAEYXOU, TIPOETOLUACLA KAL XELPLOPOG SELYUATWY KAl N EPYACTNPLOKI TEXVLKN
HTIopoUV va ennpedoouv ta anoteAéopata. To (5Lo to Selypa Tou TpOPLUoU PTtopel va eTILEPACEL OTA ATIOTEAECATAL.

AmtoteAel euBUVN Tou XpRoTN N eTILAOYH oTtoLadAToTe PEBOSOU ) TIPOIOVTOC EAEYXOU, YLA VA AELOAOYNAOEL Evav
EMAPKNA apLlOPo SelypAtwy pe KAtAANAa €6n TPO@iPwVY Kal PLKPOPBLAKEG TIPOKANOELG, WOTE N ETUAEYHEVN HEBOSOG
Va LKAVOTIOLEL Ta KPLTApLA TOU XPHoTN.

Amntotelel emtiong euBuvn Tou Xpriotn va kaboploel OTL OAEG oL peBoSoL SokLpaoiag Kal Ta anmoteAéopata
avtanokpivovtal OTLG aTaLTHOELG TWV TIEAATWVY KAl TWV TIPOUNBEUTWY Tou.

‘OTwe Kat Pe KABe pEBoSo eAEyyOU, TA ATTOTEAECATA TIOU AapBAvovtal amd Tn Xprion OToLouSATIOTE TIPOTIOVTOG
3M Food Safety §ev cuviloTouv gyyunon tng ToLdTNTAG TWV COXETIKWY TPOPLHWV ) TWV SLaSLKACLWY TIOU
uttoBdM\ovtat o€ €Aeyxo.

MNepLopLopdg eyyunioewy / NMePLOPLOPEVN ATIOKATAGTACT)

EKTOZ EAN AHAQNETAI PHTA 2TON OPO THX MNMEPIOPIZXMENHZXZ EITYHZHZ XTHN ATOMIKH ZYZKEYAZIA TOY
MPOIONTOZ, H 3M MAPAITEITAI A0 OAEX TIZ PHTEZ KAI ENNOOYMENEZS EFTYHZEIZ, ZYMMEPIAAMBANOMENQN
ENAEIKTIKA AAAA OXI NMEPIOPIXTIKA, ONMOIQNAHMOTE EFMTYHZEQN EMMNOPEYZIMOTHTAZ 'H KATAAMAHAOTHTAZ

A MIA ZYTKEKPIMENH XPHZH. EQv ottoloértote Tipoiov 3M Food Safety eivat eAattwpatikd, n3Mn o
efouolodotnpévog Slavopéag Tng, CUPPWVA PE TNV Kplon Toug, Ba avtikataotroouy A emotpéPouv tnv agla
ayopag TOU TIPOLOVTOC. AUTOL £lval oL ATTIOKAELOTIKOL TPOTIOL amtokatdotacng. MPETEL AUESA KAl EVTOG EEAVTA NUEPWV
Va YVWOTOTIOLNOETE 0TV 3M TtV aveUpeon Twv TILBAVOAoyoUPEVWY EAATTWHATWY TOU TIPOLOVTOG KAL VA ETILOTPEPETE
To TPOoloV otnv 3M. NapakaAoupe KaAéoTe to Turpa EEuttnpétnong Nehatwv (1-800-328-1671 otig H.M.A.) fj Tov
enionuo avtinpoowo tng 3M Food Safety yia tnv Eykpion Emiiotpowrig Mpoilovtwy.

MepLopLopdg tng euBLVVNG TG 3M

H 3M AEN EYOYNETAIL I'lA ONOIAAHMNOTE AMQAEIA 'H ZHMIA, EITE AMEZH, EMMEZH, EIAIKH, ZYMNTQMATIKH H
AMNOGETIKH ZHMIA, XYMIEPIAAMBANOMENQN ENAEIKTIKA, AAAA OXI MEPIOPIZTIKA, AIA®YTONTQN KEPAQN.

H guBuvn tng 3M &ev uttepPaivel o€ kapia Tepilmtwon kat uttd kapia voptkr Bewpta tnv a&la ayopdg tou mpoidvtog
TIou €lKAdeTal OTL elval EAATTWHATLKO.

AmoOnkeuon

®UAAoOoETE TA PN avolypéva oakoUAdkLa pe 3M Petrifilm MAakiSia REC og Beppokpacia katdpuing r) Ypuyeiou
(ard -20 €wg 8°C / -4 €wg 46°F). MpLv amo Tn xpron, a@roTe Ta Pn avolypéva ocakouAdkLa Tou 3M Petrifilm
MAakLSiou REC va €pBouv og Beppuokpacia dwpatiou Tipv ta avoi&ete (20-25°C (68-77°F) / <60% RH). ETiLotpedte
Ta PN xpnotpototnueva 3M Petrifilm MAakiSia REC 0To 0OKOUAGKL. Z@PayLOTE TO CAKOUAAKL SUTAWVOVTAG TO TTAVW
MEPOC TOU Kal KoAwvTAg Pe tawia. Ma va amoweuxOei n €kOeon o€ vypacia, pnv tomobeteite oto YPuyeio ta
aVOLYHEVA CAKOUAAKLA. ATTIOBNKEVOTE Ta ETTAVACYPAYLOUEVA 0aKoUAAKLa 3M Petrifilm MAakisiwv REC o€ Yuxpod
Kat ENpo PEPOG yLa OXL TIEPLOCOTEPO ATIO TECOEPLG ELSOPASEG. ZuVLOTATAL VA aTtoBnNKEVETE TA EPPNTIKA KAELOPEVA
0aKOUAAKLa pE 3M Petrifilm MAakiSia REC o€ katauktn yLa OxL TEPLOcOTEPO aTIO TECOEPLG EBSOUASEC, €QV N
Beppokpaoia tou epyactnpiou uttepBaivet toug 25°C (77°F) ri/kat edv To epyaoctrplo Bploketal og TepLloxr omou

N oxXeTLKN vypacia uttepPaivel to 50% (ue e€alpeon Toug KALMATL{OPEVOUG XWPOUG).

Ma va armoBnkeVoeTe avolypéva oakoUAdKLa otnv katdpugn, tomobetrote ta 3M Petrifilm MAakisdia REC o€ éva
oppayLlopévo soxelo. MNa va xpnoLPoToLoeTe KarmoLa amno ta katePuypeva 3M Petrifilm MAakisSia REC, avoi&te o
Soxelo, BydAte ta mAakisdLa ou xpetdlovrat kat EavaBaAte apéowg Ta uttdAoLta otnyv KatdaPuén oto oPpayLopEvo
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Soxelo. O kataPuKTING TIOU XPNOLUOTIOLELTAL YLa TNV ATIOBAKEUON TWV AVOLYUEVWY CAKOUAOKLWY S€V TIPETIEL va
€XEL AUTOPATO KUKAO amoPuéng, kabwg kdtL tétolo Ba e&€Bete ta 3M Petrifilm MAakiSia REC otnv vypaoia kat og
evdexopevn Oopd TWV TIAAKLELWV.

Mn xpnotpotownoste 3M Petrifilm MAakidia REC Ttou Ttapouactdlouv opatd amoypwpatiopo. H nuepopnvia xpriong
KaL 0 aplBpog maptidag onpelwvovtal og KABe cakoUAAKL Twv 3M Petrifilm MAaki&iwv REC. O aptBuédg maptidag
gmonpatvetat eniong ota pepovwpéva 3M Petrifilm MAakiSta REC. Ta 3M Petrifilm MAakidia REC &ev TipemeL va
Xpnotpottololvtal PETA TNV nUepopnvia xpriong.

AATOppLYNn

Metda tn xprion, ta 3M Petrifilm MAakiSia REC pmtopel va TepLEXOUV PLKPOOPYAVLOHOUG TIOU EVSEXETAL VA ATTOTEAOUV
TiBavd BloAoytkd kivéuvo. AkoAouBeite ta TpExovta pdTuTa TNG Blopnxaviag kat Toug ToTiLkoUg Kavovilopoug yLa
TV antdppuPn BloAoykd eTikivSuvwy amoBARTwWV.

0&nyisg xpnong

Tnpelte TIPOOEKTLKA OAEG TLG 08NYieC. H pn tpnon Twv odnywwv propel va 08nyroeL o€ avakpLBr) anoteAéopata.
NMpomapackeun seiypatog

1. XpNnolpOoTIoAoTE KATAANAQ ATIOOTELPWHEVA OPALWTLKA:

PuBuLoTiko SLdAupa pwopoplkwy aAdtwy Butterfield, vepo Temtovng 0,1%, apalwTlkO aAdTwWY TIETTTOVNG
(8LAALpa pEYLOTNG aVAKTNONG), PUBULOTLKO SLAAUPA VEPOU TIETTTOVNG, aAatouxo StaAupa 0,85-0,90%,

pUBLOTIKSG aAatoUxo SLAAUHA YWOPOPLKWY aAdTwy (PBS), armtootaypévo vepo 1 (wuo letheen amaMaypévo armo
0&LVOo BeLwSEC.

Mn XPNOLHOTIOLELTE APALWTLKA TIOU TIEPLEXOUV KLTPLKA LOVTA, BeLwdn 1 OgL00eLka ovta pe ta 3M
Petrifilm MAakiSia REC, SL4tL prtopolv va epmtodicouv tnv avamtugn. Edv evéeikvutal pubpLotiko
KLTPLKOU OTNV TUTILKN §Ladlkaoia, avTKataoTAOoTE TO PE PUBULOTIKG SLAAUHA QWOPOPLKWY aAdtwy Butterfield,
Beppacpévo otoug 40-45°C.

2. Avapei&te ) opoyevotorote To Selypa.

MNa BéAtiotn avamtuén kal avdktnon PLkpoopyavicpwy o€ 0&va ipoiovta (< pH 5), mpooappoote to pH tou
EVALWPNHATOG Selypatog o€ TIPEG TTAVW aTto pH 5. MNa 0§wva mpoidvra, mpooappdote to pH pe TN NaOH.

Emtictpwon
1. TormoBetrote to 3M Petrifilm MAaki&lo REC o€ emimedn emupdvela.

2. AvaonKwOoTE TNV €MAVW PEPPPAVN KAL PE TNV TILTIETA OE KATAKOPUPN BE0N WG TIPOG TNV TIEPLOXN £yXUONG,
xopnynote 1T mL Tou evalwprpatog SElyUaTog 0To KEVTPO TNG KATW PEPBPAvng.

3. KaAuyte pe tnv emavw PePBpavn oto Selypa, yla va Ny Taylseutouy UoaAiSeg agpal.

4. TomoBetrote Tov 3M™ Petrifilm™ Eminedo Alaokoptiotr (6425) e TNV €MTIESN TIAEUPA TIPOG TA KETW OTO KEVTPO
Tou TAaKLS{ou. MEoTE amald 0To KEVTPO TOU SLAOKOPTILOTH WOTE Va SLavelpete To Selypa opaAd. ATAWOTE To
€PBOALlaopa eMAvw og OAOKANPN TNV eMLPAveLa avartugng tou 3M Petrifilm MAakiSiou REC TipLv va oxnuatiodel
YEAN. MV oUPETE TOV SLACKOPTILOTH KATA UKoG TG HEPBpavng.

5. Apaipéote tov 3M Petrifilm Etirte60 ALaoKOPTILOTH KAl A@r)oTE TO TIAAKISL0 aVEVOXANTO yLa TOUAAXLOTOV éva
AETTO yLa va eTILTPEPETE TOV OXNUATLOUO YEANG.

Emtwaon

Enwaote ta 3M Petrifilm MAakidia REC o€ oplldvtia B€on pe tn Stdpavn TAEUPA TIPOG Ta EMTAVW O€ 0TOLBASES
pEXPL 20 TTAakiSLa. MTopouv va xpnotpotiotn8ouv SLagopol xpovol Kal BEpPoKpacieg emwacng avAAoya e TLG
TPEXOUOEG TOTILKEG HEBOSOUG avaopdg, OPLOPEVEG ATIO TLG OTIOLEG avapepovTal otnV evotnta «ELSLIKEG 0dnyleg yLa
ETILKUPWHEVEG UEBOSOUC».

Eppnveia

1. Ouamotkieg ota 3M Petrifilm MAakisia REC prtopolv va PHeTtpnBoUv e Xpron TUTILKOU amaplBuntr} armowkLwy N
GAANG PWTELVNG CUOKELNG JeyEBUVONG. MV KATAPETPATE ATIOLKLEG ETTAVW OE PPAKTN APPOU, KABWE AUTEG £XOUV
QTTOPAKPUVOEL artd TNV ETIAEKTLKI ETILPPON TOU PEGOU. MV KATAPETPATE YUOAALSECG ATEAELWV TIOU UTTOPEL Va
EMPAVLOTOUV.

2. Heppnveia twv anotkiwy E. coli €xeL w¢ EENG:
KataueTpriote PUTIAE € PTTAE TIPACLVEG ATIOLKIEG PE ] XwpPLG agplo, aveEapTrTwg Tou PeyeBoug ) TNG évtaong
XpWHatog, OTwG E. coli.
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Mnv XpnGLHOTIOLELTE AUTO TO TTAAKLSLO yLa T CUYKEKPLUEVN avixveuon tou E. coli 0157. Emeldn ta

TEPLOCOTEPT OTEAEXN TOU E. coli 0157 gival dtuma, yLa TtapddeLypa eivat apvntika og yAukoupovLsdaon,

S&gv Ba tapdyouv PTTAE XpwWHA Kal WG EK ToUToU Ba aviyvelovtal wg KoAoBaktnpidia ota 3M Petrifilm

MAakidia REC.

3. H eppnveila Twv amolkiwv KoAoBaktnpLdiwv un E. coli oto 3M Petrifilm MAaki&lo REC Stapépel avaloya peE T
pEBOSO avayopdg. MNa mapdadetypa:

a. Z1o eyxeLpidlo United States Food and Drug Administration (FDA) Bacteriological Analytical Manual
(BAM), kepdAawo 4 avapepetal: H katapgtpnon tou Escherichia coli kal Twv koAoBaktnpldlwv'® opilel ta
KoAoBaktnpidla wg apvnTkda katd Gram BaktripLa o Ttapayouv o§U Kal agpLo amo tn Aaktoln Katd tn
SLapkeLa tng PetaBoAtkng CUpwong. Ot amotkieg koAoBaktnpLldiwv pn E. coli oto 3M Petrifilm MAakisto REC
Plate elvat KOKKLVEG kaL oxetidovtal oteva (Ue SLapeTpo piag amolkiag) pe To mayldsupévo agpto. OL armoLkieg
Tou &gV oxetidovtal Pe To agpLo (amdotacn PeyaAUTepn ato SLAPETPO plag amolkiag getagy tng amolkiag
KaL TNG YUOAALSag agpiou) Sev KATAPETPWVTAL WG KOAOPBAKTNPiSLa. O CUVOALKOG aplBuog KoAoBakTNPLSLWY
aToTEAELTAL KAl ATTO TLG KOKKLVEG ATIOLKIEG PE QEPLO KAl ATTO TLG PTTAE ATTOLKIEG PE 1) XWpPLg agplo.

B. ToISO opileL ta koAoBaktnpidia cUHPWVA PE TNV LKAVOTNTA TOUG va avartUooovTal OE ETUAEYPEVA
MEOQ OUYKEKPLUEVNG HEBGSOU. To ISO 48324 KatapeTpd TLG TUTILKEG aTToLKieG KoOAoBakTnpLSiwy o dyap
Violet Red Bile Lactose (VRBL), ye tnv emBeBaiwon dtumwv amotkiwv. 1o 3M Petrifilm MAakidio REC, ta
KoAoBaktnpidia pn E. coli elvat KOKKLVEG armoLkieg pe kat xwplg tapaywyn agpiou. O GUVOALKOG aplBpdg
KoAoBaktnpiSlwv UTtoSeLKVUETAL ATIO KOKKLVEG ATIOLKIEG PE 1 XWPLG TNV TTapaywyn agpiou Kat amod PTIAE
QTOLK{EG PE Kal XWpLg TNV apaywyn agpiou.

4. Katapgtpnon:

a. OLEKTIPATELG yLa TO E. coli prtopouv va yivouv o€ 3M Petrifilm MAakiSta REC Trou TiepLéxouv évw arnod
100 PTIAE PE PTIAE TIPACLVEG ATTOLKLEG.

B. OLEeKTPAOELG yLa Ta oUVOALKA KoAoBaktnpidia pmopouv va yivouv og 3M Petrifilm MAakidia REC Ttou
TIEPLEXOLV TIAVW aTto 100 aroLkie.

y. To E. coli f} Ta 6UVOALKA KOAOBaKTNpiSLa PTtopouv va ePYavioToly ot EExwpLlotd StaAvpata.

H KUKALKN emupavela avantuéng etvat epimou 30 cm?. KatapeTpriote Tov aplBpd Twy amoLKLwy o€ Eva

f TIEEPLOCOTEPA AVTUTPOCWTIEUTIKA TETPAYWVLSLA KaL TIPooSLopioTe Tov HEco 0po avd TeTpaywvisio.
MoA\amAactdote tov p€co aplBuo pe to 30, yLla va TipooSLOPLOETE TOV EKTLHWHEVO aplBuo avd 3M Petrifilm
MAakisto REC.

5. Ta 3M Petrifilm MAakiSla REC Plates pe uttepBoAkd peyalo aptBpd amokiwy (TNTC) pmopel va €xouv eva
TIEPLOOOTEPA ATIO TA TIAPAKATW XAPAKTNPLOTIKA: aAAayr) XPWHATOG TNG YEANG OE TILO AVOLYTO KITPLVO, TIOAAEG
HLKPEG, artpooSLOPLOTEG KOKKLVEG I UTIAE ATTOLKLEG r)/KaL TIOAEG PUOOALSEG agpiou. H ubnAr cuykévtpwon E. coli
) KOAOBaKTNPLEIWV PTIopEL VA £XEL WG ATTOTEAECHA TO EEWTEPLKO AKPO TNG TIEPLOX NG AVATITUENG va PeTatparel
o€ pol €wg pol TTopTokaAl. Av cupBel auto, kataypayte to anotéAeopa wg TNTC (UTtEPBOALKA pEYAAOG apLlBuog
QTIOLKLWV). I'la TILo akpLPr) KATapETpnon, YTopel va elvat amapaitntn n mepattépw apatwon tou Selypatog,.

6. ‘Ormou elval amapaitnto, oL aroLkieg PTIopovV va amopovwBouV yLla TEEPALTEPW TAUTOTIOINCN. AVOONKWOTE TNV
EMAVW PePPBpAavn Kat Ttdpte TNV anotkia amo tn yeAn. KAvte tn SoKLur cUP@WVA PE TLG TUTILKEG SLadLKaoleq.

7. Avta 3M Petrifilm MAaki&la REC §gv pmtopouv va katapetpnBolv evidg Tng epLOSOU eMWacnc, PTopeite va
TA ATOONKEVOETE yLA PETETIELTA KATAPETPNON, KATAPUXOVTAG TA O€ £va o@payLopévo Soxelo og Beppokpacieg
HIKpOTEPEG N Logg pe -15°C (5°F), OxL yLa Ttavw arto pia eBdopada.

MNa epattépw MANpPoopieg, avatpegte otov «08nyo eppnveiag 3M™ Petrifilm™ MAakidiwv taxeiag

KatapErpnong E. coli/koAoBaktnpLdiwvy». EQv £XETE EPWTAOELG GYETLKA PE CUYKEKPLUEVEG EPAPHOYEG

SLadkaoieg, apakaloUpe emLoKeBeite tnv LotooeAisa www.3M.com/foodsafety 1] emikolvwvAoTE pPe TOoV

TOTILKO 0UG AVTLITPOoWTIO N Stavopéa tng 3M.
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EL8LKEG 08Nyieg yLa ETILKUPWHEVEG PEBOSOUG

AOAC® Official Method Analysis 2018.13

AOAC® Performance Tested ™ Miotomolntko #051801

2T peAéteg AOAC® Official Methods of AnalysisS™ kat AOAC® Performance Tested Methods™™, SLariotwOnke otLn
HEB0S0C 3M Petrifilm MAaklSiou REC LooSuvapouoe e Toug HECOUG aplBpoug Tiou Kataypdagnkav oto KepdAaio 4 tou
United States FDA BAM: Enumeration of Escherichia coli and the Coliform Bacteria, ISO 4832: Microbiology of food and
animal feeding stuffs -Horizontal method for the enumeration of coliforms -Colony count technique, and ISO 16649:
Microbiology of food and animal feeding stuffs -Horizontal method for the enumeration of B-glucuronidase-positive
Escherichia coli -Part 2: colony count technique at 44°C using 5-bromo-4-chloro-3-indolyl-3-D-glucuronide.

Nedio eykupoTnTag: MeydAo eUPOG TPOPWV KAL ETIAEYHEVWV TIEPLBAAOVTLIKWV ETILPAVELWV.

Emwaon:

FAAKTOKOHLKA TtpoiovTa:

Enwaote ta 3M Petrifilm REC MAakisia yLa 18-24 wpeg otoug 30 + 1°C 1} otoug 32 + 1°C yla koAoBaktnpidia kat E. coli
) otoug 42 + 1°C yLa E. coli.

‘OAEG oL AAAEG TPOYEG:

Entwdote ta 3M Petrifilm REC MAakiSia yia 18-24 wpeg otoug 35 + 1°C 1 otoug 37 + 1°C yla kohoBaktnpidia kat E. coli
r otoug 42 + 1°C yLa E. coli.

. PERFORMANCE TESTED

AOAC

RESEARCH INSTITUTE
LICENSE NUMBER 051801

Mwotomoinon MicroVal
ApLBud¢ TiLototontikou MicroVal 2017LR76 o€ cuppoppwon e to ISO 16140-2:2016'!, o€ oxeon Pe To
ISO 4832:2006* kaL to ISO 16649-2:2001°

XPNOLUOTIOLAOTE TLG AETITOHEPELEG TIOU AKOAOUBOUV Otav epapudlete TLg tapamndvw O8nyleg Xprong:

Nedio eykupotntag:
MeyAAo eUPOG TPOPWV KAL ETIAEYHEVWV TIEPLBAANOVTIKWY ETILPAVELWV.

Enwaon:

FaAaKTOKOMLKA Ttpoiovta:

Enwdaote ta 3M Petrifilm REC MAakisla yLa 18-24 wpeg otoug 30 + 1°C yLa koAoPaktnpidia kat E. coli fj otoug 42 + 1°C
yLa E. coli.

‘OAeG oL AAAEG TPOYEG:

Enwaote ta 3M Petrifilm REC MAakisla yLa 18-24 wpeg otoug 37 + 1°C yLa koAoPaktnpidia kat E. coli j otoug 42 + 1°C
yLa E. coli.

Eppnveia
YTtoAoy{oTeE Tov aplBpod TWV PLKPOOPYAVICHUWY TIOU Elval TIAPAOVTEG OTO SOKLPAOTIKO Selypa cUPPwWvaA PE TO
ISO 72182 yLa éva AakisLo avd apatwon. Avatpéfte otnv evotnta Epunveia, Brjpata 2 €wg 4.
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Napamoptég
1. U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for
Nonclinical Laboratory Studies.

2. ISO 7218. Microbiology of food and animal feeding stuffs - General requirements and guidance for
microbiological examinations.

3. ISO/IEC 17025. General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.

ISO 4832. Microbiology of food and animal feeding stuffs - Horizontal method for the enumeration of coliforms -
Colony count technique.

5. IS0 4831. Microbiology of food and animal feeding stuffs - Horizontal method for the detection and enumeration
of coliforms - Most probable number technique.

6. NFV08-060. General guidance for the enumeration of fecal coliforms - Colony count technique (VRBL) at 44°C -
Routine method.

7. FDA. Bacteriological Analytical Manual (BAM), Reagents Index for BAM found at:
http://www.fda.gov/Food/FoodScienceResearch/LaboratoryMethods/ucm055791.htm.

8. IS0 6887-1. Microbiology of food and animal feeding stuffs - Preparation of test samples, initial suspension and
decimal dilutions for microbiological examination.

9. ISO 16649-2. Microbiology of food and animal feeding stuffs - Horizontal method for the enumeration of
B-glucuronidase-positive Escherichia coli - Part 2: colony count technique at 44°C using
5-bromo-4-chloro-3-indolyl-B-D-glucuronide.

10. FDA. Bacteriological Analytical Manual (BAM), 8t Edition, Chapter 4: Enumeration of Escherichia coli and the
Coliform Bacteria online.

11. 1SO 16140-2. Microbiology of the food chain - Method Validation - Protocol for the validation of alternative
(proprietary) methods against a reference method.

Avatpegte oTnV TEAEUTALA €KS00N TWV TIPOTUTIWV PEBOSWV TIOU avaPEPOVTAL TIAPATIAVW.
Eme€npynon cupBoAwv

www.3M.com/foodsafety/symbols

To AOAC amoteAel eyyeypappévo eTiopLko orjua tng AOAC INTERNATIONAL
To Official Method amoteAel onpa katateBév tng AOAC INTERNATIONAL
To Performance Tested Method amoteAel orjpa katatebev tng AOAC INTERNATIONAL
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°r* Data wydania: 2019-03
3M  Petrifilm

Informacje o produkcie

Ptytka do szybkiego oznaczania liczby E. coli / Coliform Count

Opis i przeznaczenie produktu

Ptytka 3M™ Petrifilm™ do szybkiego oznaczania liczby E. coli / Coliform Count (REC) to gotowy do uzytku zestaw

z selektywng i réznicujgca pozywka hodowlang, ktéra zawiera zastrzezone sktadniki odzywcze, substancje zelujgca
rozpuszczalng w zimnej wodzie, 5-bromo-4-chloro-3-indolilo-D-glukuronid (BCIG) jako wskaznik aktywnosci
glukuronidazy oraz wskaznik tetrazolowy, ktéry utatwia zliczanie kolonii. Ptytke 3M Petrifilm REC stosuje sie do oznaczania
liczby bakterii Escherichia coli (E. coli) i bakterii z grupy coli w produktach spozywczych i napojach. Sktadniki ptytki

3M Petrifilm REC sg zdekontaminowane, lecz nie wyjatowione. Firma 3M Food Safety uzyskata certyfikat ISO
(International Organization for Standardization) 9001 dotyczacy projektowania i produkcji. Ptytki 3M Petrifilm REC nie
oceniono przy uzyciu wszystkich mozliwych produktéow spozywczych, proceséw przetwarzania zywnosci, protokotéw
testowych ani przy uzyciu wszystkich dostepnych szczepéw drobnoustrojéw.

Bezpieczenstwo
Uzytkownik powinien przeczytaé i zrozumieé wszystkie wskazéwki bezpieczenstwa zamieszczone w instrukcji dla ptytek
3M Petrifilm REC, a takze ich przestrzegac. Instrukcje bezpieczenstwa nalezy zachowacé do przysztego wykorzystania.

A OSTRZEZENIE: Oznacza niebezpieczng sytuacje, ktérej skutkiem, w razie braku podjecia $rodkéw zapobiegawczych,
moga by¢ powazne obrazenia ciata lub $mier¢ i/lub uszkodzenie mienia.

A OSTRZEZENIE

Nie uzywac tej ptytki do swoistego wykrywania E. coli O157. Poniewaz wigekszo$¢ szczepéw E. coli O157 jest atypowa,

na przyktad sa glukuronidazo-ujemne, nie beda wytwarzaé niebieskiego koloru, a zatem zostang wykryte jako bakterie

z grupy coli na ptytkach 3M Petrifilm REC.

Aby ograniczy¢ ryzyko zwigzane z narazeniem na zagrozenia biologiczne i ze skazeniem srodowiska:

e Wykorzystane ptytki 3M Petrifilm REC moga zawiera¢ mikroorganizmy, ktére moga stanowié potencjalne zagrozenie
biologiczne. Przestrzega¢ aktualnych norm branzowych i przepiséw miejscowych dotyczacych utylizacji odpadéw
stanowigcych zagrozenie biologiczne.

Aby zmniejszy¢ ryzyko zwigzane z uwolnieniem zanieczyszczonego produktu:

Przestrzega¢ wszystkich instrukcji dotyczacych przechowywania produktu zawartych w instrukcjach uzycia.

Nie uzywac produktu po uptywie daty waznosci.

Nie uzywac ptytek 3M Petrifilm REC, ktére wykazujg odbarwienie.

Nie stosowac z ptytkami 3M Petrifilm REC rozcienczalnikéw zawierajgcych cytrynian, wodorosiarczan lub tiosiarczan,
poniewaz mogg one hamowac wzrost.

Aby ograniczy¢ ryzyko zwigzane z infekcjg bakteryjng i skazeniem w miejscu pracy:

e Testowanie z uzyciem ptytek 3M Petrifilm REC przeprowadzaé¢ w odpowiednio wyposazonym laboratorium i pod
nadzorem wykwalifikowanego mikrobiologa.

e Obowigzkiem uzytkownika jest przeszkolenie personelu w zakresie aktualnych, odpowiednich technik badan:
na przyktad w zakresie dobrych praktyk laboratoryjnych’, ISO 72182 lub ISO 170253

Aby ograniczyé ryzyko zwigzane z btedng interpretacjg wynikow:

e Firma 3M nie zatwierdzita stosowania ptytek 3M Petrifilm REC w przemystach innych niz spozywczy. Firma 3M nie
zatwierdzita ptytek 3M Petrifilm REC na przyktad do testowania wody, farmaceutykéw ani kosmetykow.
Nie nalezy uzywac¢ ptytek 3M Petrifilm REC do testow diagnostycznych u ludzi i zwierzat.
Ptytki 3M Petrifilm REC nie umozliwiajg rozrézniania poszczegdlnych szczepdw E. coli ani bakterii z grupy coli.
Kilka szczepdw bakterii moze wytwarzaé 3-glukuronidaze, na przyktad Shigella, Salmonella, Enterobacter, Citrobacter
i Klebsiella, i moze wytwarzaé kolonie o kolorze od niebieskiego do niebiesko-zielonego na ptytce 3M Petrifilm REC.

e Produkty spozywcze o wysokiej zawartosci cukru moga zwigksza¢ zdolno$é do wytwarzania gazu w przypadku
Enterobacteriaceae innych niz z grupy coli.

Aby uzyskaé dodatkowe informacje, nalezy zapoznac¢ sie z kartg charakterystyki.
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W celu uzyskania informacji lub dokumentacji na temat charakterystyki produktu zapraszamy do odwiedzenia strony
www.3M.com/foodsafety lub skontaktowania sie z lokalnym przedstawicielem lub dystrybutorem firmy 3M.

Obowiazki uzytkownika

Uzytkownicy sg zobowigzani do zapoznania sie z instrukcjami oraz informacjami dotyczgcymi produktu. W celu uzyskania
dalszych informacji nalezy odwiedzi¢ strone internetowg www.3M.com/foodsafety lub skontaktowac sie z lokalnym
przedstawicielem lub dystrybutorem firmy 3M.

Przy wyborze metody testowania nalezy pamietac, ze takie czynniki zewnetrzne, jak metody préobkowania, protokoty
testowania, przygotowanie prébki, dalsze postepowanie i technika laboratoryjna moga wptywacé na uzyskiwane wyniki.
Woptyw na wyniki moze mie¢ sama prébka zywnosci.

Obowigzkiem uzytkownika przy wyborze jakiejkolwiek metody testowania lub produktu jest poddanie ocenie dostatecznej
liczby prébek z wiasciwymi macierzami i z uwzglednieniem zagrozen powodowanych przez mikroorganizmy, tak aby
zastosowana metoda mogta spetni¢ oczekiwania uzytkownika i ustalone przez niego kryteria.

Obowigzkiem uzytkownika jest rowniez dopilnowanie, aby zastosowane metody testowania i uzyskane wyniki spetniaty
wymagania klienta i dostawcy.

Podobnie jak w przypadku kazdej metody testowania wyniki uzyskiwane za pomocg produktu firmy 3M Food Safety nie
stanowig gwarancji jako$ci testowanych macierzy ani proceséw.

Wytaczenia gwarancji / Ograniczone srodki zaradcze

JESLI NIE ZOSTALO TO WYRAZNIE OKRESLONE W ROZDZIALE DOT. OGRANICZONEJ GWARANCJI
POJEDYNCZYCH OPAKOWAN PRODUKTOW, FIRMA 3M WY+ACZA WSZELKIE GWARANCJE WYRAZNE

| DOROZUMIANE, W TYM MIEDZY INNYMI WSZELKIE GWARANCJE ZGODNOSCI Z PRZEZNACZENIEM

| PRZYDATNOSCI DO OKRESLONEGO CELU. W razie wad jakiegokolwiek produktu firmy 3M Food Safety firma 3M lub
jej autoryzowany dystrybutor wymieni taki produkt lub, wedle wtasnego uznania, zwréci koszty zakupu tego produktu.

Sa to jedyne przystugujace srodki zaradcze. W ciggu 60 dni od wykrycia jakiejkolwiek podejrzewanej wady produktu
nalezy niezwtocznie powiadomic firme 3M oraz zwréci¢ produkt. W celu uzyskania informacji na temat procedury zwrotu
towaréw (RGA) nalezy skontaktowad sig z biurem obstugi klienta (1-800-328-1671 na terenie USA) lub z oficjalnym
przedstawicielem ds. bezpieczenstwa zywnosci firmy 3M.

Ograniczenie odpowiedzialnosci firmy 3M

FIRMA 3M NIE BEDZIE ODPOWIEDZIALNA ZA JAKIEKOLWIEK SZKODY ANI STRATY, ZAROWNO BEZPOSREDNIE,
POSREDNIE, SZCZEGOLNE, UBOCZNE LUB NASTEPCZE, W TYM MIEDZY INNYMI ZA UTRACONE ZYSKI. W zadnym
wypadku odpowiedzialnos¢ firmy 3M z mocy prawa nie moze przekroczy¢ ceny zakupu rzekomo wadliwego produktu.

Przechowywanie

Woreczki z ptytkami 3M Petrifilm REC przechowywac nieotwarte, schtodzone lub zamrozone

(od -20 do 8°C / od -4 do 46°F). Bezposrednio przed uzyciem nieotwarte woreczki z ptytkami 3M Petrifilm REC nalezy
pozostawi¢ do osiggniecia temperatury pokojowej (20—-25°C (68-77°F) / wilgotno$¢ wzgledna < 60%). Niewykorzystane
ptytki 3M Petrifilm REC wtozy¢ z powrotem do woreczka. Zamknaé szczelnie, zaginajgc brzeg woreczka i zaklejajac
taéma klejaca. Aby zapobiec narazeniu na dziatanie wilgoci, nie schtadzaé otwartych woreczkéw. Ponownie zamkniete
woreczki z ptytkami 3M Petrifilm REC nalezy przechowywac¢ w chtodnym, suchym miejscu nie dtuzej niz przez cztery
tygodnie. Zaleca sie,

aby ponownie zamknigte woreczki z ptytkami 3M Petrifilm REC przechowywac¢ w zamrazarce nie dtuzej niz przez cztery
tygodnie, jesli temperatura w laboratorium przekracza 25°C (77°F) i/lub jesli laboratorium jest potozone w regionie,

w ktérym wilgotnoéé wzgledna przekracza 50% (z wyjagtkiem pomieszczen klimatyzowanych).

W celu przechowywania otwartych woreczkédw w zamrazarce umiesci¢ ptytki 3M Petrifilm REC w pojemnikach,
ktére mozna szczelnie zamknaé. Aby wyja¢ zamrozone ptytki 3M Petrifilm REC w celu ich uzycia, otworzy¢ pojemnik,
wyjaé potrzebne ptytki i niezwtocznie wiozy¢ pozostate ptytki do zamrazarki w szczelnie zamknietym pojemniku.
Zamrazarka uzywana do przechowywania otwartych woreczkdw nie moze korzysta¢ z automatycznego cyklu
odszraniania, poniewaz w takim przypadku ptytki 3M Petrifilm REC bytyby wielokrotnie wystawiane na dziatanie
wilgoci, co moze uszkodzi¢ ptytki.

Nie uzywac ptytek 3M Petrifilm REC, ktore wykazujg odbarwienie. Data waznosci oraz kod partii znajdujg sie na kazdym
woreczku z ptytkami 3M Petrifilm REC. Kod partii jest rowniez podany na poszczegdlnych ptytkach 3M Petrifilm REC.
Nie nalezy stosowac ptytek 3M Petrifilm REC po uptynieciu ich daty waznosci.
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A Utylizacja

Wykorzystane ptytki 3M Petrifilm REC moga zawieraé¢ mikroorganizmy, ktére moga stanowi¢ potencjalne zagrozenie
biologiczne. Przestrzega¢ aktualnych norm branzowych i przepiséw miejscowych dotyczacych utylizacji odpadéw
stanowigcych zagrozenie biologiczne.

Instrukcja uzycia
Nalezy doktadnie przestrzega¢ wszystkich instrukcji. W przeciwnym razie wyniki mogg by¢ niedoktadne.

Przygotowanie prébek
1. Stosowac odpowiednie jatowe rozcienczalniki:

Woda do rozcienczen buforowana fosforanem Butterfielda, 0,1% woda peptonowa, rozcienczalnik peptonowy
z solg (Maximum Recovery Diluent), buforowana woda peptonowa, 0,85%—-0,9% sél fizjologiczna, sél fizjologiczna
buforowana fosforanami (PBS), woda destylowana lub bulion z lecytyng bez wodorosiarczynéw.

Nie stosowac z ptytkami 3M Petrifilm REC rozcienczalnikéw zawierajacych cytrynian, wodorosiarczyn lub
tiosiarczan, poniewaz moga one hamowac wzrost. Jesli w standardowej procedurze wskazane jest zastosowanie
buforu na bazie cytrynianu, nalezy zastgpi¢ go wodg do rozcienczen buforowang fosforanem Butterfielda, podgrzana
do temperatury 40-45°C.

Zmieszac probke lub poddac¢ ja homogenizacji.
W celu uzyskania optymalnego wzrostu i odzysku mikroorganizméw w produktach kwasowych (pH < 5),

zmodyfikowac¢ pH zawiesiny prébki do wartosci wiekszej niz pH 5. W przypadku produktéw kwasowych
zmodyfikowac¢ pH za pomocg 1IN NaOH.

Stosowanie ptytek
1. Umiesci¢ ptytke 3M Petrifilm REC na ptaskiej, rownej powierzchni.

2. Podnies¢ wierzchnig folie i za pomocg pipety dozowaé, prostopadle do powierzchni posiewu, 1 ml zawiesiny probki na
srodek dolnej folii.

3. Rozwing¢ goérng folie na prébce, aby zapobiec uwigzieniu pecherzykéw powietrza.

4. Umiescié ptaskg gtaszczke 3M™ Petrifilm™ (6425) na $rodku ptytki, ptaskg strong do dotu. Delikatnie nacisngé na
srodek gtaszczki, aby rownomiernie rozprowadzié¢ probke. Rozprowadzi¢ materiat posiewowy po catej powierzchni
wzrostu ptytki 3M Petrifilm REC, zanim nastgpi zelowanie. Nie przesuwa¢ gtaszczki po folii.

5. Usungé ptaska gtaszczke 3M Petrifilm i pozostawi¢ ptytke na co najmniej jedng minute, aby umozliwi¢ wytworzenie
sie zelu.

Inkubacja

Inkubowaé ptytki 3M Petrifilm REC w potozeniu poziomym, utozone przezroczystg strong do gory, w stosach sktadajgcych

sie z maksymalnie 20 ptytek. W zaleznoséci od aktualnych lokalnych metod referencyjnych mozna zastosowacé kilka czasow

inkubac;ji i temperatur, z ktérych niektére wskazano w czesci ,Specjalne instrukcje dotyczgce zatwierdzonych metod”.

Interpretacja wynikéw

1. Ptytki 3M Petrifilm REC mozna zlicza¢ za pomocg standardowego licznika kolonii lub innego pods$wietlanego
urzadzenia powiekszajgcego. Nie liczy¢ kolonii wyrostych na piance, poniewaz zostaty one oddzielone od
selektywnego podtoza. Nie liczy¢ artefaktowych pecherzykéw, ktére moga by¢ obecne.

2. Interpretacje kolonii E. coli przeprowadza sie w nastepujacy sposob:
Kolonie o kolorze od niebieskiego do niebiesko-zielonego z gazem i bez gazu, niezaleznie od wielkosci lub
intensywnosci koloru, nalezy zlicza¢ jako E. coli.
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Nie uzywac tej ptytki do swoistego wykrywania E. coli O157. Poniewaz wiekszo$¢ szczepow E. coli O157 jest atypowa,

na przyktad sg glukuronidazo-ujemne, nie bedg wytwarzaé niebieskiego koloru, a zatem zostang wykryte jako bakterie

z grupy coli na ptytkach 3M Petrifilm REC.

3. Interpretacja kolonii bakterii z grupy coli innych niz E. coli na ptytce 3M Petrifilm REC rézni sie w zaleznosci od metody
referencyjnej. Na przyktad:

a. Podrecznik Bacteriological Analytical Manual (BAM) agencji United States Food and Drug Administration (FDA),
rozdziat 4: Enumeration of Escherichia coli and the Coliform Bacteria™, definiuje bakterie z grupy coli jako
Gram-ujemne pateczki, ktére wytwarzajg kwas i gaz z laktozy poprzez fermentacje. Kolonie bakterii z grupy coli
innych niz E. coli na ptytce 3M Petrifilm REC sg czerwone i $cisle powigzane (w obrebie jednej srednicy kolonii)

z uwigzionym gazem. Kolonie niepowigzane z gazem (odlegtosé wieksza niz jedna srednica kolonii miedzy kolonig
a pecherzykiem gazu) nie sg liczone jako bakterie z grupy coli. Catkowita liczba bakterii z grupy coli uwzglednia
zaréwno czerwone kolonie z gazem, jak i niebieskie kolonie z gazem i bez niego.

b. Norma ISO definiuje bakterie z grupy coli na podstawie ich zdolnosci do wzrostu na swoistych dla metody,
selektywnych podtozach. Norma ISO 4832* przedstawia metode liczenia typowych kolonii bakterii z grupy
coli na agarze Violet Red Bile Lactose (VRBL) z uwzglednieniem potwierdzenia kolonii atypowych. Na ptytce
3M Petrifilm REC bakterie z grupy coli inne niz E. coli tworzg czerwone kolonie z wytwarzaniem gazu i bez niego.
Okreslajac catkowitg liczbe bakterii z grupy coli, nalezy uwzgledni¢ czerwone kolonie wytwarzajgce gaz
i niewytwarzajgce gazu oraz niebieskie kolonie wytwarzajgce gaz i niewytwarzajgce gazu.

4. Zliczanie:

a. W przypadku ptytek 3M Petrifilm REC zawierajgcych ponad 100 kolonii o kolorze od niebieskiego do niebiesko-
zielonego mozna oszacowac liczbe E. coli.

b. W przypadku ptytek 3M Petrifilm REC zawierajgcych ponad 100 kolonii mozna oszacowacé catkowitg liczbe
bakterii z grupy coli.

c. Liczbe E. coli lub catkowitg liczbe bakterii z grupy coli mozna zlicza¢ w oddzielnych rozcienczeniach.

Okragty obszar wzrostu ma powierzchnie okoto 30 cm?. Zliczy¢ kolonie w co najmniej jednym reprezentatywnym
kwadracie i okresli¢ srednig liczbe na kwadrat. Pomnozy¢ srednig liczbe przez 30, aby okresli¢ szacunkowg liczbe na
ptytce 3M Petrifilm REC.

5. Ptytki 3M Petrifilm REC z liczbg kolonii zbyt duzg do zliczenia (TNTC) mogg mie¢ co najmniej jedng z nastepujgcych
cech: rozjasnienie koloru zelu do koloru zéttego, wiele matych, niewyraznych kolonii czerwonych lub niebieskich i/lub
wiele pecherzykéw gazu. Obecnosé wysokiej liczby E. coli lub bakterii z grupy coli moze powodowac, ze zewnetrzna
krawedz obszaru wzrostu zmieni kolor na rézowy do rézowopomaranczowego. W takim przypadku zapisa¢ liczbe jako
zbyt duzg do zliczenia (TNTC). Doktadniejsze zliczenie moze wymaga¢ dalszego rozcienczenia prébki.

6. Jesli to konieczne, kolonie moga zosta¢ odizolowane w celu dalszej identyfikacji. Podnie$¢ wierzchnig folie i pobraé
kolonie z zelu. Przetestowad, stosujgc standardowe procedury.

7. Jesli bakterii na ptytkach 3M Petrifilm REC nie mozna policzy¢ w okresie inkubaciji, ptytki mozna przechowywacé na
potrzeby pdzniejszego zliczenia poprzez zamrozenie w zamykanym pojemniku w temperaturze nizszej lub rowne;j
-15°C (5°F) nie dtuzej niz tydzien.

W celu uzyskania dodatkowych informacji nalezy zapozna¢ sie zdokumentem ,,Przewodnik interpretacji do

ptytek 3M™ Petrifilm™ do szybkiego oznaczania liczby E. coli / Coliform Count”. W przypadku pytan dotyczacych

konkretnych zastosowan lub procedur nalezy odwiedzi¢ strone www.3M.com/foodsafety lub skontaktowac sie

z lokalnym przedstawicielem lub dystrybutorem firmy 3M.

Specjalne instrukcje dotyczace zatwierdzonych metod

AOAC® Official Method Analysis 2018.13

Certyfikat AOAC® Performance Tested ™ #051801

W badaniach AOAC® Official Methods of AnalysisS i AOAC® Performance Tested Methods®™ metoda z uzyciem ptytek
3M Petrifilm REC zostata uznana za rownowazng typowym zliczeniom wykonanym metodami referencyjnymi wedtug
publikacji BAM agenciji FDA, rozdziat 4: Enumeration of Escherichia coli and the Coliform Bacteria, normy ISO 4832:
Microbiology of food and animal feeding stuffs — Horizontal method for the enumeration of coliforms — Colony count
technique oraz normy ISO 16649: Microbiology of food and animal feeding stuffs — Horizontal method for the enumeration
of B-glucuronidase-positive Escherichia coli — Part 2: colony count technique at 44°C using 5-bromo-4-chloro-3-indolyl-
[3-D-glucuronide.
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Zakres walidacji: Szeroka gama produktéw spozywczych i wybrane powierzchniowe prébki srodowiskowe.

Inkubacja:

Produkty mleczne:

Inkubowaé ptytki 3M Petrifilm REC przez 18—-24 godzin w temperaturze 30 * 1°C lub 32 = 1°C w przypadku bakterii
z grupy colii E. coli lub w temperaturze 42 + 1°C w przypadku E. coli.

Pozostata zywnosé:

Inkubowacé ptytki 3M Petrifilm REC przez 18—-24 godzin w temperaturze 35 * 1°C lub 37 £ 1°C w przypadku bakterii
z grupy coli i E. coli lub w temperaturze 42 + 1°C w przypadku E. coli.

. PERFORMANCE TESTED

AOAC

RESEARCH INSTITUTE
LICENSE NUMBER 051801

Certyfikat MicroVal
Certyfikat MicroVal numer 2017LR76 zgodnie z normg ISO 16140-2:2016" przy poréwnaniu do metod wg norm
ISO 4832:2006%i ISO 16649-2:2001°

Podczas wdrazania powyzszych instrukcji uzycia nalezy skorzysta¢ z ponizszych informacji szczegétowych:

Zakres walidacji:
Szeroka gama produktéw spozywczych i wybrane powierzchniowe préobki srodowiskowe.

Inkubacja:

Produkty mleczne:

Inkubowac¢ ptytki 3M Petrifilm REC przez 18—-24 godzin w temperaturze 30 * 1°C w przypadku bakterii z grupy coli i E. coli
lub w temperaturze 42 = 1°C w przypadku E. coli.

Pozostata zywnosé:
Inkubowacé ptytki 3M Petrifilm REC przez 18—-24 godzin w temperaturze 37 = 1°C w przypadku bakterii z grupy coli i E. coli
lub w temperaturze 42 = 1°C w przypadku E. coli.

Interpretacja wynikow
Zliczy¢ liczbe mikroorganizméw znajdujgcych sie w testowanej probce na jednej ptytce na rozcieniczenie, zgodnie z norma
ISO 72182. Patrz cze$¢ Interpretacja wynikdw, kroki od 2 do 4.
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Zrédta

1. U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for
Nonclinical Laboratory Studies.

2. 1SO 7218. Microbiology of food and animal feeding stuffs — General requirements and guidance for microbiological
examinations.

3. ISO/IEC 17025. General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.

4. 1SO 4832. Microbiology of food and animal feeding stuffs — Horizontal method for the enumeration of coliforms —
Colony count technique.

5. 1SO 4831. Microbiology of food and animal feeding stuffs — Horizontal method for the detection and enumeration of
coliforms — Most probable number technique.

6. NFV08-060. General guidance for the enumeration of fecal coliforms — Colony count technique (VRBL) at 44°C —
Routine method.

7. FDA. Bacteriological Analytical Manual (BAM), Reagents Index for BAM found at:
http://www.fda.gov/Food/FoodScienceResearch/LaboratoryMethods/ucm055791.htm.

8. 1SO 6887-1. Microbiology of food and animal feeding stuffs — Preparation of test samples, initial suspension and
decimal dilutions for microbiological examination.

9. 1SO 16649-2. Microbiology of food and animal feeding stuffs — Horizontal method for the enumeration of
B-glucuronidase-positive Escherichia coli — Part 2: colony count technique at 44°C using
5-bromo-4-chloro-3-indolyl-B-D-glucuronide.

10. FDA. Bacteriological Analytical Manual (BAM), 8t Edition, Chapter 4: Enumeration of Escherichia coli and the
Coliform Bacteria online.

11. ISO 16140-2. Microbiology of the food chain — Method Validation — Protocol for the validation of alternative
(proprietary) methods against a reference method.

Nalezy skorzystac z biezgcych wersji wymienionych powyzej standardowych metod.
Objasnienie symboli
www.3M.com/foodsafety/symbols

AOAC jest zastrzezonym znakiem towarowym firmy AOAC INTERNATIONAL
Official Method jest znakiem ustugowym firmy AOAC INTERNATIONAL
Performance Tested Method jest znakiem ustugowym firmy AOAC INTERNATIONAL
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NHCTpyKUMM K NpenapaTy

TecT-nnacTtrvHa gnsa 6bicTporo nogcyeta E. coli/brKn

OonucaHue npoayKTa n ero HasHa4deHue

TecT-nnactnHa 3M™ Petrifilm™ (REC) gnsa 6bicTporo nogcyeTa E. coli/BIrKIN — cenektrnHas anddepeHumpytoLLas
rotoBas Ky/ibTypanbHas cpeja, cojepxallas 3anateHToBaHHble N1TaTe/ibHble KOMMOHEHTbI, PaCTBOPUMbIT

B XO/I04HOI BoJe reneobpasytoLnii areHT, 5-6pom-4-xnop-3-nHgonun-D-ratokypoHng (BCIG), nHankatop
AKTMBHOCTU MOKYPOHUAA3bl Y MHAVKATOP TETPA30/MA, KOTOPbI obieryaeTt nojcyeT KONOHUA. TeCT-nnacTnHbI
3M Petrifilm REC ncnonb3syroTtca ana nogcyeta Escherichia coli (E. coli) n konndopMHbIX 6bakTepuii B NULLLEBOIA
MPOMBILLIEHHOCTM U B MPOM3BOACTBE HaNNTKOB. KOMNOHeHTbI TecT-naactuH 3M Petrifilm REC ge3vHouumpoBaHsl,
O/HaKO He CTepuan3oBaHbl. [Mpoueccel pa3paboTky 1 NMpom3BoACTBa komnaHunm 3M Food Safety npowunn nposepky
n nonyunnn ceptudumkat ISO 9001 (MexayHapogHas opraHu3aumsa no ctaHaapTuaumm). Tect-nnactmHel 3M
Petrifilm REC He 6b11M UCNBITaHbI Ha BCEX BO3MOXHbIX MULLEBbIX MPOAYKTaXx, MpoLeccax 06paboTky NpoAyKTOB,
NMPOTOKONAxX aHaNn3a, a TakKe Ha BCEX BO3MOXHbIX LUTAMMaxX MUKPOOPraHM3MOB.

TexHuKa 6e30MacHOCTI

Monb30oBaTenb AOMKEH NPOYECTb, MOHATL U COB0AATL BCe YKa3aHUs MO TEXHVKE 6€30MacHOCTU B MHCTPYKLMNAX
K TecT-nnactuHe 3M Petrifilm REC. CoxpaHUTe MHCTPYKLMK MO TEXHNKE 6€30MacHOCTU A/151 UCMOJIb30BaHUS

B Ja/IbHENLIEM.

A NPEAYNPEXAEHUE. YkasblBaeT Ha OMacHyo CUTyaLMto, KOTOPasi, EC/IN ee He N36exaTb, MOXET NPUBECTU
K CMepTU, TSXeNoN TpaBme 1 (Man) K NOBPeXAeHNIo NMyLLLeCTBa.

A MNMPEAYNPEXXAEHWE

He ncnonb3yiiTe gaHHY0 TECT-MIACTUHY ANA cneunduyeckoro ob6Hapy>keHus E. coli 0157. MockonbKy
60onbWUHCTBO WTaMMoB E. coli 0157 aBNAOTCA HETUNMUYHBIMU (AAI0T OTPULIATENIbHYIO peaKkLuio
Ha rNMIOKYpPoHUAAa3y), OHM He 6yAyT oKpaluMBaTh NJ1ACTUHY B CMHWIA LBET 1, cnefoBaTeslbHO, He 6yayT
o6Hapy>kuBaTbcsl Kak Konm¢popmMHble 6aKkTeprm Ha TecT-nnactuHax 3M Petrifilm REC.
ANns CHMXKeHMA PUCKOB, CBA3AHHbIX C BO3AEWCTBUEM 6MON0rMYecky ONacHbIX BELLLECTB U 3arpsisHEHUEM
OKpY>KatoLlen cpeabl, Heo6xoanMo cobnoaaTh cneapyollme npasmna.
e [locne ncnonb3oBaHusa TecT-naactHel 3M Petrifilm REC MmoryT cogepaTb MUKPOOPraHn3Mbl, KOTOpble MOTYT
npeacTaBaaTb 6GLUONOrNYECKYH ONAaCcHOCTb. YTUAU3MPYNTE BMOOrMYecKn OnacHbIe OTXOAbl B COOTBETCTBUN
C feCTBYHOLLMMW OTpac/ieBbIMU CTaHAAPTaMM U MeCTHbIMU HOPMaMu.

[na cHWKeHnA pUCKOB, CBA3aHHbIX C BbIMYCKOM 3apa>keHHOro NpoAyKTa, Npuaep>XxXxmsaintecb NpUBeAEHHbIX
Aanee pekoMeHAaUWnA.

CobntogaliTe Bce pekoMeHAALMM MO XpPaHEHWIO U3AeNs, cojepXalumecs B 3TUX MHCTPYKLMSX MO NPUMeHEHNI0.
He ncnonb3yiite NpoAyKT Mo NCTeYEHWM ero cpoka roHoCTu.

He ncnone3yiite Tect-nnactuHbl 3M Petrifilm REC, LBeT KOTOPbIX M3MEHWACS.

He ncnonesyiite ¢ Tect-nnactuHamm 3M Petrifilm REC pa36aBuTenu, cogepxalyye Lnutpatsl, bucynboutsl nnm
TUOCYNbPaThbl, MOCKONLKY OHM MOTYT 3aMeNNTb POCT 6akTepuia.

Ana cHWKeHUsA pUCKOB, CBAAI3SaHHBIX € 6aKTeprnanbHbIM MHPULIMPOBaHUEM U 3arpsAisHEHUEM paboyero mecTa,

Heob6xoauMo cobnofaTh cneapyowe npasuna.

e BbINONHANTE TeCTbl C MCNOb30BaHMeM TecT-nnactuH 3M Petrifilm REC B Hagnexalimm obpasom
060pyA0BaHHOM NabopaTopum NoA KOHTPoieM KBannbuLmpoBaHHOIo MruKpoburonora.

e [lonb3oBaTe/lb HeceT OTBETCTBEHHOCTb 3a ObyYeHme nepcoHana Hag/exallMm MeToAnKam nposeaeHns
aHanu3a, HanpuMmep, n3naraemMmbiM B JOKyMeHTe «Haanexalas nabopatopHas npaktuka»', ISO 72182 nnn
ISO 17025
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ANA CHNXKEeHMA PUCKOB, CBA3AHHbLIX C HEMpPaBUIbLHOW MHTepnpeTaLueii pesynbTaToB, HE06X0ANMO

y4uTbIBaThb ciefyoLyto nHpopmaumio.

e Tect-nnactuHbl 3M Petrifilm REC He 3aperncTpmpoBaHbl KOMNaHven 3M aAng NCnonb30BaHUSA B KakMX-11Mb0
APYrUX OTPacaaX, KpoMe NPOn3BOACTBA NMULLEBBIX MPOAYKTOB U HAaNUTKOB. B yacTHOCTW, TeCT-NnacTnHbl 3M
Petrifilm REC He 3aperncTprpoBaHbl KOMAaHven 3M ansa nccnefosaHvsa BoAbl, apMakonormyeckmx npenapaTos
N KOCMETUKM.

He ncnonbsyiite tect-nnactmHbl 3M Petrifilm REC npu gnarHocTMpoBaHMW 3a60/1eBaHN Itogel AN XNBOTHBIX.
Tect-nnactmHbl 3M Petrifilm REC He no3BonstoT AnddepeHupoBaTh pa3inyHble WTammbl E. coli
N KONNPOPMHbBIX baKTepuia.

e HekoTopble WTaMMbl 6akTepuii MOryT NPoAyLIMpPOBaTh B-ratokypoHmnaasy, Hanpumep, Shigella, Salmonella,
Enterobacter, Citrobacter v Klebsiella, n moryT o6pa3oBbiBaTb CMHME N CUHE-3e/1eHble KOJIOHUW Ha TeCT-naacTuHe
3M Petrifilm REC.

e [lnLeBble NMPOAYKTbI C BbICOKMM COAEPXKaHNEM caxapa MOryT YBeNNUYNTb BO3MOXHOCTb ra3006pa3oBaHus
y Enterobacteriaceae HekonMpopMHOro Tmna.

JononHuTenbHy MHGOPMALMIO CM. B NacrnopTe 6€30MacHOCTY NpoayKTa.

MonyunTb HPOPMALMIO O JOKYMEHTAIbHOM MOATBEPXKAEHNN XapPakTePUCTUK MPOAYKTa MOXHO Ha Beb-cainTe
www.3M.com/foodsafety (6o y MeCTHOro NpeAcTaBUTENS N AUCTPUBBIOTOPA KOMMaHnK 3M.

OTBETCTBEHHOCTb NoJib30BaTenei

Monb3oBaTenn HeCyT NOHYI OTBETCTBEHHOCTb 3@ 03HaKOM/eHMe ¢ MHbopMaLet N NHCTPYKLMSMIA K U34ENNIO.
Ans nonyyeHns 6bonee noapobHor nHopmaLmmn NnoceTnTe Haw Beb-caliT no agpecy www.3M.com/foodsafety
60 CBAXNTECH C MECTHbIM npeacraBuTenemM nav ,CI,I/ICTpI/I6bl'OTOpOM 3M.

Mpw BbIOOPE METOAA NCCIeA0BaHWA BaXKHO MOHVMAaTh, YTO Ha pe3y/ibTaTbl NCC/Ief0BaHMA MOTYT BAUSATL BHELUHME
dakTOopbl, HanNpmep MeToZ 3abopa NPob, MPOTOKON NCCIEL0BaHMSA, MOATOTOBKa NPO6 K MCCef0BaHNIO, CNOCOObI
06paboTKM NPob6 BO BpeMs UCCIef0BaHMS, a Takxke NCnosb3yemoe obopyaoBaHve. ObpaseL, NULLEBLIX MPOAYKTOB
cam o cebe MOXeT NOBVATL Ha pe3y/bTaThbl.

3a BbI6OP MEeTOZa NCCNeA0BaHIS Y UCCIIeyeMOoro NpojyKTa OTBeYaeT Nob30BaTeslb, KOTOPbI A0/XKeEH

Ha OCHOBaHMWW UCCeA0BaHWS JOCTaTOYHOrO KONMYeCTBa 06Pa3L/0B C MOMOLLIbIO HaA/1eXalUmx MaTpuL,

N MUKPOBHBIX MPOBOKALIMOHHbIX NPO6 onpesennTb, OTBeYaeT 1 BbIGPaHHbIN METOZA NCCe0BaHNS HEO6X0AMMbIM
emMy KpuTepusim.

[Monb3oBatesib Tak)Ke HeceT OTBETCTBEHHOCTb 3a TO, YTO Bbl6paHHbIl7I MM MeToa nccnefoBaHma oTteedaeT
TPE6OBaHVIF|M €ro KJineHToB ninm NnocCTaBLLNKOB.

Pe3ynbTaThl, NoNyYeHHbIe ¢ MOMOLLbI0 NpogykTa 3M Food Safety (kak v npy NCNoAb30BaHUM 1H060ro Apyroro
MeToAa NCCe0BaHW), He rapaHTUPYHOT KayueCcTBO MaTpUL, UAK TEXHONOMMYECKNX MPoL,eccoB, NoABepraBLLXCS
nccnefoBaHVAM.

OrpaHnyeHve rapaHTUii N cpeacTB CyAe6HON 3aLmThl

EC/T MHOE SIBHO HE YKA3AHO B PA3/E/NTE O5 OTPAHWUYEHHOW FTAPAHT HA MHAVBUAYANBHOW YIAKOBKE
MPOAYKTA, 3M HE MPN3HAET MNMPAMbBIE W11 KOCBEHHbLIE OBA3ATE/IbCTBA, BK/THOYAA, MOMUWMO MPOYETQ,
FAPAHTIVHO TOBAPHbIX XAPAKTEPUCTMK M NCMO/TIb3OBAHWE B COOTBETCTBUW C YKASAHHOW OBJTACTBHO
MPUMEHEHWA. Ecnn B n3gennm komnaHum 3M Food Safety o6HapyxuBatoTcs gedekTbl, KOMNaHUA 3M nnm
YNONHOMOYEHHbI 3TON KOMMNaHWen AUCTPUBBLIOTOP 065A3yeTCs MO CBOEMY YCMOTPEHUIO 3aMeHUTb 3TO 13genme
NN BO3MECTUTb CTOVMMOCTb €ro MoKYMKW. 3TO eAMHCTBEHHbIN CNOCO6 NPaBOBOW 3aLMThl. O BO3SMOXHOM JedekTe
Heo6XoAMMO HeMe/IeHHO YBeJOMUTbL KOMNaHMo 3M B TeueHme LWecTUAECATN AHEel C MOMEHTa ero 06HapyXXeHns
1 BEpHYTb AedekTHoe n3genne B komnaHuo 3M. Ana caHKLUMOHNPOBaHWSA BO3BpaTa ToBapa NO3BOHUTE B CJTYXOY
noasep>xku knueHTos (1-800-328-1671 B CLLA) nnn ceoemy odunumansHOMY NpeacTaBUTeN0 KOMNaHNN

3M Food Safety.

OrpaHuyeHue oTBETCTBEHHOCTU KOMnaHuu 3M

KOMMAHWMA 3M HE HECET OTBETCTBEHHOCTW 3A YLWEPE V1 MOBPEXAEHNA, ABNAOLMECA MPAMbBIMU,
HENPAMbIMU, YMbILLJTEHHBIMW, CNYYAAHBIMW U KOCBEHHBIMI, BK/THOYAS, MOMVIMO MPOYETO,
YTPAYEHHYO MPWBbI/1b. OTBeTCTBEHHOCTL KOMMaHMY 3M HM MpuY Kaknx 06CToATeIbCTBaX M HECMOTPS HY Ha Kakne
TpeboBaHVS He MOXeT NpeBblLLaTb CTOMMOCTb U34eNus.
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XpaHeHune

XpaHuTe HepacneyaTaHHble nakeTbl ¢ TecT-niacTnHamm 3M Petrifilm REC B XonoAnAbHUKE NV MOPO3UJTbHO
Kamepe (npv TemnepaType ot —20 go 8 °C [0oT —4 A0 46 °F]). [pexae yueM OTKpPbITb MakeT C TecT-naacTuHaMu

3M Petrifilm REC, gatite emy HarpeTbCs 40 KOMHATHOW TemnepaTypsbl (20-25 °C [68-77 °F]/< 60 % OB).
Hewncnonb3oBaHHble TecT-nnacTnHbl 3M Petrifilm REC cknagbiBaliTe 06paTHO B NakeTbl. 3aBepHUTE OTKPbIThIN
Kpai nakeTta v 3akneriTe Knerikon neHToli. Bo nsée)xaHue BO3AeCTBUSA BNlarv He ox/1aXkAauTe OTKpbITble
nakeTbl. XpaH/Te NOBTOPHO 3aneyaTaHHble NakeTbl C TecT-nnactnHamm 3M Petrifilm REC B cyxom npoxnagHom
MecTe He bosee yeTblipex Hedenb. Ecin TemnepaTypa B nabopatopum npesbiwaet 25 °C (77 °F) n (nnn) nabopaTopms
pacrnonoXeHa B pervioHe ¢ OTHOCUTE/IbHOI BIaXXHOCTLIO 6os1ee 50 % (3a UCKItoUeHeM KOHAMLIMOHNPYEMbIX
MOMELLLEH M), MOBTOPHO 3aneyaTaHHble MakeTbl ¢ TecT-naactTuHamm 3M Petrifilm REC pekomeHayeTca XpaHUTb
B MOPO3W/ILHOW Kamepe He 6osiee YeTbipex Hegenb.

XpaHUTb pacneyaTaHHbIe NakeTbl ¢ TecT-naacTHamMmm 3M Petrifilm REC B MOpo3unibHOM KaMmepe cneayeT B MI0THO
3aKPbITOM KOHTEeNHepe. YTobbl NCNOIb30BaTh 3aMOPOXKEHHbIe TecT-nacTiHbl 3M Petrifilm REC, oTkpoiiTe
KOHTeWHep, n3BneknTe He0H6Xo AMMOoe KOINYECTBO NAACTVH N HeEMeAIeHHO BEPHUTE OCTaBLUMeCcs TeCT-NAacT HbI

B MOPO3W/1bHYI0 KaMepy B 3aKpbITOM KOHTelHepe. Mopo3nabHasa kamepa, NCroab3yemMas 415t XpaHeHUst OTKPbITbIX
NaKeToB, He JO/MKHAa MMeTb aBTOMAaTUYECKUI LKA Pa3MOPaXMBaHUS, MOCKO/bLKY 3TO byAeT HeOA4HOKPaTHO
noAasepratb TecT-nnacTuHbl 3M Petrifilm REC Bo34elicTBUIO BNaru, KOTopas MOXeT NX NOBPeanThb.

He ncnonb3yinte TecT-nnactuHbl 3M Petrifilm REC, LBeT KOTOPbIX M3MeHWACS. JaTa ncTeveHms cpoka ro4HOCTU
N HOMep CepuK yKasaHbl Ha Kax ol ynakoske TecT-naactuH 3M Petrifilm REC. Homep cepun Takxke ykasaH

Ha Kaxgoin Tect-nnactuHe 3M Petrifilm REC. He ncnonb3yiTe Tect-nnactuHbl 3M Petrifilm REC nocne ncreveHums
CpOKa rogHocCTu.

AYTnnunsauymsa

Mocne ncnonb3osaHusa TecT-naacTnHbl 3M Petrifilm REC MoryT cogep>aTb MUKPOOPraHU3Mbl, KOTOpPbIe MOryT
npeacCTaBNATb 6I/IO)10FVIH€CKyI-O OMNacHOCTb. yTI/Inl/I3VIpyI7ITe 61oIornyeckn onacHble OTXO4bl B COOTBETCTBNA

C AeVICTBy}OU.LVIMVI oTpacieBbiMU CTaHAAPTaMU N MECTHbIMI HOPpMaMu.

WHCTPYKLUU MO NPUMEHEHMIO
CTpOI'O C06}'I|'0ﬂ,al7lTe BCE NHCTPYKLNN. B NPOTUBHOM C/ly4dae pe3y/ibTaTbl MOTYT ObITb HETOYHbIMMW.

MNoaroTtoBka o6pasuya
1. Wcnonb3ynTe noaxogsLime cTepuibHble pasbaButenn:

dochatHbIV BydepHbI pacTBop BatTepdunga, nentoHHas Boga 0,1 %, NenTOHHLIN CONeBOW pa3baBuTeNb
(Maximum Recovery Diluent), 3aby$epeHHan nenToHHas Boga, ¢usmonorndeckunin pactsop 0,85-0,9 %,
docdaTHbIN bydepHbI coneBoli pacteop (PBS), guctunnvpoBaHHasa BoAa v NeTUHOBbIN BY/IbOH,

He cogep>alunii bucynbdur.

He ncnonbsyiite ¢ Tect-nnactmHamu 3M Petrifilm REC pasz6aBuTtenu, coaep>xawjme LUTpaThl,
61cynbGUTbLI UAN TUOCYNbaTbl, MOCKO/IbKY OHU MOTYT 3aMeA/INTb POcT 6aKkTepuia. Ecin ctaHaapTHas
npouezypa rnpegronaraeT UCNoJib30BaHWe UUTPATHOro bydepa, ero He06xXoAMMO 3aMeHNTbL GOCPaTHLIM
6ydepHbIM pacTBopoM batTepdunga, HarpeTbiM Ao TeMnepaTtypbl 40-45 °C.

CmelualiTe o6pasel, U AoBeanTe 40 OA4HOPOAHO MacChbl.

Ans obecneyeHns oNTYMabHOIO POCTa U BOCCTaHOB/IEHNSA MUKPOOPTraHN3MOB B KUC/IbIX MPoAyKTax (< pH 5)
oTperynupyinte pH cycneHsnm obpasua Ao 3HadeHUs, NpesblatoLero 5. 18 KNCabIX NPoAyKTOB OTperynvpymnTe
pH ¢ nomowysto TN NaOH.

MNoces
1. Momectute TecT-nnactnHy 3M Petrifilm REC Ha na0CKy0 pOBHYH NOBEPXHOCTb.

2. ToaHMMUTE NOKPbLIBAOLLYHO MAEHKY 1 MUNETKOM, PacnonoXeHHON NepneHAVKYISPHO K 30He MNoceBa, HaHecuTe
Ha LleHTPanbHYH YacTb MOAJIOXKHOM NaeHKM 1 M cycneH3nm obpasua.

3. AKKYpaTHO OMyCTMTe BEPXHHIOK MAEHKY, He JoMyckas 06pa3oBaHMsA Ny3bIpbKOB BO3AyXa.

Mpunoxute 3M™ Petrifilm™ pacnpeaenutens (6425) B LieHTpe NAEHKN TeCT-NMAaCTUHbI NI0CKOV CTOPOHOI BHU3.
OCTOPOXHO HajaBuTe Ha LieHTpasibHYHO YacTb pacnpeaennTtens, YTobbl paBHOMEPHO pacnpesenvtb obpaseLl.
Pacnpesennte noceBHoM MaTepman no Bcer ob6aacty nocesa TecT-nnactuHel 3M Petrifilm REC, npexae yem
obpasyeTcs refib. He pasrnaxvsainiTe niaeHKy pacnpegenntenem.
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5. [Ansa obpasosaHua rens ybepute 3M Petrifilm pacnpesennTenb 1 He TporanTe TecT-nNAacTUHY B Te4eHne
No MeHbLUe Mepe OA4HON MUHYTHI.

NHky6auus

NHkybupyiite Tect-nnactHel 3M Petrifilm REC B ropn3oHTasibHOM MOIOXEHU NPO3PaYHOI CTOPOHOW BBEPX
B CTOMKax He 6onee yeM no 20 TecT-NAacTUH. MOXHO MCNONb30BaTb HECKONBKO MHKYBALIMOHHBIX NePLOAOB
1 TemnepaTyp B 3aBUCUMOCTM OT UCMOJIb3yeMbIX Ha MeCTe 3TaJIOHHbIX MeTOAOB, CM. pa3aen «OTaeNbHble
NHCTPYKLUMW ANSt BANNANPOBAHHbBIX METOAOBY.

MHTepnpeTauuns pe3ynbTaToB

1. KonoHwwu Ha TecT-nnactmHax 3M Petrifilm REC MOXHO noacunTaTh C MOMOLLLIO CTaHAAPTHOMO CYeTHMKa
KOMOHWI UKW APYroro NoAcBeyrBaeMoro yBennumTtens. He nogcyunTeiBainTe KOIOHUW, NoNaBLUMe Ha Kpas
13 NeHoMaTepurana, NoCKOAbKY OHWU He NOABEPrINChL CeNeKTUBHOMY BO3AECTBMIO MTaTeNbHOM cpeabl.
MNpuv noacyeTe He yuNTbIBaTE NCKYCCTBEHHO 06pa30oBaBLUMECs My3bIPbKUA.

2. WHTepnpeTauus pe3ynbTaToB nogcyeTa KoNoHui E. coli:
nocymTaiiTe KOIOHUN OT CUHEro A0 CUHe-3e1eHOro LiBeTa € ra3006pa3oBaHNeM UM 6e3 Hero He3aBUCKMMO
OT pa3mepa UM MHTEHCUBHOCTM OKpaLUMBaHWS 1 3aperncTpupyiite pesynstar Kak E. coli.

A MPEAYNPEXAEHWE

He ncnonb3yiiTe AaHHYIO TeCT-MJIACTUHY AN cneuupuyueckoro o6Hapy>keHus E. coli 0157. MockonbKy

6onbLWMHCTBO WTaMMOB E. coli 0157 ABNAI0OTCA HETUMUYHBIMU (AAI0T OTPULIATE/IbHYIO peaKkLuio

Ha rIOKYypoHUAasy), OHM He 6yAyT oKpaluMBaTh NJ1ACTUHY B CMHWIA LIBET 1, ciejoBaTeslbHO, He 6yayT

o6Hapy>KmBaTbCA Kak KosiIndpopMHble 6aKkTepunin Ha TecT-nnacTtuHax 3M Petrifilm REC.

3. WHTepnpeTauus pesynbTaToB NoacyeTa KoMGOopMHbIX 6aKTepuii, He OTHOCALLMXCS K E. coli, C NOMOLLIbIO TecT-
nnactuHel 3M Petrifilm REC oTnn4yaeTca cornacHo MCnosib3yeMomy 3TaIoHHOMY MeToAy nogcyeTa. Mprmepamu
MOTYT CNYXXUTb CnefytoLme NCTOYHNKMN.

A. B rnase 4 «PykoBoacTBa No MeToAaM 6akTepronormveckoro aHanmsa» (BAM) AAMUHUCTPaLMM NO KOHTPOK
KayecTBa NuLLeBbIX NPOAYKTOB 1 NekapcTBeHHbIX cpeacTB (FDA) ykazaHo: «MeTog noacyeta Escherichia coli
1 KonndpopmHbIX bakTepnii'® onpegensiet KoNMbOpMHble BakTepun Kak rpamoTpuLiIaTe/IbHbIe MNanoykuy,
KOTOpble MPOV3BOAAT KMCIOTY M ras 13 1akTo3bl BO BpeMs MeTabonnyeckon pepmeHTaumm. KonnpopmHsble
b6akTepun, He oTHocaLWwmecs K E. coli, Ha TecT-nnactnHax 3M Petrifilm REC npeactaBnstoT KpacHble
cvBLIKecs (B NpeAenax O4HOro AamMeTpa KOJIOHWMW) KOJIOHWW € BUANMBIMW My3blpbKamiu rasa. KonoHun,
He obpasyoLpe ras (paccTosiHMe Mexay KOIoOHMeR 1 Ny3bIpbKOM rasa 60osbLue 04HOro AnaMeTpa KONoHUN),
He OTHOCATCA U He NMOACUNTLIBAIOTCHA Kak KoM$opMHble bakTepun. ObLee KOANYECTBO KONNPOPMHBIX
6aKTepuin BKIHOYaET KpacHble KOIOHUK, 0bpasytoLume ny3blpbKy rasa, U CUHNe KONOHUK, 06pasytoLume nam
He obpasytoLue ny3blpbKy rasa.

b. ISO onpeaensieT konndpopMHble 6akTepuu Mo VX CMOCOBHOCTM pacTu B crieumndpryeckmx ans metosa
cenekTMBHbIX cpegax. C nomoubio meToaa ISO 48324 noacumnTbIBaOT TUNNYHbIE KONNGOPMHbIE KOTOHUN
Ha r1FOKO30-XeYHOM arape ¢ KpUCTaAABUONETOM U HeliTpanbHbIM KpacHbIM (VRBL) ¢ noaTBepXaeHnem
aTUMUYHbIX KONOHWI. Ha TecT-nnactnHax 3M Petrifilm REC konndopmHble 6akTepuu, He oTHoCALLMecs
K E. coli, npeacTaBnsAoT COBOI KpacHble KOIOHUK, 0bpasytoLLpe nnu He obpasyroLme ras. ObLiee
KONM4YecTBo KoNU$OPMHBIX 6akTepuin ornpesenstoT No KPacHbIM KOJIOHUSAM, 06pasyroLwyM nam He
06pPa3syroLLUNM Fas, N CUHUM KOJIOHUSIM, 06pasyroLLM AN He 06Pa3yroLLNM ras.

4. Tlloacuert

A. Moacuer E. coli Ha TecT-nnactuHax 3M Petrifilm REC Bo3amoxeH npu Hannuum 6onee 100 CUHUX AU CUHe-
3eN1eHblX KONOHWIA.

B. TMogacuet obLuero konmnyecTsa KonMdopMHbIX bakTepuin Ha TecT-nnactuHax 3M Petrifilm REC Bo3moxxeH npw
Hann4ymm 6onee 100 KONOHUIA.

B. E. colinnn obLiee Konn4vecTso KONMGOPMHBIX BaKTEPUIA MOXHO onNpesenaTb NPU OTAeNIbHbIX Pa3BeeHnsX.

Mnowwaab Kpyrnov obnacty nocesa coctaBnseT npubamsntTensHo 30 cvm?, MogcunTaiTe KONUYECTBO KOJIOHNIA
Ha 04HOM 1an boniee XxapakTepHbIX KBaAPaTHbIX y4acTKax 1 onpeennre cpegHee apndmeTryeckoe

ANS KaXAOro yyacTka. YMHOXbTe cpefiHee uncno Ha 30, 4Tobbl onpesenTb pacdeTHOe KONMYeCTBO Ha TecT-
nnaTuHy 3M Petrifilm REC.
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5. Tect-nnactuHbl 3M Petrifilm REC co canwkom 6onbLunM konmnyvectBoM ans noacyeta (TNTC) MOryT UMeTb OgHY
VI HECKONBKO U3 CIeyOLLMX XapaKTePUCTUK: U3MEHEHME LiBeTa res A0 XeNToro, MHOro MasneHbKMX HeYeTKmnx
KPaCHbIX WA CUHNX KOAOHWIA 1 (UA1) MHOFO Ny3blpbKOB ra3a. Beicokme KoHueHTpauun E. coli nnn konndopmHbIX
6aKTepuin MOryT NPMBECTY K OKPALUVBAHWIO BHELLHEro Kpasi 30Hbl POCTa B PO30BbIl 1 PO30BO-OPaHXeBbI
LBeT. B Takunx cnyyvasix pesynbraTt cnefyeT cYMTaTh Kak CIMLLIKOM 60/bLLIOoe KOMYeCTBO Ans nogcyeTa. Ans
NoslyYeHuNst BUAMMbIX KONOHWIA U TOYHOMO pesy/bTaTa cleayeT cAenath nociesytoLlee pa3seseHre obpasua.

6. ﬂpm HEO6XOAI/IMOCTI/I KOJIOHNW MOXXHO OTAENNTb ANA AaﬂbHeVILUEFO nccnegoBaHuis. NogHnMmmnTe NOKpPbIBakOLLYH
NNeHKy 1 N3BnekKnTe KoOJI0OHUK U3 rend. npOBe,[],I/ITe MCnblTaHMNe COrNMacHO CTaHAapPTHbLIM NpoueaypaMm.

7. Tlpy HEBO3MOXHOCTW NoAcyeTa C MOMOLLBO TecT-nnacTnH 3M Petrifilm REC B TeueHne MHKY6aLMOHHOrO
neproaa Nx MOXHO XpaHUTb A5 NOCAeAyoLLero nojcyeta B MOPO3uWIbHIMKE B repMeTUYHOM KOHTenHepe npu
TemnepaType He Bblile MuHyc 15 °C (5 °F) B TedeHMe He 6onee uem O0fHOM Heaenwu.

AanbHeliwyto MHOpPMaLUIO CM. B PyKOBOACTBE N0 MHTEpNpeTaLmn pesyibTaToB, NoJy4eHHbIX C MOMOLLbIO
TecT-nnactvH 3M™ Petrifilm™ pgnsa 6bicTporo noacueta E. coli n konudopmHbix 6akTepuii. Ecnm y Bac
BO3HMKJ/IN BOMPOChI MO KOHKPETHbLIM CMNOC06aM NPMMEHEHUsA WU NpoLeaypam, NoceTUTe Hall Be6-caliT

no aagpecy www.3M.com/foodsafety unn o6patutecb K MeCTHOMY npeAcTaBUTENIO MU ANCTPUNGBLIOTOPY
KomMmnaHum 3M.

Ocobble NHCTPYKLN K YTBEP)KAEHHbIM MeToAaMm

OdununanbHble MeTogbl aHanmsa AOAC® Official Method Analysis 2018.13

Ceptudumkat AOAC® Performance Tested*™ Ne 051801

Tect-nnactmHbl 3M Petrifilm REC B ncnbitaHunsax cornacHo AOAC® Official Methods of Analysiss™ n AOAC® Performance
Tested Methods*™ NpoAeMOHCTPMPOBAAM 3KBVBANIEHTHOCTb METOAaM NojcyeTa cpejHero 1orapnudmmyeckoro pocTa,
yKasaHHbIM B rnaBe 4 BAM FDA «[MogacueT Escherichia coli n konndopMHbIX 6akTepuin», ISO 4832 «Mukpoburonorns
NMLLEeBbIX MPOAYKTOB 1 KOPMOB A/ XXMBOTHbIX. [OPU30HTaNbHbBIA METOA onpegeneHuns KonmyecTsa KonmdpopMHbIX
6akTepuini. MeToz onpeaeneHns Konmyectea KoNoHMn» 1 ISO 16649 «Mrkpobumonormns nuLLeBbIX NPoAyKTOB

N KOPMOB AJ191 XXMBOTHbIX. FOPU3OHTaSIbHbLIA METOA onpejeneHns KonmyecTsa B-rnokypoHnAa3a-nonoxmnTenbHbIX
Escherichia coli. YacTb 2. MeTog, onpegeneHuns Konu4vectsa KoaoHUM npu 44 °C c noMoLbto 5-6pom-4-xnop-3-
NHAONUA-[B-D-rntoKypoHnAa».

061beKT Banmaaumm: LLINPoKniA acCOPTUMEHT NULLLEBBIX MPOAYKTOB 1 MOBEPXHOCTE OKpYXKatoLLeli cpespl.

NHky6aumns

MoJsiouHble NpoAYKTbI:

NHKYbunpyinTe TecT-nnactuHbl 3M Petrifilm REC B TeueHune 18-24 yacos npu 30 £ 1 °Cnnm 32 £ 1 °C gna onpegeneHuvs
KonmnyecTBa KoNMOpMHbIX 6akTepuii 1 E. coli nnn npu 42 + 1 °C ansa onpegenexus E. coli.

OcTanbHble NULeBble NPOAYKTbI:

NHKybunpyinTe TecT-nnactuHbl 3M Petrifilm REC B TeueHue 18-24 yacos npu 35 + 1 °Cnnn 37 £ 1 °C gna onpegeneHus
KonmnyecTBa KonudopMHbIX 6akTepuii 1 E. coli nnn npu 42 + 1 °C ansa onpegenexus E. coli.

. PERFORMANCE TESTED

AOAC

RESEARCH INSTITUTE
LICENSE NUMBER 051801

Ceptnéwmukaumsa MicroVal
Ceptundukat MicroVal Homep 2017LR76 B cootBeTCcTBUM € ISO 16140-2:2016"" Nno cpaBHeHwMto ¢ ISO 4832:2006* 1
ISO 16649-2:2001°

ﬂpm BbIMOJIHEHNIW BbILLIEN3/TOXXKEHHbIX I/IHCprKLl,VII7I npmp,ep>K|/|Ba|7|Ter YKa3aHHbIX H/DKe peKOMEHAaLI.MVI.

06BbeKT Bamgaunm
LLIMPOKWIA aCCOPTUMEHT NMULLIEBBIX NMPOAYKTOB 1 NMOBEPXHOCTEN OKpYXKatoLLeli cpesp.
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NHky6auunsa

MoJsiouHble NpoAYKTbI:

NHKYbupyinTe TecT-nnactuHbl 3M Petrifilm REC B TeueHune 18-24 yacos npu 30 + 1 °C gns onpejeneHns Konm4yecTsa
KonndpopmMHbIx bakTepuii u E. coli unn npn 42 + 1 °C ansa onpegeneHus E. coli.

OcTanbHble NULeBble NPOAYKTbI:
NHKYbupyinTe TecT-nnactuHbl 3M Petrifilm REC B TeueHune 18-24 yacos npwu 37 + 1 °C gns onpejeneHms Konmyecrtsa
KonndpopmMHbIx bakTepuii u E. coli unn npn 42 + 1 °C ansa onpegeneHus E. coli.

WHTepnpeTauus pesynbTaToB
MoacumnTaliTe KONMYECTBO MMKPOOPraHM3MOB B aHan3rpyeMom o6pasLie no metogy ISO 72182 anst ogHOWM TecT-
MAACTVIHbI KaXA0ro passeaeHuist. CM. pasgen «MHTepnpeTaums pesynstaTos», nn. 2-4.

CcbINIKM

1. A,CI,MVIHI/ICTpaLI,VIFl MO KOHTPOJIHO KavecTBa NULLEBBLIX MPOAYKTOB 1N IEKapPCTBEHHbLIX CPEACTB CLUA.
Ceoga desepanbHbIX HOPMATUBHBIX aKTOB, pasgen 21, yacTb 58. Hagnexallas nabopatopHas NpakTuka
ANA AOKNTNHNYeCKNX na6opaToprlx MCCﬂeAOBaHMVI.

2. ISO 7218. Mnkpobuonorma NnLweBbIX NMPOAYKTOB 1 KOPMOB AN XMBOTHLIX. ObLLme TpeboBaHNS 1 PyKOBOACTBO
No MUKPO6MONOrMUYECcKOMY aHanmsy.

3. ISO/IEC 17025. O6Lume TpeboBaHMS K KOMNETEHTHOCTU UCMbITaTeIbHbIX U KaIM6POBOYHbIX 1abopaTopuii.

ISO 4832. Mnkpoburonorns NuLLeBbIX MPOAYKTOB 1 KOPMOB AJIS XXMBOTHbIX. [OPU30HTaIbHbIN METOA,
onpegeneHnst KonnyecTea KONMPOpPMHbIX bakTepuii. MeToz onpegeneHns KoanyecTsa KOMOHUIA.

5. ISO 4831. Mukpobunonorms nvLLeBbIX MPOAYKTOB 11 KOPMOB AJ/151 XXMBOTHbIX. FTOPU30HTaNbHbIN MeTOoZ,
onpegeneHnst Konnyectea KONMPOpMHbIX bakTepuii. MeToz onpegeneHns Hanboee BePOATHOrO KO/IMYecTBa.

6. NFV08-060. O6Lee pykoBOACTBO MO noacyeTty KonndopMHbIX bakTepuin B kane. MeTog onpegeneHuns
konmnuyecTtBa konoHuin (VRBL) npu 44 °C. PyTUHHbIN MeToA,

7. FDA. PykoBoAcCTBO No MeToAaM b6akTepuronornyeckoro aHaamsa (BAM), ykasatenb peaktnsos BAM cm.
http://www.fda.gov/Food/FoodScienceResearch/LaboratoryMethods/ucm055791.htm.

8. ISO 6887-1. Mnkpobronorus nuLLeBbIX NPOAYKTOB U KOPMOB A5 XXMBOTHBbIX. [logroToBka Npob A1 aHanmsa,
NCXOAHAs CYyCneH3uns 1 AeCATUYHbIe pa3BedeHus AN MUKPO61OIornyeckoro aHaamsa.

9. ISO 16649-2. Mukpoburonorns nuLLeBbIX NPOAYKTOB 1 KOPMOB A/151 XXVUBOTHbIX. TOPU30HTaNbHbIN MeToZ
onpegeneHns KonuyecTea B-rnioKypoHnAa3a-nonoxnTensHbix Escherichia coli. YacTte 2. MeToa onpeaeneHus
KonmyecTsa KoMoHMN nNpn 44 °C ¢ noMoLbo 5-6poMm-4-xnop-3-nHgonunn-p-D-raokypoHna.

10. FDA. PykoBogacTBO No MeTogam bakTepuonornyeckoro aHanmsa (BAM), 8¢ nsganue, rnaea 4, «MNogcyet
Escherichia coli n konndopMHbIX bakTepuniix.

11. 1SO 16140-2. Mnkpob61onorusa N1LLEeBo Lenn — npoBepka MeToAa — NPOTOKON NPOBEPKN aflbTePHATUBHbIX
(3anaTeHTOBaHHbLIX) METOZ0B B CPaBHEHU C 3TAJIOHHBLIMY METOAaMM.

CM. ZeCTBYHOLLME BEPCUN YKA3aHHbIX BbllLe CTaHAAPTHbLIX METOZOB.
MosscHeHVe cMMBOJ10B
www.3M.com/foodsafety/symbols

AOAC saBnsieTca 3aperncTpmpoBaHHbIM ToBapHbIM 3HakoM AOAC INTERNATIONAL
Official Method siBnsieTca 3HakoM obcnyxuneaHnsa AOAC INTERNATIONAL
Performance Tested Method siBnsieTca 3Hakom ob6cnyxumBaHma AOAC INTERNATIONAL
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Urin Talimatlar

Hizli E. coli / Koliform Sayim Plakasi

Uriin Tanimi ve Kullanim Amaci

3M™ Petrifilm™ Hizli E. coli / Koliform Sayim (REC) Plakasi, tescilli besinler, soguk suda ¢éziinen jellegtirici bir madde,
glukuronidaz aktivitesinin géstergesi olan 5-bromo-4-kloro-3-indolil-D-glukuronid (BCIG) ve koloni sayimini kolaylagtiran
bir tetrazolyum go&stergesini iceren segici ve ayirici numune almaya hazir kiltir besiyeri sistemidir. 3M Petrifilm REC
Plakasi, gida ve icecek endstrilerinde Escherichia coli (E. coli) ve koliform sayimi i¢in kullanilir. 3M Petrifilm REC Plakasi
bilegenleri dekontamine edilmistir ancak sterilize edilmemistir. 3M Gida Guvenligi, ISO (Uluslararasi Standardizasyon
Tegkilat)) 9001 tasarim ve liretim sertifikasina sahiptir. 3M Petrifilm REC Plakasi, tiim olasi gida trtinleri, gida prosesleri,
test protokolleri veya tiim olasi mikroorganizma suglariyla degerlendirmeye tabi tutulmamistir.

Giivenlik
Kullanici, 3M Petrifilm REC Plakasi talimatlarindaki tim glivenlik bilgilerini okumali, anlamali ve bunlara uymalidir.
Guvenlik talimatlarini ileride bagvurmak tizere saklayin.

A UYARI: Onlenmemesi halinde 6lim ya da ciddi yaralanma ve/veya mal zarari ile sonuglanabilecek tehlikeli bir
durumu goésterir.

A UYARI

Bu plakayi E. coli O157’nin spesifik tespiti i¢in kullanmayin. Cogu E. coli O157 susunun atipik olmasi nedeniyle

(6rnegin glukuronidaz negatif olmasi) bu suglar mavi bir renk iiretmez ve bu nedenle 3M Petrifilm REC Plakalar

tizerinde koliformlar olarak tespit edilir.

Biyolojik tehlikelere ve gevresel kontaminasyona maruz kalmayla iligkili riskleri azaltmak igin:

e Kullanim sonrasinda, 3M Petrifilm REC Plakalari biyolojik tehlike olusturma potansiyeline sahip mikroorganizmalar
icerebilir. Biyolojik tehlike teskil eden atiklarin atilmasinda gegerli endiistri standartlarina ve yerel diizenlemelere uyun.

Kontamine lriiniin piyasaya siiriilmesiyle iligkili riskleri azaltmak igin:

e  Kullanim talimatlarinda yer alan tiim Griin saklama talimatlarina uyun.

Son kullanma tarihi gegtikten sonra kullanmayin.

Rengi degismis olan 3M Petrifilm REC Plakalarini kullanmayin.

Uremeyi engelleyebileceginden, sitrat, bisiilfat veya tiyosiilfat iceren seyrelticileri 3M Petrifilm REC Plakasiyla
kullanmayin.

Bakteriyel enfeksiyon ve is yeri kontaminasyonuyla iligkili riskleri azaltmak igin:

e  3M Petrifilm REC Plakasi testini, uzman bir mikrobiyologun kontrolii altinda uygun sekilde donatilmig bir laboratuvarda
gerceklestirin.

e Kullanici, personelini mevcut dogru test teknikleri konusunda egitmelidir; drnegin, lyi Laboratuvar Uygulamalart,
ISO 72182 veya ISO 170253,

Sonuglarin yanlis yorumlanmasina iligkin riskleri azaltmak igin:

e 3M, 3M Petrifilm REC Plakalarinin yiyecek ve icecek digindaki sektérlerde kullanimini belgelendirmemistir.
Ornegin 3M, 3M Petrifilm REC Plakalarinin su, farmasétik veya kozmetik tiriinlerin test edilmesinde kullanimini
belgelendirmemistir.
3M Petrifilm REC Plakalarini insan ya da hayvan saglk sorunlarinin tanisinda kullanmayin.
3M Petrifilm REC Plakalari E. coli veya koliform suslarini birbirinden ayirt etmez.

Birkag bakteri sugu, Shigella, Salmonella, Enterobacter, Citrobacter ve Klebsiella gibi 3-glukuronidaz tretebilir ve
3M Petrifilm REC Plakasi tizerinde mavi ila mavi-yesil renkte koloniler tretebilir.

e Yiiksek seker icerigine sahip gidalar, koliform olmayan Enterobacteriaceae’den gaz lretimi potansiyelini artirabilir.

Detayl bilgi icin Guvenlik Veri Formuna bagvurun.

Uriin performansiyla ilgili dokiimantasyon igin, www.3M.com/foodsafety adresindeki web sitemizi ziyaret edin veya yerel
3M temsilciniz ya da dagitimcinizla irtibat kurun.
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Kullanicinin Sorumlulugu

Kullanicilar driin talimatlari ve bilgileri hakkinda bilgi edinmekle ylikimltudir. Daha fazla bilgi icin www.3M.com/foodsafety
adresindeki web sitemizi ziyaret edin veya yerel 3M temsilcinizle ya da dagitimcinizla iletisime gegin.

Bir test yontemi secilirken, numune alma yontemleri, test protokolleri, numunenin hazirlanmasi, islem yapilmasi ve
laboratuvar teknigi gibi dig faktorlerin sonuclari etkileyebilecegi bilinmelidir. Gida 6rneginin kendisi sonugclari etkileyebilir.

Secilen test yonteminin kullanicinin kriterlerini karsiladigi konusunda kullaniciyi tatmin edecek uygun matrisler ve
mikrobiyal zorluklarla yeterli sayida numuneyi degerlendirmek izere herhangi bir test yonteminin segilmesi
kullanicinin sorumlulugundadir.

Tum test yontemlerinin ve sonuglarinin miisteri ve tedarikgi gereksinimlerini kargilamasini saglamak yine kullanicinin
sorumlulugundadir.

Tum test yontemlerinde oldugu gibi, herhangi bir 3M Gida Givenligi Griiniinin kullaniimasindan elde edilen sonugclar test
edilen matrislerin veya siireclerin kalitesi konusunda bir garanti olusturmaz.

Garantilerin Sinirlandiriimasi/Sinirh C6ziim

3M, HER BiR URUN AMBALAJININ UZERINDEKI SINIRLI GARANTI KISMINDA ACIKCA BELIRTILENLER HARICINDE,
PAZARLANABILIRLIK VEYA BELIRLI BIR KULLANIMA UYGUNLUK GARANTILERiI DAHIL ANCAK BUNLARLA SINIRLI
OLMAMAK UZERE HERHANGI BiR ACIK VEYA ZIMNi GARANTIYi KABUL ETMEMEKTEDIR. Herhangi bir 3M Gida
Givenlik Uriini’niin kusurlu olmasi durumunda, 3M veya yetkili dagitimcisi, tercihine gére iiriinii degistirecek veya iriin
satis tutarini iade edecektir. Tarafiniza miinhasir ¢éziimler bunlardir. Uriinde mevcut oldugundan kusku duyulan herhangi bir
kusurun fark edilmesinden sonraki altmig giin icinde durumu 3M’e bildirin veya {iriinii 3M’e iade edin. Mal iade izni almak
icin litfen Musteri Hizmetleri’ni (ABD’de 1-800-328-1671) veya yerel resmi 3M Gida Giivenligi temsilcinizi arayin.

3M’in Sinirli Sorumlulugu

3M DOGRUDAN, DOLAYLI, OZEL, ARIZi VEYA NETICE KABILINDEN DOGMUS, KAYBEDILMiS KAZANCLAR DAHIL
ANCAK BUNUNLA SINIRLI OLMAMAK UZERE HERHANGI BiR KAYIP VEYA ZARARDAN SORUMLU OLMAYACAKTIR.
Higbir durumda 3M’in herhangi bir hukuk kurami altindaki sorumlulugu, kusurlu oldugu iddia edilen Giriniin satig

fiyatini agamaz.

Saklama

Acilmamig 3M Petrifilm REC Plakasi pogetlerini sogutulmug ya da donmus olarak saklayin (-20 ila 8°C/-4 ila 46°F).
Kullanim 6ncesinde, agiimamig 3M Petrifilm REC Plakasi pogetleri agmadan 6nce posetlerin oda sicakligina gelmesini
bekleyin (20-25°C (68-77°F) / <%60 BN). Kullanilmamig 3M Petrifilm REC Plakalarini pogete geri koyun. Pogetin ucunu
katlayip yapistirici bant uygulayarak agzini kapatin. Uriiniin neme maruz kalmasini énlemek icin agilmis posetleri
sogutucuya koymayin. Yeniden kapatilmig 3M Petrifilm REC Plakasi posetlerini dért haftadan uzun olmamak kaydiyla serin
ve kuru bir yerde saklayin. Laboratuvar sicakligi 25°C’yi (77°F) agiyorsa ve/veya laboratuvar, bagil nemin %50’yi agtigi

bir bélgedeyse (klimali tesisler haric), agzi yeniden kapatilmig 3M Petrifilm REC Plakasi pogetlerinin bir dondurucuda dért
haftadan uzun olmamak kaydiyla saklanmasi 6nerilir.

Agzi acilmig posetleri bir dondurucuda saklamak icin 3M Petrifilm REC Plakalarini hava sizdirmayan bir kutuya koyun.
Donmug 3M Petrifilm REC Plakalarini kullanmak tzere gikarmak igin, kutuyu agin, gereken plakalari ¢ikarin ve kalan
plakalari hemen hava gegirmez kutuda dondurucuya geri koyun. Acik posetin saklanmasi igin kullanilan dondurucu
otomatik bir buz ¢ézme déngusiine sahip olmamalidir; aksi halde bu durum 3M Petrifilm REC Plakalarini tekrarli olarak
plakalara zarar verebilecek neme maruz birakacaktir.

Gorindr renk degisikligi olan 3M Petrifilm REC Plakalarini kullanmayin. Son kullanma tarihi ve seri kodu, her 3M Petrifilm
REC Plakasi poseti izerinde belirtilmistir. Seri kodu ayrica 3M Petrifilm REC Plakalarinin her birinde bulunur. 3M Petrifilm
REC Plakalari son kullanma tarihinden sonra kullanilmamalidir.

A Atma
Kullanim sonrasinda, 3M Petrifilm REC Plakalar biyolojik tehlike olusturma potansiyeline sahip mikroorganizmalar icerebilir.
Biyolojik tehlike tegkil eden atiklarin atilmasinda gegerli endistri standartlarina ve yerel diizenlemelere uyun.
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Kullanim Talimatlari

Tum talimatlara dikkatle uyun. Bu uyarinin dikkate alinmamasi hatali sonuglara neden olabilir.

Numune Hazirlama
1. Uygun steril seyrelticiler kullanin:

Butterfield fosfat tamponlu seyreltme suyu, %0,1 peptonlu su, peptonlu tuz seyreltici (Maksimum Geri Kazanim
Seyrelticisi), tamponlanmig peptonlu su, %0,85-%0,9 salin, fosfat tamponlu salin (PBS), distile su veya bisiilfitsiz
letheen sivi besiyeri.

Uremeyi engelleyebileceginden, sitrat, bisiilfit veya tiyosiilfat iceren seyrelticileri 3M Petrifilm REC Plakalariyla
kullanmayin. Standart prosediirde sitratli tampon belirtiimigse bunun yerine, 40-45°C’ye isitilmig Butterfield fosfat
tamponlu seyreltme suyu kullanin.

2.  Numuneyi karigtirin veya homojenize edin.

Asidik uriinlerde (<pH 5) mikroorganizmalarin optimum tiremesi ve geri kazanimi icin numune siispansiyonunun pH’ini
pH 5’ten blyiik olacak sekilde ayarlayin. Asidik Girinler i¢cin pH’1 IN NaOH ile ayarlayin.

Kaplama
1. 3M Petrifilm REC Plakasini diiz, egimsiz bir ylizeye yerlestirin.

2. Ustteki film tabakasini kaldirin ve pipeti inokilasyon alanina dik tutarak numune siispansiyonundan 1 mL alip alttaki film
tabakasinin ortasina dagitin.

3. Hava kabarciklarinin yakalanmasini 6nlemek igin (st film tabakasini numunenin stiine yuvarlayarak yerlestirin.

4. 3M™ Petrifilm™ Diz Dagiticiy1 (6425) diiz tarafi asadi bakacak sekilde plakanin ortasina yerlestirin. Numuneyi esit
sekilde dagitmak i¢in dagiticinin ortasina hafifce bastirin. Jel olusmadan 6nce inokiilimi 3M Petrifilm REC Plakasinin
tim Greme alanina yayin. Dagiticiyi film tabakasinin izerinde kaydirmayin.

5. 3M Petrifilm Dz Dagiticiyi kaldirin ve plakay! hi¢ kipirdatmadan en az bir dakika kadar jelin olugmasini bekleyin.

inkiibasyon

3M Petrifilm REC Plakalarini yatay bir konumda, temiz kismi yukari bakacak ve (st tste 20 plakadan fazla olmayacak
sekilde inkiibe edin. Mevcut yerel referans yontemlere gore farkli inkiibasyon sireleri ve sicakliklari kullanilabilir; bunlarin
bir kismi “Valide Edilmis Yontemler icin Ozel Talimatlar” bélimiinde listelenmistir.

Yorumlama

1. 3M Petrifilm REC Plakalari, standart bir koloni sayaci veya bagka bir aydinlatmali buyiteg¢ kullanarak sayilabilir.
Kopluk seti tizerindeki koloniler, besiyerinin segici etkisinden ¢iktidi igin bu kolonileri saymayin. Mevcut olabilecek
yapay kabarciklari saymayin.

2. E. coli kolonilerinin yorumlanmasi agagidaki gibidir:
Boyut veya renk yogunluguna bakilmaksizin gazli veya gazsiz mavi ila mavi-yesil renkteki kolonileri E. coli olarak sayin.

A UYARI

Bu plakayi E. coli O157’nin spesifik tespiti i¢in kullanmayin. Cogu E. coli 0157 susunun atipik olmasi nedeniyle (6rnegin

glukuronidaz negatif olmasi) bu suslar mavi bir renk iiretmez ve bu nedenle 3M Petrifilm REC Plakalari iizerinde

koliformlar olarak tespit edilir.

3. 3M Petrifilm REC Plakasi Gizerinde E. coli olmayan koliform kolonilerinin yorumlanmasi, referans yénteme gore farklilik
gosterir. Ornegin:

a. Amerika Birlesik Devletleri Gida ve ilag idaresi (FDA) Bakteriyolojik Analitik Kilavuz (BAM) Béliim 4: Escherichia
coli ve Koliform Bakteri Sayimi™®, koliformlari metabolik fermentasyon sirasinda laktozdan asit ve gaz lireten Gram
negatif comaklar olarak tanimlar. 3M Petrifilm REC Plakasi tGizerindeki E. coli olmayan koliform kolonileri kirmizidir
ve tutulmusg gazla yakindan iligkilidir (bir koloni ¢api icinde). Gazla iligkili olmayan koloniler (koloni ile gaz kabarcidi
arasinda bir koloni gapindan daha biiyiik bir mesafe) koliform olarak sayilmaz. Toplam koliform sayimi hem gazli
kirmizi kolonilerden hem de gazli ve gazsiz mavi kolonilerden olusgur.

b. ISO, koliformlari ydnteme 6zgi, segici besiyerindeki tireme 6zelliklerine gére tanimlar. ISO 48324, atipik kolonilerin
dogrulanmasi ile Violet Red Bile Lactose (VRBL) agari izerindeki tipik koliform kolonilerini sayar. 3M Petrifilm REC
Plakasinin tGzerinde E. coli olmayan koliformlar, gaz tiretimi olan ve olmayan kirmizi kolonilerdir. Toplam koliform
sayimi, gaz (iretimi olan veya olmayan kirmizi koloniler ve gaz iiretimi olan ve olmayan mavi koloniler ile gosterilir.
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4. Sayim:
a. E. colitahminleri, 100’den fazla mavi ila mavi-yesil koloniler iceren 3M Petrifilm REC Plakalari Gzerinde yapilabilir.
b. Toplam koliform tahminleri, 100°den fazla koloni iceren 3M Petrifilm REC Plakalari (izerinde yapilabilir.
c. E. coliveya toplam koliform, farkli diliisyonlarda olusabilir.

Dairesel Gireme alani yaklagik 30 cm?dir. Bir veya daha fazla temsili karedeki koloni sayisini sayin ve her kare igin
ortalama sayiyi belirleyin. 3M Petrifilm REC Plakasi bagina tahmini sayimi belirlemek igin ortalama sayiyi1 30’la ¢arpin.

5. Sayllamayacak kadar cok (TNTC) koloni sayisina sahip 3M Petrifilm REC Plakalari, agagidaki 6zelliklerden bir veya
daha fazlasina sahip olabilir: jel renginin sariya dénmesi, cok sayida kiiglik, belirsiz kirmizi veya mavi koloni ve/veya
cok fazla gaz kabarcigi. Yiiksek E. coli veya koliform konsantrasyonlari, ireme alaninin dig kenarinin pembeye veya
pembe-turuncuya dénmesine neden olabilir. Bu durumda sonuglari TNTC olarak kaydedin. Daha dogru bir sayim igin
numunenin daha fazla seyreltilmesi gerekebilir.

6. Gerektiginde daha net tanimlama icin koloniler izole edilebilir. Ustteki tabakayi kaldirin ve koloniyi jelden alin.
Standart prosediirleri kullanarak test edin.

7. 3M Petrifilm REC Plakalar inkibasyon doneminde sayilamazsa, sonra sayim igin bir haftadan daha uzun olmamak
kaydiyla eksi 15°C’ye (5°F) esit veya bu dederden daha diisiik sicakliklarda kapatilabilir bir kutuda dondurularak
saklanabilir.

Daha fazla bilgi icin “3M™ Petrifilm™ Hizli E. coli / Koliform Sayim Plakasi Yorumlama Kilavuzu”na bagvurun.
Belirli uygulamalar veya prosediirler hakkinda sorulariniz varsa www.3M.com/foodsafety adresindeki web sitemizi
ziyaret edin veya yerel 3M temsilcisi ya da distribiitorii ile iletisim kurun.

Valide Edilmis Yontemler icin Ozel Talimatlar

AOAC® Official Method Analysis 2018.13

AOAC® Performance Tested M Certificate #051801

AOAC® Official Methods of AnalysisS™ ve AOAC® Performance Tested Methods™ caligmalarinda 3M Petrifilm REC

Plaka yonteminin, United States FDA BAM Chapter 4: Enumeration of Escherichia coli ve Coliform Bacteria, ISO 4832:
Microbiology of food and animal feeding stuffs —Horizontal method for the enumeration of coliforms —Colony count
technique, and ISO 16649: Microbiology of food and animal feeding stuffs —Horizontal method for the enumeration of
[B-glucuronidase-positive Escherichia coli —Part 2: colony count technique at 44°C using 5-bromo-4-chloro-3-indolyl-B-D-
glucuronide belgesindeki ortalama log sayilarina esdeger oldugu bulunmustur.

Validasyonun Kapsami: Genis gida araligi ve belirli cevresel ylizeyler.

inkiibasyon:

Siit {irtnleri:

3M Petrifilm REC Plakalarini koliformlar ve E. coli igin 18-24 saat boyunca 30+1°C veya 32+1°C sicaklikta veya E. coli igin
42+£1°C sicaklikta inkiibe edin.

Diger tim gidalar:

3M Petrifilm REC Plakalarini koliformlar ve E. coli igin 18-24 saat boyunca 35+1°C veya 37+1°C sicaklikta veya E. coli igin
42+1°C sicaklikta inkiibe edin.

. PERFORMANCE TESTED

AOAC

RESEARCH INSTITUTE
LICENSE NUMBER 051801

MicroVal Sertifikasi
ISO 4832:2006* ve ISO 16649-2:2001%a kiyasla ISO 16140-2:2016" ile uyumlu MicroVal sertifika numarasi 2017LR76

Yukaridaki Kullanim Talimatlarini yerine getirirken agagidaki ayrintilardan faydalanin:

Validasyonun kapsami:
Genis gida araligi ve belirli gcevresel yiizeyler.
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inkiibasyon:

Siit iirdinleri:

3M Petrifilm REC Plakalarini koliformlar ve E. coli igin 18-24 saat boyunca 30+1°C sicaklikta veya E. coli igin 42+1°C
sicaklikta inkiibe edin.

Diger tim gidalar:
3M Petrifilm REC Plakalarini koliformlar ve E. coli igin 18-24 saat boyunca 37+1°C sicaklikta veya E. coli igin 42+1°C
sicaklikta inkiibe edin.

Yorumlama
ISO 72182 uyarinca seyrelti bagina bir plaka igin test numunesinde bulunan mikroorganizma sayisini hesaplayin.
Yorumlama béliimiinde 2 ila 4 adimlarina bakin.

Referanslar
1. U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for
Nonclinical Laboratory Studies.

2. 1SO 7218. Microbiology of food and animal feeding stuffs — General requirements and guidance for microbiological
examinations.

3. ISO/IEC 17025. General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.

ISO 4832. Microbiology of food and animal feeding stuffs — Horizontal method for the enumeration of coliforms —
Colony count technique.

5. 1SO 4831. Microbiology of food and animal feeding stuffs — Horizontal method for the detection and enumeration of
coliforms — Most probable number technique.

6. NFVO08-060. General guidance for the enumeration of fecal coliforms — Colony count technique (VRBL) at 44°C -
Routine method.

7. FDA. Bacteriological Analytical Manual (BAM), Reagents Index for BAM found at:
http://www.fda.gov/Food/FoodScienceResearch/LaboratoryMethods/ucm055791.htm.

8. 1SO 6887-1. Microbiology of food and animal feeding stuffs — Preparation of test samples, initial suspension and
decimal dilutions for microbiological examination.

9. 1SO 16649-2. Microbiology of food and animal feeding stuffs — Horizontal method for the enumeration of
B-glucuronidase-positive Escherichia coli — Part 2: colony count technique at 44°C using
5-bromo-4-chloro-3-indolyl-3-D-glucuronide.

10. FDA. Bacteriological Analytical Manual (BAM), 8t Edition, Chapter 4: Enumeration of Escherichia coli and the
Coliform Bacteria online.

11. ISO 16140-2. Microbiology of the food chain — Method Validation — Protocol for the validation of alternative
(proprietary) methods against a reference method.

Yukarida listelenen standart yontemlerin giincel versiyonlarina bagvurun.
Sembollerin Agiklamasi
www.3M.com/foodsafety/symbols

AOAC, AOAC INTERNATIONAL sirketinin tescilli ticari markasidir
Official Method, AOAC INTERNATIONAL sirketinin hizmet markasidir
Performance Tested Method, AOAC INTERNATIONAL sirketinin hizmet markasidir
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3M Food Safety

3M United States

3M Center
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USA

1-800-328-6553

3M Canada

Post Office Box 5757
London, Ontario N6A 4T1
Canada

1-800-563-2921

3M Latin America

3M Center

Bldg. 275-5W-05

St. Paul, MN 55144-1000
USA

1-954-340-8263

3M Health Care

2510 Conway Ave

St. Paul, MN 55144 USA
www.3M.com/foodsafety

3M Europe and MEA
3M Deutschland GmbH
Carl-Schurz-Strasse 1
D41453 Neuss/Germany
+49-2131-14-3000

3M United Kingdom PLC
Morley Street, Loughborough
Leicestershire

LE111EP

United Kingdom

+(44) 1509 611 611

3M Osterreich GmbH
Euro Plaza

Gebaude J, A-1120 Wien
Kranichberggasse 4
Austria

+(43) 186 686-0

3M Asia Pacific

No 1, Yishun Avenue 7
Singapore, 768923
65-64508869

3M Japan

3M Health Care Limited
6-7-29, Kita-Shinagawa
Shinagawa-ku, Tokyo
141-8684 Japan
81-570-011-321

3M Australia

Bldg A, 1 Rivett Road
North Ryde, NSW 2113
Australia

611300 363 878

© 2019, 3M. All rights reserved.

3M and Petrifilm are trademarks of 3M. Used under license in Canada.

34-8724-4681-9
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1.

10.

11.

U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for
Nonclinical Laboratory Studies.

ISO 7218. Microbiology of food and animal feeding stuffs - General requirements and guidance for microbiological
examinations.

ISO/IEC 17025. General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.

ISO 4832. Microbiology of food and animal feeding stuffs - Horizontal method for the enumeration of coliforms -
Colony count technique.

ISO 4831. Microbiology of food and animal feeding stuffs - Horizontal method for the detection and enumeration of
coliforms — Most probable number technique.

NF V08-060. General guidance for the enumeration of fecal coliforms - Colony count technique (VRBL) at 44°C -
Routine method.

FDA. Bacteriological Analytical Manual (BAM), Reagents Index for BAM found at:
http://www.fda.gov/Food/FoodScienceResearch/LaboratoryMethods/ucm055791.htm.

ISO 6887-1. Microbiology of food and animal feeding stuffs - Preparation of test samples, initial suspension and
decimal dilutions for microbiological examination.

ISO 16649-2. Microbiology of food and animal feeding stuffs - Horizontal method for the enumeration of
B-glucuronidase-positive Escherichia coli- Part 2: colony count technique at 44°C using
5-bromo-4-chloro-3-indolyl-B-D-glucuronide.

FDA. Bacteriological Analytical Manual (BAM), 8 Edition, Chapter 4: Enumeration of Escherichia coliand the
Coliform Bacteria online.

ISO 16140-2. Microbiology of the food chain - Method Validation - Protocol for the validation of alternative
(proprietary) methods against a reference method.
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Butterfield’s phosphate-buffered dilution water, 0.1% peptone water, pepton salt diluent (Maximum Recovery Diluent),
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1. U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for
Nonclinical Laboratory Studies.

2. 1SO 7218. Microbiology of food and animal feeding stuffs — General requirements and guidance for microbiological
examinations.

ISO/IEC 17025. General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.

ISO 4832. Microbiology of food and animal feeding stuffs — Horizontal method for the enumeration of coliforms — Colony
count technique.

5. 1SO 4831. Microbiology of food and animal feeding stuffs — Horizontal method for the detection and enumeration of
coliforms — Most probable number technique.

6. NF V08-060. General guidance for the enumeration of fecal coliforms — Colony count technique (VRBL) at 44°C -
Routine method.

7. FDA. Bacteriological Analytical Manual (BAM), Reagents Index for BAM found at:
http://www.fda.gov/Food/FoodScienceResearch/LaboratoryMethods/ucm055791.htm.

8. 1S0 6887-1. Microbiology of food and animal feeding stuffs — Preparation of test samples, initial suspension and decimal
dilutions for microbiological examination.

9. IS0 16649-2. Microbiology of food and animal feeding stuffs — Horizontal method for the enumeration of
B-glucuronidase-positive Escherichia coli— Part 2: colony count technique at 44°C using
5-bromo-4-chloro-3-indolyl-B-D-glucuronide.

10. FDA. Bacteriological Analytical Manual (BAM), 8" Edition, Chapter 4: Enumeration of Escherichia coli and the Coliform
Bacteria online.

11. 1SO 16140-2. Microbiology of the food chain — Method Validation — Protocol for the validation of alternative (proprietary)
methods against a reference method.

Tlsadvaeisnisunansgiuativilagiiunudassianis Lidnesiu
[ = L o
Alasuradayanual

www.3M.com/foodsafety/symbols

AOAC Hlutadasmnnanisdraanadiouuay AOAC INTERNATIONAL
Official Method Sluiasasvanausnisuay AOAC INTERNATIONAL
Performance Tested Method \flutasavinnausnisuas AOAC INTERNATIONAL
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It2X|= M55t st 220f| 43 O & HEk5HH oF ElL|CH 3M Petrifilm REC E2{|0|EQ| CHA| 2 &8 It X|= HS 110
HEoH Meld 2271 25°C(TT°F)E X5t LE &t §E=7150%E X0H5h=(S X AH|7F A2 H 0f|2) ZA0l| AelAo]| X|st

R0 4F2| 712tE 71X §h= MO Z5LIC,

NS E LhRX| S dS10| 225t H 3M Petrifilm REC S2(|0|ES 2| 75t 7[0 @A 2. dSE 3M Petrifilm REC
SZ0IEE AESH| ?I6H HURE 87|12 €10 2Rt Z|0|ES HH UHE, LHHX| E|0|E= FA| 2| E7|0f| ChAl E0{A
HS00| 2ASHYAL. TN ST TR K|S E2dts S 00= XS ol MA X7t J2H BUi= eF EL|Ct, of FX|7t A= B
3M Petrifilm REC Z[0|E= £42 22 + /U= &7|0| HHEH 2 L ZELCt

ZZ0|2tE HME 3M Petrifilm REC Z22|0|EE AE0HH oF ELIL} {2 7[ZHS E&43li0F 5t 3M Petrifilm REC 22|0|E2| 2}
ot X|oll= M= H2 7t JFELICH HZE HZ = 7HE 3M Petrifilm REC E2|0|E0| = J}ELICE f= 7[2F0] X|'k 3M Petrifilm REC
SZ|0|EE ArE0HH Hili= ¢F EL Lt

AH|7]
AHE3t 3M Petrifilm REC Z&{|0| E0jl= ZRHX Ol ME3tH 9|3129! 0|ME0| S0{Q)S 4 ULLICH M3t
TS A| Al A BED} BIX| FES M2 AL,

e 7=l Mz

d0

A2 XA

DE XES FO| LA Z=4HUA L. DX o™ HYetst Aot Ltg 4 ASLICE

A& Z=H|

1. Ct31t 20| MAEst AFEl 5|l S ALRSHMAIR
HQlAts S| Mol 0.1% HES, BIEAH 5| Mol(X|Cl 3|5 5|A), HE 2t 0.85%-0.9% 2SS, QlArREE AlH 2~ (PBS),
Z34 CE SopehMEo| gl 2fElel,
ANEZME, Sofetatg = E|Q8HAE0| SR El S|MHS 3M Petrifilm REC Z|0| E0f| AF235}X]| OIMA|L. 0|21 ME2
SME ANE £ YSLICL EZE ZAL0f| A|E2 A 24 0H0| EA|El ZR0]|= 40-45°CE 7tEst HFQIAREE s Mooz
CHA B Ct,

2. N2 =% s 733
A (<pH5) MIEQ| O|ME9| 2™ MEH Yl 3|52 2o, AlZ SIEIHO| pH gt2 ZHSH0] pH 58 XISt = ghL|Ct.
A HEQ| AL, IN NaOHE AI23t0] pHE ZHBHL|C}
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(st2of) i =i

M=

1. 3M Petrifilm REC Z20|=S BB} 23t Holo| SaLlch

2. WIS AFR3I0] HO TOl0) AXEHH AT WES ST 3fTt W2 o] Eotof A2 HEf 1mLE HojmziL|ct
3. A2 Sl0lM AT WES ofef2 ai 7|Eot ZHE|x] Y E gt

4. 3M™ Petrifilm™ Flat =S Tt (6425)2] HHSF HE Of2}

2 5t0 22|0|EQ| B0 sELICE AX2E2 SYRE FEEA
sEHM AZE 1EA HYA|R. 20| HYE7| Mof| HEZSS 3M Petrifilm REC Z2{|0|E2| TA| Z4 FH0f| BXHA|2.
FEUS EE fl0l S5z E2=2 X OHHAIL.
5. 3M Petrifilm Flat =52 M3t Z2|0|EE £[£ 1= 0|4 iz 5o A
HH
=4 2AX|oM &
Aol w2k

Z1t s

[}

| dHE[=F YA L.

ot Z0| 9|2 2FstA| 2071 O|2te| E2i|0|EE A0tA 3M Petrifilm REC Z22i|0|EE H{QFtL|CE, £| A HX| &x
7 ES e}

— _— o
tXIo] B AJZHS 2EE MET UM, 2 T 2R P 2 A 27 ME0 M HIAIRHLIC,

1. 3MPetrifilm REC Z22|0|E= BF T& Alx7|U THE =8 U F S A0 AT = ASLICH 2 o2 222 TE2
HYX| 2| MEHA Fekoll M HO{ B2 AH|4351H QF ElLICH S|4 7|2 It LHEHLH= F2 A5 eF EL|T

2. CfEAEE M2 CHEa 20 Biuct
EZL2 M 37|9F MZO| BLof BAGLO0| 7kAT J7LE = Bl= HMO|M H=Mo| TES HlJL T

AZD
LfE 701572 £ AE2| F2 0| ZZ|0|ES AI25HX| DA L. LR E2| [/ 0157 2F= SRRELICH| 34 S3t 20|
HIEH0|7| WiZof| FMS THEX| ghSLCE [M2HA 3M Petrifilm REC Z30|E0|M CHE Z 222 HEELICL
3. 3M Petrifilm REC Z2|0|E0| M H| /&7 U &2t A2 Ex || w2t X0|7F AELICH A

a. DI AECI2(FDA) Hel2/0t 24 o2 (BAM) HAZ, LHF7 S CHEZ 2 dre2iof A4b, (2L A 2a
HO|M QLORLE| A BHT JIAS SHUAI7|E 1 S ZFROR HOISLICE 3M Petrifilm REC S20|E9)
| L8 TR 2 TI2HS FMo|o] (Er9] T2 217 LRo|) T2E JtASH ITB BA|S JSLICE JtASt 2R140] gl
Fleh(EEta kA J|Z Ao|] 2|7t etgl Fato] KAS X2 thEZFROR ALt LALICEL HH| thE2Z At
x H

el

10
Jal
hl

JRATE Qe FA EatmtobA} QI J2| 3 gl TRk Ftoz T gL,
b. 1SOK= SxIeH w, MEim WiX|o| M A& S22 7|ZOR hEF RS HOlFLICH IS0 4832 HIEH T2 golstol
ULl A2 T2t AELICE 3M Petrifilm REC Z#[0|E0|A ] &2

~

H,
VRBL(Violet Red Bile Lactose) gH0fl A &
CHER T2 7tAE A F|LE A 7|X] ot MM E2PRILICE HA| CHE 2 Ales 7IAS YMA 7| AL 24| 7|X]
ot MM E2tn TIA S SHA|F AL YA|IF[X| o HM T2to 2 BA|ELICE

4. A%
a. 1007HZ Zafsts HA0|A H=A Z120| Qs 3M Petrifilm REC Z2|0|E0IM /&7 XHZHS BHS 4 YLICH
b. 10074S £Itsts Z2Ho| QU= 3M Petrifilm REC Z#[0|E0] A FH| IR ZE £HUS 0I5 4 UL,
C. HEBIES WA CHEZD0| WY S| MU0 A LiErE 4 UaLICE

0530 cm?RLICH, 0121 Kol HEHQI ARISOIN Tzt 48 AlSsto] A28 BR S ZHELICH
3M Petrifilm REC Z2{0|E X7 A|+2tg ZHLICH

= 22 3M Petrifilm REC Z2{0|£9| 72} 47 TNTC(LS BHOHA 1
20 M7200] 37|7h &3 WATE B EA, B HM £ KA F2HOR WOK|HLE IR J|EIt e
A] oio| 9|=pi0] BH0) M B3 QK| M2z 2
J2fobi| 24512181, AIRE Cf 3| AefoF ot

o= - O
2 TES ZeloiM XtMISHA el = ASLICE it E
A

=
o
"o atoll 302

$0
>
r
iml
=
>t
o
n
rir 5

A
=
of 22| ZoM HES HEELIC BE EXE

=]
| 3M Petrifilm REC Z22l|0|EE #|3tX| Z5t= ZR0= Lol Al+=5t7| floh 2| 7tset &7[0 21 F5t
5te| 20M SZ3H0] 13 O[LHS| A2t St Earet =

E

0
82 “3M™ Petrifilm™ &4 [f&7/E 22 Z0|E siX J710|=7E HEELICL AHIZQl Lt HXLo
thsto] 23¢ Ho| L™ LAl #lALO|E(www.3M.com/foodsafety)E WEst7{L} $1X| 3M EE= THIIHZ 22|5HMA2.
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@ (st=20)) i =l

A3 Wy 2t MM 4F

AOAC® Official Method Analysis2018.13

AOAC® Performance Tested " Q15 M #051801

AOAC® Official Method's of Analysis” % AOAC® Performance Tested Methods™ & 710{| Al 3M Petrifilm REC Z2/|0|E

22 Ct22| 0= FDA BAM MI4&0|M X|Fot= B 21 Aot S5 A= HRIE|J}SLICH &7 tHE T = ghe|2[of

A=, 1S04832: A E B! S HO|Q| D|MES) - iET Al+E Qe +HA S - T2 Al 2 211S0 16649: AE X S=

Ho|o| DM ESt -B-=FRELICHN-YH L&A Al +E it HA W -IE 2: 44°COl|M 5-E2R2-4-2E22-3-215Y-B-D-

SFFZLI0|EE ALE% T2 Al W,
al A

[=]
HZO| H9l: TS AE U Ml B EA,

0

HH 2F:

SHIE:

CHE 0|1t CfEzC| AL 30 & 1°C EE= 32 &£ 1°COl[A| 3M Petrifilm REC S&i[0|EE 18-24A|2t S, LfZH72 42 + 1°C
ULt

Ei% BEME:

CHA R 2 O|L} Lf Ao AL 35 £ 1°C &= 37 £ 1°COf|A| 3M Petrifilm REC 22i|0|EE 18-24A|7F B YSHH, LA 72 42 + 1°C
QUL|CE,

. PERFORMANCE TESTED

AOAC

RESEARCH INSTITUTE
LICENSE NUMBER 051801

MicroVal 1=
ISO 16140-2:2016™, 1SO 4832:2006* & ISO 16649-2:2001°0]| II}2 MicroVal 915 #S 2017LR76

7| ME XIHE MEE A0l = Ch2 MR ArS B 25HA|7| HEEILICE

HA=0 H-IOI:

Ooc— OoT

ZHIS AIZ ol Mt sty B,
° .

HH 2

FHE:

CHEH R 2O|Lt Cf A2 B 30 & 1°COl|lA 3M Petrifilm REC Z2{|0| EE 18-24A|7t B SHH, LfZ#2 42 + 1°CYIL|CE
CIE 2E AE:

CHEHR 2 O|Lt CfZH| AL 37 + 1°COf|l A 3M Petrifilm REC Z2{|0| EE 18-24A|7t B LSIH, LAZAS 42 + 1°CYLICE.
EREE

ISO 721820]| 2t g MoHet stto| Z2i|0|E0f| CHol| Al AlZ0fl LIEHH D] Z 2| T4~ AlARILICH sHA] MM chA| 251 E] 49|
MES HEYLICH
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(st2of) i =i

A X2
0|2 AlZoloba 0|2 olg B, H21%, IHE

b
ISO7218. AE 5 52 AFRFO| 0|23t - 0|
o4 O
=

w

[00]

0

oo

0

n>

o

40 8
-1

2

2

rot

40

4>

n>

oot

= >
N

M

N oA W N e
)
o
IS
o
w
N
1z

(
(BAM), BAM2| A|2f X2 MQl2 CHZOf|lA =heletL|Ct.
http://www.fda.gov/Food/FoodScienceResearch/LaboratoryMethods/ucm055791.htm.

ISO 6887-1. ME 3 S= ALRF2| OISt - D[ UESH A S 218t Al Az ZH|, £7| 7 3 HEISAE.

ISO 16649-2. AIF 3 S= Ho[2| 0| Y=t -B-=2FF2ZLICHA|-AY &7 A+ flet =B &Y -IiE 2
44°COIM 5-E22-4-222-3-Q1=L-B-D-2FFZLI0|EE AHETH T2 A+ Y.

10. FDA. BtE2|0} 24 0f 7 (BAM), M8, M4 L& 7 3 U&= BtE(2|0F 22+l A=,
11. 1SO 16140-2. A E O] Y=st-CHH| YEHe fad HAES /ISt Z2EZ.
flofl @HE BE SOl 2[4 HHES HOOHHAIL.

7|z M¥
www.3M.com/foodsafety/symbols

AOACE AOAC INTERNATIONALS| S& AHQIL|CH
Official Method= AOAC INTERNATIONALS| AH|A Ot=QIL|C}
Performance Tested Method= AOAC INTERNATIONAL®2| A{H|A Or3lL|Ct
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