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Rapid Aerobic Count Plate Product Instructions

Product Description and Intended Use

The 3M™ Petrifilm™ Rapid Aerobic Count (RAC) Plate is a sample-ready-culture-medium system which contains nutrients,
a cold-water-soluble gelling agent, and a dual-sensing indicator technology that facilitates colony enumeration. 3M
Petrifilm RAC Plates are used for the enumeration of aerobic bacteria in the food and beverage industries. 3M Petrifilm
RAC Plate components are decontaminated though not sterilized. 3M Food Safety is certified to International Organization
for Standardization (ISO) 9001 for design and manufacturing. 3M Petrifilm RAC Plates have not been evaluated with all
possible food products, food processes, testing protocols or with all possible microorganism strains.

Safety
The user should read, understand, and follow all safety information in the instructions for the 3M Petrifilm RAC Plate. Retain
the safety instructions for future reference.

A WARNING: Indicates a hazardous situation, which, if not avoided, could result in death or serious injury
and/or property damage.

A WARNING

To reduce the risks associated with exposure to biohazards and environmental contamination:
e Follow current industry standards and local regulations for disposal of biohazardous waste.

To reduce the risks associated with release of contaminated product:
e Follow all product storage instructions contained in the instructions for use.
e Do not use beyond the expiration date.

To reduce the risks associated with bacterial infection and workplace contamination:

e Perform 3M Petrifilm RAC Plate testing in a properly equipped laboratory under the control of a skilled microbiologist.

e The user must train personnel in current proper testing techniques: for example, Good Laboratory Practices’, ISO 170252
or ISO 72183

To reduce the risks associated with misinterpretation of results:

e 3M has not documented 3M Petrifilm RAC Plates for use in industries other than food and beverage. For example, 3M
has not documented 3M Petrifilm RAC Plates for testing water, pharmaceuticals, or cosmetics.

Do not use 3M Petrifilm RAC Plates in the diagnosis of conditions in humans or animals.

Validation of the 3M Petrifilm RAC Plate method for U.S. -recognized laboratory pasteurized count is the responsibility
of the end-user.

Acceptance of the 3M Petrifilm RAC Plate method for the testing of water per an accepted local government regulation
is at the sole discretion and responsibility of the end-user.

3M Petrifilm RAC Plates do not differentiate any one microorganism strain from another.

Consult the Safety Data Sheet for additional information.

If you have questions about specific applications or procedures, please visit our website at www.3M.com/foodsafety or
contact your local 3M representative or distributor.

User Responsibility
Users are responsible for familiarizing themselves with product instructions and information. Visit our website at
www.3M.com/foodsafety, or contact your local 3M representative or distributor for more information.

When selecting a test method, it is important to recognize that external factors such as sampling methods, testing
protocols, sample preparation, handling, and laboratory technique may influence results.

It is the user’s responsibility in selecting any test method or product to evaluate a sufficient number of samples with the
appropriate matrices and microbial challenges to satisfy the user that the chosen test method meets the user’s criteria.

It is also the user’s responsibility to determine that any test methods and results meet its customers’ and suppliers’
requirements.

As with any test method, results obtained from use of any 3M Food Safety product do not constitute a guarantee of the
quality of the matrices or processes tested.
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Limitation of Warranties / Limited Remedy

EXCEPT AS EXPRESSLY STATED IN A LIMITED WARRANTY SECTION OF INDIVIDUAL PRODUCT PACKAGING, 3M
DISCLAIMS ALL EXPRESS AND IMPLIED WARRANTIES, INCLUDING BUT NOT LIMITED TO, ANY WARRANTIES

OF MERCHANTABILITY OR FITNESS FOR A PARTICULAR USE. If any 3M Food Safety Product is defective, 3M or its
authorized distributor will, at its option, replace or refund the purchase price of the product. These are your exclusive
remedies. You must promptly notify 3M within sixty days of discovery of any suspected defects in a product and return
it to 3M. Please call Customer Service (1-800-328-1671in the U.S.) or your official 3M Food Safety representative for a
Returned Goods Authorization.

Limitation of 3M Liability

3M WILL NOT BE LIABLE FOR ANY LOSS OR DAMAGES, WHETHER DIRECT, INDIRECT, SPECIAL, INCIDENTAL OR
CONSEQUENTIAL DAMAGES, INCLUDING BUT NOT LIMITED TO LOST PROFITS. In no event shall 3M’s liability under
any legal theory exceed the purchase price of the product alleged to be defective.

Storage

Store unopened 3M Petrifilm RAC Plate pouches refrigerated or frozen (-20 to 8°C / -4 to 46°F). Just prior to use, allow
unopened pouches to come to room temperature before opening (20-25°C / <60% RH). Return unused 3M Petrifilm
RAC Plates to pouch. Seal by folding the end of the pouch over and applying adhesive tape. To prevent exposure to
moisture, do not refrigerate opened pouches. Store resealed pouches in a cool dry place for no longer than one month.
It is recommended that resealed pouches of 3M Petrifilm RAC Plates be stored in a freezer (see below) if the laboratory
temperature exceeds 25°C (77°F) and/or the laboratory is located in a region where the relative humidity exceeds 50%
(with the exception of air-conditioned premises).

To store opened pouches in a freezer, place 3M Petrifilm RAC Plates in a sealable container. To remove frozen 3M Petrifilm
RAC Plates for use, open the container, remove the plates that are needed and immediately return remaining plates to

the freezer in the sealed container. 3M Petrifilm RAC Plates should not be used past their expiration date. The freezer that
is used for open pouch storage must not have an automatic defrost cycle as this would repeatedly expose the plates to
moisture which can damage the plates.

Do not use 3M Petrifilm RAC Plates that show discoloration. Expiration date and lot number are noted on each package of
3M Petrifilm RAC Plates. The lot number is also noted on individual 3M Petrifilm RAC Plates.

A\ Disposal
After use, 3M Petrifilm RAC Plates may contain microorganisms that may be a potential biohazard. Follow current local,
regional, national and industry standards for disposal.

Instructions for Use
Follow all instructions carefully. Failure to do so may lead to inaccurate results.

Sample Preparation
1. Use appropriate sterile diluents:

Butterfields phosphate buffer, 0.1% peptone water, peptone salt diluent, buffered peptone water, saline solution
(0.85-0.90%), bisulfite-free letheen broth or distilled water. See section “Specific Instructions for Validated Methods”
for specific requirements.

Do not use diluents containing citrate, bisulfite or thiosulfate with 3M Petrifilm RAC Plates; they can inhibit growth.
If citrate buffer is indicated in the standard procedure, substitute with one of the buffers listed above, warmed to
40-45°C (104-113°F).

2. Blend or homogenize sample per standard.

3. For optimal growth and recovery of microorganisms in acidic products (<pH 5), adjust the pH of the sample suspension
to a pH greater than pH 5. For acidic products, adjust the pH with IN NaOH.

Plating

1. Place the 3M Petrifilm RAC Plate on a flat, level surface.

2. Lift the top film and with the pipette perpendicular dispense 1 mL of sample suspension onto the center of bottom film.

3. Roll the top film down onto the sample to prevent trapping bubbles.

4.

Place the 3M™ Petrifilm™ Flat Spreader (6425) on the center of the 3M Petrifilm RAC Plate. Press on the center of
the spreader to distribute the sample evenly. Spread the inoculum over the entire 3M Petrifilm RAC Plate growth area
before the gel is formed. Do not slide the spreader across the film.
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5. Remove the 3M Petrifilm Flat Spreader and leave the 3M Petrifilm RAC Plate undisturbed for at least one minute to
permit the gel to form.

Incubation

Incubate 3M Petrifilm RAC Plates in a horizontal position with the clear side up in stacks of no more than 40*. Several
incubation times and temperatures can be used depending on current local reference methods, some of which are listed in
the Specific Instructions section.

*For Standard Methods for the Examination of Dairy Products* maximum stack height is 20.

Interpretation
1. 3M Petrifilm RAC Plates can be counted using a standard colony counter or other illuminated magnifier. Count all
colonies regardless of color, size or intensity.

2. The circular growth area is approximately 30 cm?2. Gridlines are visible with the use of a backlight to assist with
estimated enumeration. Estimates can be made on 3M Petrifilm RAC Plates containing greater than 300 colonies
by counting the number of colonies in two or more representative squares and determining the average number per
square. Multiply the average number by 30 to determine the estimated count per plate.

3. High concentrations of colonies on the 3M Petrifilm RAC Plates will cause the entire growth area to become blue or red.
Occasionally, on overcrowded 3M Petrifilm RAC Plates, the center may lack visible colonies, but many small colonies
can be seen on the edges. When any of these occurs, record results as too numerous to count (TNTC). When an actual
count is required, plate at a higher dilution.

4. Food samples may occasionally show interference on the 3M Petrifilm RAC Plates, for example:

a. A uniform light blue background color (often seen from the organisms used in cultured products) should not be
counted as TNTC.

b. Intense, pinpoint blue specs (often seen with spices or granulated products) should not be counted as colonies.

5. Where necessary, colonies may be isolated for further identification. Lift the top film and pick the colony from the gel.
Test using standard procedures.

6. If the 3M Petrifilm RAC Plates cannot be counted within 1 hour of removal from the incubator, they may be stored for
later enumeration by freezing in a sealable container at temperatures less than or equal to minus 15°C (5°F) for no longer
than one week.

For further information refer to the “3M™ Petrifilm™ Rapid Aerobic Count Plate Interpretation Guide.” If you have
questions about specific applications or procedures, please visit our website at www.3M.com/foodsafety or contact your
local 3M representative or distributor.

Specific Instructions for Validated Methods
AOAC® Official MethodsS™ 201513
AOAC® Performance Tested Certificate #121403

. PERFORMANCE TESTED

V| AOAC

RESEARCH INSTITUTE
LICENSE NUMBER 121403

In AOAC Official Methods of Analysis (OMA) and Performance Tested Method (PTM) studies, the 3M Petrifilm Rapid
Aerobic Count Plate method was found to be equivalent to or better than the average log counts of the FDA/BAM Chapter
3 reference method and the Standard Methods for the Examination of Dairy Products Chapter 6.

Scope of Validation:

Raw ground beef, raw ground pork, ground turkey, chicken carcass rinsate, fresh swai, fresh tuna, fresh tiger shrimp, easy-
peel shrimp, cherry tomato wash, frozen blueberries, Mediterranean apricots, creamy salad dressing, fresh pasta, vanilla
ice cream, dry milk powder, and pasteurized skim milk.

Incubation:
Dairy (not including powders) & Seafood:
Incubate 3M Petrifilm Rapid Aerobic Count Plates 24 hours + 2 hours at 32°C = 1°C.

All other foods:
Incubate 3M Petrifilm Rapid Aerobic Count Plates 24 hours + 2 hours at 35°C * 1°C.
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Dairy powders including whey powders:
Incubate 3M Petrifilm Rapid Aerobic Count Plates 48 hours * 3 hours at 32°C + 1°C.

NF Validation by AFNOR Certification
NF Validation certified method in compliance with ISO 16140-27 in comparison to ISO 4833-12

Use the following details when implementing the above Instructions for Use:

Scope of the validation:
For testing dairy products

Sample preparation:
Use only ISO listed diluents®.

Incubation:
For non-powdered dairy products: Incubate 3M Petrifilm RAC Plates 28 hours * 2 hours at 30°C = 1°C.

For powdered milks: Incubate 3M Petrifilm RAC Plates 48 hours + 3 hours at 30°C = 1°C.

Interpretation:

Calculate the number of microorganisms present in the test sample according to ISO 72182 for one plate per dilution. For
calculation, take into account only 3M Petrifilm RAC Plates that contain up to 300 colonies. Estimates are outside of the
scope of the NF Validation Certification (cf. interpretation part paragraph 3). Refer to EN ISO 7218 standard for inoculation,
colony counting and calculation and expression of results.

TION
JIFICA
A

NF

VALIDATION
EN 1SO 16140

3M 01/17 -11/16
ALTERNATIVE ANALYTICAL METHODS FOR AGRIBUSINESS
http://nf-validation.afnor.org/en

For more information about end of validity, please refer to NF VALIDATION certificate available on the website
mentioned above.

References
1. U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for
Nonclinical Laboratory Studies.

2. ISO/IEC 17025. General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.

3. ISO 7218. Microbiology of food and animal feeding stuffs — General requirements and guidance for microbiological
examinations.

4. Wehr, Michael H. and Joseph F. Frank, Standard Methods for the Examination of Dairy Products. American Public Health
Association, Jan. 1, 2004. 17th ed.

5. FDA. Bacteriological Analytical Manual (BAM), Reagents Index for BAM found at:
http://www.fda.gov/Food/FoodScienceResearch/LaboratoryMethods/ucm055791.htm.

6. ISO 6887. Microbiology of food and animal feeding stuffs — Preparation of test samples, initial suspension and decimal
dilutions for microbiological examination.

7. 1SO 16140-2 (2016). Microbiology of the food chain - Method Validation - Protocol for the validation of alternative
(proprietary) methods against a reference method.

8. 1SO 4833-1(2013). Microbiology of the food chain - Horizontal method for the enumeration of microorganisms - Part 1:
colony-count technique at 30°C by the pour plate technique.

Explanation of Symbols
www.3M.com/foodsafety/symbols

AOAC is a registered trademark of AOAC INTERNATIONAL
Official Methods is a service mark of AOAC INTERNATIONAL
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Test Rapide pour la numération
de la Flore Totale Aérobie Instructions relatives au produit

Description et utilisation du produit

Le Test Rapide pour la numération de la Flore Totale Aérobie 3M™ Petrifilm™ est un milieu de culture prét a I'emploi qui
contient des éléments nutritifs, un agent gélifiant soluble dans I'eau froide et un indicateur double détection facilitant le
dénombrement des colonies. Les Tests Rapides pour la numération de la Flore Totale Aérobie 3M Petrifilm sont utilisés
pour la numération des bactéries aérobies dans les secteurs de |'alimentation et des boissons. Les composants du Test
Rapide pour la numération de la Flore Totale Aérobie 3M Petrifilm sont décontaminés, mais pas stérilisés. La conception
et la fabrication 3M Sécurité Alimentaire sont certifiées ISO (International Organization for Standardization) 9001.

Les Tests Rapides pour la numération de la Flore Totale Aérobie 3M Petrifilm n'ont pas été testés avec la totalité

des produits alimentaires, des processus de transformation des aliments, des protocoles d'analyses ou des souches
possibles de micro-organismes.

Consignes de sécurité

L'utilisateur doit lire attentivement, comprendre et respecter toutes les consignes de sécurité fournies dans le mode
d'emploi du Test Rapide pour la numération de la Flore Totale Aérobie 3M Petrifilm. Conserver ces consignes de
sécurité pour référence ultérieure.

A\ AVERTISSEMENT : indique une situation dangereuse qui, si elle n'est pas évitée, pourrait entrainer un décés, des
blessures graves et/ou des dommages matériels.

A AVERTISSEMENT

Afin de réduire les risques associés a I’exposition aux dangers biologiques et a la pollution de I'environnement :
e Suivre les normes industrielles actuelles ainsi que la réglementation locale pour le traitement des déchets
contaminés.

Afin de réduire les risques associés a la diffusion de produits contaminés :
e Suivre toutes les instructions relatives a la conservation du produit mentionnées dans les instructions d'utilisation.
o Ne pas utiliser au-dela de la date de péremption.

Afin de réduire les risques associés a l'infection bactérienne et a la contamination du lieu de travail :

o Effectuer les analyses au moyen du Test Rapide pour la numération de la Flore Totale Aérobie 3M Petrifilm dans un
laboratoire correctement équipé, sous la surveillance d'un microbiologiste compétent.

e L'utilisateur doit former le personnel de maniére appropriée aux techniques d'analyse actuelles : par exemple, les
bonnes pratiques de laboratoire’, les normes ISO 170252 ou ISO 72182,

Afin de réduire les risques associés a une mauvaise interprétation des résultats :

e 3M n'a pas documenté I'utilisation des Tests Rapides pour la numération de la Flore Totale Aérobie 3M Petrifilm
dans des secteurs autres que l'industrie alimentaire et les boissons. 3M n'a, par exemple, pas documenté I'utilisation
des Tests Rapides pour la numération de la Flore Totale Aérobie 3M Petrifilm pour I'analyse de I'eau, des produits
pharmaceutiques ou des cosmétiques.

e Ne pas utiliser les Tests Rapides pour la numération de la Flore Totale Aérobie 3M Petrifilm pour faire des
diagnostics sur 'homme ou I'animal.

e Ilincombe a I'utilisateur final de valider la méthode de test Flore Totale Aérobie 3M Petrifilm pour les dénombrements
des bactéries aprés pasteurisation en laboratoire reconnus aux Etats-Unis.

e |'acceptation de la méthode associée au Test Rapide pour la numération de la Flore Totale Aérobie 3M Petrifilm
pour I'analyse de I'eau conformément a une réglementation gouvernementale locale approuvée se fait a la seule
discrétion de l'utilisateur final, et n'engage que sa responsabilité.

o Les Tests Rapides pour la numération de la Flore Totale Aérobie 3M Petrifilm ne permettent pas de faire de
distinction entre différentes souches de micro-organismes.

Consulter la fiche de données de sécurité du produit pour plus de renseignements.

Pour toute question concernant des applications ou procédures spécifiques, consulter notre site Internet a I’adresse
www.3M.com/foodsafety ou contacter le représentant ou distributeur 3M local.

1
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Responsabilité de Lutilisateur

Il incombe aux clients et aux utilisateurs de connaitre les instructions et les informations. Veuillez visiter notre site
www.3M.com/foodsafety pour consulter les instructions les plus récentes ou contacter votre représentant ou
distributeur 3M.

Lors du choix d’une méthode de test, il est important d’admettre que des facteurs externes comme les méthodes
d’échantillonnage, les protocoles de test, la préparation des échantillons, la manipulation et les techniques de
laboratoires peuvent influencer les résultats.

Il incombe a I'utilisateur de sélectionner une méthode d’analyse pour évaluer un nombre suffisant d’échantillons avec les
matrices et les épreuves microbiennes appropriées afin de garantir que la méthode d’analyse réponde aux critéres de
I’utilisateur.

Il incombe également a I'utilisateur de déterminer si une méthode d’analyse et ses résultats répondent aux exigences de
ses clients ou fournisseurs.

Comme avec n’importe quelle méthode de test, les résultats obtenus avec ce produit ne constituent pas une garantie de
la qualité des matrices ou des processus testés.

Limitation de garantie/Limites de Recours )

SAUF SI EXPRESSEMENT ETABLI DANS LA SECTION DE GARANTIE LIMITEE D’UN EMBALLAGE DE PRODUIT
INDIVIDUEL, 3M RENONCE ATOUTE GARANTIE EXPLICITE ET IMPLICITE, Y COMPRIS, MAIS SANS S’Y LIMITER,
TOUTE GARANTIE DE COMMERCIALISATION OU D’ADAPTATION POUR UN USAGE SPECIFIQUE. En cas de défaut
de tout produit de Sécurité Alimentaire 3M, 3M ou son distributeur agréé s’engage, a son entiére discrétion, au
remplacement ou au remboursement du prix d’achat du produit. Il s’agit de vos recours exclusifs. Tout défaut supposé
du produit devra étre notifié 8 3M dans un délai de soixante jours et le produit renvoyé au fournisseur. Veuillez appeler
le Service clientéle (1-800-328-1671 aux Etats-Unis) ou votre représentant 3M en produits de microbiologie pour obtenir
une autorisation de renvoi.

Limitation de Responsabilité de 3M

3M NE SERA PAS TENUE RESPONSABLE DES PERTES OU DES DOMMAGES EVENTUELS, QU’ILS SOIENT DIRECTS,
INDIRECTS, SPECIFIQUES, ACCIDENTELS OU CONSECUTIFS, Y COMPRIS, MAIS SANS S’Y LIMITER, LES PERTES
DE PROFITS. En aucun cas et en aucune maniére, la responsabilité de 3M ne sera engagée au-dela du prix d’achat du

produit prétendu défectueux.

Stockage

Stocker les poches du Test Rapide pour la numération de la Flore Totale Aérobie 3M Petrifilm non ouvertes au
réfrigérateur ou au congélateur (-20 a 8 °C [-4 a 46 °F]). Juste avant leur utilisation, laisser les poches non ouvertes
atteindre la température ambiante (20-25 °C / < 60 % HR). Les ouvrir ensuite. Replacer les Tests Rapides pour la
numération de la Flore Totale Aérobie 3M Petrifilm non utilisés dans I'emballage. Refermer hermétiquement les poches
ouvertes avec un ruban adhésif, aprés avoir plié sur lui-méme le c6té ouvert. Ne pas réfrigérer les poches ouvertes
pour éviter une exposition a I'humidité. Les poches rescellées doivent étre conservées dans un endroit frais et sec
un mois au maximum. Lorsque la température d'un laboratoire dépasse 25 °C (77 °F) et/ou que ce laboratoire est
situé dans une région ou I'humidité relative dépasse 50 % (a I'exception des locaux climatisés), il est recommandé
de conserver les poches de Tests Rapides pour la numération de la Flore Totale Aérobie 3M Petrifilm refermées au
congélateur, comme indiqué ci-dessous.

Pour conserver les poches ouvertes de Tests Rapides pour la numération de la Flore Totale Aérobie 3M Petrifilm dans
un congélateur, les placer dans un récipient étanche. Pour utiliser des Tests Rapides pour la numération de la Flore
Totale Aérobie 3M Petrifilm congelés, sortir les tests a utiliser de leur récipient et remettre immédiatement les tests
restants dans le congélateur, aprés les avoir replacés dans le récipient étanche. Les Tests Rapides pour la numération
de la Flore Totale Aérobie 3M Petrifilm ne doivent pas étre utilisés aprés leur date de péremption. Le congélateur utilisé
pour la conservation des poches ouvertes ne doit pas posséder de cycle de dégivrage automatique ; en effet, les tests
pourraient étre endommagés en raison d'une exposition répétée a I'humidité.

Ne pas utiliser de Tests Rapides pour la numération de la Flore Totale Aérobie 3M Petrifilm présentant des signes de
décoloration. La date de péremption et le numéro de lot figurent sur chaque poche de Tests Rapides pour la numération
de la Flore Totale Aérobie 3M Petrifilm. Le numéro de lot est également indiqué sur tous les Tests Rapides pour la
numération de la Flore Totale Aérobie 3M Petrifilm.

/A Elimination des déchets

Aprés usage, les Tests Rapides pour la numération de la Flore Totale Aérobie 3M Petrifilm peuvent contenir des micro-
organismes et donc présenter un risque biologique potentiel. Respecter les normes locales, régionales, nationales et
industrielles en vigueur en matiére de traitement des déchets.
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Instructions d'utilisation

Suivre attentivement toutes les instructions. Dans le cas contraire, les résultats obtenus risquent d'étre inexacts.

Préparation de I'échantillon
1. Utiliser des diluants stériles appropriés :

Tampon phosphate Butterfield, eau peptonée a 0,1 %, diluant peptone-sel, eau peptonée tamponnée, solution saline
(0,85-0,90 %), bouillon de Letheen sans bisulfite ou eau distillée. Se référer a la section « Instructions spécifiques
pour méthodes validées » pour connaitre les exigences spécifiques.

Ne pas utiliser de diluants contenant du citrate, du bisulfite ou du thiosulfate avec les Tests Rapides pour la
numération de la Flore Totale Aérobie 3M Petrifilm, car ils peuvent inhiber la croissance. Si une solution tampon
au citrate est indiquée dans la procédure standard, la remplacer par I'un des tampons cités plus haut, réchauffé a une
température de 40 a 45 °C (104 a 113 °F).

2. Mélanger ou homogénéiser I'échantillon conformément a la norme.

3. Pour obtenir des conditions de croissance et de recouvrement optimales des micro-organismes dans les produits
acides (< pH 5), ajuster le pH de I'échantillon dilué & une valeur supérieure a pH 5. Pour les produits acides, ajuster le
pH avec NaOH 1 N.

Utilisation des tests

1. Placer le Test Rapide pour la numération de la Flore Totale Aérobie 3M Petrifilm sur une surface de travail plane et
réguliere.

2. Soulever le film supérieur et, en tenant la pipette perpendiculairement au test, déposer 1 ml de I'échantillon en
suspension au centre du film inférieur.

3. Recouvrir délicatement I'échantillon avec le film supérieur pour éviter de piéger des bulles.

4. Placer le Diffuseur Plat 3M™ Petrifilm™ (référence 6425) au centre du Test Rapide pour la numération de la Flore
Totale Aérobie 3M Petrifilm. Répartir I'échantillon uniformément en exergant une pression au centre du diffuseur.
Répartir I'inoculum sur la totalité de la zone de croissance du Test Rapide pour la numération de la Flore Totale
Aérobie 3M Petrifilm avant que le gel ne se forme. Ne pas faire glisser le diffuseur sur le film.

5. Retirer le Diffuseur Plat 3M Petrifilm et laisser le Test Rapide pour la numération de la Flore Totale Aérobie 3M
Petrifilm reposer durant au moins une minute afin de laisser le gel se former.

Incubation

Incuber les Tests Rapides pour la numération de la Flore Totale Aérobie 3M Petrifilm a I’horizontale, avec le film
transparent vers le haut, en veillant a ne pas empiler plus de 40 tests.* Plusieurs durées et températures d'incubation
peuvent étre utilisées en fonction des méthodes de référence locales en vigueur. Certaines d'entre elles figurent dans la
section « Instructions spécifiques ».

*Lors du recours aux méthodes standard d'analyse des produits laitiers* (Standard Methods for the Examination of Dairy
Products), ne pas empiler plus de 20 tests.

Interprétation

1. Le dénombrement a 'aide des Tests Rapides pour la numération de la Flore Totale Aérobie 3M Petrifilm peut se
faire sur un compteur de colonies standard ou au moyen d'une autre source de lumiére intense. Compter toutes les
colonies, indépendamment de leur couleur, de leur taille ou de leur intensité.

2. La zone de croissance circulaire est de 30 cm? environ. Les quadrillages sont rendus visibles par un rétro-éclairage
qui permet de faciliter leur dénombrement estimatif. Des estimations sont possibles sur les Tests Rapides pour la
numération de la Flore Totale Aérobie 3M Petrifilm contenant plus de 300 colonies en comptant le nombre de
colonies dans deux ou plusieurs carrés représentatifs et en déterminant le nombre moyen par carré. Multiplier ce
nombre moyen par 30 pour déterminer le nombre estimé par test.

3. La présence d’une forte concentration de colonies sur les Tests Rapides pour la numération de la Flore
Totale Aérobie 3M Petrifilm provoque la coloration bleue ou rouge de ’ensemble de la zone de croissance.
Occasionnellement, sur des Tests Rapides pour la numération de la Flore Totale Aérobie 3M Petrifilm trés
contaminés, il peut arriver que des colonies ne soient pas visibles au centre de la zone de croissance alors que de
nombreuses petites colonies sont visibles sur le pourtour. Lorsque I'un de ces phénomeénes se produit, enregistrer
le résultat comme incomptable. Lorsqu'un dénombrement plus précis est requis, recommencer 'analyse sur des
dilutions plus élevées de I'échantillon.
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4. Les échantillons alimentaires peuvent occasionnellement présenter des interférences sur les Tests Rapides pour la
numération de la Flore Totale Aérobie 3M Petrifilm, par exemple :

a. Une couleur de fond bleue uniforme (souvent observée chez les organismes utilisés dans les produits cultivés).
Ceux-ci ne doivent pas étre classés dans la catégorie « Incomptable »C.

b. Des éléments ponctuels et présentant une couleur bleue intense (souvent observés avec les épices ou les produits
granuleux). Ces derniers ne doivent pas étre considérés comme des colonies.

5. Sinécessaire, les colonies peuvent étre isolées pour étre identifiées. Soulever le film supérieur et prélever la colonie
a partir du gel. Utiliser les procédures standard d'analyse.

6. Siles Tests Rapides pour la numération de la Flore Totale Aérobie 3M Petrifilm ne peuvent pas étre lus 1 heure aprés
leur sortie de l'incubateur, ils peuvent étre stockés congelés, dans un récipient étanche, a une température inférieure
ou égale a -15 °C (5 °F), pendant une semaine au maximum.

Pour plus d'informations, consulter le « Guide d'interprétation du Test Rapide pour la numération de la Flore Totale
Aérobie BM™ Petrifilm™ ». Pour toute question concernant des applications ou procédures spécifiques, consulter notre
site Internet a I'adresse www.3M.com/foodsafety ou contacter le représentant ou distributeur 3M local.

Instructions spécifiques pour méthodes validées
AOAC?® Official Methods™ 2015.13
AOACE® Performance Tested Certificate n° 121403

. PERFORMANCE TESTED

V|AOAC

RESEARCH INSTITUTE
LICENSE NUMBER 121403

Dans les études « Official Methods of Analysis (OMA) » et « Performance Tested Method (PTM) » de I'Institut de
recherche AOAC, la méthode associée au Test Rapide pour la numération de la Flore Totale Aérobie 3M Petrifilm s'est
avérée équivalente ou supérieure aux valeurs logarithmiques moyennes de la méthode de référence du BAM chapitre 3
de la FDA et aux Standard Methods for the Examination of Dairy Products (Méthodes standard pour I'analyse des
produits laitiers) chapitre 6.

Portée de la validation :

Beoeuf haché cru, porc haché cru, dinde hachée, produit de ringage des carcasses de poulet, poisson frais Swai, thon
frais, crevette tigrée fraiche, crevette facile a décortiquer, produit de lavage pour tomates cerises, myrtilles surgelées,
abricots secs, sauce a salade crémeuse, pates fraiches, créme glacée a la vanille, lait en poudre et lait écrémé
pasteurisé.

Incubation :

Produits laitiers (a I'exception des poudres) et fruits de mer :

Incuber les Tests Rapides pour la numération de la Flore Totale Aérobie 3M Petrifilm pendant 24 heures * 2 heures a
32°Cx1°C.

Tous les autres aliments :

Incuber les Tests Rapides pour la numération de la Flore Totale Aérobie 3M Petrifilm pendant 24 heures * 2 heures a
35°C=1°C.

Poudres de produits laitiers, y compris lactosérum en poudre :

Incuber les Tests Rapides pour la numération de la Flore Totale Aérobie 3M Petrifilm pendant 48 heures * 3 heures a
32°Cx1°C.

Méthode certifiée par AFNOR Certification

Méthode certifiée dans le cadre de la marque NF Validation, conformément a la norme ISO 16140-27 par rapport a la
norme ISO 4833-12

Utiliser les détails suivants lors de I'application des instructions d'utilisation ci-dessus :

Portée de la validation :
Pour I'analyse des produits laitiers

Préparation de I'échantillon :
Utiliser uniquement des diluants répertoriés par la norme 1SOS.

4
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Incubation:

Pour les produits laitiers autres qu'en poudre : Laisser incuber les Tests Rapides pour la numération de la Flore Totale
Aérobie 3M Petrifilm pendant 28 heures + 2 heures a 30 °C =1 °C.

Pour les laits en poudre : Laisser incuber les Tests Rapides pour la numération de la Flore Totale Aérobie 3M Petrifilm
pendant 48 heures * 3 heures 4 30 °C £ 1°C.

Interprétation :

Calculer le nombre de micro-organismes présents dans I'échantillon selon I'|SO 72182 en utilisant un test par dilution.
Pour le calcul, ne considérer que les Tests Rapides pour la numération de la Flore Totale Aérobie 3M Petrifilm qui
contiennent jusqu’a 300 colonies. Les valeurs estimées sont exclues de la certification par NF Validation (voir la section
Interprétation, paragraphe 3). Consulter la norme EN ISO 7218 pour I'inoculation, le comptage des colonies et le calcul
et I’'affichage des résultats.

TION
JIFICA
A

VALIDATION
EN 1SO 16140

3M 01/17-11/16
METHODES ALTERNATIVES D’ANALYSE POUR L’AGROALIMENTAIRE
http://nf-validation.afnor.org/
Pour plus d'information sur I'expiration de la validité, se reporter au certificat NF VALIDATION disponible sur le site
Internet cité ci-dessus.

Références
1. U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for
Nonclinical Laboratory Studies.

2. ISO/IEC 17025. General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.
3. ISO 7218. Microbiology of food and animal feeding stuffs — General requirements and guidance for microbiological
examinations.

4. Wehr, Michael H. and Joseph F. Frank, Standard Methods for the Examination of Dairy Products. American Public
Health Association, Jan. 1, 2004. 17th ed.

5. FDA. Bacteriological Analytical Manual (BAM), Reagents Index for BAM found at:
http://www.fda.gov/Food/FoodScienceResearch/LaboratoryMethods/ucm055791.htm.

6. ISO 6887. Microbiology of food and animal feeding stuffs — Preparation of test samples, initial suspension and
decimal dilutions for microbiological examination.

7. 1SO 16140-2 (2016). Microbiology of the food chain - Method Validation - Protocol for the validation of alternative
(proprietary) methods against a reference method.

8. 1SO 4833-1(2013). Microbiology of the food chain - Horizontal method for the enumeration of microorganisms - Part 1:
colony-count technique at 30°C by the pour plate technique.

Explication des symboles
www.3M.com/foodsafety/symbols

AOAC est une marque déposée d'AOAC INTERNATIONAL
Official Methods est un service déposé de 'AOAC INTERNATIONAL



3M Food Safety

3M United States

3M Center

Bldg. 275-5W-05

St. Paul, MN 55144-1000
USA

1-800-328-6553

3M Canada

Post Office Box 5757
London, Ontario NGA 4T1
Canada

1-800-563-2921

3M Latin America

3M Center

Bldg. 275-5W-05

St. Paul, MN 55144-1000
USA

1-954-340-8263

3M Company

2510 Conway Ave

St. Paul, MN 55144 USA
3M.com/foodsafety

3M Europe and MEA
3M Deutschland GmbH
Carl-Shurz - Strasse 1
D41453 Neuss/Germany
+49-2131-14-3000

3M United Kingdom PLC
Morley Street, Loughborough
Leicestershire

LE111EP

United Kingdom

+(44) 1509 611 611

3M Osterreich GmbH
Euro Plaza

Gebaude J, A-1120 Wien
Kranichberggasse 4
Austria

+(43) 186 686-0

3M Asia Pacific

No 1, Yishun Avenue 7
Singapore, 768923
65-64508869

3M Japan

3M Health Care Limited
6-7-29, Kita-Shinagawa
Shinagawa-ku, Tokyo
141-8684 Japan
81-570-011-321

3M Australia

Bldg A, 1 Rivett Road
North Ryde, NSW 2113
Australia

611300 363 878

3M and Petrifilm are trademarks of 3M.

Used under license in Canada. © 2020, 3M.
Unauthorized use prohibited. All rights reserved.
All other trademarks are the property of their
respective companies.

3M et Petrifilm sont marques de commerce de 3M.
Utilisées sous licence au Canada. © 2020, 3M.
Toute utilisation non autorisée est interdite.
Tous droits réservés.

Toutes les autres marques de commerce
appartiennent a leur propriétaire respectif.
34-8726-6042-7



©@E) (Deutsch) “i:i‘ Iﬁ

‘re Erscheinungsdatum: 2020-09
3M  Petrifilm

Rapid Aerobe Gesamtkeimzahl
Auszahlplatte Gebrauchsanweisungen

Produktbeschreibung und Verwendungszweck

Die 3M™ Petrifilm™ Rapid Aerobe Gesamtkeimzahl (RAC) Auszihlplatte ist ein gebrauchsfertiger Nahrboden und enthalt
Nahrstoffe, ein kaltwasserl6sliches Geliermittel sowie einen Dual-Indikator zur leichteren Zahlung der Kolonien. 3M
Petrifilm RAC Platten werden fiir die Zéhlung der aeroben Bakterien in der Lebensmittel- und Getrankeindustrie eingesetzt.
Die Bestandteile der 3M Petrifilm RAC Platte sind dekontaminiert, aber nicht sterilisiert. 3M Lebensmittelsicherheit ist fir
die Bereiche Entwicklung und Fertigung gemaR ISO 9001 der Internationalen Organisation fiir Normung (ISO) zertifiziert.
3M Petrifilm RAC Platten wurden nicht fiir alle erdenklichen Lebensmittelprodukte, Lebensmittelverarbeitungsprozesse
und Keimstdamme oder gemal samtlicher Testprotokolle getestet.

Sicherheit
Der Anwender sollte alle Sicherheitshinweise zur 3M Petrifilm RAC Platte lesen, verstehen und befolgen. Bewahren Sie
diese Sicherheitshinweise auf, um spater auf sie zuriickgreifen zu kénnen.

MAWARNUNG: Bezeichnet eine Gefahrensituation, die — wenn sie nicht vermieden wird — zum Tode oder zu schweren
Verletzungen und/oder Sachschaden fiihren kann.

A WARNUNG

So reduzieren Sie die Risiken im Zusammenhang mit einer Exposition gegeniiber Biogefahren und
Umweltverschmutzung:
e Befolgen Sie die aktuellen Industrienormen und die lokalen Vorschriften fiir die Entsorgung von biogeféahrlichem Abfall.

So reduzieren Sie die mit der Freisetzung von kontaminierten Produkten verbundenen Risiken:
e Befolgen Sie die in der Gebrauchsanweisung enthaltenen Anweisungen zur Produktlagerung.
e Nicht nach Ablauf des Verfallsdatums verwenden.

So reduzieren Sie die Risiken einer bakteriellen Infektion und einer Kontamination des Arbeitsplatzes:

e Testen Sie die 3M Petrifilm RAC Platte in einem ordnungsgemaR ausgestatteten Labor und unter der Aufsicht eines
geschulten Mikrobiologen.

e Der Anwender muss sein Personal in den entsprechenden Testmethoden unterweisen: zum Beispiel: Good
Laboratory Practices' (Grundsatze der Guten Laborpraxis), ISO 170252 oder ISO 72183.

So reduzieren Sie die Risiken im Zusammenhang mit einer Fehlinterpretation der Ergebnisse:

e 3M hat die Verwendung von 3M Petrifilm RAC Platten nur fiir die Lebensmittel- und Getrankeindustrie
dokumentiert. 3M hat die Verwendung von 3M Petrifilm RAC Platten beispielsweise bei der Untersuchung von
Wasser, Pharmazeutika oder Kosmetika nicht dokumentiert.
3M Petrifilm RAC Platten diirfen nicht zur Diagnose von Erkrankungen bei Menschen oder Tieren verwendet werden.
Die Validierung der 3M Petrifilm RAC-Plattenmethode fiir die, in den USA anerkannte Koloniezahlung von
pasteurisierten Produkten, liegt in der Verantwortung des Endbenutzers.

o Die Akzeptanz de 3M Petrifilm RAC Platte zur Testung von Wasser nach den lokal giiltigen gesetzlichen
Bestimmungen liegt im alleinigen Ermessen und in der alleinigen Verantwortung des Endbenutzers.

e Die 3M Petrifilm RAC Platten kdnnen verschiedene Keimstamme nicht differenzieren.

Weitere Informationen sind dem Sicherheitsdatenblatt zu entnehmen.

Sollten Sie Fragen zu bestimmten Anwendungen oder Verfahren haben, besuchen Sie unsere Website unter
www.3M.com/foodsafety oder wenden Sie sich an den lokalen 3M-Verkaufsvertreter oder Handler.

Verantwortung des Anwenders

Anwender missen sich auf eigene Verantwortung mit den Gebrauchsanweisungen und Informationen des Produkts
vertraut machen. Fiir weitere Informationen, besuchen Sie unsere Website unter www.3M.com/foodsafety oder
wenden Sie sich an lhren lokalen 3M Verkaufsvertreter oder Handler.

Bei der Auswahl einer Testmethode ist zu beachten, dass externe Faktoren wie Probennahme, Testprotokoll,
Probenaufbereitung, Handhabung und Labortechnik die Ergebnisse beeinflussen kénnen.
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Es liegt in der Verantwortung des Anwenders bei der Auswahl einer Testmethode oder eines Produkts, diese mit einer
ausreichenden Anzahl von Proben und Kontrollen zu evaluieren, um sicherzustellen, dass die gewéhlte Testmethode
seinen Anforderungen entspricht.

Der Anwender tragt ebenfalls die Verantwortung dafiir, dass die angewendeten Testmethoden und Ergebnisse den
Anforderungen seiner Kunden und Lieferanten entsprechen.

Wie bei allen Testmethoden, stellen die mit 3M Lebensmittelsicherheitsprodukten erhaltenen Ergebnisse keine Garantie
fur die Qualitat der untersuchten Matrizen oder Prozesse dar.

Haftungsbeschriankungen / Beschriankte Rechtsmittel

AUSSER ES WIRD AUSDRUCKLICH ANDERS IM ABSCHNITT DER HAFTUNGSBESCHRANKUNGEN DER
VERPACKUNG DES JEWEILIGEN PRODUKTS ANGEGEBEN, LEHNT 3M ALLE AUSDRUCKLICHEN UND
STILLSCHWEIGENDEN GARANTIEN, EINSCHLIESSLICH, JEDOCH NICHT BESCHRANKT AUF, DIE
GEWAHRLEISTUNG DER MARKTGANGIGKEIT ODER DER EIGNUNG FUR EINEN BESTIMMTEN ZWECK AB.

Sollte sich ein 3M Lebensmittelsicherheitsprodukt als defekt herausstellen, wird es von 3M oder einem autorisierten
Vertragshandler, nach eigenem Ermessen ersetzt oder der Kaufpreis zurlickerstattet. Gewahrleistungsanspriiche
bestehen nicht. Sie sind verpflichtet, 3M umgehend innerhalb von sechzig Tagen, nachdem die mutmaRlichen Defekte
am Produkt festgestellt wurden, davon zu informieren und das Produkt an 3M zuriickzusenden. Bitte rufen Sie zwecks
+Verfahren der Warenriickgabe” den Kundendienst (1-800-328-1671in den USA) oder |Ihren autorisierten Vertreter fiir
3M Lebensmittelsicherheitsprodukte an.

Haftungsbeschriankungen

3M HAFTET NICHT FUR VERLUSTE ODER SCHADEN, GANZ GLEICH OB MITTELBARE, UNMITTELBARE, SPEZIELLE,
NEBEN- ODER FOLGESCHADEN EINSCHLIESSLICH ABER NICHT BESCHRANKT AUF ENTGANGENEN GEWINN. In
keinem Fall Gibersteigt die Haftung der 3M den Kaufpreis des angeblich defekten Produkts.

Lagerung

Lagern Sie die Beutel mit den 3M Petrifilm RAC Platte ungedffnet im Kiihl- oder Gefrierschrank (-20 bis 8 °C bzw. -4
bis 46 °F). Lassen Sie ungeoffnete Beutel unmittelbar vor der Verwendung und vor dem Offnen auf Raumtemperatur
(20-25°C/< 60 % r. F.) erwarmen. Nicht verwendete 3M Petrifilm RAC Platten zuriick in den Beutel legen. Falten Sie
das geo6ffnete Ende eines nicht verbrauchten Beutels um und verschlieBen Sie es mit Klebeband. Damit die Platten
keiner Feuchtigkeit ausgesetzt werden, diirfen die ge6ffneten Beutel nicht mehr im Kiihlschrank gelagert werden.
Lagern Sie ge6ffnete Beutel stattdessen maximal einen Monat an einem kiihlen und trockenen Platz. Sollte die
Labortemperatur 25 °C (77 °F) Gberschreiten und/oder lhr Labor in einer Region mit > 50 % relativer Luftfeuchtigkeit
liegen (mit Ausnahme von Gebauden mit Klimaanlage), wird empfohlen, die wieder verschlossenen Beutel mit 3M
Petrifilm RAC Platten in einem Tiefkiihlgerat zu lagern (siehe unten).

Vor der Lagerung der gedffneten Beutel in einem Gefrierschrank die 3M Petrifilm RAC Platten in einen verschlieR@baren
Behilter legen. Um gefrorene 3M Petrifilm RAC Platten fiir den Gebrauch zu entnehmen, den Behalter 6ffnen, die
bendtigte Anzahl Platten entnehmen und die tbrigen Platten sofort in ihren Behélter und das Tiefkihlgerat zuriicklegen.
3M Petrifilm RAC Platten nach Ablauf des Verfallsdatums nicht mehr verwenden. Das fiir die Lagerung der ge6ffneten
Beutel verwendete Tiefklihlgerat darf nicht mit einer automatischen Abtaufunktion ausgestattet sein, da die Platten
sonst einer wiederholten Feuchtigkeitsbelastung ausgesetzt sind und dadurch méglicherweise beschadigt werden.

Verfarbte 3M Petrifilm RAC Platten nicht verwenden. Verfallsdatum und Chargennummer sind auf jeder Verpackung
von 3M Petrifilm RAC Platten angegeben. Die Chargennummer befindet sich zudem auf jeder einzelnen 3M Petrifilm
RAC Platten.

A Entsorgung

Nach Gebrauch kénnen die 3M Petrifilm RAC Platten mit Mikroorganismen kontaminiert sein und somit ein biologisches
Gefahrdungspotenzial darstellen. Beachten Sie die geltenden lokalen, regionalen, nationalen und Branchenstandards fur
die Entsorgung.

Bedienungsanleitung
Befolgen Sie alle Anweisungen genau. Andernfalls werden méglicherweise ungenaue Ergebnisse erzielt.

Vorbereiten der Probe
1. Verwenden Sie geeignete sterile Verdlinnungsmittel:

Phosphatpuffer, 0,1 % Peptonwasser, Pepton-Salzlésung, gepuffertes Peptonwasser, NaCl-Lésung (0,85-0,90 %),
bisulfitfreie Letheenbouillon oder destilliertes Wasser von Butterfield. Spezifische Anweisungen finden Sie im
Abschnitt ,,Spezielle Anweisungen fir validierte Verfahren®.



©@E) (Deutsch) ﬁ Iﬁ

3M Petrifilm RAC Platten nicht in Verbindung mit Puffern benutzen, die Citrat, Bisulfit oder Thiosulfat enthalten.
Sie kénnen das Wachstum der Keime hemmen. Falls im Standardverfahren Citratpuffer vorgegeben wird, sollte er
durch einen der oben genannten, auf 40-45 °C (104-113 °F) angewéarmten Puffer ersetzt werden.

2. Muster gemaR Standard mischen oder homogenisieren.

3. Fir optimales Wachstum und Erholung der Mikroorganismen in sdurehaltigen Produkten (< pH 5) passen Sie den pH-Wert
der Mustersuspension auf einen Wert iber pH 5 an. Korrigieren Sie bei sauren Produkten den pH-Wert mit IN NaOH.

Beimpfen
1. Legen Sie die 3M Petrifilm RAC Platte auf eine flache, gerade Oberflache.

2. Heben Sie die obere Folie ab und pipettieren Sie 1 ml der Probe senkrecht in die Mitte auf den unteren Film.
3. Rollen Sie die obere Folie auf die Probe, um Liifteinschliisse zu vermeiden.
4.

Platzieren Sie den flachen 3M™ Petrifilm™ Probenverteiler (6425) in der Mitte der 3M Petrifilm RAC Platte.
Verteilen Sie die Probe gleichmaRig, indem Sie auf die Mitte des Probenverteiler einen leichten Druck austiben. Das
Inokulum Gber den gesamten Wachstumsbereich der 3M Petrifilm RAC Platte verteilen, bevor sich das Gel ausbildet.
Schieben Sie den Probenverteiler nicht iber die Folie.

5. Heben Sie den flachen 3M Petrifilm Probenverteiler, flach und lassen Sie die 3M Petrifilm RAC Platte mindestens 1
Minute zum Ausbilden des Gels ungestért stehen.

Inkubation

Inkubieren Sie die 3M Petrifilm RAC Platten in horizontaler Lage mit der durchsichtigen Seite nach oben. Es diirfen
maximal 40 Platten ibereinander gestapelt werden.* Abhangig von dem lokal eingesetzten Referenzverfahren kénnen
verschiedene Inkubationszeiten und Temperaturen angewendet werden. Einige mogliche Verfahren sind im Abschnitt
~Spezielle Verfahrensanweisungen fir validierte Verfahren“ aufgelistet.

*Fir Standardmethoden zur Untersuchung von Molkereiprodukten* betragt die Stapelmindesthéhe 20.

Interpretation
1. 3M Petrifilm RAC Platten kénnen mit einem Standardkolonienzahler oder unter einer Leuchtlupe gezahlt werden.
Zahlen Sie alle Kolonien, unabhéngig von Farbe, GréRe oder Intensitat.

2. Der kreisformige Wachstumsbereich ist ca. 30 cm? groR. Fiir eine erleichterte geschatzte Zahlung sind bei
Hintergrundbeleuchtung Gitterlinien sichtbar. Fiir 3M Petrifilm RAC Platten, die liber 300 Kolonien aufweisen, kann
eine Schatzung vorgenommen werden. Dazu werden die Kolonien in zwei oder mehr reprasentativen Quadraten
gezahlt und der Durchschnittswert pro Quadrat bestimmt. Multiplizieren Sie die Durchschnittszahl mit 30, um die
geschatzte Anzahl je Platte zu ermitteln.

3. Hohe Konzentrationen von Kolonien auf den 3M Petrifilm RAC Platten kdnnen den gesamten Wachstumsbereich
rosa oder rot farben. Gelegentlich fehlen auf stark bewachsenen 3M Petrifilm RAC Platten sichtbare Kolonien in der
Mitte, jedoch kdnnen viele kleine Kolonien am Rand zu sehen sein. In einem solchen Fall notieren sie das Ergebnis als
,der Zahlung zu zahlreich“ (DZZZ). Wenn ein genaues Ergebnis notwendig ist, setzen Sie eine neue Platte mit einer
hoheren Verdiinnungsstufe an.

4. Lebensmittelproben kénnen gelegentlich Interferenzen mit 3M Petrifilm RAC Platten aufweisen, wie:

a. Eine einheitliche blaue Hintergrundfarbe (wird haufig bei Organismen beobachtet, die in kultivierten Produkten
verwendet werden) — diese sollten nicht als DZZZ (,,der Zahlung zu zahlreich“) dokumentiert werden.C.

b. Intensive, punktuelle blaue Spuren (hdufig vorkommend bei Gewiirzen oder Granulaten) diirfen nicht als Kolonien
gezahlt werden.

5. Kolonien kénnen bei Bedarf zur weiteren ldentifizierung isoliert werden. Heben Sie die obere Folie ab und nehmen
Sie die Kolonie von dem Gel. Fiihren Sie die erforderlichen Tests gemaR Standardmethoden durch.

6. Falls die 3M Petrifilm RAC Platten nicht innerhalb 1 Stunde nach ihrer Entnahme aus dem Inkubator ausgewertet
werden kénnen, kénnen sie zur spateren Auszidhlung in einem verschlieRbaren Behilter bei mindestens -15 °C (5 °F)
fiir maximal eine Woche eingefroren werden.
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Weitere Informationen finden Sie im ,Interpretationshandbuch® zu 3M™ Petrifilm™ Rapid Aerobe Gesamtkeimzahl
(RAC) Auszihlplatte. Sollten Sie Fragen zu bestimmten Anwendungen oder Verfahren haben, besuchen Sie unsere
Website unter www.3M.com/foodsafety oder wenden Sie sich an den lokalen 3M-Verkaufsvertreter oder Handler.

Spezifische Anweisungen fiir validierte Verfahren
AOAC?® Official Methods®™ 2015.13
AOAC?® Performance Tested SM (PTM) Certificate #121403

. PERFORMANCE TESTED

AOAC

RESEARCH INSTITUTE
LICENSE NUMBER 121403

In den Studien AOAC Official Methods (OMA) und PTM (Performance Tested Method) Studien hat sich die
Methode der 3M Petrifilm Rapid Aerobe Gesamtkeimzahl (RAC) Auszahlplatte als dquivalent oder besser als die
durchschnittlichen Protokollauszdhlungen der Referenzmethode ,FDA/BAM Chapter 3“ und der ,,Standard Methods
for the Examination of Dairy Products Chapter 6“ (Standardmethoden fiir die Untersuchung von Molkereiprodukten)
erwiesen.

Einsatzgebiet der Validierung:

Rohes Rinderhackfleisch, rohes Schweinehackfleisch, Truthahnhackfleisch, Geflligeltierkérperspilwasser, frischer
Pangasius, frischer Thunfisch, frische Riesengarnele, Easy-Peel-Garnele, Kirschtomatenwaschen, gefrorene Blaubeeren,
mediterrane Aprikosen, cremiges Salatdressing, frische Pasta, Vanilleeiskrem, Trockenmilchpulver und pasteurisierte
entrahmte Milch.

Inkubation:
Milchprodukte (ohne Pulver) & Fisch:
3M Petrifilm Rapid Aerobe Gesamtkeimzahl (RAC) Auszihlplatten 24 Stunden = 2 Stunden bei 32 °C = 1°C inkubieren.

Alle anderen Lebensmittel:
3M Petrifilm Rapid Aerobe Gesamtkeimzahl (RAC) Auszihlplatten 24 Stunden = 2 Stunden bei 35°C = 1 °C inkubieren.

Milchpulver, einschlieRlich Molkepulver:
3M Petrifilm Rapid Aerobe Gesamtkeimzahl (RAC) Auszahlplatten 48 Stunden * 3 Stunden bei 32 °C £ 1°C inkubieren.

NF Validation gema AFNOR Certification
Nach NF Validation nach zertifizierten Verfahren gemiaR 1ISO 16140-27 im Vergleich zu ISO 4833-1%

Bei der Umsetzung der obigen Verfahrensrichtlinien missen folgende Details beachtet werden:

Einsatzgebiet der Validierung:
Zur Untersuchung von Molkereiprodukten

Probenvorbereitung:
Verwenden Sie nur die nach ISO aufgelisteten Verdiinnungsmittel®.

Inkubation:
Fur pulverfreie Molkereiprodukte: Inkubieren Sie die 3M Petrifilm RAC Platten 24 Stunden * 2 Stunden bei 30 °C £1°C.

Fir Milchpulver: Inkubieren Sie die 3M Petrifilm RAC Platten 48 Stunden = 3 Stunden bei 30 °C £ 1°C.

Interpretation:

Die Zahl der Mikroorganismen in der Probenlésung wird gemaR ISO 72182 fiir eine Platte pro Verdiinnungsstufe
berechnet. Verwenden Sie fiir die Berechnung ausschlieRlich 3M Petrifilm RAC Platten, die bis zu 300 Kolonien
enthalten. Schatzungen liegen auRerhalb des Umfangs der NF Validation-Zertifizierung (siehe ,Interpretationsteil,
Paragraph 3“). Zur Inokulation, Koloniezdhlung und -berechnung sowie zur Darstellung der Ergebnisse wird auf die
Norm EN ISO 7218 verwiesen.
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http://nf-validation.afnor.org/en
Fir weitere Informationen zum Ablauf der Validierung sieche NF VALIDATION-Zertifikat unter der oben genannten
Website.

Referenzen
1. U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for
Nonclinical Laboratory Studies.

2. ISO/IEC 17025. General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.

3. ISO 7218. Microbiology of food and animal feeding stuffs — General requirements and guidance for microbiological
examinations.

4. Wehr, Michael H. and Joseph F. Frank, Standard Methods for the Examination of Dairy Products. American Public
Health Association, Jan. 1, 2004. 17th ed.

5. FDA. Bacteriological Analytical Manual (BAM), Reagents Index for BAM found at:
http://www.fda.gov/Food/FoodScienceResearch/LaboratoryMethods/ucm055791.htm.

6. ISO 6887. Microbiology of food and animal feeding stuffs — Preparation of test samples, initial suspension and
decimal dilutions for microbiological examination.

7. 1SO 16140-2 (2016). Microbiology of the food chain - Method Validation - Protocol for the validation of alternative
(proprietary) methods against a reference method.

8. 1SO 4833-1(2013). Microbiology of the food chain - Horizontal method for the enumeration of microorganisms - Part 1:
colony-count technique at 30°C by the pour plate technique.
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Piastra per la conta aerobica rapida Istruzioni sul prodotto

Descrizione del prodotto e uso previsto

La Piastra 3M™ Petrifilm™ per la conta aerobica rapida (RAC) & un sistema con terreno di coltura pronto per I'uso

che contiene sostanze nutritive, una sostanza gelificante solubile in acqua fredda e una tecnologia di indicatore

a doppio rilevamento atta a facilitare il conteggio delle colonie. Le Piastre 3M Petrifilm RAC sono usate per il

conteggio di batteri aerobici nei settori alimentare e delle bevande. | componenti della Piastra 3M Petrifilm RAC sono
decontaminati, seppure non sterilizzati. 3M Sicurezza Alimentare & certificata secondo ISO (International Organization
for Standardization) 9001 per la progettazione e la produzione. Le Piastre 3M Petrifilm RAC non sono state valutate con
tutti i prodotti alimentari, processi alimentari, protocolli di test o tutti i ceppi di microrganismi possibili.

Sicurezza
L'utente & tenuto a leggere, comprendere e seguire tutte le informazioni per la sicurezza contenute nelle istruzioni
relative alla Piastra 3M Petrifilm RAC. Conservare le istruzioni di sicurezza per poterle consultare in futuro.

A\ AVVERTENZA: Indica una situazione pericolosa che, se non evitata, potrebbe provocare la morte o lesioni gravi e/o
danni materiali.

A AVVERTENZA

Per ridurre i rischi associati all’esposizione a pericoli biologici e alla contaminazione ambientale:
e Seguire gli standard di settore e le normative locali vigenti per lo smaltimento dei rifiuti a rischio biologico.

Per ridurre i rischi associati al rilascio di un prodotto contaminato:
e Seguire tutte le instructions relative alla conservazione del prodotto contenute nelle istruzioni per I'uso.
e Non utilizzare dopo la data di scadenza.

Per ridurre i rischi associati all'infezione batterica e alla contaminazione del luogo di lavoro:

e Eseguire il test con la Piastra 3M Petrifilm RAC in un laboratorio adeguatamente equipaggiato, sotto la supervisione
di un microbiologo esperto.

e L'utente é tenuto ad addestrare il proprio personale nelle attuali tecniche di analisi appropriate: ad esempio, le
corrette procedure di laboratorio', ISO 170252 o ISO 72183,

Per ridurre i rischi associati a un'interpretazione errata dei risultati:

e 3M non ha documentato I'uso delle Piastre 3M Petrifilm RAC nell'ambito di settori diversi da quello alimentare e
delle bevande. Ad esempio, 3M non ha documentato I'uso delle Piastre 3M Petrifilm RAC per analizzare acqua,
sostanze farmaceutiche o cosmetici.

Non utilizzare le Piastre 3M Petrifilm RAC per la diagnosi di condizioni patologiche in esseri umani o animali.
La validazione del metodo Piastra 3M Petrifilm RAC per il conteggio dei batteri sopravvissuti alla pastorizzazione in
laboratorio riconosciuto negli Stati Uniti & responsabilita dell’'utente finale.

e L'accettazione del metodo delle Piastra 3M Petrifilm RAC per testare ’acqua in conformita alla normativa accettata
dal governo locale avviene esclusivamente a discrezione e sotto la responsabilita dell'utente finale.

e Le Piastre 3M Petrifilm RAC non differenziano alcun ceppo di microrganismi dagli altri.

Per ulteriori informazioni, consultare la scheda di sicurezza.

Per qualsiasi domanda su applicazioni o procedure specifiche, visitare il nostro sito Web all'indirizzo
www.3M.com/foodsafety o contattare il distributore o il rappresentante 3M di zona.

Responsabilita dell’'utente

Gli utenti sono tenuti a leggere e apprendere le istruzioni e le informazioni relative al prodotto. Visitare il nostro sito web
all’indirizzo www.3M.com/foodsafety, oppure contattare il distributore locale o rappresentante commerciale 3M per
ulteriori informazioni.

Nella scelta di un metodo di test, &€ importante tener conto del fatto che fattori esterni quali i metodi di campionamento,
i protocolli di test, la preparazione del campione, la manipolazione e le tecniche di laboratorio possono influenzare i
risultati.

E responsabilita dell’utente, nel selezionare un qualsiasi metodo di analisi o prodotto, valutare un numero sufficiente
di campioni con le matrici appropriate e con particolari caratteristiche microbiche per soddisfare i criteri relativi alla
metodologia di test scelta dall’'utente.
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Lutente ha inoltre la responsabilita di determinare che tutti i metodi di analisi utilizzati e i risultati ottenuti soddisfino i
requisiti dei propri clienti o fornitori.

Come per qualsiasi metodo di analisi, i risultati ottenuti grazie all’'uso di prodotti di 3M Sicurezza alimentare non
costituiscono una garanzia della qualita delle matrici o dei processi sottoposti a prova.

Limitazione di garanzia/rimedio limitato

SALVO NEI CASI ESPRESSAMENTE INDICATI IN UNA SEZIONE DI GARANZIA LIMITATA DELLA SINGOLA
CONFEZIONE DEL PRODOTTO, 3M NON RICONOSCE ALCUNA GARANZIA ESPLICITA O IMPLICITA, INCLUSE,
MA NON A ESSE LIMITATE, LE EVENTUALI GARANZIE DI COMMERCIABILITA O DI IDONEITA A UNO SCOPO
PARTICOLARE. Qualora un prodotto 3M Sicurezza alimentare sia difettoso, 3M o il suo distributore autorizzato
provvederanno, a loro discrezione, alla sostituzione o al rimborso del prezzo d’acquisto del prodotto. Questi sono
gli unici rimedi a disposizione del cliente. Si dovra avvisare immediatamente 3M entro sessanta giorni dal riscontro
di eventuali difetti sospetti nel prodotto, provvedendo a rispedirlo a 3M. Chiamare il servizio clienti (negli USA:
1-800-328-1671) o rivolgersi al rappresentante autorizzato dei prodotti Sicurezza alimentare 3M per ottenere
I’autorizzazione alla restituzione del prodotto.

Limitazione di responsabilita da parte di 3M
3M NON SARA RESPONSABILE DI PERDITE O DANNI, DIRETTI, INDIRETTI, SPECIALI, INCIDENTALI O
CONSEGUENTI, INCLUSA, MA NON IN VIA LIMITATIVA, LA PERDITA DI PROFITTO. In nessun caso la responsabilita

legale di 3M andra oltre il prezzo d’acquisto del prodotto presunto difettoso.

Conservazione

Conservare le buste contenenti le Piastra 3M Petrifilm RAC chiuse in frigorifero o nel congelatore (da -20 a 8 °C / da
-4 a 46 °F). Prima di aprire le buste, attendere che esse abbiano raggiunto la temperatura ambiente (20-25 °C / umidita
relativa <60%). Riporre le Piastre 3M Petrifilm RAC inutilizzate nella busta originale. Sigillare ripiegando I'estremita della
busta e applicando del nastro adesivo. Non refrigerare le buste aperte per evitarne I'esposizione all’'umidita. Le buste
aperte e risigillate vanno conservate in luogo fresco e asciutto per non piu di un mese. Si raccomanda di conservare le
buste di Piastre 3M Petrifilm RAC risigillate in un congelatore (vedere sotto) se la temperatura del laboratorio supera i
25 °C (77 °F) e/o il laboratorio si trova in un'area in cui l'umidita relativa supera il 50% (con l'eccezione di locali dotati di
aria condizionata).

Per conservare le buste aperte in un congelatore, inserire le Piastre 3M Petrifilm RAC in un contenitore sigillabile.

Per I'utilizzo delle Piastre 3M Petrifilm RAC congelate, aprire il contenitore, togliere le piastre necessarie e rimettere
immediatamente quelle rimanenti nel contenitore sigillato e quindi nel congelatore. Non utilizzare le Piastre 3M
Petrifilm RAC dopo la data di scadenza. Il congelatore utilizzato per conservare le buste aperte non deve disporre di
un ciclo di scongelamento automatico, poiché cio esporrebbe ripetutamente le piastre a livelli di umidita che possono
danneggiarle.

Non utilizzare le Piastre 3M Petrifilm RAC in presenza di segni di scolorimento. Data di scadenza e numero di lotto sono

riportati su ogni confezione di Piastre 3M Petrifilm RAC. Il numero di lotto & anche riportato sulle singole Piastre 3M
Petrifilm RAC.

A Smaltimento
Dopo 'uso, le Piastre 3M Petrifilm RAC possono contenere microrganismi che possono rappresentare un potenziale
rischio biologico. Per lo smaltimento, seguire le normative vigenti locali, regionali, nazionali e del settore.

Istruzioni per I'uso
Seguire attentamente tutte le istruzioni. In caso contrario, si rischia di ottenere risultati non precisi.

Preparazione del campione
1. Usare i diluenti sterili appropriati:

Tampone fosfato di Butterfield, 0,1% acqua peptonata, diluente peptone salino, acqua peptonata tamponata,
soluzione salina (0,85-0,90%), brodo letheen senza bisolfiti o acqua distillata. Per i requisiti specifici, consultare la
sezione “Istruzioni specifiche per metodi validati”.

Non utilizzare diluenti contenenti citrato, bisolfito o tiosolfato con le Piastre 3M Petrifilm RAC: possono inibire la
crescita. Se nella procedura standard viene indicato il tampone citrato, sostituire con uno dei tamponi elencati sopra,
riscaldato a 40-45 °C (104-113 °F).

2. Miscelare o omogeneizzare il campione secondo lo standard.

3. Per una crescita ottimale e una ripresa della vitalitd dei microrganismi nei prodotti acidi (<pH 5), regolare il pH della
sospensione del campione a un valore superiore a 5. Con i prodotti acidi, regolare il pH con 1N NaOH.

2
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Piastratura
1. Posizionare la Piastra 3M Petrifilm RAC su una superficie piana e livellata.

2. Sollevare la pellicola superiore e con la pipetta perpendicolare erogare 1 ml di sospensione del campione sul centro
della pellicola inferiore.

3. Srotolare la pellicola superiore sul campione per evitare di intrappolare eventuali bolle.

4. Collocare il Diffusore piatto per piastre 3M™ Petrifilm™ (6425) al centro della Piastra 3M Petrifilm RAC. Distribuire
uniformemente il campione esercitando pressione al centro del diffusore. Distribuire l'inoculo sull'intera area di
crescita della Piastra 3M Petrifilm RAC prima che si formi il gel. Non far scorrere il diffusore sulla pellicola.

5. Rimuovere il Diffusore piatto per piastre 3M Petrifilm e lasciare riposare la Piastra 3M Petrifilm RAC per almeno un
minuto in modo da consentire la formazione del gel.

Incubazione

Incubare le Piastre 3M Petrifilm RAC in posizione orizzontale, con la faccia trasparente rivolta verso l'alto in pile di non
piu di 40*. E possibile utilizzare tempi e temperature di incubazione diversi a seconda dei metodi di riferimento locali;
alcuni esempi sono riportati nel paragrafo Istruzioni specifiche.

*Per i Metodi standard per I’esame dei prodotti caseari, I’'altezza massima della pila & di 20.

Interpretazione
1. Le Piastre 3M Petrifilm RAC possono essere sottoposte a conteggio mediante un conta colonie standard o un'altra
sorgente di luce ingrandita. Contare tutte le colonie indipendentemente da colore, dimensioni o intensita.

2. L'area della superficie di crescita circolare & pari a circa 30 cm?. Le linee della griglia sono visibili con I'uso della
retroilluminazione ad ausilio del conteggio stimato. E possibile stimare i conteggi sulle Piastre 3M Petrifilm RAC
contenenti pit di 300 colonie contando il numero di colonie presenti in due o piu quadratini rappresentativi e
determinando il numero medio per quadratino. Moltiplicare il numero medio per 30 al fine di determinare la conta
totale prevista per ogni piastra.

3. Elevate concentrazioni di colonie sulle Piastre 3M Petrifilm RAC possono provocare il viraggio di colore dell'intera
area di crescita verso il blu o il rosso. Occasionalmente, su Piastre 3M Petrifilm RAC con concentrazioni
particolarmente elevate, il centro pud non esibire colonie visibili, ma molte colonie piccole possono essere viste sui
margini. Nel caso in cui si verifichi questo evento, registrare i risultati come TNTC (Too Numerous To Count, troppo
numerose per la conta). Se occorre una conta effettiva, la diluizione dovra essere maggiore.

4. | campioni alimentari sulle Piastre 3M Petrifilm RAC possono occasionalmente mostrare interferenze, quali:

a. Un colore di sfondo azzurro uniforme (spesso osservato per via degli organismi utilizzati nei prodotti coltivati) non
deve essere considerato come TNTC.

b. Le macchie blu intense a puntini (spesso individuate nelle spezie o nei prodotti a granuli) non vanno contate come
colonie.

5. Se necessario, le colonie possono essere isolate per un'ulteriore identificazione. Sollevare la pellicola superiore e
prelevare la colonia dal gel. Analizzare la colonia mediante le procedure standard.

6. Se non & possibile eseguire il conteggio delle Piastre 3M Petrifilm RAC entro 1 ora dalla rimozione dall'incubatore,
queste possono essere congelate e conservate per il conteggio differito in un contenitore sigillabile a una
temperatura pari o inferiore a -15 °C (5 °F) per un massimo di una settimana.

Per ulteriori informazioni, fare riferimento alla "Guida all'interpretazione della Piastra 3M™ Petrifilm™ per la conta
aerobica rapida (RAC)". Per qualsiasi domanda su applicazioni o procedure specifiche, visitare il nostro sito Web
all'indirizzo www.3M.com/foodsafety o contattare il distributore o il rappresentante 3M di zona.

Istruzioni specifiche per metodi validati
AOAC® Official Methods®™ 2015.13
AOACS?® Certificato Performance Tested N. 121403

. PERFORMANCE TESTED
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Negli studi AOAC Official Methods of Analysis (OMA) e Performance Tested Method (PTM), & stato stabilito che il
metodo della Piastra 3M Petrifilm per la conta aerobica rapida € equivalente o migliore rispetto ai conteggi registrati
medi del metodo di riferimento del capitolo 3 di FDA/BAM e dei Metodi standard per I’esame dei prodotti caseari del
capitolo 6.

Ambito della validazione:

Carne di manzo cruda macinata, carne suina cruda macinata, tacchino macinato, liquido di lavaggio di carcasse di pollo,
pangasio fresco, tonno fresco, gambero gigante fresco, lavaggio di pomodori ciliegini, mirtilli congelati, albicocche
mediterranee, condimento cremoso per insalata, pasta fresca, gelato alla vaniglia, latte in polvere e latte scremato
pastorizzato.

Incubazione:
Prodotti caseari (escluse le polveri) e frutti di mare:
Incubare le Piastre 3M Petrifilm per la conta aerobica rapida per 24 ore + 2 ore a 32 °C = 1°C.

Tutti gli altri alimenti:
Incubare le Piastre 3M Petrifilm per la conta aerobica rapida per 24 ore + 2 ore a 35°C = 1°C.

Polveri di latticini comprese le polveri di siero di latte:
Incubare le Piastre 3M Petrifilm per la conta aerobica rapida per 48 ore £+ 3ore a 32°C = 1°C.

NF Validation concessa dalla AFNOR Certification
Metodo certificato NF Validation in conformita a ISO 16140-27 in confronto a ISO 4833-18

Utilizzare i seguenti dettagli quando si applicano le Istruzioni per I'uso di cui sopra:

Ambito della validazione:
Per analizzare i prodotti caseari

Preparazione del campione:
Utilizzare esclusivamente diluenti ISOS.

Incubazione:

Per i prodotti lattiero-caseari non in polvere: Incubare le Piastre 3M Petrifilm RAC per 28 ore £ 2 ore a 30 °C £1°C.
Per il latte in polvere: Incubare le Piastre 3M Petrifilm RAC per 48 ore + 3 ore a 30 °C £1°C.

Interpretazione:

Calcolare il numero di microrganismi presenti nel campione del test in base a ISO 7218 per una piastra per diluizione.
Ai fini del calcolo, prendere in considerazione solo le Piastre 3M Petrifilm RAC contenenti fino a 300 colonie. Le

stime esulano dall’ambito della NF Validation Certification (vedere il paragrafo 3 della sezione Interpretazione). Fare
riferimento allo standard EN ISO 7218 per inoculazione, conteggio delle colonie e calcolo ed espressione dei risultati.

TION
JIFICA
A
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&
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3M 01/17 -11/16
ALTERNATIVE ANALYTICAL METHODS FOR AGRIBUSINESS
http://nf-validation.afnor.org/en
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Per maggiori informazioni sulla scadenza, consultare il certificato NF VALIDATION, disponibile sul sito Web menzionato
in precedenza.
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Placa Recuento Aerébico Rapido Instrucciones del Producto

Descripciéon del producto y uso previsto

La Placa para Recuento Aerébico Rapido (RAC, por sus siglas en inglés) 3M™ Petrifilm™ es un sistema con medio de
cultivo de muestras listo para usar que contiene nutrientes, un agente gelificante soluble en agua fria y una tecnologia
de indicador de doble deteccidn que facilita la enumeracién de las colonias. Las Placas 3M Petrifilm RAC se usan para
la enumeracion de bacterias aerobias en la industria de los alimentos y las bebidas. Los componentes de la Placa 3M
Petrifilm RAC estan descontaminados, pero no esterilizados. El disefio y la fabricacion de 3M Food Safety cuentan con
la certificacion correspondiente de la Organizacién Internacional de Normalizacién (ISO) 9001. Las Placas 3M Petrifilm
RAC no se han evaluado con todos los posibles productos alimenticios, procesos alimenticios, protocolos de prueba, ni
con todas las posibles cepas de microorganismos.

Seguridad
El usuario debe leer, comprender y respetar toda la informacién de seguridad que se incluye en las instrucciones de la
Placa RAC 3M Petrifilm. Guarde las instrucciones de seguridad para consulta en el futuro.

/\ADVERTENCIA: Indica una situacién peligrosa que, si no se evita, podria ocasionar la muerte o lesiones graves, y/o
dafos materiales.

A ADVERTENCIA

Para reducir los riesgos asociados con la exposicion a riesgos biolégicos y la contaminacién ambiental:
e Proceda de acuerdo con las normas de la industria y la normativa local actuales para el desecho de residuos de
riesgo bioldgico.

Para reducir los riesgos asociados con la diseminacién de productos contaminados:
e Siga todas las instructions de almacenamiento del producto que se incluyen en las Instrucciones de uso.
e No use el producto después de la fecha de vencimiento.

Para reducir los riesgos asociados con la infeccién bacteriana y la contaminacién del lugar de trabajo:

e Realice pruebas a la Placa 3M Petrifilm RAC en un laboratorio debidamente equipado, bajo la supervisién de un
microbiélogo capacitado.

e El usuario debe capacitar al personal en lo que respecta a las técnicas de prueba adecuadas actuales: por ejemplo,
Buenas Practicas de Laboratorio’, ISO 170252 o ISO 7218°.

Para reducir los riesgos asociados con la interpretacion incorrecta de resultados:

e 3M no ha documentado el uso de las Placas 3M Petrifilm RAC para otras industrias que no sean de alimentos o
bebidas. Por ejemplo, 3M no ha documentado el uso de las Placas 3M Petrifilm RAC para realizar analisis de aguas,
cosméticos u otros productos farmacéuticos.

No use las Placas 3M Petrifilm RAC para diagnosticar enfermedades en seres humanos o animales.
La validacién del método de la Placa 3M Petrifilm RAC para el recuento pasteurizado de los laboratorios reconocidos
por los EE. UU. es responsabilidad del usuario final.

e Laaceptacion del método de la Placa 3M Petrifilm RAC para el anélisis de aguas por una reglamentacién
gubernamental local aceptada queda a discrecidn y responsabilidad exclusivas del usuario final.

e Las Placas 3M Petrifilm RAC no diferencian ninguna cepa de microorganismo de otra.

Consulte la Hoja de Datos de Seguridad para obtener mas informacidn.

Si tiene preguntas acerca de los procedimientos o las aplicaciones especificas, visite nuestro sitio web en
www.3M.com/foodsafety o comuniquese con su representante o distribuidor local de 3M.

Responsabilidad del Usuario

Los usuarios son responsables de familiarizarse con las instrucciones e informacién del producto. Visite nuestro sitio
web en www.3M.com/foodsafety o péngase en contacto con su representante o distribuidor local de 3M para obtener
mas informacion.

Al seleccionar un método de prueba, es importante reconocer que factores externos tales como los métodos de
muestreo, los protocolos de prueba, la preparacién de la muestra, la manipulacién y la técnica de laboratorio pueden
afectar los resultados.
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Al seleccionar cualquier método de prueba o producto, es responsabilidad del usuario evaluar un nimero suficiente de
muestras con retos microbianos y matrices apropiadas para satisfacer al usuario en cuanto a que el método de prueba
cumple con los criterios necesarios.

Ademas, es responsabilidad del usuario determinar que cualquier método de prueba y sus resultados cumplen con los
requisitos de sus clientes y proveedores.

Como sucede con cualquier método de prueba, los resultados obtenidos del uso de cualquier producto de 3M Food
Safety no constituyen una garantia de calidad de las matrices ni de los procesos analizados.

Limitacion de Garantias / Recurso Limitado

SALVO LO EXPRESAMENTE ESTIPULADO EN UNA SECCION DE GARANTIA LIMITADA O EN EL EMBALAJE DE

UN PRODUCTO ESPECIFICO, 3M RENUNCIA A TODAS LAS GARANTIAS EXPRESAS Y TACITAS INCLUIDA, ENTRE
OTRAS, CUALQUIER GARANTIA DE COMERCIABILIDAD O IDONEIDAD PARA UN USO EN PARTICULAR. Siun
producto de 3M Food Safety es defectuoso, 3M o su distribuidor autorizado reemplazara el producto o reembolsara el
precio de compra del producto, a su eleccidn. Estos son sus recursos exclusivos. Debera notificar inmediatamente a 3M
en un lapso de sesenta dias a partir del descubrimiento de cualquier sospecha de defecto en un producto y devolver
dicho producto a 3M. Llame a Atencién al Cliente (1-800-328-1671 en los EE. UU.) o a su representante oficial de 3M
Food Safety para obtener una Autorizacién de devolucién de productos.

Limitacion de la Responsabilidad de 3M ) 3
3M NO SERA RESPONSABLE DE NINGUNA PERDIDA O DANO, YA SEA DIRECTO, INDIRECTO, ESPECIAL, DANOS
ACCIDENTALES O CONSECUENCIAS, INCLUIDOS ENTRE OTROS, LA PERDIDA DE BENEFICIOS. En ninglin caso
la responsabilidad de 3M conforme a ninguna teoria legal excedera el precio de compra del producto supuestamente
defectuoso.

Almacenamiento

Almacene las bolsas de Placa 3M Petrifilm RAC refrigeradas o congeladas sin abrir (-20 a 8 °C / -4 a 46 °F). Justo
antes de usarlas, deje que las bolsas cerradas adquieran la temperatura ambiente (20 a 25 °C/< 60% de humedad
relativa o HR) antes de abrirlas. Vuelva a colocar las Placas 3M Petrifilm RAC que no haya usado en la bolsa. Selle la
bolsa plegando el extremo y colocando cinta adhesiva. Para evitar la exposicion a la humedad, no refrigere las bolsas
abiertas. Guarde las bolsas reselladas en un lugar fresco y seco por un periodo maximo de un mes. Se recomienda que
las bolsas reselladas de las Placas 3M Petrifilm RAC se guarden en un congelador (vea a continuacion) si la temperatura
del laboratorio excede los 25 °C (77 °F) y/o el laboratorio se encuentra en una regién con humedad relativa que excede
el 50% (excepto en instalaciones con aire acondicionado).

Para guardar bolsas abiertas en un congelador, coloque las Placas 3M Petrifilm RAC en un recipiente hermético. Para
usar las Placas 3M Petrifilm RAC, abra el recipiente y retire las que necesite; vuelva a colocar inmediatamente las
placas restantes en el recipiente hermético y guardelo en el congelador. No se deben usar las Placas RAC 3M Petrifilm
que hayan excedido su fecha de vencimiento. El congelador que se usa para el almacenamiento de las bolsas abiertas
no debe tener un ciclo de descongelacién automatica dado que esto puede dafiar las placas debido a una reiterada
exposicién a la humedad.

No use las Placas 3M Petrifilm RAC que presenten decoloracién. La fecha de vencimiento y el nimero de lote figuran
en cada paquete de las Placas 3M Petrifilm RAC. El nimero de lote también aparece en cada Placas 3M Petrifilm RAC.

A Desecho
Después del uso, las Placas 3M Petrifilm RAC pueden contener microorganismos que pueden ser un posible riesgo
biolégico. Siga las normas actuales a nivel local, regional, nacional e industrial para su desecho.

Instrucciones de uso
Siga todas las instrucciones atentamente. De lo contrario, los resultados obtenidos podrian llegar a ser incorrectos.

Preparacion de la muestra
1. Utilice diluyentes estériles apropiados:

Solucién amortiguadora de fosfato Butterfield, agua peptonada al 0,1%, diluyentes de sal peptonada, agua
peptonada amortiguada, solucién salina (0,85% a 0,90%), caldo Letheen libre de bisulfito o agua destilada. Consulte
la seccidn “Instrucciones especificas para métodos validados” para obtener requisitos especificos.

No utilice diluyentes que contengan citrato, bisulfito o tiosulfato en Placas 3M Petrifilm RAC; ya que estos
pueden inhibir el crecimiento. Si se indica el uso de una solucién amortiguadora de citrato en el procedimiento
estandar, sustitiyala por una de las soluciones amortiguadoras mencionadas mas arriba, calentada a una
temperatura de entre 40 °C y 45 °C (104 °F y 113 °F).
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Para la optimizacion del crecimiento y de la recuperacion de los microorganismos en productos acidos (<pH 5), regule
el pH de la suspension de la muestra a un pH superior a pH 5. Para productos acidos, ajuste el pH con 1N de NaOH.

Mezcle u homogenice la muestra segln la norma.

Inoculacién de las placas

1.

2.

Coloque la Placa 3M Petrifilm RAC sobre una superficie nivelada y plana.

Levante la pelicula superior y con la pipeta perpendicular agregue 1 ml de suspensién de la muestra en el centro de la
pelicula inferior.

Desenrolle la pelicula superior sobre la muestra para evitar que queden burbujas atrapadas.

4. Coloque el Difusor Plano 3M™ Petrifilm™ (6425) en el centro de la Placa 3M Petrifilm RAC. Presione el centro del

difusor para distribuir la muestra de manera uniforme. Difunda el inéculo por toda el area de crecimiento de la Placa
3M Petrifilm RAC antes de que se forme el gel. No deslice el difusor a través de la pelicula.

. Retire el 3M Petrifilm Difusor Plano y deje la Placa 3M Petrifilm RAC quieta por lo menos 1 minuto para permitir que

se forme el gel.

Incubacién

Incube las Placas 3M Petrifilm RAC en posicidn horizontal con la superficie transparente hacia arriba en pilas de no mas de
40 placas*. Se pueden emplear distintos tiempos y temperaturas de incubacion segin los métodos de referencia locales
actuales, algunos de los cuales se enumeran en la seccion titulada “Instrucciones especificas para métodos validados”.

*Para los Métodos estandares para el examen de productos lacteos?, la altura maxima de la pila es 20.

Interpretacion

1

Las Placas 3M Petrifilm RAC pueden contarse usando un contador de colonias estandar u otra lupa iluminada.
Realice el recuento de todas las colonias, sin importar el color, el tamafio o la intensidad.

. El area de crecimiento circular es de aproximadamente 30 cm?. Las lineas de la cuadricula se pueden ver con el

uso de una luz posterior para realizar una estimaciéon de la enumeracién. Puede realizarse un recuento estimado de
las Placas 3M Petrifilm RAC que contengan un crecimiento mayor a 300 colonias contando dos o mas cuadriculas
representativas y determinando un nimero promedio por cuadrado. Multiplique el nimero promedio por 30 y
determine el recuento estimado para cada placa.

Las altas concentraciones de colonias sobre las Placas 3M Petrifilm RAC pueden hacer que toda el area de
crecimiento se tifia de color azul o rojo. Ocasionalmente, en las Placas 3M Petrifilm RAC muy pobladas, no habra
colonias visibles en el centro, pero si se podran ver muchas colonias pequefias en los bordes. Cuando ocurra algo asi,
archive los resultados como muy numerosos para contar (MNPC). Cuando se necesite un recuento real, utilice una
placa con una dilucién mayor.

Las muestras de alimentos pueden mostrar ocasionalmente interferencias en las Placas 3M Petrifilm RAC. Por ejemplo:

a. Un color celeste uniforme de fondo (con frecuencia visto en los organismos que se usan en los productos
cultivados) no se debera calificar como MNPC.

b. Las diminutas manchas azul intenso (con frecuencia observadas con las especias o los productos granulados) no
se deberan contar como colonias.

. Cuando sea necesario, las colonias se podran aislar para una mejor identificacion. Levante la pelicula superior y

recoja la colonia del gel. Realice la prueba segln los procedimientos estandar.

Si no se puede realizar el recuento de las Placas 3M Petrifilm RAC en el lapso de 1 hora luego de retirarlas de la
incubadora, se pueden guardar para enumerarlas en otro momento congelandolas en un recipiente hermético a una
temperatura menor o igual a -15 °C (5 °F) durante un periodo maximo de una semana.

Para obtener mas informacién, consulte la “Guia de interpretacion de Placa 3M™ Petrifilm™ Recuento Aerdbico Rapido
(RAC)”. Si tiene preguntas acerca de los procedimientos o las aplicaciones especificas, visite nuestro sitio web en
www.3M.com/foodsafety o comuniquese con su representante o distribuidor local de 3M.
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Instrucciones especificas para métodos validados
AOAC?® Official Methods®™ 2015.13
Certificado de Performance Tested AOAC® n.° 121403

. PERFORMANCE TESTED

VI|AOAC

RESEARCH INSTITUTE
LICENSE NUMBER 121403

En los estudios de los Official Methods (OMA, por sus siglas en inglés) y Performance Tested Method (PTM, por sus
siglas en inglés), se descubrié que el método con Placa 3M Petrifilm Recuento Aerébico Répido era equivalente a, o
mejor que, los recuentos de registro promedio del método de referencia mencionado en el capitulo 3 y de los Métodos
estandares para el examen de productos lacteos mencionados en el capitulo 6 del Manual de Bacteriologia Analitica
(BAM) de la FDA.

Alcance de la validacion:

Carne de res molida cruda, carne de cerdo molida cruda, carne de pavo molida, enjuague de carcasa de polo, swai
fresco, atun fresco, camarén tigre fresco, camardn facil de pelar, lavado de tomate cherry, ardndanos congelados,
albaricoques del Mediterraneo, aderezo para ensaladas cremoso, pasta fresca, helado de vainilla, leche en polvo y leche
descremada pasteurizada.

Incubacion:
Lacteos (sin incluir polvos) y mariscos:
Incube las Placas 3M Petrifilm Recuento Aerdbico Rapido durante 24 horas + 2 horas a 32 °C +1°C.

Todos los demas alimentos:
Incube las Placas 3M Petrifilm Recuento Aerdbico Rapido durante 24 horas + 2 horas a 35 °C +1°C.

Polvos lacteos, incluidos polvos del suero de la leche:
Incube las Placas para Recuento Aerdbico Rapido 3M Petrifilm durante 48 horas £ 3 horas a 32 °C +1°C.

NF Validation por AFNOR Certification
Meétodo certificado de NF Validation en cumplimiento de la norma ISO 16140-27 comparada con la norma ISO 4833-1®

Utilice los siguientes detalles al llevar a cabo la implementacion de las Instrucciones de uso antes mencionadas:

Campo de la validacién:
Para la prueba de productos lacteos

Preparacion de la muestra:
Use exclusivamente diluyentes especificados en las normas I1SOS.

Incubacién:
Para productos lacteos no en polvo: Incube las Placas 3M Petrifilm RAC durante 28 horas * 2 horas a 30 °C =1 °C.

Para leches en polvo: Incube las Placas 3M Petrifilm RAC durante 48 horas = 3 horas a 30 °C £1°C.

Interpretacion:

Calcule la cantidad de microorganismos presentes en la muestra de la prueba de acuerdo con la norma ISO 72182 para una
placa por dilucion. Para el célculo, tenga en cuenta solo las Placas 3M Petrifilm RAC que contengan hasta 300 colonias. Las
estimaciones estén fuera del alcance de la certificacion de NF Validation (vea el parrafo 3 de la seccidn “Interpretacion”).

Consulte la norma EN ISO 7218 sobre inoculacion, recuento y célculo de colonias, y expresidn de los resultados.
6“1\(.-.“"0»

NF

VALIDATION
EN 1SO 16140

3M 01/17 -11/16
ALTERNATIVE ANALYTICAL METHODS FOR AGRIBUSINESS
http://nf-validation.afnor.org/en
Para mayor informacidn acerca de la fecha de finalizacion de la validez, consulte el certificado de NF VALIDATION
disponible en el sitio web mencionado con anterioridad.
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www.3M.com/foodsafety/symbols
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Official Methods es una marca de servicios de AOAC INTERNATIONAL
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Snelle Aeroob Kiemgetal Telplaat Productinstructies

Productbeschrijving en beoogd gebruik

De 3M™ Petrifilm™ Snelle Aeroob Kiemgetal (RAC) Telplaat is een kant-en-klaar kweekmedium, bestemd voor
monstername, dat voedingsstoffen, een in koud water oplosbaar geleermiddel en een indicatortechnologie met

twee sensoren bevat waarmee kolonietelling wordt vergemakkelijkt. 3M Petrifilm Snelle AC Telplaten worden in

de levensmiddelen- en drankensector gebruikt voor het tellen van aerobe bacterién. De componenten van de 3M
Petrifilm Snelle AC Telplaat zijn ontsmet, maar niet gesteriliseerd. 3M Voedselveiligheid is ISO 9001-gecertificeerd
voor het ontwerp en de productie (ISO staat voor Internationale Organisatie voor Standaardisatie). 3M Petrifilm Snelle
AC Telplaten zijn niet getest met alle mogelijke voedingsproducten, voedingsprocessen, testprotocollen of met alle
mogelijke stammen van micro-organismen.

Veiligheid
De gebruiker dient alle veiligheidsinformatie in de instructies voor de 3M Petrifilm Snelle AC Telplaat te lezen, te
begrijpen en op te volgen. Bewaar de veiligheidsinstructies om deze later te kunnen raadplegen.

AWAARSCHUWING: geeft een gevaarlijke situatie aan die, indien deze niet wordt vermeden, de dood, ernstig letsel
en/of materiéle schade tot gevolg kan hebben.

A WAARSCHUWING

Beperken van de risico's die verbonden zijn aan de blootstelling aan biologische gevaren en milieuverontreiniging:
e Houd u aan de actuele branchenormen en lokale voorschriften voor het afvoeren van biologisch gevaarlijk afval.

Beperken van de risico's die verbonden zijn aan het vrijkomen van verontreinigd product:
e Houd u aan alle instructions voor productopslag in deze gebruiksaanwijzing.
e Niet gebruiken nadat de vervaldatum is verstreken.

Beperken van de risico's die gepaard gaan met bacteriéle infecties en besmetting van de werkplek:

o Voer tests met de 3M Petrifilm Snelle AC Telplaat uit in een goed uitgerust laboratorium onder leiding van een
bekwame microbioloog.

e De gebruiker moet zijn medewerkers de juiste testtechnieken aanleren: bijvoorbeeld Goede Laboratoriumpraktijken’,
ISO 170252 of ISO 72182.

Beperken van de risico's die verbonden zijn aan onjuiste interpretatie van de resultaten:

o 3M heeft de geschiktheid van 3M Petrifilm Snelle AC Telplaten voor gebruik in andere sectoren dan de
levensmiddelen- en drankensector niet aangetoond. Zo heeft 3M de geschiktheid van 3M Petrifilm Snelle AC
Telplaten bijvoorbeeld niet aangetoond voor het testen van water, farmaceutische producten of cosmetica.

Gebruik 3M Petrifilm Snelle AC Telplaten niet voor het stellen van diagnoses bij mensen of dieren.
De validatie van de 3M Petrifilm Snelle AC Telplaten-methode voor een in de V.S. erkende telling van bacterién in door een
laboratorium uitgevoerde pasteurisatie (Lab Pasteurized Count, LPC) is de verantwoordelijkheid van de eindgebruiker.

e Acceptatie van de 3M Petrifilm Snelle AC Telplaat voor het testen van water volgens een geaccepteerde plaatselijke
overheidsrichtlijn is uitsluitend ter beoordeling van en de verantwoordelijkheid van de eindgebruiker.

e 3M Petrifilm Snelle AC Telplaten maken geen onderscheid tussen verschillende stammen van micro-organismen.

Raadpleeg het veiligheidsinformatieblad voor bijkomende informatie.

Als u vragen hebt over specifieke toepassingen of procedures, kunt u onze website www.3M.com/foodsafety
bezoeken of contact opnemen met uw plaatselijke vertegenwoordiger of distributeur van 3M.

Verantwoordelijkheid van de Gebruiker

Gebruikers worden geacht zich vertrouwd te maken met de productinstructies en -informatie. Bezoek onze website
www.3M.com/foodsafety, of neem contact op met uw plaatselijke 3M-vertegenwoordiger of -distributeur voor meer
informatie.

Bij het kiezen van een testmethode is het belangrijk om te erkennen dat externe factoren zoals proefmethoden,
testprotocollen, proefvoorbereiding en -behandeling en laboratoriumtechniek invloed kunnen hebben op de resultaten.

De gebruiker is verantwoordelijk voor de selectie van een testmethode of product waarbij een voldoende aantal
monsters met de geschikte matrices en microbiéle problemen wordt onderzocht zodat de gekozen testmethode voldoet
aan de criteria van de gebruiker.
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Het is ook de verantwoordelijkheid van de gebruiker om te bepalen of testmethoden en resultaten voldoen aan de
vereisten van klanten en leveranciers.

Zoals bij elke testmethode, garanderen de verkregen resultaten van het gebruik van een 3M Voedselveiligheidproduct
de kwaliteit van de geteste matrices of processen niet.

Beperkte Garantie / Beperkte Verhaal

BEHALVE WAAR UITDRUKKELIJK VERMELD IN EEN BEPERKTE GARANTIEBEPALING VAN EEN INDIVIDUELE
PRODUCTVERPAKKING, WIJST 3M ALLE UITDRUKKELIJKE EN IMPLICIETE GARANTIES AF, MET INBEGRIP VAN,
MAAR NIET BEPERKT TOT, ELKE GARANTIE MET BETREKKING TOT DE GOEDE WERKING EN DE GESCHIKTHEID
VOOR EEN BEPAALD DOEL. Als een 3M Voedselveiligheidproduct gebrekkig is, zal 3M of zijn gevolmachtigde distributeur
naar eigen keuze het product vervangen of de aankoopprijs van het product terugbetalen. Dit is het enige rechtsmiddel
waarover u beschikt. Indien u vermoedt dat een product gebrekkig is, dan moet u 3M daarvan binnen de 60 dagen na

het vaststellen op de hoogte brengen. Bel onze klantenservice (+31(0)71 5450 342 of +32 (0)2 722 5224) of uw erkende
vertegenwoordiger van 3M Voedselveiligheidproducten, voor een autorisatie voor het retourneren van de goederen.

Beperking van Aansprakelijkheid

3M IS NIET AANSPRAKELIJK VOOR ENIG VERLIES OF SCHADE, ONGEACHT OF HET GAAT OM RECHTSTREEKSE,
ONRECHTSTREEKSE, SPECIALE, INCIDENTELE OF GEVOLGSCHADE, MET INBEGRIP VAN, MAAR NIET BEPERKT
TOT WINSTDERVING. In geen geval zal de wettelijke aansprakelijkheid van 3M onder om het even welke juridische

theorie de aankoopprijs van het zogenaamd gebrekkige product overschrijden.

Opslag

Bewaar ongeopende zakjes met 3M Petrifilm Snelle AC Telplaat gekoeld of bevroren (-20 tot 8 °C/-4 tot 46 °F).
Laat de ongeopende zakjes kort voor gebruik en nog voordat u ze opent op kamertemperatuur komen (20-25
°C/<60% RV). Berg ongebruikte 3M Petrifilm Snelle AC Telplaten weer op in het zakje. Sluit geopende zakjes door
het einde om te vouwen en met tape af te sluiten. Bewaar geopende zakjes niet in de koelkast om blootstelling
aan vocht te vermijden. Bewaar opnieuw gesloten zakjes niet langer dan een maand op een koele, droge plaats. Het
wordt aanbevolen de opnieuw gesloten zakjes met 3M Petrifilm Snelle AC Telplaten in een diepvriezer te bewaren
(zie hieronder) als de temperatuur in het laboratorium hoger is dan 25 °C (77 °F) en/of het laboratorium zich in een
omgeving bevindt waar de relatieve vochtigheid boven 50% uitkomt (uitgezonderd gebouwen met airconditioning).

Geopende zakjes met 3M Petrifilm Snelle AC Telplaten dienen in een afsluitbare bak in een diepvriezer bewaard te
worden. Als u ingevroren 3M Petrifilm Snelle AC Telplaten wilt gebruiken, open dan het bakje, haal de platen die
nodig zijn eruit en plaats de overgebleven platen onmiddellijk in het afgesloten bakje en terug in de diepvriezer. 3M
Petrifilm Snelle AC Telplaten mogen na de vervaldatum niet meer worden gebruikt. Bewaar geopende zakjes niet in
een diepvriezer met een automatisch ontdooisysteem, aangezien de herhaalde blootstelling aan vocht de platen kan
beschadigen.

Gebruik de 3M Petrifilm Snelle AC Telplaten niet als ze verkleurd zijn. De vervaldatum en het partijnummer staan
vermeld op iedere verpakking van 3M Petrifilm Snelle AC Telplaten. Het lotnummer staat ook vermeld op iedere
verpakking van 3M Petrifilm Snelle AC Telplaten.

AVerwijdering
Na gebruik kunnen de 3M Petrifilm Snelle AC Telplaten micro-organismen bevatten die een biologisch risico kunnen
opleveren. Volg de geldende plaatselijke, regionale, nationale en sectornormen voor afvalverwerking.

Gebruiksaanwijzingen
Volg alle instructies zorgvuldig op. Het niet opvolgen van de instructies kan onnauwkeurige resultaten tot gevolg hebben.

Voorbereiding monster
1. Gebruik geschikte, steriele verdunningsmiddelen:

Butterfield’s fosfaatbuffer, 0,1% peptonwater, pepton-zoutoplossing, gebufferd peptonwater, zoutoplossing (0,85-
0,90%), bisulfietvrije letheenbouillon of gedestilleerd water. Raadpleeg voor de gedetailleerde eisen 'Specifieke
instructies voor gevalideerde methoden'.

Gebruik voor de 3M Petrifilm Snelle AC Telplaten geen verdunningsmiddelen die citraat, bisulfiet of thiosulfaat
bevatten, aangezien deze de groei kunnen remmen. Als u volgens de standaardprocedure een citraatbuffer moet
gebruiken, vervangt u deze door één van de bovenstaande buffers, verwarmd tot 40-45 °C (104-113 °F).

2. Meng of homogeniseer het monster volgens de norm.

3. Voor een optimale groei en herstel van micro-organismen in zure producten (< pH 5), past u de pH van de
monstersuspensie aan tot een pH hoger dan 5. Breng zure producten op de juiste pH met 1IN NaOH.
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Op platen aanbrengen of uitplaten
Plaats de 3M Petrifilm Snelle AC Telplaat op een vlakke, effen ondergrond.

Til de bovenste film op en pipetteer loodrecht 1 ml van de monstersuspensie in het midden van de onderste film.
Rol de bovenste film naar beneden op het monster om te voorkomen dat er luchtbellen ontstaan.

Plaats de 3M™ Petrifilm™ Vlakke Spreider (6425) op het midden van de 3M Petrifilm Snelle AC Telplaat. Druk op
het midden van de spreider om het monster gelijkmatig te verspreiden. Verspreid het inoculum over het gehele
groeioppervlak van de 3M Petrifilm Snelle AC Telplaat voordat er een gel ontstaat. Laat de spreider niet over de film
glijden.

NI

5. Neem de 3M Petrifilm Vlakke Spreider weg en laat de 3M Petrifilm Snelle AC Telplaat minstens één minuut
ongestoord liggen, zodat er een gel kan ontstaan.

Incubatie

Incubeer 3M Petrifilm Snelle AC Telplaten horizontaal, met de doorzichtige kant naar boven in stapels van maximaal
40 platen.* Er kunnen verschillende incubatietijden en -temperaturen worden gebruikt, afhankelijk van de geldende
plaatselijke referentiemethoden, waarvan sommige staan vermeld in de paragraaf met Specifieke instructies.

*Voor de standaardmethoden voor het onderzoeken van zuivelproducten* is de maximale stapelhoogte 20.

Interpretatie
1. 3M Petrifilm Snelle AC Telplaten kunnen worden geteld met behulp van een standaard kolonieteller of een ander
verlicht vergrootglas. Tel alle kolonies, ongeacht de kleur, de grootte of intensiteit.

2. Het circulaire groeioppervlak is ongeveer 30 cm?. Als u achtergrondverlichting gebruikt, worden rasterlijnen
zichtbaar die helpen bij het maken van een schatting. Bij 3M Petrifilm Snelle AC Telplaten die meer dan 300
kolonies bevatten, kunnen schattingen worden gemaakt door het aantal kolonies te tellen in twee of meer aanwezige
vierkantjes en het gemiddelde per vierkantje te bepalen. Vermenigvuldig het gemiddelde aantal met 30 om de
geschatte telling per plaat te bepalen.

3. Hoge concentraties van kolonies op de 3M Petrifilm Snelle AC Telplaten kunnen het gehele groeioppervlak blauw
of rood kleuren. Soms kunnen op overgroeide 3M Petrifilm Snelle AC Telplaten in het midden zichtbare kolonies
ontbreken, maar zijn er kleine kolonies te zien aan de rand. Indien dit zich voordoet, noteer de resultaten dan als te
talrijk om te tellen (TNTC). Verdun verder als een concreet aantal vereist is.

4. Voedingsmonsters kunnen af en toe blijk geven van interferentie op de 3M Petrifilm Snelle AC Telplaten,
bijvoorbeeld:

a. een gelijkmatige lichtblauwe achtergrondkleur (komt vaak voor bij organismen die voor geteelde producten
worden gebruikt). Deze moeten niet worden geteld als te talrijk om te tellen (TNTC).

b. felblauwe stippen (komt vaak voor bij specerijen en gegranuleerde producten). Deze moeten niet als kolonies
worden geteld.

5. Indien nodig kunnen kolonies worden geisoleerd voor verdere identificatie. Til de bovenste film op en neem de
kolonie uit de gel. Test volgens standaardprocedures.

6. Indien de 3M Petrifilm Snelle AC Telplaten niet kunnen worden geteld binnen 1 uur na het verwijderen uit de
incubator, dan kunnen ze worden opgeslagen voor latere telling door ze gedurende ten hoogste één week in te
vriezen in een afsluitbare bak bij een temperatuur van minder dan of gelijk aan -15 °C (5 °F).

Raadpleeg de 'Interpretatiegids van de 3M™ Petrifilm™ Snelle Aeroob Kiemgetal Telplaat' voor aanvullende informatie.
Als u vragen hebt over specifieke toepassingen of procedures, kunt u onze website www.3M.com/foodsafety
bezoeken of contact opnemen met uw plaatselijke vertegenwoordiger of distributeur van 3M.

Specifieke instructies voor gevalideerde methoden
AOAC® Official Methods®™ 2015.13
AOAC?® Performance Tested-certificaat nr. 121403

. PERFORMANCE TESTED

V|AOAC

RESEARCH INSTITUTE
LICENSE NUMBER 121403
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Uit onderzoeken van AOAC Official Methods of Analysis (OMA) en Performance Tested Method (PTM) bleek dat de
methode met 3M Petrifilm Snelle Aeroob Kiemgetal Telplaat even goed of beter scoort dan de gemiddelde logtellingen
volgens de referentiemethode van FDA/BAM hoofdstuk 3 en de Standard Methods for the Examination of Dairy
Products Chapter 6 (standaardmethoden voor onderzoek van zuivelproducten, hoofdstuk 6).

Toepassingsgebied van de validatie:

Rauw rundergehakt, rauw varkensgehakt, rauwe kalkoen, spoelwater van kipkarkas, verse Pangasius hypophthalmus,
verse tonijn, verse tijgergarnaal, gemakkelijk pelbare garnaal, gewassen cherrytomaat, bevroren bosbessen,
mediterrane abrikozen, romige saladedressing, verse pasta, vanille-ijs, droge melkpoeder en gepasteuriseerde
taptemelk.

Incubatie:
Zuivel (exclusief poeders) en zeevruchten:
Incubeer 3M Petrifilm Snelle Aeroob Kiemgetal Telplaten 24 uur = 2 uur bij 32 °C +1°C.

Alle andere voedingsmiddelen:
Incubeer 3M Petrifilm Snelle Aeroob Kiemgetal Telplaten 24 uur = 2 uur bij 35 °C +1°C.

Zuivelpoeders, inclusief weipoeders:
Incubeer 3M Petrifilm Snelle Aeroob Kiemgetal Telplaten 48 uur = 3 uur bij 32 °C =1 °C.

NF Validation door AFNOR Certification
Gecertificeerde methode van NF Validation overeenkomstig ISO 16140-27 vergeleken met ISO 4833-18

Gebruik de volgende details bij het implementeren van de bovenstaande gebruiksaanwijzingen:

Toepassingsgebied van de validatie:
Voor het testen van zuivelproducten

Voorbereiding van het monster:
Gebruik alleen verdunningsmiddelen die zijn opgenomen door ISO®.

Incubatie:
Voor zuivelproducten niet in poedervorm: Incubeer 3M Petrifilm Snelle AC Telplaten bij 35 °C £+ 1°C gedurende
24 yur £ 2 uur.

Voor melk in poedervorm: Incubeer 3M Petrifilm Snelle AC Telplaten bij 30 °C = 1°C gedurende 48 uur = 3 uur.

Interpretatie:

Bereken het aantal micro-organismen aanwezig in het testmonster volgens ISO 72182 voor één plaat per verdunning.
Houd alleen rekening met 3M Petrifilm Snelle AC Telplaten die hoogstens 300 kolonies bevatten voor de berekening.
Schattingen vallen buiten het toepassingsgebied van de certificering van NF Validation (zie interpretatiedeel paragraaf 3).
Raadpleeg de norm EN ISO 7218 voor inoculatie, kolonietelling en de berekening en weergave van de resultaten.

TION
JIFICA
R

VALIDATION
EN IS0 16140

3M 01717 - 11/16
ALTERNATIVE ANALYTICAL METHODS FOR AGRIBUSINESS
http://nf-validation.afnor.org/en

Voor meer informatie betreffende het einde van de geldigheid, kunt u het NF VALIDATION-certificaat op de hierboven
vermelde website raadplegen.
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Referenties

1. U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for
Nonclinical Laboratory Studies.

2. ISO/IEC 17025. General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.

3. ISO 7218. Microbiology of food and animal feeding stuffs — General requirements and guidance for microbiological
examinations.

4. Wehr, Michael H. and Joseph F. Frank, Standard Methods for the Examination of Dairy Products. American Public
Health Association, Jan. 1, 2004. 17th ed.

5. FDA. Bacteriological Analytical Manual (BAM), Reagents Index for BAM found at:
http://www.fda.gov/Food/FoodScienceResearch/LaboratoryMethods/ucm055791.htm.

6. ISO 6887. Microbiology of food and animal feeding stuffs — Preparation of test samples, initial suspension and
decimal dilutions for microbiological examination.

7. 1SO 16140-2 (2016). Microbiology of the food chain - Method Validation - Protocol for the validation of alternative
(proprietary) methods against a reference method.

8. 1SO 4833-1(2013). Microbiology of the food chain - Horizontal method for the enumeration of microorganisms - Part 1:
colony-count technique at 30°C by the pour plate technique.

Verklaring van symbolen
www.3M.com/foodsafety/symbols

AOAC is een geregistreerd merk van AOAC INTERNATIONAL
Official Methods is een dienstmerk van AOAC INTERNATIONAL
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i Datum fér utgava: 2020-09
3M | Petrifilm-

Rapid Aerobic Count odlingsplatta Produktinformation

Produktbeskrivning och avsedd anvandning

3M™ Petrifilm™ Rapid Aerobic Count (RAC) odlingsplatta ar ett bruksklart provsystem med ett odlingsmedium
bestdende av nadringsdmnen, ett gelningsmedel (I8sligt i kallt vatten) och en dubbelsensorisk indikatorteknologi som
underlattar rakning av kolonier. 3M Petrifilm RAC odlingsplattor anvands fér rakning av aeroba bakterier i livsmedels-
och dryckesindustrin. Bestandsdelarna i 3M Petrifilm RAC odlingsplatta &r dekontaminerade, men inte steriliserade.
3M Food Safety ar certifierat fér utformning och tillverkning enligt Internationella standardiseringsorganisationen (ISO)
9001. 3M Petrifilm RAC odlingsplattor har inte utvarderats for anvandning med alla typer av livsmedelsprodukter,
livsmedelsprocesser, testprotokoll eller mikroorganismstammar.

Sikerhet
Anvéandaren ska lasa, forsta och félja all sikerhetsinformation i anvisningarna till 3M Petrifilm RAC odlingsplatta. Behall
sakerhetsanvisningarna for framtida bruk.

AVARNING! Indikerar en farlig situation som, om den inte undviks, kan resultera i dédsfall eller allvarliga personskador
och/eller materiella skador.

A VARNING

For att minska riskerna som forknippas med exponering for biologisk smittofara och miljéférgiftning:
e Folj gallande branschstandarder och lokala foreskrifter for kassering av biologiskt riskavfall.

For att minska riskerna som férknippas med utslapp av kontaminerad produkt:
e Folj alla anvisningar gallande produktforvaring i bruksanvisningen.
e Anvand inte produkten efter utgangsdatumet.

For att minska riskerna som férknippas med bakteriella infektioner och kontaminering av arbetsplatsen:

o Utfor tester med 3M Petrifilm RAC odlingsplatta i ett korrekt utrustat laboratorium under tillsyn av en yrkeskunnig
mikrobiolog.

e Anvandaren maste utbilda sin personal i géllande och korrekt testteknik: till exempel, Good Laboratory Practices!,
ISO 170252 (SS-EN ISO/IEC 17025:2005) eller ISO 7218° (SS-EN 1SO 7218:2007).

For att minska riskerna som férknippas med feltolkning av resultat:

e 3M har inte dokumenterat 3M Petrifilm RAC odlingsplattor f6r anvandning inom andra branscher an livsmedels- och
dryckesindustrin. Exempelvis har 3M inte dokumenterat anvandning av 3M Petrifilm RAC odlingsplattor for att testa
vatten, lakemedel eller kosmetika.

Anvand inte 3M Petrifilm RAC odlingsplattor for diagnos av tillstdnd hos manniskor eller djur.
Anvandaren ansvarar for valideringen av 3M Petrifilm RAC odlingsplatta metod fér anvandning vid laboratorier som
godkants i USA for pastériserade odlingar.

e Det ar slutanvandarens ansvar och skyldighet att férsékra sig om att vattenprover som utférs med metoden 3M
Petrifilm RAC odlingsplatta foljer lokala myndighetsféreskrifter.

e 3M Petrifilm RAC odlingsplattor sarskiljer inte olika mikroorganismstammar fran varandra.

Se sakerhetsdatabladet fé6r mer information.

Om du har fragor om specifika tillampningar eller procedurer kan du beséka var hemsida pad www.3M.com/foodsafety
eller kontakta din lokala representant eller aterférséaljare for 3M.

Anviandaransvar
Det aligger anvandarna att bekanta sig med produktinstruktioner och produktinformation. Bestk var webbsida pa
adressen www.3M.com/foodsafety eller kontakta din lokale 3M-representant eller -leverantér f6r mer information.

Vid val av testmetod &r det viktigt att inse att externa faktorer som provtagningsmetod, testprotokoll, provpreparering,
hantering och laboratorieteknik kan paverka resultat.

Det aligger anvandaren att vid val av testmetoder utvérdera tillrackligt manga prover med lampliga matriser och
utmaningar, for att dvertyga anvandaren att den valda metoden uppfyller kraven.

Det aligger ocksa anvandaren att faststélla att en testmetod och dess resultat uppfyller kraven fran dennes kunder och
leverantorer.
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Liksom med alla testmetoder utgér inte resultat som erhallits fran anvandning av ndgon produkt fran 3M
Livsmedelshygien en garanti for kvaliteten hos de matriser eller processer som testats.

Garantibegransningar/Begriansad Ersattning

MED UNDANTAG AV VAD SOM UTTRYCKLIGEN ANGES | AVSNITT OM GARANTIBEGRANSNING FOR
INDIVIDUELLA FORPACKNINGAR, FRANSAGER SIG 3M ALLA UTTRYCKLIGA OCH UNDERFORSTADDA GARANTIER,
INKLUSIVE, MEN INTE BEGRANSAT TILL, ALLA GARANTIER BETRAFFANDE SALJBARHET ELLER LAMPLIGHET FOR
ETT VISST ANDAMAL. Om nagon produkt fran 3M Livsmedelshygien ar defekt kommer 3M eller dess auktoriserade
leverantor att efter eget gottfinnande ersatta produkten eller aterbetala produktens inkdpspris. Detta ar den enda
ersattning som ges. Kunden maste meddela 3M och returnera produkten inom sextio dagar efter upptackt av misstankt
defekt. Var vianlig ring Kundtjanst (i USA: 1-800-328-1671) eller din officiella representant fér 3M Livsmedelshygien fér
en auktorisation avseende atersandande av produkt.

Ansvarsbegriansning

3M KOMMER INTE ATT PATA SIG NAGOT ANSVAR FOR FORLUST ELLER SKADOR, VARE SIG DIREKTA, INDIREKTA,
SARSKILDA, TILLFALLIGA ELLER EFTERFOLJANDE SKADOR, INKLUSIVE, MEN INTE BEGRANSADE TILL,
FORLORADE VINSTER. Under inga omsténdigheter ska 3M:s ansvar i ndgot som helst lagrum 6verskrida inkdpspriset for
den péastatt defekta produkten.

Forvaring

Férvara o6ppnade pasar med 3M Petrifilm RAC odlingsplatta i kyl eller frys (-20 till 8 °C /-4 till 46 °F). Strax fére
anvandning ska pasarna, innan de dppnas, uppna rumstemperatur (20-25 °C /< 60 % RH). Lagg tillbaka oanvianda 3M
Petrifilm RAC odlingsplattor i pasen. Férsegla pasen genom att vika den 6vre kanten och tejpa igen den. For att undvika
att plattorna utsatts for fukt ska 6ppnade pasar inte forvaras i kylskap. Forvara aterforslutna pasar pa en sval och

torr plats under hdgst en ménads tid. Om temperaturen i laboratoriet éverstiger 25 °C (77 °F) och/eller laboratoriet

ar belaget i ett omrade dar luftfuktigheten éverstiger 50 % (med undantag av fastigheter med luftkonditionering),
rekommenderas det att &terférslutna padsar med 3M Petrifilm RAC odlingsplattor férvaras i en frys (se nedan).

For att forvara 6ppnade pasar i en frys ska du placera 3M Petrifilm RAC odlingsplattor i en férslutningsbar behallare.
Nar frysta 3M Petrifilm RAC odlingsplattor ska tas ut for att anvandas 6ppnar du behallaren, tar ut 6nskat antal

plattor och lagger omedelbart tillbaka aterstdende plattor i den férslutningsbara behéllaren i frysen. 3M Petrifilm RAC
odlingsplattor far inte anvandas efter utgangsdatum. Frysen som anvénds for forvaring av 6ppnade péasar far inte ha en
automatisk avfrostningsfunktion, da en sadan skulle innebéara att plattorna upprepade ganger exponeras for fukt, vilket
kan skada dem.

Anvand inte 3M Petrifilm RAC odlingsplattor som visar tecken pa missfargning. Utgdngsdatum och partinummer
finns angivet pa varje férpackning av 3M Petrifilm RAC odlingsplattor. Partinumret finns dven angivet pa enskilda 3M
Petrifilm RAC odlingsplattor.

A Kassering
Efter anvandning kan 3M Petrifilm RAC odlingsplattor innehélla mikroorganismer, som kan utgéra en potentiell
biologisk fara. Folj gallande lokala, regionala och nationella standarder samt branschstandarder fér avfallshantering.

Bruksanvisning
Folj alla anvisningar noggrant. Underlatenhet att gora detta kan leda till felaktiga resultat.

Provberedning
1. Anvand lampliga sterila spddningsmedel:

Butterfields fosfatbuffert, 0,1 % peptonvatten, peptonsaltspadningsvatska, buffrat peptonvatten, saltlésning (0,85-
0,90 %), bisulfitfri letheen-buljong eller destillerat vatten. Se avsnittet "Specifika anvisningar fér validerade metoder”
for sarskilda krav.

Anvind inte spadningsvéatskor som innehaller citrat, bisulfit eller tiosulfat tilsammans med 3M Petrifilm RAC
odlingsplattor da dessa kan verka himmande pa tillvixten. Om citratbuffert indikeras i standardmetoden ska denna
ersattas med ndgon av de buffertar som anges ovan, uppvarmd till 40-45 °C (104-113 °F).

2. Blanda eller homogenisera provet enligt standard.

3. For optimal tillvaxt och aterfinnande av mikroorganismer i sura produkter (< pH 5) ska pH-vardet pa det utspadda
provet justeras till ett varde éver pH 5. For sura prover ska pH justeras med 1N NaOH.

Applicering pa platta

1. Placera 3M Petrifilm RAC odlingsplatta pa en plan och jamn yta.

2. Lyft den 6vre filmen och fordela 1 ml av det utspadda provet med lodrat pipett 6ver mitten av den undre filmen.

2
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3. Rulla ut den 6vre filmen péa provet for att forhindra att luftbubblor skapas.

4. Placera 3M™ Petrifilm™ spridarplatta (6425) i mitten av 3M Petrifilm RAC odlingsplatta. Tryck pa mitten av Spridar
for att fordela provet jamnt. Sprid inympningsamnet 6ver hela tillvaxtomradet pd 3M Petrifilm RAC odlingsplatta
innan gelen bildas. Dra inte Spridar dver filmen.

5. Avlagsna 3M Petrifilm spridarplatta och lamna 3M Petrifilm RAC odlingsplatta orérd i minst en minut for att lata
gelen bildas.

Inkubering

Inkubera 3M Petrifilm RAC odlingsplattor horisontellt med den genomskinliga sidan uppat i staplar om hégst 40
plattor*. Flera inkuberingstider och temperaturer kan anvéandas beroende péa géllande lokala referensmetoder, av vilka
nagra listas i avsnittet Specifika anvisningar.

*Vid undersokning av mjoélkprodukter* enligt standardmetoder &ar hogsta tillatna stapelhéjd 20 plattor.

Tolkning
1. 3M Petrifilm RAC odlingsplattor kan avldsas med en vanlig koloniraknare eller annan férstoringslampa. Rakna
samtliga kolonier, oavsett farg, storlek eller intensitet.

2. Den runda odlingsytan ar ca 30 cm?. Rutmonster kan ses genom att ta hjalp av bakétljus vid
berakningsuppskattningar. Uppskattningar kan géras pa 3M Petrifilm RAC odlingsplattor som innehaller fler an 300
kolonier genom att rdkna kolonierna i tva eller flera representativa rutor och berakna det genomsnittliga antalet per
ruta. Multiplicera det genomsnittliga antalet med 30 for att uppskatta antal per platta.

3. Vid héga koncentrationer av kolonier pa 3M Petrifilm RAC odlingsplattor blir hela tillvéxtytan bla eller r6d. Det kan
hénda att man pa 6vervaxta 3M Petrifilm RAC odlingsplattor inte ser nagra kolonier i mitten, men daremot flera sma
kolonier utmed kanterna. Nar ndgot av detta intraffar dokumenteras resultatet som “fér manga for att rakna” ("too
numerous to count”, TNTC). Spad i hégre 16sning om en exakt berdkning av antal kravs.

4. Livsmedelsprov kan ibland uppvisa interferens pa 3M Petrifilm RAC odlingsplattor, till exempel:
a. En jamn ljusbl& bakgrundsfarg (syns ofta hos organismer som anvands i odlade produkter) bér inte rdknas som TNTC.
b. Intensiva smé blaa prickar (syns ofta hos kryddor eller malda produkter) bér inte raknas som kolonier.

5. Vid behov kan kolonier isoleras for ytterligare identifiering. Lyft den 6vre filmen och plocka bort kolonin fran gelen.
Testa enligt standardférfarande.

6. Om 3M Petrifilm RAC odlingsplattor inte kan raknas inom en timme efter att de tagits ut ur inkubatorn kan de lagras
for senare berakning genom att frysas ned i en forslutningsbar behéllare vid temperaturer som ar lagre an eller lika
med -15 °C (5 °F) i hégst en vecka.

Se "Tolkningsguide till SM™ Petrifilm™ Rapid Aerobic Count odlingsplatta” fér ytterligare information. Om du har
fragor om specifika tillampningar eller procedurer kan du bestéka var hemsida pa www.3M.com/foodsafety eller
kontakta din lokala representant eller aterférséljare for 3M.

Specifika anvisningar foér validerade metoder
AOAC?® Official Methods™ 2015.13
AOAC?® Performance Tested Certificate #121403

. PERFORMANCE TESTED

V| AOAC

RESEARCH INSTITUTE
LICENSE NUMBER 121403

| AOAC-studier enligt OMA (Official Methods of Analysis) och Performance Tested (PTM) fann man att metoden
med 3M Petrifilm Rapid Aerobic Count odlingsplatta var lika bra eller battre &n referensmetoden med registrering av
medelberakningar enligt USA:s livs- och lakemedelsverk (FDA)/Bacteriological Analytical Manual (BAM) kapitel 3 och
standardmetoder fér undersdkning av mejeriprodukter kapitel 6.

Valideringens omfattning:

Ratt malet oxkott, ratt malet flaskkott, malen kalkon, skéljvatten fran kycklingslaktkropp, farsk hajmal, farsk tonfisk,
farska tigerrakor, lattskalade rakor, skoljvatten fran korsbarstomat, frusna blabér, aprikoser fran Medelhavsomradet,
salladsdressing av gradde, farsk pasta, vaniljgraddglass, torrmjélkspulver och pastériserad skummjélk.
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Inkubering:
Mjdlkprodukter (pulver undantaget) och fisk-/skaldjur:
Inkubera 3M Petrifilm Rapid Aerobic Count odlingsplattor i 24 timmar * 2 timmar vid 32 °C = 1°C.

Alla 6vriga livsmedel:
Inkubera 3M Petrifilm Rapid Aerobic Count odlingsplattor i 24 timmar * 2 timmar vid 35 °C =1 °C.

Mjélkpulver, inbegripet vasslepulver:
Inkubera 3M Petrifilm Rapid Aerobic Count odlingsplattor i 48 timmar + 3 timmar vid 32 °C £1°C.

NF Validation av AFNOR Certification
NF Validation-certifierad metod i enlighet med ISO 16140-27 i jamférelse med ISO 4833-18

Anvand féljande uppgifter nér du implementerar ovanndmnda bruksanvisning:

Omfattning av valideringen:
For testning av mejeriprodukter

Provberedning:
Anviand endast spadningsmedel som &r ISO-godkéanda®.

Inkubering:
For icke pulveriserade mejeriprodukter: Inkubera 3M Petrifilm RAC odlingsplattor i 28 timmar £ 2 timmar vid 30 °C £ 1°C.

For mjolkpulver: Inkubera 3M Petrifilm RAC odlingsplattor i 48 timmar + 3 timmar vid 30 °C £ 1°C.

Tolkning:

Berakna antalet narvarande mikroorganismer i testprovet enligt ISO 72183 f6r en platta per spadning. Inkludera endast
3M Petrifilm RAC odlingsplattor som innehaller upp till 300 kolonier i berdkningen. Uppskattningar omfattas inte

av NF Validation-certifieringen (jmf stycke 3 under avsnittet Tolkning). Se EN ISO 7218 standarden fér inympning,
kolonirakning samt berakning och uttryck for resultat.

TION
JIFICA
A

NF

VALIDATION
EN 1SO 16140

3M 01/17-11/16
ALTERNATIVE ANALYTICAL METHODS FOR AGRIBUSINESS
http://nf-validation.afnor.org/en

For ytterligare information om valideringsslut, las NF VALIDATION-certifikatet som finns tillgangligt pé ovan angivna
webbplats.

Referenser
1. U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for
Nonclinical Laboratory Studies.

2. ISO/IEC 17025. General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.

3. ISO 7218. Microbiology of food and animal feeding stuffs — General requirements and guidance for microbiological
examinations.

4. Wehr, Michael H. and Joseph F. Frank, Standard Methods for the Examination of Dairy Products. American Public
Health Association, Jan. 1, 2004. 17th ed.

5. FDA. Bacteriological Analytical Manual (BAM), Reagents Index for BAM found at:
http://www.fda.gov/Food/FoodScienceResearch/LaboratoryMethods/ucm055791.htm.

6. ISO 6887. Microbiology of food and animal feeding stuffs — Preparation of test samples, initial suspension and
decimal dilutions for microbiological examination.

7. 1SO 16140-2 (2016). Microbiology of the food chain - Method Validation - Protocol for the validation of alternative
(proprietary) methods against a reference method.

8. 1SO 4833-1(2013). Microbiology of the food chain - Horizontal method for the enumeration of microorganisms - Part 1:
colony-count technique at 30°C by the pour plate technique.
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Symbolférklaringar

www.3M.com/foodsafety/symbols

AOAC &r ett registrerat varumarke som tillhor AOAC INTERNATIONAL
Official Methods ar ett serviceméarke som tillhér AOAC INTERNATIONAL
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Rapid Aerobic Count Plate Produktvejledning

Teknisk beskrivelse og tilsigtet anvendelse

3M™ Petrifilm™ Rapid Aerobic Count (RAC) Plate er et brugsklart dyrkningsmediesystem, som indeholder
naeringsstoffer, en koldtvandsoplgselig gel samt en dobbeltfglende indikatorteknologi, der muligger koloniteelling.
3M Petrifilm RAC Plates anvendes til teelling af aerobe bakterier i neerings- og nydelsesmiddelindustrien. 3M Petrifilm
RAC Plate-komponenterne er dekontaminerede, men ikke steriliserede. 3M Food Safety er certificeret i henhold

til International Organization for Standardization (ISO) 9001, hvad angér design og produktion. 3M Petrifilm RAC
Plates er ikke blevet evalueret med alle mulige fadevarer, fadevareprocesser, testprotokoller eller med alle mulige
mikroorganismestammer.

Sikkerhed

Brugeren skal leese, forsté og felge alle sikkerhedsoplysninger i anvisningerne til 3M Petrifilm RAC Plate. Gem
sikkerhedsvejledningen til fremtidig reference.

/\ ADVARSEL:Indikerer en farlig situation, som, hvis denne ikke undgas, kan resultere i dedsfald eller alvorlig
personskade og/eller skade pa ejendele.

A ADVARSEL

For at reducere risiciene forbundet med eksponering for biologiske farer og miljgkontaminering:
e Folg de aktuelle branchestandarder og lokale bestemmelser for bortskaffelse af biologisk farligt affald.

For at reducere risiciene forbundet med frigivelsen af et kontamineret produkt:
e Folg alle anvisninger for produktopbevaring indeholdt i brugsanvisningen.
e Ma ikke anvendes efter udlgbsdatoen.

For at reducere risiciene forbundet med bakterieinfektion og kontaminering pa arbejdspladsen:

e Udfer 3M Petrifilm RAC Plate-testning i et korrekt udstyret laboratorium under en fagleert mikrobiologs kontrol.

e Brugeren skal uddanne sit personale i de aktuelle, korrekte testningsteknikker: for eksempel God laboratoriepraksis’,
ISO 170252 eller ISO 72183.

For at reducere risiciene forbundet med fejlfortolkning af resultater:

e 3M har ikke dokumenteret 3M Petrifilm RAC Plates til anvendelse i andre industrier end naerings- og
nydelsesmiddelindustrien. 3M har for eksempel ikke dokumenteret 3M Petrifilm RAC Plates til testning af vand,
leegemidler eller kosmetik.

Undlad at anvende 3M Petrifilm RAC Plates til at diagnosticere tilstande hos mennesker eller dyr.
Det er slutbrugerens ansvar, at 3M Petrifilm RAC Plate-metoden er valideret til brug ved laboratoriepasteuriserede
teellinger, der er godkendt i USA.

e Accept af 3M Petrifilm RAC Plate-metoden til testning af vand iht. en accepteret kommunal bestemmelse foregar
udelukkende iht. slutbrugerens sken og ansvar.

o 3M Petrifilm RAC Plates skelner ikke mellem mikroorganismestammer.

Se sikkerhedsdataarket for yderligere information.

Hvis du har spgrgsmal til specifikke anvendelser eller procedurer, bedes du besage vores websted pa
www.3M.com/foodsafety eller kontakte din lokale 3M-repraesentant eller -leverander.

Brugsanvisning
Brugerne er ansvarlige for at gere sig bekendt med produktvejledninger og oplysninger. Besag vores hjemmeside pa
www.3M.com/foodsafety, eller kontakt din lokale 3M repraesentant eller distributaer for yderligere oplysninger.

Nar der veelges en testmetode, er det vigtigt, at man er klar over, at eksterne faktorer, sdsom prgveudtagningsmetoder,
testprotokoller, klargering af prgven, hdndtering samt laboratorieteknikker, kan pavirke resultaterne.

Det er brugerens eget ansvar at veelge en testmetode, som evaluerer et tilstraekkeligt antal prever med de passende
matricer og udfordringer for derved at sikre brugeren, at den valgte testmetode lever op til brugerens krav.

Det er ogséa brugerens eget ansvar at fastsaette, at testmetoderne og resultaterne lever op til kundernes og
leverandgrernes krav.
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Som med alle andre testmetoder geelder det, at de resultater, der opnas med dette 3M fadevareprodukt udstyr, ikke
giver garanti for kvaliteten af detestede matricer og processer.

Begreensning af Garantier / Begranset Retsmiddel

BORTSET FRA HVAD DER ER UDTRYKKELIGT ANF@RT | DEN BEGRANSEDE GARANTI TIL INDIVIDUEL
PRODUKTEMBALLAGE, FRASIGER 3M SIG ALLE UDTRYKKELIGE OG UNDERFORSTAEDE GARANTIER INDBEFATTET
MEN IKKE BEGRZANSET TIL ENHVER SALGBARHEDSGARANTI ELLER EGNETHED TILEN BESTEMT ANVENDELSE.
Hvis et 3M Food Safety-produkt er beheeftet med fejl eller mangler, vil 3M eller en af dennes autoriserede distributgrer
efter dennes eget skan udskifte eller refundere produktets kabspris. Dette er den eneste til radighed veerende
afhjaelpning. Du skal straks, inden for 60 dage efter at have opdaget enhver formodet fejl ved et produkt, meddele

dette og returnere produktet til 3M. Kontakt venligst kundeservice (1-800-328-1671i USA) eller den autoriserede 3M
fedevaresikkerhedskonsulent for at modtage en produktreturneringsautorisation.

Begraensning af 3Ms Ansvar

3M SKAL IKKE HOLDES ANSVARLIG FOR EVT. TAB ELLER SKADER, HVAD END DE ER OPSTAET DIREKTE,
INDIREKTE, UNDER SZARLIGE OMSTANDIGHEDER ELLER TILFALDIGE SKADER INDBEFATTET MEN IKKE
BEGRANSET TIL MISTET FORTJENESTE. Under ingen omstaendigheder skal 3M’s erstatningsansvar kunne overstige
kebsprisen af produktet der efter sigende er behzeftet med fejl.

Opbevaring

Opbevar udbnede foliepakninger med 3M Petrifilm RAC Plates nedkslet eller nedfrosset (-20 til 8 °C/-4 til 46 °F).
Lad umiddelbart inden brug uédbnede foliepakninger né stuetemperatur, inden de dbnes (20-25 °C / < 60 % relativ
luftfugtighed). Leeg ubrugte 3M Petrifilm RAC Plates tilbage i foliepakningen. Forsegl foliepakningen ved at folde
foliepakningens ende og saette tape hen over. Undgéa at nedkele abnede foliepakninger for at undga fugt. Opbevar
genforseglede foliepakninger pa et tert, kaligt sted i op til en méned. Det anbefales, at genforseglede foliepakninger
med 3M Petrifilm RAC Plates opbevares i en fryser (se nedenfor), hvis temperaturen i laboratoriet overstiger 25 °C
(77 °F), og/eller laboratoriet befinder sig i et omréde, hvor den relative luftfugtighed overstiger 50 % (her undtages
faciliteter med aircondition).

Ved opbevaring af dbnede foliepakninger i en fryser skal 3M Petrifilm RAC Plates placeres i en teetsluttende beholder.
For at tage de frosne 3M Petrifilm RAC Plates ud til brug dbnes beholderen, de ngdvendige plader tages ud, og de
tilbageveerende plader leegges straks tilbage i fryseren i den forseglede beholder. 3M Petrifilm RAC Plates bgr ikke
anvendes efter deres udlgbsdato. Fryseren, der anvendes til opbevaring af abne foliepakninger, méa ikke have en
automatisk afrimningscyklus, da dette gentagne gange ville udszette pladerne for fugt, der kan beskadige pladerne.

Anvend ikke misfarvede 3M Petrifilm RAC Plates. Udlgbsdato og partinummer findes pa hver pakke 3M Petrifilm RAC
Plates. Partinummeret findes ogséa pa de individuelle 3M Petrifilm RAC Plates.

A\ Bortskaffelse
Efter brug kan 3M Petrifilm RAC Plates indeholde mikroorganismer, som kan udgere en biologisk risiko. Fglg geeldende
lokal-, regional-, national- og industristandarder for bortskaffelse.

Brugsanvisning
Felg omhyggeligt alle vejledninger. Hvis dette ikke overholdes, kan det medfere ungjagtige resultater.

Proveforberedelse
1. Anvend hensigtsmaessige, sterile fortyndingsveesker:

Butterfields fosfatbuffer, 0,1 % peptonvand, peptonsaltbaserede fortyndingsvaesker, bufret peptonvand,
saltoplgsning (0,85-0,90 %), bisulfitfri letheen-bouillon eller destilleret vand. Se afsnittet "Specifik vejledning i
validerede metoder" for specifikke krav.

Brug ikke fortyndingsveesker, som indeholder citrat, bisulfit eller tiosulfat med 3M Petrifilm RAC Plates, da de
kan heemme vaksten. Hvis citratbuffer er angivet i den normale procedure, erstattes den med en af bufferne angivet
ovenfor, opvarmet til 40-45 °C (104-113 °F).

2. Bland eller homogeniser prgven iht. standarden.

3. For optimal vaekst og indsamling af mikroorganismer i syreholdige produkter (<pH 5), justeres pH for
pravesuspensionen til en pH, der er hgjere end pH 5. For sure produkter justeres pH med 1N NaOH.

Udpladning
1. Anbring 3M Petrifilm RAC Plate pa en flad, plan overflade.

2. Laft den gverste film, og doser med pipetten vinkelret 1 ml pravesuspension pa midten af den nederste film.

2
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3. Rul den gverste film ned pé prgven for at forhindre, at der dannes luftbobler.

4. Placer 3M™ Petrifilm™ flad Spreder (6425) p& midten af 3M Petrifilm RAC Plate. Tryk forsigtigt pd midten af
spreder for at fordele prgven jeevnt. Spred podemaengde over hele 3M Petrifilm RAC Plate-veekstomradet, fgr gelen
dannes. Far ikke spreder hen over filmen.

5. Fjern 3M Petrifilm flad Spreder, og lad 3M Petrifilm RAC Plate veere uforstyrret i mindst 1 minut for at lade gelen
dannes.

Inkubation

Inkuber 3M Petrifilm RAC Plates i en vandret stilling med den klare side opad i stakke pa hgjst 40 plader.* Flere
inkubationstider og -temperaturer kan anvendes, afhaengigt af de aktuelle lokale referencemetoder, hvoraf nogle er
anfert i afsnittet Specifik vejledning.

*For standardmetoder til kontrol af meelkeprodukter* er den maksimale stakhgjde 20.

Fortolkning
1. 3M Petrifilm RAC Plates kan teelles ved hjzelp af en standard kolonitzeller eller en anden lup med lys. Tzel alle kolonier
uanset farve, starrelse eller intensitet.

2. Det runde vaekstomrade er ca. 30 cm?. Gitterlinjer kan ses ved brug af bagbelysning som hjzelp til ansléet opteelling.
Der kan foretages skan pa 3M Petrifilm RAC Plates, som indeholder mere end 300 kolonier ved at teelle antallet
af kolonier i to eller flere repreesentative kvadrater og bestemme det gennemsnitlige antal pr. kvadrat. Gang det
gennemsnitlige antal med 30 for at beregne den estimerede tzelling pr. plade.

3. Hgje koncentrationer af kolonier pad 3M Petrifilm RAC Plates vil betyde, at hele veeckstomradet bliver blat eller rgdt.
Nogle gange kan det ske pa en overfyldt 3M Petrifilm RAC Plate, at centrum ikke indeholder synlige kolonier, men
at mange sma kolonier kan ses langs kanten. Nar et af disse tilfeelde opstar, skal resultaterne angives som overgroet
(TNTC = Too Numerous Too Count). Nar en faktisk opteelling kraeves, anvendes en hgjere fortynding pé pladen.

4. Fgdevareprgver kan undertiden vise interferens pa 3M Petrifilm RAC Plates, for eksempel:

a. En ensfarvet bld baggrundsfarve (ses ofte fra organismer, der anvendes i kultiverede produkter) bar ikke teelles
som TNTC.

b. Intense bla prikker (ses ofte med krydderier eller granulerede produkter) bar ikke teelles som kolonier.

5. Kolonier kan isoleres for yderligere identifikation, efter behov. Lgft den @verste film, og veelg kolonien fra gelen. Test
vha. standardprocedurer.

6. Hvis 3M Petrifilm RAC Plates ikke kan teelles inden for 1time efter fjernelse fra inkubatoren, kan de opbevares til
senere opteelling ved nedfrysning i en forseglet beholder ved temperaturer lavere end eller lig med -15 °C (5 °F) i
hgjst en uge.

Se "Aflaesningsguiden til BM™ Petrifilm™ Rapid Aerobic Count Plate" for yderligere oplysninger. Hvis du har spgrgsmal
til specifikke anvendelser eller procedurer, bedes du besgge vores websted pad www.3M.com/foodsafety eller kontakte
din lokale 3M-reprzesentant eller -leverander.

Specifik vejledning i validerede metoder
AOAC?® Official Methods™ 2015.13
AOAC?® Performance Tested-certifikat nr. 121403

. PERFORMANCE TESTED

AOAC

RESEARCH INSTITUTE
LICENSE NUMBER 121403

| AOAC OMA- (Official Methods of Analysis) og PTM-studier (Performance Tested Method) viste 3M Petrifilm
Rapid Aerobic Count Plate-metoden sig at veere lige sé god eller bedre end de gennemsnitlige logteellinger i
referencemetoden fra FDA/BAM kapitel 3 og standardmetoderne til undersggelse af mejeriprodukter i kapitel 6.

Valideringens omfang:

Rat hakket okseked, rat hakket svinekgd, hakket kalkun, rensevand fra kyllingekadaver, frisk swai, frisk tun, frisk
tigerreje, letpillelig reje, mask af cherrytomat, frosne blabzer, middelhavsabrikoser, cremet salatdressing, frisk pasta,
vaniljeis, tarmaelk og pasteuriseret skummetmaelk.
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Inkubation:
Maelkeprodukter (undtagen pulverform) og fisk og skaldyr:
Inkuber 3M Petrifilm Rapid Aerobic Count Plate i 24 timer = 2 timer ved 32 °C £1°C.

Alle andre madvarer:
Inkuber 3M Petrifilm Rapid Aerobic Count Plate i 24 timer = 2 timer ved 35 °C £ 1°C.

Maelkepulver, herunder vallepulver:
Inkuber 3M Petrifilm Rapid Aerobic Count Plate i 48 timer +3 timer ved 32 °C +1°C.

NF Validation med AFNOR Certification
NF Validation-certificeret metode i overensstemmelse med ISO 16140-27 i sammenligning med ISO 4833-18

Brug fglgende oplysninger ved implementering af ovennaevnte brugsanvisning:

Valideringsomradet:
Ved test af mejeriprodukter

Preveforberedelse:
Anvend udelukkende fortyndingsvaesker, som findes pa ISO-listen®.

Inkubation:
Ved andre mejeriprodukter end pulverprodukter: Inkuber 3M Petrifilm RAC Plates i 28 timer 2 timer ved 30 °C %1 °C.

Ved pulvermeaelk: Inkuber 3M Petrifilm RAC Plates i 48 timer 3 timer ved 30 °C %1 °C.

Fortolkning:

Beregn antallet af mikroorganismer til stede i testprgven ifglge ISO 72182 for en plade pr. fortynding. Til beregning
inddrages der kun 3M Petrifilm EB Plates, som indeholder op til 300 kolonier. De ansldede veerdier ligger uden for NF
Validation-certificeringens omrade (se afsnittet for afleesning, paragraf 3). Se EN ISO 7218-standarden vedrgrende
inokulation, koloniteelling samt beregning og preaesentation af resultater.

FICATION
i
cE!

NF

VALIDATION
EN 1SO 16140

3M 01/17 -11/16
ALTERNATIVE ANALYTICAL METHODS FOR AGRIBUSINESS
http://nf-validation.afnor.org/en

For yderligere oplysninger om validering henvises der til NF VALIDATION-certifikatet, der er tilgaengeligt pa det
websted, som blev nsevnt ovenfor.

Referencer
1. U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for
Nonclinical Laboratory Studies.

2. ISO/IEC 17025. General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.

3. ISO 7218. Microbiology of food and animal feeding stuffs — General requirements and guidance for microbiological
examinations.

4. Wehr, Michael H. and Joseph F. Frank, Standard Methods for the Examination of Dairy Products. American Public
Health Association, Jan. 1, 2004. 17th ed.

5. FDA. Bacteriological Analytical Manual (BAM), Reagents Index for BAM found at:
http://www.fda.gov/Food/FoodScienceResearch/LaboratoryMethods/ucm055791.htm.

6. ISO 6887. Microbiology of food and animal feeding stuffs — Preparation of test samples, initial suspension and
decimal dilutions for microbiological examination.

7. 1SO 16140-2 (2016). Microbiology of the food chain - Method Validation - Protocol for the validation of alternative
(proprietary) methods against a reference method.

8. 1SO 4833-1(2013). Microbiology of the food chain - Horizontal method for the enumeration of microorganisms - Part 1:
colony-count technique at 30°C by the pour plate technique.
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Hurtigfilm for totalkim Produktveiledning

Produktbeskrivelse og tiltenkt bruk

3M™ Petrifilm™ hurtigfilm for totalkim (RAC) er et praveklart dyrkingsmediumsystem som inneholder nzeringsstoffer,
et kaldtvannslgselig geldannende middel, og en to-sanset indikatorteknologi som forenkler telling av kolonier.

3M Petrifilmer RAC brukes til & finne antallet av aerobe bakterier i mat- og drikkevareindustrien. Komponentene i

3M Petrifilm RAC er dekontaminerte, men ikke steriliserte. 3M Food Safety er sertifisert i henhold til International
Organization for Standardization (ISO) 9001 for utforming og produksjon. 3M Petrifilmer RAC har ikke blitt testet péa alle
mulige matvarer, matprosesser, stammer av mikroorganismer eller etter alle mulige testprotokoller.

Sikkerhet
Brukeren ma lese, forsta og felge all sikkerhetsinformasjon i bruksanvisningen for 3M Petrifilm RAC. Behold
sikkerhetsveiledningen for fremtidig referanse.

/\ ADVARSEL:Indikerer en farlig situasjon som, om den ikke unngés, kan resultere i dad eller alvorlig personskade
og/eller materielle skader.

A ADVARSEL

For a redusere risikoene forbundet med eksponering for biologiske farer og miljgforurensning:
e Folg gjeldende industristandarder og lokale forskrifter for kasting av biologisk risikoavfall.

For a redusere risikoene forbundet med utslipp av kontaminert produkt:
e Folg alle lagringsinstruksjoner som finnes i bruksanvisningen.
e Ma ikke brukes etter utlgpsdatoen.

For a redusere risikoene forbundet med bakteriell infeksjon og kontaminering pa arbeidsplassen:

e Utfar testing av 3M Petrifilm RAC i et riktig utstyrt laboratorium, under tilsyn av en fagleert mikrobiolog.

e Brukeren ma serge for oppleering av personalet i korrekte testteknikker: for eksempel, God laboratoriepraksis',
ISO 170252 eller ISO 72183,

For a redusere risikoene forbundet med feiltolkning av resultater:

e 3M har ikke dokumentert 3M Petrifilmer RAC for bruk i andre industrier enn mat og drikke. 3M har for eksempel ikke
dokumentert 3M Petrifilmer RAC for bruk pa testing av vann, legemidler eller kosmetikk.
3M Petrifilmer RAC skal ikke brukes i diagnostisering av tilstander hos mennesker eller dyr.
Validering av 3M Petrifilmer RAC-metoden for de USA-anerkjente metodene Tall for pasteurisering i laboratorium,
er sluttbrukerens ansvar.

o A godkjenne testmetode for vann med 3M Petrifilm RAC opp mot lokale forskrifter ma sluttbrukeren selv vurdere og
ta ansvar for.

e 3M Petrifilmer RAC skiller ikke én stamme av mikroorganismer fra en annen.

Se sikkerhetsdatabladet for ytterligere informasjon.

Hvis du har spgrsmal om spesifikke bruksomrader eller prosedyrer, kan du besgke vart nettsted pa
www.3M.com/foodsafety eller ta kontakt med en lokal 3M-representant eller -forhandler.

Brukeransvar
Brukere er ansvarlige for & sette seg inn i instruksjoner og informasjon om produktet. Besgk nettsiden var
www.3M.com/foodsafety eller kontakt din lokale representant eller distributgr i 3M for mer informasjon.

Ved valg av testmetode er det viktig & ta hensyn til at eksterne faktorer som metoder for stikkprgver, testprotokoller,
preparering av prever, hdndtering og laboratorieteknikk kan pavirke resultatene.

Ved valg av testmetode er det brukerens ansvar & vurdere et tilstrekkelig antall prever med passende matriser og
mikrobielle utfordringer for & tilfredsstille brukeren om at den valgte pravemetoden oppfyller brukerens kriterier.

Det er ogsa brukerens ansvar & fastsla at alle pravemetoder og resultater tilfredsstiller kundens og forhandlerens
forlangende.

Som med alle testmetoder, utgjer ikke resultatene som oppnas ved bruk av noe 3M Food Safety-produkt noen garanti
om kvaliteten av matrisene eller prosessene som testes.
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Begrensning av Garantier / Begrensede Rettigheter
MED MINDRE DET ER UTRYKKELIG SKREVET | EN BEGRENSET GARANTI PA EN PRODUKTPAKNING, FRASKRIVER
3M SEG ALLE DIREKTE OG INDIREKTE GARANTIER, INKLUDERT MEN IKKE BEGRENSET TIL, ENHVER GARANTI
OM SALGBARHET ELLER ANVENDELSE TIL ET BESTEMT FORMAL. Hvis noe 3M Food Safety-produkt er defekt,
vil 3M og dets autoriserte distributa@rer erstatte eller refundere produktets kjspesum etter eget skjgnn. Dette er dine
ubetingede rettigheter. Du mé straks varsle 3M innen seksti dager fra oppdagelsen av enhver mulig feil i et produkt og
returnere dette produktet til 3M. Ring kundeservice (06384 i Norge) eller ta kontakt med din offisielle 3M Food Safety-
representant for en “returgodsavtale”.

Begrensning av 3Ms Ansvar

3M VIL IKKE VAERE ANSVARLIG FOR NOE TAP ELLER SKADE, DIREKTE ELLER INDIREKTE, SPESIELL, TILFELDIG
ELLER FOLGESSKADE, INKLUDERT MED IKKE BEGRENSET TIL TAPT FORTJENESTE. lIkke under noen omstendighet
skal 3Ms ansvar, under noen juridisk teori, overstige kjgspesummen for et produkt som antas & veere defekt.

Oppbevaring

Oppbevar udpnede 3M Petrifilm RAC-poser i kjgleskap eller fryser (-20 til 8 °C / -4 til 46 °F). Rett f@r bruk skal
udpnede poser nd romtemperatur far de dpnes (20-25 °C / <60 % RF). Legg ubrukte 3M Petrifilmer RAC tilbake i
posen. Posen forsegles ved & brette enden pa posen og tette den med tape. For a unnga eksponering for fuktighet,
skal apnede poser ikke legges i kjsleskap. Oppbevar dpnede poser pa et kjglig, tert sted, men ikke lengre enn

i én maned. Det anbefales at gjenforseglede poser med 3M Petrifilmer RAC lagres i en fryser (se under) hvis
laboratorietemperaturen overstiger 25 °C (77 °F) og/eller laboratoriet er i et omrade hvor den relative fuktigheten
overstiger 50 % (med unntak av lokaler med klimaanlegg).

Ved oppbevaring av dpnede poser i en fryser skal 3M Petrifilmer RAC legges i en tett beholder. For & ta opp frosne 3M
Petrifilmer RAC til bruk, apne boksen, ta ut platene som skal brukes og legg straks de gjenveerende platene tilbake i
den tette boksen og legg den i fryseren. 3M Petrifilmer RAC skal ikke brukes etter utlgpsdatoen. Fryseren som brukes
til 8 oppbevare apne poser ma ikke ha en automatisk avisingssyklus, ettersom dette ville utsette platene for fuktighet
gjentatte ganger, noe som kan skade platene.

Ikke bruk 3M Petrifilmer RAC plater som har blitt misfarget. Holdbarhetsdato og partinummer er angitt pa alle pakker
med 3M Petrifilmer RAC. Partinummeret er ogsa merket pa hver 3M Petrifilmer RAC.

AN Avhending
Etter bruk kan 3M Petrifilmer RAC inneholde mikroorganismer som kan utgjere en potensiell biologisk fare. Falg
gjeldende lokale, regionale, nasjonale og industristandarder for kassering.

Bruksanvisning
Foelg alle instruksjonene ngye. Dersom dette ikke blir gjort, kan det fare til ungyaktige resultater.

Proeveklargjering
1. Bruk egnede sterile fortynningsmidler:

Butterfields fosfatbuffer, 0,1 % peptonvann, fortynningsmidler med peptonsalt, bufret peptonvann, saltopplgsning
(0,85-0,90 %), hydrogensulfitt-fri letheen-buljong eller destillert vann. Se avsnittet «Spesifikke veiledninger for
validerte metoder» for spesifikke krav.

lkke bruk fortynningsmidler som inneholder citrat, hydrogensulfitt eller tiosulfat pa 3M Petrifilmer RAC, da de
kan hemme vekst. Hvis en citratbuffer er angitt i standardprosedyren, skal den erstattes med én av bufferne oppfart
ovenfor, oppvarmet til 40-45 °C (104-113 °F).

2. Bland eller homogeniser prgven som standard.

3. For optimal vekst og gjenvinning av mikroorganismer i syreholdige produkter (<pH 5), juster pH til preveoppl@sningen
til en pH-verdi starre enn pH 5. For syreholdige produkter, skal pH-verdien justeres med 1 N NaOH.

Plettering

1. Plasser 3M Petrifilm RAC pa en flat, plan overflate.

2. Laft den gvre filmen og hold pipetten vinkelrett og dispenser 1 ml av preveopplgsningen midt pa den nedre filmen.

3. Rull den gvre filmen ned péa prgven for & hindre oppsamling av luftbobler.

4.

Plasser 3M™ Petrifilm™ flat spreder (6425) p& midten av 3M Petrifilm RAC. Trykk forsiktig pad midten av spreder
for a fordele prgven jevnt. Spre podestoffet over hele vekstomradet til 3M Petrifilm RAC fgr gelen dannes. Ikke la
spreder gli over filmen.

5. Fjern 3M Petrifilm flat spreder og la 3M Petrifilm RAC ligge urgrt i minst ett minutt slik at gelen dannes.
2
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Inkubasjon

3M Petrifilmer RAC skal inkuberes i horisontal stilling med den gjennomsiktige siden opp, i stabler pd maksimum
40 plater*. Flere inkubasjonstider og -temperaturer kan anvendes, avhengig av gjeldende lokale referansemetoder.
Noen av disse er oppfart i avsnittet Spesifikke instrukser.

*For standardmetoder for undersgkelse av meieriprodukter* er den maksimale stabelhayden 20 plater.

Tolkning
1. 3M Petrifilmer RAC kan telles ved hjelp av en standard koloniteller eller annen belyst lupeinnretning. Tell alle
kolonier uansett farge, starrelse eller intensitet.

2. Det sirkulaere vekstomradet er omtrent 30 cm?2. Rutenettet er synlig ved bruk av bakgrunnsbelysning som gjar det
lettere & estimere antallet. Estimater pd 3M Petrifilmer RAC som inneholder mer enn 300 kolonier, kan gjgres ved
a telle antallet kolonier i to eller flere representative kvadrater og fastsette det gjennomsnittlige antall per kvadrat.
Multipliser det gjennomsnittlige antallet med 30 for & fastsla det estimerte antallet per plate.

3. Hgye konsentrasjoner av kolonier pd 3M Petrifilmer RAC vil forarsake at hele vekstomradet blir blatt eller rgdt. Pa
overfylte 3M Petrifilmer RAC kan det noen ganger veere vanskelig & se kolonier i sentrum av platene, men mange
sma kolonier kan ses langs kantene. Nar dette skjer, avleses resultatet som «for mange til 4 telle» (TNTC). Fortynn
preven ytterligere, dersom en ngyaktig telling er pakrevd.

4. Matprgver kan av og til vise interferens pd 3M Petrifilmer RAC, for eksempel:
a. En jevn lysbla bakgrunnsfarge (ofte sett i organismer som brukes i dyrkede produkter), skal ikke telles som TNTC.

b. Intense, blde omrader pé starrelse av en knappenél (ofte sett med krydder eller granulerte produkter) skal ikke
regnes som kolonier.

5. Der det er ngdvendig, kan koloniene isoleres for videre identifisering. Laft den gvre filmen og plukk kolonien fra
gelen. Test ved hjelp av standardprosedyrer.

6. Hvis 3M Petrifilmer RAC ikke kan telles innen 1time etter at den blir fjernet fra inkubatoren, kan de oppbevares for
senere telling i maksimum én uke ved & fryse dem i en tett beholder ved temperaturer lavere enn, eller lik minus 15 °C
(5 °F).

For mer informasjon, se «Tolkningsveiledningen for 3M™ Petrifilm™ hurtigfilm for totalkim.» Hvis du har spgrsmal om
spesifikke bruksomrader eller prosedyrer, kan du besgke vart nettsted pa www.3M.com/foodsafety eller ta kontakt
med en lokal 3M-representant eller -forhandler.

Spesifikke veiledninger for validerte metoder
AOAC® Official Methods*™ 2015.13
AOAC® Performance Tested Certificate #121403

. PERFORMANCE TESTED

V|AOAC

RESEARCH INSTITUTE
LICENSE NUMBER 121403

AOAC OMA-studier (Official Methods of Analysis) og PTM-studier (Performance Tested Method) viste at metoden
til 3M Petrifilm hurtigfilm for totalkim var tilsvarende eller bedre enn gjennomsnittlige loggtellinger av FDA/BAM
kapittel 3 referansemetoden og standardmetodene for undersgkelse av meieriprodukter kapittel 6.

Omfanget av validering:

Ra oksekjattdeig, ra svinekjsttdeig, kalkunkjattdeig, vaeske fra kyllingkadaver, fersk haimalle, fersk tunfisk, fersk
tigerreke, lett skrellbar reke, vaeske fra cherrytomat, frosne blabaer, middelhavs-aprikoser, kremet salatdressing, fersk
pasta, vaniljeis, tarrmelkpulver og pasteurisert skummet melk.

Inkubasjon:
Melkeprodukter (ikke inkludert pulvere) og sjgmat:
Inkuber 3M Petrifilm hurtigfilmer for totalkim i 24 timer + 2 timer ved 32 °C £ 1 °C.

Alle andre matvarer:
Inkuber 3M Petrifilm hurtigfilmer for totalkim i 24 timer + 2 timer ved 35 °C =1 °C.

Pulver av melkeprodukter inkludert mysepulver:
Inkuber 3M Petrifilm hurtigfilmer for totalkim i 48 timer = 3 timer ved 32 °C £ 1°C.

3
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NF Validation av AFNOR Certification

NF Validation sertifisert metode i henhold til ISO 16140-2” sammenlignet med ISO 4833-18
Bruk fglgende informasjon ved implementering av bruksanvisningen ovenfor:

Omfang av godkjenningen:
For testing av meieriprodukter

Preveklargjering:
Bruk bare ISO-godkjente fortynningsmidler®.

Inkubasjon:
For andre meieriprodukter enn pulver: 3M Petrifilmer RAC inkuberes i 28 timer * 2 timer ved 30 °C +1°C.

For melkepulver: 3M Petrifilmer RAC inkuberes i 48 timer = 3 timer ved 30 °C = 1°C.

Tolkning:

Beregne antall mikroorganismer til stede i prgven i henhold til ISO 72182 for én plate per oppl@sning. Ved beregning,
bruk kun 3M Petrifilmer RAC som inneholder inntil 300 kolonier. Estimater er utenfor omfanget av NF Validation-
sertifisering (jf. avlesingsdelen under punkt 3). Se EN ISO 7218-standarden for inokulering, kolonitelling og beregning
og fremstilling av resultater.

TION
JIFICA
A

VALIDATION
EN IS0 16140

3M 01/17 -11/16
ALTERNATIVE ANALYTICAL METHODS FOR AGRIBUSINESS
http://nf-validation.afnor.org/en
For mer informasjon om utlgp av validitet, henvises det til NF VALIDATION-sertifikat tilgjengelig pa nettstedet nevnt
ovenfor.

Referanser
1. U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for
Nonclinical Laboratory Studies.

2. ISO/IEC 17025. General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.

3. ISO 7218. Microbiology of food and animal feeding stuffs — General requirements and guidance for microbiological
examinations.

4. Wehr, Michael H. and Joseph F. Frank, Standard Methods for the Examination of Dairy Products. American Public
Health Association, Jan. 1, 2004. 17th ed.

5. FDA. Bacteriological Analytical Manual (BAM), Reagents Index for BAM found at:
http://www.fda.gov/Food/FoodScienceResearch/LaboratoryMethods/ucm055791.htm.

6. ISO 6887. Microbiology of food and animal feeding stuffs — Preparation of test samples, initial suspension and
decimal dilutions for microbiological examination.

7. 1SO 16140-2 (2016). Microbiology of the food chain - Method Validation - Protocol for the validation of alternative
(proprietary) methods against a reference method.

8. 1SO 4833-1(2013). Microbiology of the food chain - Horizontal method for the enumeration of microorganisms - Part
1: colony-count technique at 30°C by the pour plate technique.
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Rapid Aerobien Kasvatusalusta Kayttoohjeet

Tuotteen kuvaus ja kayttotarkoitus

3M™ Petrifilm™ Rapid Aerobinen (RAC) Kasvatusalusta on kdyttévalmis kasvualustajarjestelma, joka sisaltaa ravintoaineita,
kylmaan veteen liukenevaa geeliytymisainetta ja pesakkeiden laskentaa helpottavaa kaksikohdeindikaattoria. 3M Petrifilm
RAC Kasvatusalustat kdytetaan aerobisten bakteerien laskentaan elintarvike- ja juomateollisuudessa. 3M Petrifilm RAC
Kasvatusalusta komponentit on dekontaminoitu, mutta ei steriloitu. 3M Food Safetyn design- ja valmistusmenetelmilld on
kansainvélisen standardisoimisjarjestén (ISO) 9001-sertifiointi. 3M Petrifilm RAC Kasvatusalustat ei ole arvioitu kaikilla
mahdollisilla elintarvikkeilla, prosesseilla, testausmenetelmillz tai kaikilla mahdollisilla mikro-organismikannoilla.

Turvallisuus
Kayttéjan on luettava ja ymmarrettava kaikki 3M Petrifilm RAC Kasvatusalustojen ohjeisiin siséltyvat turvallisuustiedot ja
noudatettava niita. Sailyta turvallisuusohjeet my6hempéaa kayttéa varten.

AVAROITUS: Osoittaa vaarallisen tilanteen, joka saattaa johtaa kuolemaan tai vakavaan loukkaantumiseen ja/tai
omaisuusvahinkoon, jos tilannetta ei valteta.

A VAROITUS

Biologisille vaaratekijoille altistumiseen ja ympariston saastumiseen liittyvien riskien vahentaminen:
e Noudata biologisen jatteen havittamista koskevia vallitsevia alan standardeja ja paikallisia maarayksia.

Kontaminoituneen tuotteen ymparisté6n paasyyn liittyvien riskien vahentdaminen:
o Noudata kaikkia kayttoohjeissa annettuja tuotteen sailytysohjeita.
o Al3 kayta viimeisen kayttopaivan jalkeen.

Bakteeri-infektioon ja tyotilojen kontaminoitumiseen liittyvien riskien vahentaminen:

e 3M Petrifilm RAC Kasvatusalustoja tulee kayttaa testaukseen vain asianmukaisesti varustetussa laboratoriossa ja
ammattitaitoisen mikrobiologin valvonnassa.

o Kayttajan on jarjestettava henkilokunnalleen koulutusta ajantasaisista ja asianmukaisista testausmenetelmista, kuten
Good Laboratory Practices', ISO 170252 tai ISO 72183,

Tulosten virheelliseen tulkintaan liittyvien riskien vahentaminen:

e 3M ei ole dokumentoinut 3M Petrifilm RAC Kasvatusalustat soveltuvuutta muuhun kuin elintarvike- ja
juomateollisuuden kayttoon. 3M ei esimerkiksi ole dokumentoinut 3M Petrifilm RAC Kasvatusalustat soveltuvuutta
veden, ladkevalmisteiden eikd kosmeettisten aineiden testaamiseen.

Al3 kaytd 3M Petrifilm RAC Kasvatusalustat ihmisten tai eldinten sairauksien diagnosointiin.
3M Petrifilm RAC Kasvatusalustojen menetelman validointi Yhdysvaltojen kelpuuttamien laboratorioiden pastéroituun
laskentaan on loppukayttajan vastuulla.

e 3M Petrifilm RAC Kasvatusalustat perustuvan menetelméan kaytto paikallisviranomaisten edellyttamaan
vedentestaukseen on loppukayttajan harkinnan varassa ja vastuulla.

o 3M Petrifilm RAC Kasvatusalustat eivat erottele eri mikro-organismikantoja toisistaan.

Katso lisatietoja kayttoturvallisuustiedotteesta.

Jos sinulla on jotain tiettya sovellusta tai menetelméaé koskevia kysymyksia, kdy verkkosivuillamme osoitteessa
www.3M.com/foodsafety tai ota yhteytté paikalliseen 3M-edustajaan tai -jalleenmyyjaéan.

Kayttidjanvastuu
Kayttajan vastuulla on tutustua tuotteen kayttéohjeisiin ja tietoihin. Saadaksesi lisatietoja vieraile verkkosivullamme
osoitteessa www.3M.com/foodsafety, tai ota yhteytta paikalliseen 3M tytaryhtiéon tai jalleenmyyjaan.

Testausmenetelmaa valitessa on tarkeaa ottaa huomioon, etté ulkoiset tekijat, kuten naytteenottomenetelmat,
testausprotokollat, naytteiden valmistus, kéasittely ja laboratoriotekniikat voivat vaikuttaa testaustuloksiin.

Kayttaja on aina testausmenetelmai valitessaan vastuussa siita, etta han arvioi riittdvan maaran naytteita kyseisista
elintarvikkeista ja mikrobialtistuksista varmistamaan kayttajan kriteerien tayttymisen.

Kayttajan vastuulla on myds varmistaa, ettd testausmenetelma ja tulokset téyttéavat hdnen asiakkaidensa tai toimittajiensa
vaatimukset.

Kuten kaikkien testausmenetelmien kohdalla, minka tahansa 3M Food Safety -tuotteen kaytosta saavutetut tulokset
eivat ole takuu matriisien tai testatuiden prosessien laadusta.
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Takuun Rajoitus / Rajoitettu Korvausvelvollisuus

3M KIISTAA KAIKKI ERIKOIS JA EPASUORAT TAKUUT MUKAAN LUKIEN KAIKKI TAKUUT KAYPYYDESTA TAI
SOPIVUUDESTA TIETTYYN KAYTTOTARKOITUKSEEN, PAITSI JOS TUOTEPAKKAUKSEN TAKUUOSIOSSA

TOISIN MAINITAAN. Jos mika tahansa 3M Food Safety -tuote on viallinen, 3M tai sen valtuutettu jalleenmyyja joko
korvaa tuotteen tai palauttaa sen ostohinnan. Nama ovat ainoat myénnetyt korvaukset. Kayttajan on ilmoitettava
viipymatta kuudenkymmenen paivan sisalla kaikista epaillyista tuotevirheista ja palautettava tuote 3M:lle. Ota yhteys
3M Food Safety -edustajaan saadaksesi palautusohjeet.

3M:N Vastuun Rajoitukset 3 3
3M EI OLE VASTUUSSA MENETYKSISTA TAI VAHINGOISTA, OLIVAT NE SITTEN SUORIA, EPASUORIA,
ERITYISLAATUISIA, SATUNNAISIA TAI VALILLISIA, MUKAAN LUKIEN VOITONMENETYKSET. Missaén tapauksessa

3M:n vastuu ei minkaan laillisen perusteen mukaan ole suurempi kuin vialliseksi véitetyn tuotteen hinta.

Sailytys

Sailyta avaamattomat 3M Petrifilm RAC Kasvatusalustatz jaahdytettyna tai pakastettuina (-20 °C...+8 °C / -4 °F...+46 °F).
Ota avaamattomat pussit huonelampétilaan (20-25 °C / alle 60 %:n suhteellinen ilmankosteus) ennen avaamista juuri
ennen kayttoa. Laita kdyttamattomat 3M Petrifilm RAC Kasvatusalustat takaisin pussiin. Sulje pussin suu taittamalla reuna
kaksinkerroin ja teippaamalla se kiinni. Al4 siilyta avattuja pusseja jadkaapissa, jotta ne eivit altistu kosteudelle. Avattu,
uudelleen suljettu pussi sailyy viiledssa, kuivassa paikassa enintdan kuukauden. Uudelleen suljettuja 3M Petrifilm RAC
Kasvatusalustat -pusseja on suositeltavaa sailyttda pakastimessa (katso alla), jos laboratorion lampétila on yli 25 °C (77 °F)
ja/tai laboratorio sijaitsee alueella, jonka suhteellinen kosteus ylittda 50 % (poikkeuksena ilmastoidut tilat).

Sijoita 3M Petrifilm RAC Kasvatusalustat tiiviisti suljettuun rasiaan sailyttdessasi avattuja pakkauksia pakastimessa.
Kun tarvitset pakastettuja 3M Petrifilm RAC Kasvatusalustat, avaa rasia, ota tarvittava maara alustoja ja palauta loput
valittdmasti suljetussa rasiassa pakastimeen. 3M Petrifilm RAC Kasvatusalustat ei saa kayttaa viimeisen kayttopaivén
jalkeen. Avattujen pussien sailytykseen kaytettdvassa pakastimessa ei saa olla automaattista sulatustoimintoa, silla se
altistaa kasvatusalustat kosteudelle, jolloin ne voivat vaurioitua.

Als kayta 3M Petrifilm RAC Kasvatusalustat, jos niissa nakyy varimuutoksia. Viimeinen kayttépéaiva ja erdanumero on
merkitty jokaiseen 3M Petrifilm RAC Kasvatusalustat -pcakkaukseen. Eranumero on my&s merkitty yksittaisiin 3M
Petrifilm RAC Kasvatusalustat.

A Havittdminen
Kaytetyt 3M Petrifilm RAC Kasvatusalustat voivat siséltda tartuntavaarallisia mikro-organismeja. Noudata paikallisia,
alueellisia, kansallisia ja toimialan mukaisia havitysmaarayksia.

Kayttéohjeet
Noudata huolellisesti kaikkia ohjeita. Jos ohjeita ei noudateta, tulokset saattavat olla epatarkkoja.

Naytteen valmistus
1. Kayta sopivaa steriilid laimenninta:

Butterfieldin fosfaattipuskuri, 0,1 %:n peptonivesi, peptonisuolaliuos, puskuroitu peptonivesi, suolavesiliuos (0,85-0,90 %),
bisulfiititon leteeniliuos tai tislattu vesi. Katso Erikoisohjeet-kohdasta validoituja menetelmia koskevat erityisvaatimukset.

Al kdyta 3M Petrifilm RAC Kasvatusalustat kanssa laimennusaineita, jotka sisaltivit sitraattia, bisulfiittia tai
tiosulfaattia, silla ne voivat estaa kasvua. Jos sitraattipuskuri on maaritetty osaksi vakiomenettelya, korvaa se
jollakin edelld luetelluista puskureista lammitettyna 40-45 °C:n (104-113 °F) lampétilaan.

2. Sekoita tai homogenoi ndyte maaraysten mukaan.

3. Jotta happamien (pH alle 5) naytteiden mikro-organismit voivat kasvaa ja toipua kunnolla, sdada naytesuspension pH
korkeammaksi kuin pH 5. Jos ndyte on hapan, sdada pH-arvoa 1 N NaOH-liuoksella.

Kasvatusalustaan asettaminen

1. Aseta 3M Petrifilm RAC Kasvatusalusta tasaiselle pinnalle vaakatasoon.

2. Nosta paillyskalvoa ja annostele pipetillda 1 ml ndytesuspensiota kohtisuoraan pohjakalvon keskelle.

3. Esta ilmakuplien syntyminen kiertamalla paallyskalvo ndytteen paalle.

4.

Aseta 3M™ Petrifilm™ Litted levitin (6425) keskelle 3M Petrifilm RAC Kasvatusalustaa. Levita nayte tasaisesti
painamalla levitinta keskeltd. Levita inokulaattia 3M Petrifilm RAC Kasvatusalustan koko kasvualueelle ennen kuin
geeli jahmettyy. Ald veda levitinta kalvoa pitkin.

5. Poista 3M Petrifilm Littea Levitin ja jatd 3M Petrifilm RAC Kasvatusalusta rauhaan vahintédan yhden minuutin ajaksi,
jotta geeliytyminen ehtii tapahtua.
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Inkubointi

Inkuboi 3M Petrifilm RAC Kasvatusalustat vaakasuorassa asennossa kirkas puoli yléspain enintaan 40 alustan
pinoissa*. Tamanhetkisten paikallisten referenssimenetelmien mukaan on mahdollista kayttaa useita inkubointiaikoja ja
-lampétiloja, joista muutama luetellaan Erityisohjeita-kappaleessa.

*Maitotuotteiden tutkimisen vakiomenetelmien mukaisesti* alustoja saa pinota paallekkain enintaan 20.

Tulkinta
1. 3M Petrifilm RAC Kasvatusalustat voidaan laskea tavallisella peséakelaskurilla tai muulla valaistulla suurennuslasilla.
Laske kaikki pesakkeet varista, koosta tai vahvuudesta huolimatta.

2. Pyobrea kasvualue on kooltaan noin 30 cm?. Taustavalon kaytén yhteydessa nakyva ruudukko helpottaa laskentaan
perustuvaa arviointia. 3M Petrifilm RAC Kasvatusalustat, joissa on yli 300 pesaketta, voidaan arvioida pesakeluku
laskemalla kahden tai useamman edustavan nelién pesakkeiden maara ja maarittamalla pesdkkeiden keskimaarainen
lukumaara neliéta kohti. Maarita arvioitu luku alustaa kohti kertomalla keskimaarainen lukumaara arvolla 30.

3. Suuret pesdkemaarat 3M Petrifilm RAC Kasvatusalustat saavat kasvualueen muuttumaan kauttaaltaan siniseksi
tai punaiseksi. Toisinaan liian tdyden 3M Petrifilm RAC Kasvatusalustat keskustasta saattavat nakyvat pesakkeet
puuttua, mutta reunoilla nikyy paljon pienia pesikkeita. Kun nain kay, tulos on liian suuri laskettavaksi (TNTC). Mikali
tarvitset tarkan pesakeluvun, toista maaritys kayttamalla suurempaa laimennosta.

4. 3M Petrifilm RAC Kasvatusalustat voi elintarvikenédytteiden yhteydessa joskus nakya hairioita, esimerkiksi
seuraavissa tilanteissa:

a. Yhtenainen vaaleansininen taustavari (esiintyy usein viljellyissa tuotteissa kaytettyjen organismien yhteydessa),
naita ei lasketa TNTC-tapauksiksi.

b. Voimakkaita, pistemaisesti sinisia naytteita (esiintyy usein mausteiden tai rakeisten tuotteiden yhteydessa), naita ei
lasketa pesakkeiksi.

5. Tarvittaessa pesakkeet voidaan eristdd myohempaé tunnistusta varten. Nosta paallyskalvoa ja poimi peséke geelista.
Testaa vakiomenetelmilla.

6. Jos 3M Petrifilm RAC Kasvatusalustat ei ole mahdollista laskea 1 tunnin sisalla niiden ottamisesta inkubaattorista, ne
voidaan s3ildd myéhempaa laskentaa varten jaadyttamalla ne suljetussa astiassa enintaén —15 °C:seen (5 °F) enintaan
viikoksi.

Katso lisatiedot 3M™ Petrifilm™ Rapid Aerobien (RAC) Kasvatusalustan tulkintaoppaasta. Jos sinulla on jotain tiettya

sovellusta tai menetelmaé koskevia kysymyksia, kdy verkkosivuillamme osoitteessa www.3M.com/foodsafety tai ota

yhteytta paikalliseen 3M-edustajaan tai -jalleenmyyjaan.

Erikoisohjeet validoituja menetelmia varten
AOAC?® Official Methods™ 2015.13
AOAC?® Performance Tested Certificate #121403

. PERFORMANCE TESTED

V|AOAC

RESEARCH INSTITUTE
LICENSE NUMBER 121403

AOAC:n Official Methods of Analysis (OMA)- ja Performance Tested Method (PTM) -tutkimuksissa 3M Petrifilm

Rapid Aerobien Kasvatusalusta -menetelmin todettiin olevan vastaavantasoinen tai parempi kuin FDA/BAM:n luvun 3
vertailumenetelma ja luvun 6 maitotuotteiden tutkinnan vakiomenetelmat pesékkeiden keskimaaraisten laskentatulosten
perusteella.

Validoinnin laajuus:

Raaka jauhettu naudanliha, raaka jauhettu sianliha, jauhettu kalkkuna, laimea kananruhojen vesiliuos, tuore haimonni,
tuore tonnikala, tuore tiikerikatkarapu, helposti kuorittava katkarapu, kirsikkatomaattien pesuneste, pakastemustikat,
Valimeren aprikoosit, sakeat salaatinkastikkeet, tuorepasta, vaniljajaételd, kuiva maitojauhe ja pastéroitu rasvaton maito.

Inkubointi:
Maitotuotteet (paitsi jauheet) ja kala- tai dyridisruoat:
Inkuboi 3M Petrifilm Rapid Aerobien Kasvatusalustoja 24 tuntia *+ 2 tuntia lampétilassa 32 °C £1°C.

Kaikki muut ruoat:
Inkuboi 3M Petrifilm Rapid Aerobien Kasvatusalustat 24 tuntia * 2 tuntia lampétilassa 35 °C £1°C.
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Maitotuotejauheet seké herajauheet:

Inkuboi 3M Petrifilm Rapid Aerobien Kasvatusalustoja 48 tuntia = 3 tuntia lampéotilassa 32 °C = 1 °C.

AFNOR Certificationin myontama NF Validation -sertifikaatti
1ISO 16140-27 -standardin mukainen NF Validation -sertifioitu menetelma verrattuna ISO 4833-18 -standardiin’

Edella annettuja kayttoohjeita sovellettaessa on huomioitava seuraavat seikat:

Validoinnin soveltamisala:
Maitotuotteiden testaus

Naytteiden valmistaminen:

Kayta vain ISO-hyviksyttyja laimennusaineita®.

Inkubointi:

Muut kuin jauhemuotoiset maitotuotteet: Inkuboi 3M Petrifilm RAC Kasvatusalustoja 28 tuntia * 2 tuntia lampdétilassa
30°C+1°C.

Maitojauheet: Inkuboi 3M Petrifilm RAC Kasvatusalustoja 48 tuntia = 3 tuntia lampétilassa 30 °C = 1 °C.

Tulkinta:

Laske testinadytteessa olevien mikro-organismien méaara 1ISO 72182 -standardin mukaan, yksi alusta laimennusta kohti.
Ota laskennassa huomioon vain 3M Petrifilm RAC kasvatusalustat, jotka sisaltavat enintdan 300 pesdketta. Arviot ovat
NF Validation -sertifioinnin soveltamisalan ulkopuolella (katso tulkintaosan kohta 3). Tee inokulointi, pesikelaskenta
seka tulosten laskenta ja ilmaisu standardin EN ISO 7218 mukaisesti.

FICATION
i
cE!

VALIDATION
EN 1SO 16140

3M 01/17 -11/16
ALTERNATIVE ANALYTICAL METHODS FOR AGRIBUSINESS
http://nf-validation.afnor.org/en

Lisatietoja validointiajan paattymisestd on NF VALIDATION -sertifikaatissa, joka on saatavissa edella mainitusta
verkkosivustosta.

Viitteet
1. U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for
Nonclinical Laboratory Studies.

2. ISO/IEC 17025. General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.

3. ISO 7218. Microbiology of food and animal feeding stuffs — General requirements and guidance for microbiological
examinations.

4. Wehr, Michael H. and Joseph F. Frank, Standard Methods for the Examination of Dairy Products. American Public
Health Association, Jan. 1, 2004. 17th ed.

5. FDA. Bacteriological Analytical Manual (BAM), Reagents Index for BAM found at:
http://www.fda.gov/Food/FoodScienceResearch/LaboratoryMethods/ucm055791.htm.

6. ISO 6887. Microbiology of food and animal feeding stuffs — Preparation of test samples, initial suspension and
decimal dilutions for microbiological examination.

7. 1SO 16140-2 (2016). Microbiology of the food chain - Method Validation - Protocol for the validation of alternative
(proprietary) methods against a reference method.

8. 1SO 4833-1(2013). Microbiology of the food chain - Horizontal method for the enumeration of microorganisms - Part
1: colony-count technique at 30°C by the pour plate technique.

Merkkien selitykset
www.3M.com/foodsafety/symbols

AOAC on AOAC INTERNATIONAL -yhtion rekisteroity tavaramerkki.
Official Methods on AOAC INTERNATIONAL -yhtion palvelumerkki.
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°r° Data de emissdo: 2020-09
3M Petrifilm

Placa para Contagem
Rapida de Aerdébios Instrugcdes do Produto

Descrigcao e Uso recomendado do produto

A Placa 3M™ Petrifilm™ para Contagem Répida de Aerébios (RAC) é um sistema pronto de amostras de meio de
cultura que contém nutrientes, um agente geleificante soltvel em agua fria e uma tecnologia de indicagdo por sonda
dupla que facilita a enumeracéo da colonia. As Placas 3M Petrifilm RAC séo utilizadas para a enumeragéo de bactérias
aerdbicas nas industrias de alimentos e bebidas. Os componentes da Placa 3M Petrifilm RAC sdo descontaminados,
mas n3o esterilizados. A 3M Food Safety é certificada pela ISO (International Organization for Standardization) 9001
para projeto e fabricagdo. As Placas 3M Petrifilm RAC néo foram avaliadas com todos os possiveis produtos e/ou
processo alimenticios, protocolos de teste, ou com todas as linhagens de microorganismos possiveis.

Segurancga
O usudrio deve ler, compreender e seguir todas as informagdes de seguranga contidas nas instrugdes da Placa 3M
Petrifilm RAC. Guarde as instrugbes de seguranga para consulta posterior.

A\ AVISO: Indica uma situagdo de perigo que, se nao evitada, pode resultar em morte ou ferimentos graves e/ou danos
materiais.

A AVISO

Para reduzir os riscos associados a exposi¢cao a agentes nocivos biolégicos e contaminagdo ambiental:
e Siga as normas atuais do setor e os regulamentos locais para o descarte de residuos com risco biolégico.

Para reduzir os riscos associados a liberagao de produtos contaminados:
e Siga todas as instructions de armazenamento do produto, contidas nas instrugdes de uso.
e Na3ao utilize apds a data de validade.

Para reduzir os riscos associados a infecgbes bacterianas e contaminagdes no local de trabalho:

e Teste a Placa 3M Petrifilm RAC em um laboratério devidamente equipado, sob a supervisdo de um microbidlogo
qualificado.

e O usudrio deve treinar seu pessoal nas técnicas de testes apropriadas atuais: por exemplo, Boa Praticas de
Laboratério’, ISO 170252 ou ISO 7218883.

Para reduzir os riscos associados a interpretagao incorreta dos resultados:

e A 3M nao documentou as Placas 3M Petrifilm RAC para uso em outras industrias além do setor alimenticio
e de bebidas. Por exemplo, a 3M ndo documentou as Placas 3M Petrifilm RAC para teste de agua, produtos
farmacéuticos ou cosméticos.
Nzo use as Placas 3M Petrifilm RAC para o diagndstico de problemas em seres humanos ou animais.
A validagédo do método da Placa 3M Petrifilm RAC para contagem de germes em produtos pasteurizados em
laboratério reconhecida nos EUA é responsabilidade do usuério final.

e A aceitacdo do método da Placa 3M Petrifilm RAC para o teste de dgua segundo um regulamento aceito do governo
local fica a critério e responsabilidade do usuario final.

e As Placas 3M Petrifilm RAC néao diferenciam uma linhagem de microorganismos de outra.

Consulte a Folha de dados de segurancga para obter mais informacgdes.

Em caso de duvidas sobre aplicagdes ou procedimentos especificos, acesse nosso site www.3M.com/foodsafety ou
entre em contato com o seu representante ou distribuidor local 3M.

Responsabilidade do usu
Os usuarios sd@o responsaveis por se familiarizar com as instrugdes e informacdes do produto. Visite nosso website em
www.3M.com/foodsafety, ou contate o seu representante ou distribuidor 3M local para obter mais informacdes.

Ao selecionar qualquer método de teste, é importante considerar que fatores externos, como métodos de amostragem,
protocolos de teste, preparo de amostras, manipulacéo e a técnica de laboratério utilizada, podem influenciar nos resultados.

E de responsabilidade do usuario, ao selecionar qualquer método de teste ou produto, avaliar um nimero suficiente
de amostras com as matrizes e testes microbiolégicos que permitam assegurar que os método escolhido satisfaca os
critérios por ele estabelecidos.
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Também é de responsabilidade do usuario determinar se o método de teste e os resultados satisfazem as exigéncias de
seus clientes ou fornecedores.

Como em qualquer outro metodo, os resultados obtidos com qualquer produto da 3M Food Safety ndo constituem uma
garantia da qualidade das matrizes ou processos com eles testados.

Limitagdes da Garantia )

A 3M REJEITATODOS OS TERMOS EXPRESSOS E IMPLICITOS DE GARANTIA, MAS SEM EXCLUSIVIDADE,
QUAISQUER GARANTIAS DE COMERCIALIZACAO OU DE ADEQUAGCAO PARA UM DETERMINADO USO. Se ficar
provado que qualquer produto da 3M Food Safety encontra-se defeituoso, a 3M ou seu distribuidor autorizado
procederd, ao seu critério, a respectiva substituicdo ou restituicdo do dinheiro da compra do produto. Estes sédo os seus
Unicos termos de recurso. A 3M devera ser prontamente notificada, dentro de sessenta dias da descoberta de qualquer
defeito suspeito no produto e o mesmo devera ser devolvido & 3M. Telefone para o Linha Aberta (0800-0132333) ou
para o seu representante official da 3M Food Safety, a fim de obter uma Autorizagdo de Devolugdo de Mercadoria.

Limitacdes de Responsabilidade da 3M

A 3M NAO SERA RESPONSAVEL POR QUAISQUER DANOS, SEJAM DIRETOS, INDIRETOS, ESPECIAIS, ACIDENTAIS
OU SUBSEQUENTES, INCLUINDO, MAS SEM EXCLUSIVIDADE, A PERDA DE LUCROS. Exceto quando for proibido por
lei, em nenhuma circunstancia nem ao abrigo seja de que teoria juridica for, devera a responsabilidade da 3M exceder o
preco de compra dos produtos supostamente defeituosos.

Armazenamento

Armazene os pacotes fechados da Placa 3M Petrifilm RAC refrigerados ou congelados (de -20 a 8°C / de -4 a 46°F).
Antes de utilizar, deixe as bolsas fechadas atingirem a temperatura ambiente (20-25°C / < 60% UR) antes de abri-las.
Retorne a bolsa as Placas 3M Petrifilm RAC néo utilizadas. Lacre, dobrando a extremidade aberta do saco e colando
com fita adesiva. Nao refrigere os sacos que tenham sido abertos, para evitar exposi¢do a umidade. Armazene os
pacotes que foram lacrados novamente em local fresco e seco pelo periodo maximo de um més. Recomenda-se que
as bolsas resseladas de Placas 3M Petrifilm RAC sejam armazenadas em um freezer (veja abaixo), caso a temperatura
do laboratério exceda 25°C (77°F) e/ou o laboratério esteja localizado em uma regido onde a umidade relativa do ar
ultrapasse 50% (com excegéo de locais equipados com ar condicionado).

Para armazenar as bolsas abertas em um freezer, coloque as Placas 3M Petrifilm RAC em um recipiente que possa

ser lacrado. Para retirar as Placas 3M Petrifilm RAC congeladas para sua utilizagéo, abra o recipiente, retire as placas
necessarias e coloque as placas restantes imediatamente de volta no freezer, dentro do recipiente fechado. As Placas
3M Petrifilm RAC nao devem ser utilizadas apds sua data de validade. O freezer usado para armazenar os sacos
abertos ndo deve ter um ciclo de degelo automatico (frost free), pois isso iria expor repetidamente as placas & umidade,
correndo o risco de danifica-las.

Nao use Placas 3M Petrifilm RAC que apresentem descoloragéo. A data de validade e o nimero do lote estédo indicados
em cada embalagem das Placas 3M Petrifilm RAC. O nimero do lote também é impresso em cada Placas 3M Petrifilm
RAC.

A Descarte
Apds serem usadas, as Placas 3M Petrifilm RAC podem conter microorganismos que podem representar um possivel
risco biolégico. Siga os padrdes atuais locais, regionais, nacionais e os padrdes do setor para o descarte.

Instrugdes de uso
Siga todas as instrugdes com atengéo. Caso contrario, pode haver resultados imprecisos.

Preparo da amostra
1. Use diluentes estéreis adequados:

Tampéo fosfato de Butterfield, agua peptonada 0,1%, diluente salino peptonado, dgua peptonada tamponada,
solucéo salina (0,85 a 0,90%), caldo Letheen sem bissulfito ou 4gua destilada. Consulte a secéo “Instrucdes
Especificas para Métodos Validados” para obter requisitos especificos.

Nao utilize diluentes que contenham citrato, bissulfito ou tiossulfato com as Placas 3M Petrifilm RAC; eles
podem inibir o crescimento. Se o tampao de citrato for indicado no procedimento padréo, substitua-o por um dos
tampdes listados acima, aquecidos entre 40 e 45°C (104 e 113°F).

2. Mistura ou homogeneizacdo da amostra por padrao.

3. Para o crescimento ideal e recuperagéo de microrganismos em produtos acidos (< pH 5), ajuste o pH da suspenséo
da amostra para um pH maior que pH 5. Para produtos acidos, ajuste o pH com 1N NaOH.
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Plaqueamento
1. Coloque a Placa 3M Petrifilm RAC sobre uma superficie nivelada e plana.

2. Levante o filme superior e, com a pipeta perpendicular, aplique 1 mL da suspensdo da amostra no centro do filme inferior.
3. Role o filme superior para baixo na direcdo da amostra, para evitar o aprisionamento de bolhas de ar.
4,

Coloque o Difusor 3M™ Petrifilm™ Plano (6425) no centro da Placa 3M Petrifilm RAC. Pressione o centro do difusor
para distribuir a amostra uniformemente. Espalhe o indculo sobre toda a area de crescimento da Placa 3M Petrifilm
RAC antes que o gel se forme. Nao deslize o difusor sobre o filme.

5. Remova o Difusor 3M Petrifilm Plano e deixe a Placa 3M Petrifilm RAC parada por pelo menos um minuto para
permitir a formagéo do gel.

Incubacgao

Incube as Placas 3M Petrifilm RAC em posi¢ao horizontal, com a superficie limpa voltada para cima, em pilhas de
até 40 placas.* Diversos tempos e temperaturas de incubagéo podem ser utilizados, dependendo dos métodos de
referéncia locais, alguns dos quais estao listados na se¢do Instru¢des Especificas.

*Para os Métodos padrido de Exame de produtos lacteos?, a altura maxima das pilhas é de 20 placas.

Interpretagéo
1. As placas 3M Petrifilm RAC podem ser contadas usando-se um contador de colénias padrdo ou qualquer outro
amplificador iluminado. Conte todas as coldnias, independentemente da cor, tamanho ou intensidade.

2. A érea de crescimento circular é de aproximadamente 30 cm?. As linhas de grade podem ser vistas usando uma
iluminagao de fundo para ajudar na enumeragéao estimada. Em Placas 3M Petrifiim RAC que contenham mais de
300 colbdnias, as contagens podem ser estimadas contando-se o nimero de colénias em dois ou mais quadrados
representativos e determinando o nimero médio por quadrado. Multiplicar o nimero médio por 30, para determinar
a contagem estimada por placa.

3. As altas concentragdes de col6nias nas Placas 3M Petrifilm RAC fardo com que toda a area de crescimento fique
azul ou vermelha. Ocasionalmente, em Placas 3M Petrifilm RAC muito cheias, o centro podera nao conter colbénias
visiveis, porém muitas col6nias pequenas poderéo ser vistas nas bordas. Quando isso ocorrer, registre os resultados
como incontéveis (INC). Quando uma contagem real for necessaria, plaqueie em uma diluicdo maior.

4. Ocasionalmente, as amostras de alimentos podem mostrar interferéncia nas Placas 3M Petrifilm RAC, por exemplo:

a. Uma cor de fundo uniforme azul (muitas vezes vista em organismos utilizados em produtos cultivados) ndo deve
ser contada como TNTCC.

b. Pontos azuis precisos, intensos (muitas vezes vistos em condimentos ou produtos granulados) ndo devem ser
contados como coldnias.

5. Se necessario, as colénias podem ser isoladas para melhor identificagédo. Levante o filme superior e retire a colonia
do gel. Faca o teste utilizando procedimentos padrao.

6. Se as Placas 3M Petrifilm RAC néo puderem ser contadas até 1 hora apds a remogéao da incubadora, elas podem
ser armazenadas para enumeragéo posterior através do congelamento em recipiente que possa ser lacrado, em
temperaturas iguais ou inferiores a -15°C (5°F) por, no maximo, uma semana.

Para obter mais informacgdes, consulte o “Guia de Interpretagdo da Placa 3M™ Petrifilm™ para Contagem Rapida de
Aerébios (RAC)”. Em caso de duvidas sobre aplicagdes ou procedimentos especificos, acesse nosso site www.3M.
com/foodsafety ou entre em contato com o seu representante ou distribuidor local 3M.

Instrugdes Especificas para Métodos Validados
AOAC® Official Methods®™ 2015.13
AOACS?® Certificado de Performance Tested n° 121403

. PERFORMANCE TESTED

V| AOAC

RESEARCH INSTITUTE
LICENSE NUMBER 121403

Em estudos de Anélise de Official Methods (OMA) AOAC Performance Tested Method, o método da Placa 3M Petrifilm
para Contagem Rapida de Aerdbios (RAC) foi considerado equivalente, ou melhor do que o registro de contagem média
do método de referéncia da FDA/BAM, capitulo 3 e os métodos padrédo para o exame dos produtos lacteos, capitulo 6.
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Escopo de validagao:

Carne de vaca moida crua, carne de porco moida crua, carne de peru moida, liquidos de lavagem de carcaca de
frango, swai fresco, atum fresco, camaréo tigre fresco, camarao facil de descascar, lavagem de tomate cereja, mirtilos
congelados, damascos mediterraneos, molho de salada cremoso, massas frescas, sorvete de baunilha, leite em po e
leite desnatado pasteurizado.

Incubacgéo:
Laticinios (ndo incluindo pés) e frutos do mar:
Incubar Placas 3M Petrifilm para Contagem Réapida de Aerdbios por 24 horas = 2 horas a 32°C = 1°C.

Todos os outros alimentos:
Incubar Placas 3M Petrifilm para Contagem Réapida de Aerdbios por 24 horas = 2 horas a 35°C = 1°C.

Pés lacteos, incluindo soro de leite em pé:
Incubar a Placa 3M Petrifilm para Contagem Réapida de Aerdbios por 48 horas * 3 horas a 32°C = 1°C.

NF Validation da AFNOR Certification
Método certificado de Validagdo NF em conformidade com a ISO 16140-27, em comparagéo com a ISO 4833-12

Leve em consideracao os detalhes a seguir ao implementar as instru¢cdes de uso acima:

Extensédo da validagdo:
Para testar produtos lacteos

Preparo da amostra:
Utilize apenas diluentes listados na ISOS.

Incubacgéo:
Para produtos lacteos que ndo sdo em po: Incube as Placas 3M Petrifilm CC durante 24 horas + 2 horas a 35°C = 1°C.

Para leites em pé: Incube a Placas 3M Petrifilm RAC durante 48 horas * 3 horas a 30°C = 1°C.

Interpretagio:

Calcule o nimero de micro-organismos presentes na amostra de teste, de acordo com a ISO 72183, para uma placa
por diluigdo. Para fins de célculo, leve em conta apenas as Placas 3M Petrifilm RAC que contenham até 300 colbnias.
As estimativas estdo fora do ambito da certificagdo NF Validation (veja a secéo de interpretacéo, item 3). Consulte o
padrao EN ISO 7218 para inoculagéo, célculo e contagem de col6nias e expresséo dos resultados.

FICATION
i
cE!

VALIDATION
EN 1SO 16140

3M 17/01 -16/11
ALTERNATIVE ANALYTICAL METHODS FOR AGRIBUSINESS
http://nf-validation.afnor.org/en

Para obter mais informacdes sobre o final da validade, consulte o certificado NF VALIDATION disponivel no site
mencionado acima.
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decimal dilutions for microbiological examination.
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1: colony-count technique at 30°C by the pour plate technique.

Explicagdo dos simbolos
www.3M.com/foodsafety/symbols

AOAC é uma marca registrada da AOAC INTERNATIONAL
Official Methods é uma marca de servico da AOAC INTERNATIONAL



3M Food Safety

3M United States

3M Center

Bldg. 275-5W-05

St. Paul, MN 55144-1000
USA

1-800-328-6553

3M Canada

Post Office Box 5757
London, Ontario NGA 4T1
Canada

1-800-563-2921

3M Latin America

3M Center

Bldg. 275-5W-05

St. Paul, MN 55144-1000
USA

1-954-340-8263

3M Company

2510 Conway Ave

St. Paul, MN 55144 USA
3M.com/foodsafety

3M Europe and MEA
3M Deutschland GmbH
Carl-Shurz - Strasse 1
D41453 Neuss/Germany
+49-2131-14-3000

3M United Kingdom PLC
Morley Street, Loughborough
Leicestershire

LE111EP

United Kingdom

+(44) 1509 611 611

3M Osterreich GmbH
Euro Plaza

Gebaude J, A-1120 Wien
Kranichberggasse 4
Austria

+(43) 186 686-0

3M Asia Pacific

No 1, Yishun Avenue 7
Singapore, 768923
65-64508869

3M Japan

3M Health Care Limited
6-7-29, Kita-Shinagawa
Shinagawa-ku, Tokyo
141-8684 Japan
81-570-011-321

3M Australia

Bldg A, 1 Rivett Road
North Ryde, NSW 2113
Australia

611300 363 878

3M and Petrifilm are trademarks of 3M.

Used under license in Canada. © 2020, 3M.
Unauthorized use prohibited. All rights reserved.
All other trademarks are the property of their
respective companies.

3M et Petrifilm sont marques de commerce de 3M.
Utilisées sous licence au Canada. © 2020, 3M.
Toute utilisation non autorisée est interdite.
Tous droits réservés.

Toutes les autres marques de commerce
appartiennent a leur propriétaire respectif.
34-8726-6042-7



ED (EAANVLKA) ﬁﬁ I}ﬁ

w Pe-t ri-ﬁl mw Hpepopnvia ékdoong: 2020-09

MAakidlo Taxeiag AspofLag
Attapidunong MAnpowopieg TtPOiOoVTOG

MepLypawn Tou TtPoioVTOG KaL GKOTIOE XPonG

To 3M™ Petrifilm™ MAakisLo Taxelag AepopLag Artapibunong (RAC) eival éva cuotnua KaAALEPYNTIKOU PHECOU
€TOLUOU yLa SELYUATLOPO TIOU TIEPLEXEL BPETITIKA CUOTATLKA, €vav TIapayovta YEANG SLAAUTO o€ KpUO VEPO Kal
teExvoloyla Seiktn SLTAAG aviyveuong o otoiog SLeUKOAUVEL TNV amnapiBunon arowkiwyv. Ta 3M Petrifilm MAakiSia
RAC xpnolpoTiolouvTal yla TNV KATapeTpnon Twy agpoBLwyv Baktnpldiwy otig BLopnXavieg Tpo@iPwy Kat TToTwv.
Ta ouotatikd twv 3M Petrifilm MAakilo RAC £xouv amoAupavBel, oxL dpwg amootelpwBel. H 3M Food Safety
elvat Lotomolnpévn katd tov Atebvry Opyaviopd Tuttomoinong (ISO) 9001 yia oxeSLaopd Kat Kataokeur). Ta

3M Petrifilm MAakidta RAC &gv €xouv aglohoynBel pe 0Aa ta mibava mpoiovta tpoipwy, Stepyaocieg tpoipwy,
TIPWTOKOAAA EAEYXOU 1] JE OAQ TA TILOAVA OTEAEXN PLKPOOPYAVLOHWV.

Ac@dAeLa
O xproTng TIPETEL va SLABACEL, Va KATAVOrOEL KAl Va aKOAOUBrOeL OAEG TLG TTANPOYOPLEG AOPANELAG OTLG 08NnYLeG
yta to 3M Petrifilm MAaki&to RAC. DUAGETe TLg 08nyleg ao@AAeLag yLa HEANOVTLKY avaopa.

AMPOEIAOMOIHZH: YToSelkvUEL pLa €TILKIVEUVN KATAOTAON, N oTtola, €4V Sev amoYeuxOel, PTIOPEL va £XEL WG
amnotéAeopa Bavato fj coBapd TPAUPATLOPO /KAl KATaoTpoWr L&Lloktnolag.

A NPOEIAOMNOIHZH

Ma tn peiwon Twv KvdUvwyv Ttov oxetidovtal pe tnv €kBeon o€ BLoAoyLtkoUg KLVvEUVoUG Kat Tn poAuvaon

ToU TEPLBAAAOVTOG:

«  Tnpelte Ta Tpgxovta PLOPNXAVLKA TIPOTUTIA KAl TOUG TOTILKOUG KAVOVLOHUOoUG yla tnv andppudn BloAoytkd
ETLKIVSLVWV amoArTWV.

Ma tn peiwon Twv KvdUVwWV TTov oxeTi{ovTal PE TNV ATIOSECHEUGN HOAUGHEVOU TIPOLOVTOG:
« AkoAouBriote OAeC TLG 08nyleg amoBrikeuong IOV TIEPLEXOVTAL OTLG 08nyleg xpriong.
¢« Mn xpnolpoToLeite To TPoidv PETd TNV nuEpopnvia AREng.

Ma tn peiwon Twv KwvdUvwv Tov oxetidovtal pe BaktnpLakn AoipwEn Kat EMLPOAUVCT TOU XWPOU

gpyaoiag:

+ EkteAéote tov €Aeyxo pe to 3M Petrifilm MAakiSto RAC o€ KatdAnAa eE0TIALOPEVO EpyacTrpLo UTtd TNV
eTPAeYN €LELKEVPEVOUL PLKPOBLOAGYOU.

« O XproTNg TIPETIEL VA EKTIALSEVOEL TO TIPOCWTILKO OTLG TPEXOUOEG KATAAMNAEG TEXVLKEG EAEYXOU: yLA TTAPASELY A,
KaAég Epyaotnplakeg Mpaktikeg', ISO 170252 r ISO 72183,

MNa tn pelwon Twv KvSUVWYV Ttou oXeTi{ovTaL PE TIAPEPUNVELA TWV ATIOTEAECHATWV:

« H3M &¢ev €xeL tekunplwoel ta 3M Petrifilm MAakiSia RAC yLa xprion o€ Blopnyavieg AAEG EKTOC TPOPLUWY Kat
TIOTWV. M Tapddetyua, N 3M Sev €xeL TEKPNPLWOEL TN XPron Twv 3M Petrifilm MAakidia RAC yLa éAeyxo vepou,
PAPHAKEUTLKWY TIPOLOVTWY 1] KAAAUVTLKWV.

«  Mnv xpnotpototeite Ta 3M Petrifilm MAakidia RAC otn Sltayvwon mabricewv og avBpwroug fj {wa.

« H emkupwon tng pebodou 3M Petrifilm MAakiSia RAC yLa epyacTtnpLaKr] KATAPETPNON O€ TIACTEPLWHEVA
Tpoiovta Tou avayvwpidetat otig HMA amoteAel euBUVN Tou TEALKOU X prioTn.

« Hamodoxn tng pebddou 3M Petrifilm MAaki&lo RAC yLa Tov €éAeyX0 TOU VEPOU CUHPWVA PE VAV ATIOSEKTO
KAVOVLOPO TNG TOTILKAG AUTOSLOLKNONG EVATIOKELTAL €€ OAOKANPOU OTNV Kplon Kat euBuvn Tou TeALKoU Xpriotn.

«  Ta 3M Petrifilm MAakidta RAC &ev SLapopoTtololy €va OTEAEXOG HLKPOOPYAVLOHOU aTto €va AAAO.

ZupBouAeuteite To PUAMO AcSopevwy Acpaleiag yLa TTPOCBETEG TTANPOYOPLEG.

EQV €XETE EPWTNOELG OXETIKA LE CUYKEKPLUEVEG EQAPHIOYEG I SLaSLKaoleg, TTapaKAAOUHE ETILOKEWOELTE TN
StevBuvon www.3M.com/foodsafety ) ETTILKOLVWVIOTE E TOV TOTILKO 0AG QVTLITPOCWTIO ) Sltavopéa tng 3M.

EYOYNH TOY XPHZTH

OL xprjoteg elvat utteUBUVOL Va €E0LKELWBOUV pE TLG 06NYle KaL TLG TTANpoYopleg Tou Tipoldvtog. Emlokepbeite tnv
LotooeAida pag otn Stevbuvon www.3M.com/foodsafety, | ETILKOLVWVNOTE PE TOV TOTILKO 0AG AVTLIIPOOWTIO N
Stavopéa tng 3M yLa TieEpLOCOTEPEG TIANPOYOPLEG.

1
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Katd tnv emhoyn) plag pebodou eleyyxou, lvatl onuaviko va avayvwpilete 0Tt oL eEWTEPLKOL TTaPAyoVTEG, OTIWG
pEBoSOoL SetypatoAnyiag, TIPWTOKOAAA EAEYXOU, TIPOETOLUACLA KAL XELPLOMOG SELYPATWY KaL N EPYACTNPLAKN
TEXVLKN UTIOPEL VA ETINPEACOUV TA ATIOTEAECHATA.

ATToTEAEL €UBLVN TOU XPOTN Va eTILAEEEL OTTOLASATIOTE PEBOSO 1 TIPOLOV EAEYXOU, YLa VA A&LOAOYHOEL Evav
ETIAPKN APLOPO SELYPATWV PE TLG KATAANAEG PNTPEG KAL PLKPOPBLAKES TIPOKANOELG, WOTE N ETUAEYPEVN PHEBOSOG va
LKOVOTIOLEL Ta KPLTAPLA TOU XPrOTN.

Amtotelel emtiong euBuvn tou xpriotn va kabopioel OTL OAEG oL PEBOSOL SOKLUNG KAL TA ATIOTEAéOATA
QVTATIOKP{VOVTAL OTLG ATTALTHOELG TWV TIEAATWY KAL TV TIPOPNBEUTWVY Tou.

'Onwg Kat pe kaBe PEB0So eAEyxou, Ta amoTeAEopata TTou AapBdavovtal amo T Xprion oTtIoLoUSHTIOTE TIPOLOVTOG

3M Food Safety §ev cuviotouv gyyUnon Tng TToLOTNTAG TWV PNTPWVY 1 Twv SLadlkaclwy Tou uttoBaAAovtal o€
ENEYYXO.

MEPIOPIZMOZ EITYHZEQN / NEPIOPIZMENH AMNMOKATAZTAZH

EKTOX EAN AHAQNETAI PHTA >E MIA ENOTHTA A NMEPIOPIXMENH EIMYHXH THN ATOMIKH XY>KEYAZIA TOY
MPOIONTOZ, H 3M AMOTOIEITAI OAEX TI>X PHTEZ KAI ENNOOYMENEX EIMYHXEIZX, XYMMNEPINAAMBANOMENQN
AAANA OXI MEPIOPIZTIKA, OMOIQNAHMOTE EFTYHZEQN EMMOPEYZIMOTHTAZ 'H KATAAAHAOTHTAZ 'TA MIA
YYFKEKPIMENH XPHZH. Edv omotoérmtote poiov 3M Food Safety elvat ehattwpatiko, n 3M rj o eEoucloSoTnpEVog
Slavopag tng, Katd tnv Kplon Toug, Ba avtlkataotroouy A eTLOTPEPOLV TNV TLP ayopdg TOU TIpoiovToG. AUTEG
€lval OL ATTOKAELOTIKEG 0AG ATTOKATAOTACELG. MpETeL Aueoa Kal eVvTOg €€MVTA NPEPWV VA YVWOTOTIOLOETE OTNV

3M tnv avakaAuyn Twv TitBavoAoyoUPEVWY EAATTWHATWY TOU TIPOLOVTOG Kal Va ETILOTPEPETE TO TIPOLOV OTNV

3M. MapakaAoUpe KAAEDTE TV uTtnpecia egunnpetnong meAatwv (010-6885300 otnv EAAASQ) | Tov enionpo
avTUTPOowTo Acpalelag Tpoipwv tng 3M yLa tnv Eykplon ETilotpogrig Mpoioviwv.

MEPIOPIZMOZ THZ EYOYNHZ 3M

H 3M AEN EYOYNETAI I'A OMOIAAHTOTE AMNQAEIA ‘'H ZHMIA, EITE AMEXH, EMMEZH, EIAIKH, ZYMMNTQMATIKH
'H ANOGETIKH ZHMIA, ZYMMNEPINAAMBANOMENQN, AAAA OXI MEPIOPIZTIKA, ATA®YTONTQN KEPAQN. H guBlvn
NG 3M Sev uttepPatvel og kapia epimtwon Kat UTto Kapia VopLkr Bewpla tnVv TP ayopdg Tou TIpoiovtog TTou
elkadetat ot elval EAattwpatiko.

AmoOrikeuvon

®UAACOETE Ta PN avolypéva oakoUAdkLa pe ta 3M Petrifilm MAakisto RAC og Beppokpacia Yuyeiou i katdhugng
(-20 €wg 8 °C / -4 €wG 46 °F). AUECWG TIPLV TN XPHOTN, APHOTE TA PN avolypéva 0aKoUAdKLa va @Bdoouv o
Beppokpacia Swpatiou TipLv To Avolypa (20-25 °C / <60% ZY). EmlotpéPte ta pn xpnotpomotnpeva 3M Petrifilm
MAakista RAC 0TO GOKOUAGKL. ZPPayloTe TO 0AKOUAAKL SLTTAWVOVTAG TO TIAVW PEPOG TOU Kal KOAWVTAG PE
tawia. MNa va arnopeuxBei n €kOeon og vypacia, pnv tomobeteite 0To PUYEiLo TA AVOLYHEVA GAKOUAAKLA.
ATI0ONKEVOTE TA EMAVACPPAYLOPEVA CAKOUAAKLA O€ ENPO Kat Puxpod PEPOG yLa OXL TIEPLOCOTEPO ATIO £va prjva.
Tuviotdtal va anobnkeveTe Ta enavac@paylopéva cakouAdkia pe 3M Petrifilm MAakiSia RAC og katapuktn
(BA€me tapakdtw) av n Beppokpacia tou epyactnpiou unepPaivel Toug 25 °C (77 °F) A/kat av To pyactr)pLo
Bploketal og Tieployr) OTIOU N OXETLKN uypacia uttepPBatvel To 50% (ue e€alpeon Toug KALPATLLOPEVOUG XWPOUG).

Fa va arnoBnkeVoeTe avolypeveG ouokevaaoieg otnv katayuén, tomoBetriote ta 3M Petrifilm MAakiSia RAC ot

€va oppayLopevo soxelo. MNa va XpnoLUOoTIOLOETE KATIOLO aro ta kKatePpuypeva 3M Petrifilm MAakisia RAC
avoi&te to Soxelo, Bydite ta mAakiSia ou xpetdovtal kat EavaBaAte apeéowg ta uttoAoLta otnv kataypuén oto
oppaylopévo Soxelo. Ta 3M Petrifilm MAakista RAC Sgv TIPETIEL va X PN OLUOTIOLOUVTAL PHETA TNV NUEPOPNVia ARENg
toug. O kataukng TTou XpnolpoTioLelTtal yia va (UAACCOVTAL TA AVOLYHUEVA CAKOUAAKLA, SEV TIPETIEL VA €XEL
autopato kUkAo anougng, kabwg auto Ba pmopouoe va ekBEoEL emavelAnupéva ta TAakidLa og vypaoia, n omola
pTopel va kataotpePel Ta AakisLa.

Mnv xpnotpotowrioete 3M Petrifilm MAakiSta RAC Ttou Ttapouactddouv amoypwpatiopo. H nuepopnvia ARgng
Kat o aplBudg maptidag onuewwvetal o kaBe cuokevaoia twv 3M Petrifilm MAakiSia RAC. O aptBpodg aptidag
emonpaivetal emtiong ota pepovwpéva 3M Petrifilm MAakiSia RAC.

AAToppLYn

Metd tn xprion, ta 3M Petrifilm MAakiSia RAC pTtopel va TIEPLEXOUV PLKPOOPYAVLOHOUG TIOU EVSEXETAL VA
amoteAouv TiBavo BloAoytkd kivduvo. Tnpelte Ta TpEXOVTa TOTILKA, TIEPLYPEPELAKA, EBVIKA Kal BLopnxavika
mpdTUTIA yLa TNV anoppudn.

O&nyieg xpriong

Tnpelte OAEG TLG 08NYLEG TIPOCEKTIKA. H un tripnon Twv odnylwv Pmopel va o8nyroeL o€ avakpLPr] anoteAéopata.
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MNpomapackeun Selypatog

1.

XpNOLYOTIOLOTE KATAANAQ ATIOCTELPWHEVA APALWTLKA:

PuBpuLlotiko Stahupa pwopoplkwy Butterfield, 0,1% vepO TEMTOVNG, APALWTLKO AAQTWVY TIETITOVNG, PUBULOTLKO
VEPO TIEMTOVNG, aAatouyxo StaAupa (0,85-0,90%), (wpod letheen xwplg 6&Lvo Belwdeg, ) ameotaypEvo vepo.
BAETIE TNV evOTNTA “ELSLKEG 08NYLEG YLa ETILKUPWUEVEG HEBOSOUC” YLa TLG ELSLKEG ATIALTIOELG.

Mn XPNGOLUOTIOLELTE APALWTLKA TIOU TIEPLEXOUV KLTPLKA LOVTA, BELWwdn ) BgLoBeLkd Lovta pe ta 3M
Petrifilm MAakidia RAC, §LotTL ptopouv va epmodicouv tnv avamtugn. Eqv evésikvutal pubpuLoTIKO
KLTPLKOU OTNV TUTILKN SLadlkaoia, avtikataoTroTe TO PE €va aro Ta pUBPLOTLKA TIOU TIEPLYPAYPOVTAL TTAPATIAVW,
Beppaopévo otoug 40-45 °C (104-113 °F).

2. Avapei&te ) opoyevoroLr|ote to Selypa Katd To TpoTUTIO.

3. Ta BEATLOTN avaTttuén Kal avaktnon Twy JLKPoOopYyaviouwy o€ 6&wva Tipolovta (<pH 5), puBuiote to pH tou

evalwpnuartog delypatog o€ pla T pH peyaiutepn amod pH 5. MNa 6&wva mpoiovta, pubpuiote to pH pe TN NaOH.

Entiotpwon

1.
2.

TomoBetriote to 3M Petrifilm MAakiSio RAC o€ pLa emtimedn empavela.

AvaonKwoTe TNV endvw PEPPBPAVN Kal PE TNV TILTETA OE KATAKOPU®nN B€on xopnynote 1 mL Tou evalwprpatog
Selypatog oto KEVTPO TNG KATW PEPPBPAVNG.

KUAfote TNV emavw PepBpdavn Tpog ta KATw endvw oto Selypa yla va epmodioete tnv ayldeuon QUOALSwv.

4. TomoBetrote Tov 3M™ Petrifilm™ Emtire6o AtaokoptiLotr (6425) oto kévtpo tou 3M Petrifilm MAakisio RAC.

MEOTE OTO KEVTPO TOU ALACKOPTILOTAG WOTE va Slavelpete To Selypa opoAd. ATAWOTE TO PROAlaopa EMAVW o€
OAOKANPN TNV eMLpaveLa avantuéng tou 3M Petrifilm MAakisto RAC mipLv va oxnpatiobel yeAn. Mnv cUpete tov
AtaokopTilotr Katd PAKog TnG HEMPBPAvVNG.

Aypatpeote tov 3M Petrifilm Entinedo Ataokoptiiotr kat agrjote to 3M Petrifilm MAaki&lto RAC avevoxAnto yLa
TOUAGXLOTOV €va AETTTO YLa VA ETILTPEYPETE TO OXNPATLONO YEANG.

Emwaon

Enwdote ta 3M Petrifilm MAaki&la RAC og opl{dvtia Beon pe tn Stapavr) TAEUPA TIPOG TA EMAVW OE OTOLBEG TWV
40 TAaKLS{wv To TIOAU*. MTIopoUV va xpnolpoTiotnBouv apKeTol SLa@opeTLkol XpoOvol Kal Beppokpacieg emwaong
avAAoya HE TLG TPEXOUOEC TOTILKEG HEBOSOUC avaWopag, HEPLKEG ATtd TLG OTIOLEG avaEépovTal oTnV evoTnta ELSLKEG
odnyleg.

*Ma tLg Mpotureg MeBdSoug yla tnv E&€taon twv MNaAaktokopkwy Mpotldvtwv?, to péyloto uPog otoifag ivat 20.

Eppunveia

1.

O amotkieg ota 3M Petrifilm MAakisita RAC prtopoUv va petpnBolv Pe xprion TUTILKOU amapLlBpnTr} amokLwy n
GAANG PWTELVNG OUOKEUNG PEYEBUVONG. KaTAPETPAOTE OAEG TLG ATIOLKIEG, AVEEAPTNTWE XPWHATOG, PeyeBoug N
évtaong.

H KUKALKN) emLpdvela avdamtugng eival epimou 30 cm?. Tpappeg TAEYHATOG Elval 0patég e T Xprion omiodlou
PWTLOPOU yLa va Bonbrjcouv otnv eKTLPwPEVN anapiBunon. YroAoylopol yrtopolv va yivouv o€ 3M Petrifilm
MAakisSLta RAC Ttou TiepLEXoLV TeploodTepeG amo 300 amoLkieg KATAPETPWVTAG TOV ApLOPO TWV ATIOLKLWY OF
800 1) TIEPLOOOTEPA AVTLTIPOCWTIEUTLKA TETPAYWVLSLA Kal Ttpoadlopidovtag to PEco Opo avd TeTpaywvisio.
MoAAamAaotdote to pPéco aplBud el 30 yLa va ipooSLoploeTe TOV EKTLHWHEVO apltBuo avd TTAaKiSLo.

H UTtap&n vPNAWV CUYKEVTPWOEWV amolkLwy ota 3M Petrifilm MAakiSlta RAC Ba ipooSwaoeL og OAOKANPN TNV
ETLPAVELA AVATITUENG PTTAE ) KOKKLVO XpwHa. Eviote, o 3M Petrifilm MAakiSia RAC pe uttepBoALKA peydio
apLOPO aTIOLKLWY, EVEEXETAL VA PNV UTIAPXOUV OPATEC ATIOLKIEG OTO KEVTPO, AAAA SLATILOTWVETAL N UTtapén
TIOAAWV PLKPWVY QTTOLKLWY OTaA AKPA. Z€ AUTEC TLG TIEPUITTWOELG, KATAYPAYTE TA ATOTEAECHATA WG UTIEPBOALKA
peydAou aplBuou yia va petpnBouv (TNTC). Otav amatteltat akpLBrig KatapeTpnon, EMLOTPWOTE O PEYQAUTEPN
apaiwon.

Oplopéva Selypata Tpoplpwy evééxetal epLotactakd va tapepAnBouv ota 3M Petrifilm MAakiSia RAC, yla
TapadeLypa:

a. 'Eva OPOoLOPOPPO avoLXTo PTIAE Xpwia uttoBadpou (tapatnpeital cuxva amo Toug Opyaviopoug TIou
XPNOLUOTIOLOUVTAL OTA KAAALEPYNHEVA TIPOLOVTA) SeV TIPETIEL va KatapeTpdatatl wg TNTC.

B. Evtova, evtoTilopéva PITIAE oTlypata (Tlapatnpouvial CUXVA PE PTIaXAPLKA 1 TipoldvTa o€ KOKKOUG) Sev
TIPETIEL VA KATAPETPWVTAL WE ATIOLKLEG.
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5. ‘Omou eivat amapaitnto, oL anolkieg YTtopolV va amopovwBouy yLa TIEPALTEPW TAUTOTIOLNON. AVACNKWOTE TNV
EMAVW PEPPBPAVN Kal TTIAPTE TNV amolkia amo tn yEAn. Atevepyrote EAeyX0 XPNOLUOTIOLWVTAG TLG KABLEPWUEVES
Sladlkaoliec.

6. Av ta 3M Petrifilm MAaki&ta RAC &gv pmtopouv va petpnBouv og Stdotnpa 1 wpag amod tnv agaipeor) Toug
armo to BAAap0 EMWAoNG, HTIOPOUV Va amoBnKEUTOUV WOTE va PetpnBouv apyotepa apou katauyxBolv oe
oppayLopévo Soxelo o Beppokpacia Pikpotepn amod 1y ton pe petov 15 °C (5 °F) yia Stdotnpa oL HeyaAUTEPO
¢ plag eBdopaddac.

la teploootepeG TANPOYopPLeg, avatpefte otov “O6nyd Epunvelag tou 3M™ Petrifilm™ MAakiSLlo Taxelag

AgpoBLag AttapiBunong (RAC)". EQv €XETE EPWTIOELG OXETLKA E CUYKEKPLUEVEG EQPAPHOYEG I SLASLKAOLEG,

TlapakaAoupe emlokeOeite Tn StevBuvon www.3M.com/foodsafety i ETLKOLWVWVAOTE PE TOV TOTILKO 0AG

QVTLTTPOOWTIO 1} Slavopéa tng 3M.

ELSLKEG 08Nyieg yLa ETILKUPWHEVEG HEOOSOUG
AOAC® Official Methods*™ 2015.13
AOAC® Performance Tested Miotomolntikd ap. 121403

. PERFORMANCE TESTED

AOAC

RESEARCH INSTITUTE
LICENSE NUMBER 121403

2TL¢ peAeteg Official Methods of Analysis (OMA) kat Performance Tested Method (PTM), n péBodog pe 3M Petrifilm
MAakiSlo Taxelag AepoBLag ArtapiBunong katadeixbnke 0Tt elvat LooSUvapn HE 1] AVWTEPN ATIO TLG AOYAPLOULKEG
KATAPETPIOELG JECOU OpOoU TNG HEBOSoU avawopdg FDA/BAM Kepdhato 3 Kal Twv MpoTutiwy pebBdSwy yla tnv
€€€Ta0N TWV YAAAKTOKOULKWV TIPOlovIwy Ke@dAato 6.

MNedio eykupodtntag:

Quog BodLVOC KLPAG, WHOG XOLPLVOG KLUAG, KLPAG YOAOTIOUAAC, EKTTAUMA o@ayiwy KOTOTIOUAOU, ppeako PdpL

Swai, PPECKOG TOVOG, PPECKLEG Yapldes-Tlypng, yapideg ou EepAoudifovtal eUKOAQ, EKTIAUPA Ao vropativia,
katePuypéva Batopoupa, Bepikoka Meooyeiou, KPEPWEEG VIPEDLVYK OaAdTag, Ppeoka (UUAPLKA, TTaywtod BaviAia,
y@Aa o€ 0KOVI, KaL TIAOTEPLWHEVO ATIaXO YAAQ.

Enwaon:

FaAaKTOKOMLKA (EaLpOUpEVWV TWV TIPOLOVTWY OE OKOVN) & BalacoLvd:

Enwdote ta 3M Petrifilm MAakidia Tayelag AepoBLag ArtapiBpunong yla 24 wpeg £2 wpeg otoug 32 °C +1 °C.

‘OAa ta AAAa TpoPLpa:

Enwdote ta 3M Petrifilm MAakidia Tayelag AepoBLag ArtapiBpnong yla 24 wpeg +2 wpeg otoug 35 °C +1 °C.
FIAAKTOKOMLKA OE GKOVI CUMTIEPLAABAVOHEVWY TWV TIPOLOVTWYVY 0poU YAAAKTOG GE OKOVI:
Enwdote ta 3M Petrifilm MAakidia Tayelag AepoBLag ArtapiBpnong yia 48 wpeg £3 wpeg otoug 32 °C +1 °C.

NF Validation amé tnv AFNOR Certification

Mé£006o¢ mLotomtoinong NF Validation cOpgpwva pe to poétuto ISO 16140-27 o€ GUYKPLON ME TO TIPOTUTIO
ISO 4833-18

XPNOLUOTIOLAOTE TLG AETITOPEPELEG TIOU aKOAOUB0oUV Otav epappolete Tig tapamnavw Odnyleg Xpriong:

Medio eykupodtntag:

Ma EAeyX0 YAAOKTOKOULKWY TIPOLOVTWV

MpostoLpaocia dsiypatog:

XpnoloTioleite HOVO apalwTLKA Kataywpnueva kata ISO°.

Entwaon:

a YyOAQKTOKOMLKA Ttpoiovta OxL o okovn: Emwdote ta 3M Petrifilm MAakisia RAC emti 28 wpeg +2 WPEG 0TOUG
30 °C 1 °C.

Ma ydAata o okovn: Enwdote ta 3M Petrifilm MAakisita RAC emti 48 wpeg £3 wpeg otoug 30 °C +1 °C.
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Eppnveia:

YrtoAoyloTe Tov aplBpo TwV PLKPOOPYAVLIOPWY TIOU ELVaL TIAPOVTEG 0TO SOKLPACTLIKS Selypa cuppwva pe to ISO
7218 yia éva mAakislo ava apaiwon). Ma tov uttoAoyLlopo, AdBete uttoyn pévo ta 3M Petrifilm MAakisia RAC
TIOU TIEPLEXOLV WG KaL 300 arotkieg. Ol EKTLUNOELG Elval EKTOG Tou TieSLou tng Tiotomoinong NF Validation
Certification (BAéme evotnta yLa tnVv eppnvela, mapdypagog 3). Avatpeéte oto mipotuto EN ISO 7218 yia €yxuon,
KATOAPETPNON KAl UTTOAOYLOHO ATIOLKLWY KAl EJPAVLON ATIOTEAECHATWVY.

TION
JIFICA
A

VALIDATION
EN 1SO 16140

3M01/17 -11/16
ALTERNATIVE ANALYTICAL METHODS FOR AGRIBUSINESS
http://nf-validation.afnor.org/en

Ma TIEPLOCOTEPEG TTANPOYOPLEG OXETLKA PE TN ANEN TNG EYKUPOTNTAG, TIAPAKANOUHE aVATPEETE OTO TILOTOTIOLNTLKO

NF VALIDATION Ttou SlatiBetal otov LoTOTOTIO TTIOU aVaPEPETAL TIAPATIAVW.

BLBALoypapia

1. U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for
Nonclinical Laboratory Studies.

2. ISO/IEC 17025. General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.

3. ISO 7218. Microbiology of food and animal feeding stuffs - General requirements and guidance for
microbiological examinations.

4. Wehr, Michael H. and Joseph F. Frank, Standard Methods for the Examination of Dairy Products. American Public
Health Association, Jan. 1, 2004. 17th ed.

5. FDA. Bacteriological Analytical Manual (BAM), Reagents Index for BAM found at:
http://www.fda.gov/Food/FoodScienceResearch/LaboratoryMethods/ucm055791.htm.

6. ISO 6887. Microbiology of food and animal feeding stuffs - Preparation of test samples, initial suspension and
decimal dilutions for microbiological examination.

7. 1SO 16140-2 (2016). Microbiology of the food chain - Method Validation - Protocol for the validation of
alternative (proprietary) methods against a reference method.

8. ISO 4833-1 (2013). Microbiology of the food chain - Horizontal method for the enumeration of microorganisms -
Part 1: colony-count technique at 30°C by the pour plate technique.

Eme§ynon twv cUpBOAwY
www.3M.com/foodsafety/symbols

To AOAC elval onpa katatedév tou AOAC INTERNATIONAL
To Official Methods elval orjpa uttnpectwy tou AOAC INTERNATIONAL
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3M  Petrifilm

Ptytka do szybkiego oznaczania
ogodlnej liczby drobnoustrojéw Informacje o produkcie

Opis i przeznaczenie produktu

3M™ Petrifilm™ Ptytka do szybkiego oznaczania ogdlnej liczby drobnoustrojéw (RAC) jest gotowym do wysiewania
probek systemem pozywek hodowlanych zawierajgcym substancje odzywcze, rozpuszczalny w zimnej wodzie $rodek
zelujacy oraz utatwiajacy liczenie kolonii wskaznik do wykrywania w dwdch zakresach. 3M Petrifilm Ptytki RAC stosuje
sie do liczenia bakterii tlenowych w przemysle spozywczym. Sktadniki 3M Petrifilm Ptytka RAC sg odkazone, lecz nie
wyjatowione. Firma 3M Food Safety zostata wyrdzniona certyfikatem Miedzynarodowej Organizacji Normalizacyjnej
(1SO) 9001 w zakresie projektowania i wytwarzania. 3M Petrifilm Ptytki RAC nie oceniono przy uzyciu wszystkich
mozliwych produktéow spozywczych, proceséw przetwarzania zywnosci, protokotéw testowych ani przy uzyciu
wszystkich dostepnych szczepow drobnoustrojow.

Bezpieczenstwo

Uzytkownik powinien przeczytaé, zrozumie¢ i przestrzegac¢ wszystkich informacji dotyczgcych bezpieczenstwa
zawartych w instrukcji dotyczacej 3M Petrifilm Ptytki RAC. Instrukcje bezpieczenstwa nalezy zachowaé do przysztego
wykorzystania.

/N OSTRZEZENIE: Oznacza niebezpieczng sytuacje, ktérej skutkiem, w razie braku podjecia srodkéw
zapobiegawczych, mogg by¢ powazne obrazenia ciata lub $§mier¢ i/lub uszkodzenia mienia.

A OSTRZEZENIE

Aby ograniczy¢ ryzyka zwigzane z narazeniem na zagrozenia biologiczne i ze skazeniem srodowiska:
e Przestrzegaé aktualnych norm branzowych i przepiséw miejscowych dotyczacych utylizacji odpadéw stanowigcych
zagrozenie biologiczne.

Aby ograniczy¢ zagrozenia zwigzane z uwolnieniem do srodowiska skazonego produktu:
e Przestrzegac wszystkich instructions dotyczacych przechowywania produktu zawartych w instrukcjach stosowania.
e Nie uzywac produktu po uptywie terminu waznosci.

Aby ograniczy¢ zagrozenia zwigzane z infekcja bakteryjng i skazeniem w miejscu pracy:

e Testy z uzyciem 3M Petrifilm Ptytka RAC nalezy przeprowadza¢ w odpowiednio wyposazonym laboratorium i pod
nadzorem wykwalifikowanego mikrobiologa.

e Obowigzkiem uzytkownika jest przeszkolenie personelu w zakresie aktualnych, odpowiednich technik badan:
przyktadowo, dobrej praktyki laboratoryjnej', ISO 170252 lub 1ISO 72183,

Aby ograniczy¢ zagrozenia zwigzane z btedng interpretacja wynikow:

e Firma 3M nie zatwierdzita stosowania 3M Petrifilm Ptytki RAC w przemystach innych niz spozywczy. Na przyktad
firma 3M nie zatwierdzita 3M Petrifilm Ptytki RAC do testowania wody, farmaceutykéw ani kosmetykow.
Nie nalezy uzywaé 3M Petrifilm Ptytki RAC do testéw diagnostycznych u ludzi i zwierzat.
Walidacja metody z uzyciem 3M Petrifilm Ptytki RAC dla uznanego w USA laboratoryjnego zliczania
mikroorganizméw w produktach pasteryzowanych jest obowigzkiem uzytkownika korncowego.

e Dopuszczalno$¢ stosowania metody 3M Petrifilm Ptytki RAC przy testowaniu wody zgodnie z przyjetg lokalng
regulacjg rzgdowa lezy w wytacznej gestii oraz stanowi wytgczng odpowiedzialno$é uzytkownika koncowego.

e 3M Petrifilm Ptytki RAC nie umozliwiajg rozrézniania poszczegdlnych szczepéw drobnoustrojéw.

Aby uzyskaé¢ dodatkowe informacje, nalezy zapozna¢ sie z kartg charakterystyki.

W przypadku pytan dotyczgcych konkretnych zastosowan lub procedur nalezy odwiedzi¢ strone
www.3M.com/foodsafety lub skontaktowac sie z lokalnym przedstawicielem albo dystrybutorem firmy 3M.

Obowiazki Uztykownika

Uzytkownicy sg odpowiedzialni za zapoznanie si¢ z instrukcjami oraz informacjami dotyczgcymi produktu. W celu uzyskania
dodatkowych informaciji zapraszamy do odwiedzenia naszej strony internetowej pod adresem www.3M.com/foodsafety lub
zachecamy do skontaktowania sie z lokalnym przedstawicielem lub dystrybutorem firmy 3M.

Przy wyborze metody testowania nalezy mie¢ na uwadze, ze takie czynniki zewnetrzne, jak metody prébkowania, protokoty
testowania, przygotowanie prébki, dalsze postepowanie i technika laboratoryjna moga wptywacé na uzyskiwane wyniki.

1
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Obowigzkiem uzytkownika przy wyborze jakiejkolwiek metody testowania lub produktu jest poddanie ocenie
dostatecznej liczby prébek z wtasciwymi matrycami i z uwzglednieniem zagrozen powodowanych przez
mikroorganizmy, tak aby zastosowana metoda mogta spetnié¢ oczekiwania uzytkownika i ustalone przez niego kryteria.

Obowigzkiem uzytkownika jest réwniez dopilnowaé, aby zastosowane metody testowania i uzyskane wyniki spetniaty
wymagania klienta i dostawcy.

Tak jak w przypadku kazdej metody testowania, wyniki uzyskiwane za pomocg produktu Bezpieczenstwa zywnosci 3M
nie stanowig gwarancji jakosci testowanych matryc lub procesow.

Wytaczenia Gwarancji / Ograniczone Srodki Zaradcze )

JESLI NIE ZOSTALO TO WYRAZNIE OKRESLONE W ROZDZIALE DOT. POJEDYNCZYCH OPAKOWAN
PRODUKTOW OGRANICZONEJ GWARANCJI, 3M WYLACZA ODPOWIEDZIALNOSC WSZYSTKICH GWARANCJI
W SPOSOB JAWNY ORAZ DOROZUMIANY, W TYM MIEDZY INNYMI, DOWOLNYCH GWARANCJI ZGODNOSCI

Z PRZEZNACZENIEM | PRZYDATNOSCI DO OKRESLONEGO CELU. Jesli zostanie dowiedzione, ze jakikolwiek
produkt Bezpieczenstwa zywnosci 3M jest wadliwy, firma 3M lub jej autoryzowany dystrybutor wymieni lub, wedtug
uznania, zwréci koszty zakupu tego produktu. Sg to jedyne przystugujace srodki zaradcze. W ciggu 60 dni od wykrycia
jakiejkolwiek podejrzewanej wady produktu nalezy niezwtocznie powiadomi¢ firme 3M oraz zwréci¢ produkt. W celu
uzyskania informacji na temat procedury zwrotu towaréw (RGA) nalezy skontaktowaé sie z biurem obstugi klienta
(1-800-328-1671 na terenie USA) lub z oficjalnym przedstawicielem ds. bezpieczerstwa zywno$ci firmy 3M.

Ograniczenie Odpowiedzialnosci Firmy 3M ) )

3M NIE BEDZIE ODPOWIEDZIALNA ZA JAKIEKOLWIEK SZKODY LUB STRATY, ZAROWNO BEZPOSREDNIE,
POSREDNIE, SZCZEGOLNE, UBOCZNE LUB NASTEPCZE, W TYM MIEDZY INNYMI ZA UTRACONE ZYSKI. W zadnym
wypadku odpowiedzialno$é firmy 3M przyznana na mocy prawa nie moze przekroczy¢ ceny zakupu produktu, wobec
ktérego domniemywa sie, ze jest wadliwy.

Przechowywanie

Nieotwarte woreczki z 3M Petrifilm Ptytka RAC nalezy przechowywaé w lodéwce lub zamrazarce (-20 do 8°C / -4 do
46°F). Tuz przed otwarciem i uzyciem nalezy odczeka¢ do momentu, kiedy woreczki osiggng temperature pokojowg
(20-25°C / <60% wilgotnosci wzglednej). Niewykorzystane 3M Petrifilm Ptytki RAC wtozy¢ z powrotem do woreczka.
Zamkna¢ szczelnie, zaginajgc brzeg woreczka i zaklejajgc tasma klejgcg. Aby zapobiec narazeniu na dziatanie wilgoci,
nie schtadza¢ otwartych woreczkéw. Ponownie uszczelnione woreczki przechowywaé w chtodnym, suchym miejscu
przez okres maksymalnie jednego miesigca. Zaleca sie, aby ponownie uszczelnione woreczki z 3M Petrifilm Ptytki

RAC przechowywaé w zamrazarce (patrz ponizej), jesli temperatura w laboratorium przekracza 25°C (77°F) i/lub jesli
laboratorium jest potozone w regionie, w ktérym wilgotnos$é wzgledna przekracza 50% (z wyjatkiem pomieszczen
klimatyzowanych).

W celu przechowywania otwartych woreczkéw w zamrazarce umiesci¢ 3M Petrifilm Ptytki RAC w pojemnikach, ktére
mozna hermetycznie zamkngé. W celu wyjecia zamrozonych 3M Petrifilm Ptytki RAC przed uzyciem nalezy otworzy¢
pojemnik, wyja¢ potrzebne ptytki i natychmiast wtozy¢ pozostate ptytki do zamrazarki w szczelnie zamknietym
pojemniku. 3M Petrifilm Ptytki RAC nie nalezy stosowaé po uptywie daty waznosci. Zamrazarka uzywana do
przechowywania otwartych woreczkéw nie moze by¢ wyposazona w funkcje automatycznego odszraniania, poniewaz
wielokrotne narazenie ptytek na wilgo¢é moze spowodowac ich uszkodzenie.

Nie uzywac 3M Petrifilm Ptytki RAC, ktére noszg §lady przebarwien. Data waznosci oraz numer partii znajdujg sie na kazdym
opakowaniu 3M Petrifilm Ptytki RAC. Numer partii jest rowniez podany na poszczegdlnych 3M Petrifilm Ptytki RAC.

A\ Utylizacja:

Wykorzystane 3M Petrifilm Ptytki RAC moga zawiera¢ drobnoustroje, ktére potencjalnie mogg stanowié zagrozenie
biologiczne. W celu utylizacji tych ptytek nalezy postepowac zgodnie z przepisami lokalnymi, regionalnymi oraz
branzowymi.

Instrukcja uzycia
Nalezy doktadnie przestrzega¢ wszystkich instrukcji. W przeciwnym razie wyniki moga by¢ niedoktadne.

Przygotowanie prébek
1. Stosowac odpowiednie jatowe rozcienczalniki:

Bufor fosforanowy Butterfielda, woda peptonowa 0,1%, solne rozcienczalniki peptonowe, zbuforowana woda
peptonowa, roztwor soli fizjologicznej (0,85-0,90%), wolny od wodorosiarczynéw bulion Letheen lub woda
destylowana. Szczegdtowe wymagania opisano w czesci ,Instrukcje specjalne dotyczgce zatwierdzonych metod”.
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Z 3M Petrifilm Ptytki RAC nie stosowac rozcienczalnikow zawierajgcych cytrynian, wodorosiarczyn lub
tiosiarczan, poniewaz moga one hamowac wzrost. Jesli w standardowej procedurze wskazane jest zastosowanie
buforu na bazie cytrynianu, nalezy zastgpi¢ go jednym z buforéw wymienionych powyzej, podgrzanym do
temperatury 40-45°C (104-113°F).

2. Prébke nalezy wymieszaé lub zhomogenizowaé¢ zgodnie ze standardami.

3. W celu zapewnienia optymalnego wzrostu i wykrywania drobnoustrojéw w produktach kwasowych (<pH 5) nalezy
dostosowac pH zawiesiny prébki do wartosci wiekszej niz pH 5. W przypadku produktéw kwasowych nalezy
dostosowac¢ pH, stosujgc IN NaOH.

Stosowanie ptytek
1. Umiesci¢ 3M Petrifilm Ptytka RAC na ptaskiej, réwnej powierzchni.

2. Podnies¢ wierzchnig folie i za pomocy pipety prostopadle dozowacé po 1 ml zawiesiny préobki na srodek dolnej folii.
3. Wierzchnig folie zawingé na préobke w taki sposdb, aby nie dopusci¢ do zatrzymania pecherzykdw powietrza pod folia.
4.

Umiescié¢ 3M™ Petrifilm™ ptaskg gtaszczke (6425) na srodku 3M Petrifilm Ptytka RAC. Nacisng¢ na srodek
gtaszczki, aby réwnomiernie rozprowadzi¢ probke. Przed zelowaniem rozprowadzi¢ materiat posiewowy po catej
powierzchni wzrostu 3M Petrifilm Ptytka RAC. Nie przesuwaé gtaszczka po folii.

5. Usungé 3M Petrifilm ptaskg gtaszczke i pozostawi¢ 3M Petrifilm Ptytka RAC na co najmniej jedng minute
nieruchomo, aby umozliwi¢ wytworzenie sie zelu.

Inkubacja

Inkubowaé 3M Petrifilm Ptytki RAC w pozycji poziomej, ze strong klarowng skierowang do goéry, w stosach po
maksymalnie 40 ptytek*. W zaleznos$ci od aktualnie przyjetych lokalnie metod mozna stosowac rézne czasy oraz
temperatury inkubacji. Niektore z nich wymieniono w czesci Instrukcje specjalne.

*W przypadku metody standardowej na potrzeby badania przetworéw mlecznych* maksymalna wysoko$¢ stosu wynosi
20 ptytek.

Interpretacja wynikéw
1. 3M Petrifilm Ptytki RAC mozna zlicza¢ za pomocg standardowego licznika kolonii lub innego podswietlanego szkta
powiekszajgcego. Nalezy zliczyé wszystkie kolonie, niezaleznie od koloru, wielkosci i intensywnosci.

2. Okragty obszar wzrostu wynosi okoto 30 cm?2. Linie siatki, ktére sg widoczne podczas podswietlania, umozliwiaja
oszacowanie liczby kolonii. Oszacowan mozna dokonywaé w oparciu o 3M Petrifilm Ptytki RAC zawierajgce wiecej
niz 300 kolonii, zliczajac liczbe kolonii z przynajmniej dwoch reprezentatywnych kwadratéw i okreslajgc srednig
liczbe na kwadrat. W celu okres$lenia przyblizonej liczby na ptytke nalezy pomnozy¢ érednig liczbe przez 30.

3. Wysoka koncentracja kolonii na 3M Petrifilm Ptytki RAC spowoduje zabarwienie sie catego obszaru wzrostu na
niebiesko lub czerwono. Sporadycznie, w przypadku przepetnionych 3M Petrifilm Ptytki RAC, na srodku ptytki moze
brakowaé¢ widocznych kolonii, jednakze wiele matych kolonii jest dostrzegalnych na krawedziach. Jesli wystapi
ktérakolwiek z powyzszych sytuacji, rezultaty nalezy oznaczy¢ jako zbyt liczne do policzenia (TNTC — ang. too
numerous to count). Jesli wymagane jest rzeczywiste zliczenie, zastosowaé wyzsze rozcienczenie.

4. Prébki zywnosci mogg czasami zaktécaé wyniki na 3M Petrifilm Ptytki RAC, na przyktad:

a. Jednolite tto w kolorze jasnoniebieskim (czesto pojawia sie z powodu mikroorganizméw w produktach, do ktérych
dodawane sg kultury bakteryjne) — ptytki te nalezy zaliczy¢ do TNTC.

b. Intensywne, zlokalizowane niebieskie plamki (czesto spotykane w przypadku produktéw z dodatkiem przypraw
oraz produktéw granulowanych) nie powinny byé zliczane jako kolonie.

5. Jesli to konieczne, mozna izolowac¢ kolonie w celu dalszej identyfikacji. Podnies¢ wierzchnig folie i pobraé kolonie
z zelu. Test wykorzystujacy procedury standardowe.

6. Jesli nie mozna zliczy¢ 3M Petrifilm Ptytki RAC w ciggu 1 godziny od wyjecia z cieplarki, mozna odtozy¢ je do
przechowania w celu zliczenia ich w pdzniejszym czasie. W tym celu nalezy zamrozi¢ je w szczelnym pojemniku w
temperaturze wynoszacej minimum -15°C (5°F) na maksymalnie jeden tydzien.

Aby uzyskaé dodatkowe informacje, nalezy zapoznaé sie z ,Przewodnikiem interpretacji SM™ Petrifilm™ Ptytka do
szybkiego oznaczania ogélnej liczby drobnoustrojéw (RAC)”. W przypadku pytan dotyczacych konkretnych zastosowan
lub procedur nalezy odwiedzi¢ strone www.3M.com/foodsafety lub skontaktowac sie z lokalnym przedstawicielem
albo dystrybutorem firmy 3M.
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Specjalne instrukcje dotyczace zatwierdzonych metod
AOAC?® Official Methods®™ 2015.13
Certyfikat nr 121403 AOAC?® Performance Tested

. PERFORMANCE TESTED

AOAC

RESEARCH INSTITUTE
LICENSE NUMBER 121403

Testy AOAC Official Methods of Analysis (OMA) and Performance Tested Method (PTM) wykazaty, ze metoda badania
z wykorzystaniem 3M Petrifilm Ptytka do szybkiego oznaczania ogdlnej liczby drobnoustrojéw jest réwnowazna (lub
lepsza) metodzie referencyjnej polegajgcej na zliczaniu $redniej liczby, ktéra zostata opisana w rozdziale 3 podrecznika
FDA/BAM, oraz od standardowej metody badania produktéw mlecznych opisanej w rozdziale 6 podrecznika Standard
Methods for the Examination of Dairy Products.

Zakres zatwierdzenia:

Surowe mielone migso wotowe, surowe mielone mieso wieprzowe, mielony indyk, poptuczyny z tuszek kurczaka,
swiezy sum, $wiezy tunczyk, swieza krewetka tygrysia, krewetka tatwa do obierania, pomidor cherry, mrozone jagody,
morele srédziemnomorskie, kremowy sos satatkowy, $wiezy makaron, lody waniliowe, mleko w proszku, odttuszczone
mleko pasteryzowane.

Inkubacja:

Produkty mleczne (oprécz produktéw w proszku) oraz owoce morza:

Inkubowac¢ 3M Petrifilm Ptytki do szybkiego oznaczania ogdlnej liczby drobnoustrojow przez 24 godziny = 2 godziny
w temperaturze 32°C = 1°C.

Wszystkie inne produkty zywnos$ciowe:
Inkubowac¢ 3M Petrifilm Ptytki do szybkiego oznaczania ogdlnej liczby drobnoustrojow przez 24 godziny = 2 godziny
w temperaturze 35°C = 1°C.

Proszki mleczne, w tym serwatka w proszku:
Inkubowac¢ 3M Petrifilm Ptytki do szybkiego oznaczania ogdlnej liczby drobnoustrojow przez 48 godzin *+ 3 godziny
w temperaturze 32°C = 1°C.

Certyfikacja NF Validation instytutu AFNOR Certification
Metoda certyfikowana przez NF Validation zgodna z ISO 16140-27 w poréwnaniu do ISO 4833-18

Podczas wdrazania powyzszych instrukcji stosowania nalezy skorzystac z ponizszych informaciji szczegétowych:

Zakres zatwierdzania:
Do testowania przetworéw mlecznych

Przygotowanie prébki:
Stosowac wytgcznie rozcienczalniki z listy ISO®.

Inkubacja:
W przypadku przetworéw mlecznych nie w proszku: Inkubowaé 3M Petrifilm Ptytki RAC przez 28 godzin + 2 godziny
w temperaturze 30°C = 1°C.

W przypadku przetworéw mlecznych w proszku: Inkubowaé 3M Petrifilm Ptytki RAC przez 48 godzin * 3 godziny
w temperaturze 30°C * 1°C.

Interpretacja wynikéw:

Zliczy¢ liczbe mikroorganizmoéw znajdujgcych sie w testowanej probce na jednej ptytce na rozcienczenie, zgodnie

z norma ISO 72182, Podczas dokonywania obliczen nalezy uwzglednié¢ wytgcznie 3M Petrifilm Ptytki RAC, ktére
zawierajg maksymalnie 300 kolonii. Oszacowania wykraczajg poza zakres certyfikatu NF Validation (patrz ustep 3
czesci Interpretacja). Informacje dotyczace inokulacji, zliczania kolonii i obliczania oraz przedstawienia wynikéw mozna
znalez¢ w normie EN ISO 7218.
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TION
JIFICA
A

NF

VALIDATION
EN 1SO 16140

3M 01/17-11/16
ALTERNATIVE ANALYTICAL METHODS FOR AGRIBUSINESS
http://nf-validation.afnor.org/en

Dodatkowe informacje na temat korica waznosci mozna znalez¢ w certyfikacie NF VALIDATION dostepnym na
wskazanej powyzej stronie internetowe;j.

Zrédta

1. U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for
Nonclinical Laboratory Studies.

2. ISO/IEC 17025. General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.

3. ISO 7218. Microbiology of food and animal feeding stuffs — General requirements and guidance for microbiological
examinations.

4. Wehr, Michael H. and Joseph F. Frank, Standard Methods for the Examination of Dairy Products. American Public
Health Association, Jan. 1, 2004. 17th ed.

5. FDA. Bacteriological Analytical Manual (BAM), Reagents Index for BAM found at:
http://www.fda.gov/Food/FoodScienceResearch/LaboratoryMethods/ucm055791.htm.

6. ISO 6887. Microbiology of food and animal feeding stuffs — Preparation of test samples, initial suspension and
decimal dilutions for microbiological examination.

7. 1SO 16140-2 (2016). Microbiology of the food chain - Method Validation - Protocol for the validation of alternative
(proprietary) methods against a reference method.

8. 1SO 4833-1(2013). Microbiology of the food chain - Horizontal method for the enumeration of microorganisms - Part
1: colony-count technique at 30°C by the pour plate technique.

Objasnienie symboli
www.3M.com/foodsafety/symbols

AOAC jest zastrzezonym znakiem towarowym firmy AOAC INTERNATIONAL
Official Methods jest znakiem ustugowym stowarzyszenia AOAC INTERNATIONAL
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TecT-NnnacTnHa gnsa
aKcnpecc-noacyetra OMY NHCTpYKLUUM K NpenapaTty

OnucaHune n npeaHasHayvyeHue npoaykTa

Tect-nnactrHa 3M™ Petrifilm™ RAC ansa skcnpecc-nogcdetra OMY — 370 noAroToBneHHas NuTaTebHas
cpefa, cofep>kallasi nMTaTenbHble BeLecTBa, PaCTBOPUMbIA B XO/I04HOW BOAe reneobpasyroLin areHT 1
WHAMKATOP C TEXHONIOrnelr ABOMHOro BOCMPUATUSA, 0biervaroLLmii nogcyeT KoNoHnM. TecT-nnactrHbl 3M
Petrifilm RAC npegHasHaueHbl 415 nojcyeTa aspobHbIX 6akTepuii Npy NPoU3BOACTBE NULLEBLIX MPOAYKTOB

1N HanMTKoB. KoMNoHeHTbI TecT-nnactnHa 3M Petrifilm RAC ge3nHPnUmMpoBaHbl, OAHAKO He CTEePUIMN30BaHbI.
KomnaHwsa 3M Food Safety nmeet ceptndurkat MexayHapogHOM opraHu3sauynm no ctaHgaptusaumm (ISO) 9001
B chepe pa3paboTok 1 Npon3BoACTBa. TecT-nnactuHbl 3M Petrifilm RAC He 6bian UCMbITaHbI Ha BCEX MULLLEBbIX
npogyKTax, npoLeccax 06paboTkm NpoAyKTOB, MPOTOKO/IaX aHaM3a, a TakXke Ha BCeX BO3MOXHbIX LUTaMMaXx
MUKPOOPraHn3mMoB.

TexHnka 6e3onacHoCcTU

Monb3oBaTesNb AOHKEH NPOYECTb, MOHATL U COH6NHAATL BCE YKa3aHUS MO TEXHVKE 6€30MacHOCTU B MHCTPYKLNAX
K TecT-nnactrHam 3M Petrifilm RAC. CoxpaHuUTe MHCTPYKLMM MO TeXHMKe 6e30MacHOCTU AN UCNOb30BaHUSA B
JaslbHENLeM.

ANPEAYNPEXXAEHUE. O603HauaeT onacHyto CUTyaLuto, KOTopasi, eC/Iv ee He 136exaTb, MOXET MPUBecTu K
NeTanbHOMY NUCXOAY UNW TSXXeN0 TpaBMe U (M11) HaHeCeHUIO yuepba nMyLLLeCTBY.

A NPEAYNPEXAEHWE

ANns CHMKEHNA PUCKOB, CBSAI3aHHbIX C BO34EeMACTBMEM G6MONOrMYECKU ONACHbIX BELLLECTB U 3arpA3HeHneM

oKpy>KatoLeii cpeppbl, cobntogaiiTe npnBeAeHHbIE ganee Tpe6oBaHUS.

*  YTununsupyrite 61M010rMYeck OnacHble 0TXOAbl B COOTBETCTBUM C A€ACTBYHOLLMMU OTPAC/eBbIMU CTaHAAPTaMM
N MECTHbIMN HOPMaMMU.

ANs CHMKEHNSA PUCKOB, CBSAI3aHHbIX C BbINMYCKOM 3apa>keHHOro NpoAyKTa, Npuaep>XuBainTecb
npuBeAEeHHbIX Aaniee peKoMeHAalUuA.

« CobntogalitTe BCe yKa3zaHWs MO XpaHEHUIO NPOAYKTa, COAepXKaLLmecs B 3TUX UHCTPYKLMSX MO NPUMEHEHWIO.
* He ncnonb3yiite NPoAyKT MO UCTEUYEHWM ero Cpoka roAHOCTU.

Ans cHMKeHUs pUCKOB, CBAA3aHHbIX C 6aKTepuanbHOV NHbeKUMei n 3arpsisHeHUeM pabouero mecTa,

cobniofaiiTe npnBegeHHbIe fanee TpeboBaHUA.

*  BbimonHsalTe TecTbl € cnonb3oBaHmMeM TecT-nnactuHa 3M Petrifilm RAC B Hagnexaiym obpasom
060pyA0BaHHON 1abopaTopun MNoA KOHTPOAEM KBaMNPULIMPOBAHHOIO MUKpoburosora.

+ Tonb3oBaTeNb HeCeT OTBETCTBEHHOCTL 3@ 06yUeHe NepCcoHasia COOTBETCTBYHOLLMM METOAMKAM NMPOBeAEeHUS
aHanuM3a, Hanpumep ON1caHHbIM B CBOAE NMpaBun «Haanexalas nabopatopHas npaktuka» (Good Laboratory
Practices)', ctraHgapTe ISO 170252 nnaun ISO 72183,

[na cHUKeHUsA pNCKoB, CBA3AHHbIX C HEMPaBWU/IbHOW UHTepNpeTaLmeil pe3ynbTaToB, y4uTbiBaliTe

npvBeAeHHyIo ganee nHpopmaumio.

« TecTt-nnactuHbl 3M Petrifilm RAC 3apernctprpoBaHbl koMnaHuer 3M A48 Ncnonb30BaHWs TONbKO
B NPOV3BOACTBE MULLEBLIX MPOAYKTOB 1 HannTKoB. Hanpumep, TecT-nnactuHel 3M Petrifilm RAC He
3aperncTpupoBaHbl KoMnaHuer 3M Ana aHanmsa Bobl, apMnpenapaTos UAM KOCMETUKN.

* He ncnonb3yite TecT-nnactnHbl 3M Petrifilm RAC npu gnarHocTnpoBaHum 3aboneBaHnii nogein nnm
XWNBOTHbIX.

* 3a Bannaaumio Ncnonb3oBaHWs TecT-naacTnH 3M Petrifilm RAC ans KonMyecTBeHHOro aHamM3a nacTeprsoBaHHbIX
NPOAYKTOB B Ta6OPATOPHbIX YCI0BUSAX yTBEPXAeHHbIMY B CLLIA MeTogamu oTBeUaeT KOHeUHbIV M0/b30BaTelb.

* 3anpuemnemoctb MeToza TecT-nnactuHa 3M Petrifilm RAC ana aHanm3a BoAbl B COOTBETCTBUM C MPUHATLIMUA
HOPMaMu MeCTHbIX OPraHOB OTBeYaeT UCKIHUNTEIbHO KOHEYHbI MOb30BaTeb.

+ Tect-nnactuHbl 3M Petrifilm RAC He no3BonstoT gndpepeHUMpoBaTh pas3nnyHble LUTaMMbl MUKPOOPraHN3MOB.
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JononHnTenbHy MHGOPMaLMIO CM. B nacnopTe 6€30MacHOCTM NPOAYKTa.

Ecnv y Bac BO3HMK/IM BOMPOCHI MO KOHKPETHBIM CMOco6aM MPUMEHEHMIS U NPoLiesypaM, MOCETUTE Halll BE6-CaT Mo
aapecy www.3M.com/foodsafety nnm o6paTtmTecs K MECTHOMY NPEACTaBUTENIO U ANCTPUEBLIOTOPY KOMMAaHUK 3M.

OBA3AHHOCTWU NMOJIb3OBATE/IA

Monb3oBaTeNn HeCyT MOIHY OTBETCTBEHHOCTb 3@ O3HAKOMJIEHMe C MHCTPYKUUAMU 1 nHopMaLmeri o6
MCNoNb30BaHMM NpoayKTa. Ana nonyveHunsa 6onee nogpobHo nHGopMaLmMm noceTuTe Hall Be6-caliT no agpecy
www.3M.com/foodsafety 1160 cBAXuUTECH C BalMM MECTHbIM NpeAcTaBuTenemM Unm guctTpmnbsotopom 3M.

MNpw BbIGOpe MeToAa UCCIeA0BaHNSA BaXXHO MOHNMATh, YTO Ha pe3y/bTaTbl MCCIeA0BaHVA MOTYT BISATb BHELLHME
dakTopebl, HanNpumep MeToZ 3abopa Npob, NPOTOKON NCCIeA0BaHMS, NOArOTOBKa NPO6 K nccae0BaHNIO, CNOCOObI
06paboTKM NPOb BO BpeMs UCCIeA0BaHWSA, @ TakxXe Ncnosib3yemMmoe ob6opysoBaHue.

3a BbIOOp MeToAa NccnefoBaHNS U UCCIeAyeMOoro NpoAyKTa oTBeYaeT Noib3oBaTteb. [ob3oBaTenb A0/KEH Ha
OCHOBaHUN NCCIef0BaHMA 4OCTaTOYHOrO KOAMYeCcTBa 06pasLoB C MOMOLLbIO HaANeXaLLMX MaTPUL, 1 MUKPOBHbIX
NPOBOKALMOHHBIX MPO6 OnpesenvTb, OTBEYaEeT IV BbIBPAHHbI MeTO NCCIeA0BaHMA HEOBX0ANMbIM eMy
KpUTEPUAM.

[Monb30BaTeNb TakXKe HeceT OTBETCTBEHHOCTbL 3a TO, UTO Bbl6paHHbIl7I MM MeToa nccnegoBaHnA oTBeyaeT
Tp86OBaHI/IFIM €ro K1IMeHToB AN MOCTaBLLMKOB.

Pe3ynbTaThl, NONyYeHHbIe C MOMOLLbIO NpoaykTa 3M Food Safety (kak 1 npy ncnonb30BaHUM 11060ro Apyroro
MeTOo/a NCCNefOoBaHNI), He rapaHTUPYHOT KauecTBO MaTpuL, UM TEXHOIOMMUYECKNX NPOoLLeCccoB, MoABepraBLLUNXCS
nccefoBaHNAM.

OrPAHVNYEHUE FTAPAHTUIA / OTPAHUYEHHASA SALLNTA MNPAB

EC/IN MHOE SIBHO HE YKA3AHO B PA3/E/IE O6 OTPAHUYEHHOW FAPAHTUW HA MHAVBUAYA/TbHOW YTMAKOBKE
MPOAYKTA, 3M HE MPU3HAET MNMPAMbIE W11 KOCBEHHbIE OBA3ATE/IbCTBA, BK/TIOYAA MOMMMO MPOYETO,
FAPAHTVIFO TOBAPHbIX XAPAKTEPUCTVIK WUV UCMOJSIb3OBAHUE B COOTBETCTBMMN C YKASAHHOW OBNACTbIO
MPUMEHEHWSA. Ecnn kauecTBO NpoayKTa oTAena 6e30nacHOCT NULLEBOM NPOoAyKLMK KoMnaHum 3M He aBasieTcs
Hagnexawm, KoMnaHusa 3M 1am ynoIHOMOYEHHBbIW 3TO KOMNaHWer AUCTpUObIOTOP 0653yeTcs Mo CBOEMY
YCMOTPEHWIO 3aMeHUTb 3TOT NPOAYKT UV BO3MECTUTb CTOMMOCTb MOKYMKW 3TOr0 NPOoAyKTa. 9T0 eANHCTBEHHbIM
Cnocob paspelueHmns cnopa. O BO3MOXHOM AedpekTe HE0H6XOANMO HEMENEHHO YBEAOMUTL KOMMaHuio 3M B
TeYeHMe LLIeCTUAECATN AHEN C MOMEHTA ero 0bHapy>XXeHWs, Mocae Yero BepHyTb NPOAYKT B komnaHuio 3M. [ins
CaHKLMOHMPOBaHMSA BO3BpaTa ToBapa no3BoHuUTe B Cnyxo6y noaaepxkn knneHTos (1-800-328-1671 B CLLUA) nan
cBoeMy oduLmansHOMy npeacTtaBuTento otaena KoHTpons Bo3Bpata komnaHuu 3M.

OrPAHNYEHWME OTBETCTBEHHOCTW/ KOMIMAHWA 3M

3M HE HECET OTBETCTBEHHOCTb 3A YLLEPBE N1 MOBPEXAEHWA, ABNAOLWMECA MPAMbIMIW, HEMPAMbBIMW,
YMbILNEHHBIMW, CTYHANHBIMW TN KOCBEHHBIMI, BKTFOYASA MOMUMO MPOYETO YTPAYEHHYHO
MPWBbI/b. OTBETCTBEHHOCTE KOMMaHWM 3M HM MpK Kaknx 06CTOATeNbCTBAX N HECMOTPS HU Ha Kakue TpeboBaHMsA
He MOXeT NnpeBbIlaTb CTOMMOCTb NPOAYKTa.

XpaHeHune

XpaHuTe HepacneyvaTaHHble NakeTbl ¢ TecT-nnactrHa 3M Petrifilm RAC B xonoannbHMKe UIY MOPO3UALHON
Kamepe (npuv Temnepatype oT -20 go 8 °C (oT -4 A0 46 °F). HenocpeACTBEHHO Mepes NCMoIb30BaHVEM, Npexae
yeM OTKPbIBaTb HepacrneyaTaHHble NakeTbl, JOCTaHbTE NUX U AOXAUTECH, MOKa X TemrnepaTtypa He JOCTUrHeT
KOMHaTHow (20-25 °C, OB < 60 %). Hencrnonb3oBaHHble TecT-naactuHbl 3M Petrifilm RAC cknagbiBanTe 06paTHO B
nakeTbl. [1py 3TOM OTKPbITLIA Kpari NakeTa ciedyeT 3aBOpPaynBaTh M 3aK/ienBaTb K1enkor neHTor. Bo nséexxaHume
BO3/eiACTBUA BN1arn He oxna)kgalTe OTKPbITble NaKeTbl. [TOBTOPHO 3aneyaTaHHble NakeTbl XpaHUTE B CyXOM
npoxnagHoOM MecTe He 6osiee ogHOro mecsaua. Ecnm temnepatypa B nabopatopuu npesbiwaet 25 °C (77 °F) n
(nnn) nabopaTopums pacnosoxXXeHa B perMoHe ¢ OTHOCUTENLHOW BAAXHOCTLIO 6onee 50 % (3a nckatoUeHnem
KOHANLMOHMPYEMbIX MOMeLLEeHWNIA), TOBTOPHO 3aneyvaTaHHble nakeTbl ¢ TecT-naactuHbl 3M Petrifilm RAC
pPeKoOMeHAyeTCs XPaHUTb B MOPO3UJIbHO Kamepe (CM. HUXKe).

XpaHnUTb pacneyvaTaHHble NakeTbl ¢ TecT-naacTvHbl 3M Petrifilm RAC B MOpPO3UbHOM Kamepe cnesyeT B MA0THO
3aKpbIBaOLLEMCS KOHTelHepe. YTobbl NCMoAb30BaTbh 3aMOPOXKEHHbIe TecT-naacTuHbl 3M Petrifilm RAC, oTkpoinTe
KOHTelHep, N3BNeKnTe HeobXoMMoe KOIMYECTBO NAACTUH U CPa3y Xe BepHUTe OCTaBLUMeCs NAaCTUHbI B
MOPO3U/IbHYIO KaMepy B 3aKpbITOM KOHTelHepe. He ncnonb3ylite Tect-nnactuHel 3M Petrifilm RACC nocne
ncTeveHns cpoka rogHoCcT1. Mopo3nibHas Kamepa, B KOTOPOWM XPaHATCA pacrneyaTtaHHble NakeTbl, 4O/MKHA
paboTaTb 6€3 aBTOMaTM4YeCcKOoro Lyka pa3aMopaxrBaHus, MHaye MHOrOKpaTHoOe BO3JelCTBMe Baru Ha Tect-
NAaCTUHbI MOXET NOBPeAUTb UX.

He ncnonesyinte Tect-nnactnHbl 3M Petrifilm RAC, uBeT KOTOpbIX 3MeHWACs. [laTa UcTe4deHns CpoKa rogHoCTU 1
HOMep NapTUKM yKa3aHbl Ha Kaxaol ynakoBke TecT-nnactuHebl 3M Petrifilm RAC. Homep napTunum TakxKe ykasaH Ha
Kaxgom TecT-nnactuHbl 3M Petrifilm RAC.

2
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AYTnnnsauums

Mocne ncnonb3oBaHWA TecT-naactnHbl 3M Petrifilm RAC MoryT cofep>aTb MUKPOOPraHM3Mbl, KOTOPbIe MOTyT
npeacTaBnATb NOTEHLMANbHYIO B1MONOrMYecKyo onacHoCTb. Cobtogarite TekyLLMe MeCTHbIe, perMoHabHble,
HauVOHaNnbHble N OTpac/ieBble CTaHAAPTbI B OTHOLLEHWN YTUIN3ALNN.

WHCTPYKLUU NO NPUMEHEHUIO
CTporo cobntogaiite Bce MHCTPYKLMN. B NPOTUBHOM c/iyyae pesyibTaTbl MOTYT 6biTb HETOYHbLIMMU.

MNoproTtoBka o6pasua
1. |/|CI'IO]'Ib3yI7ITe noaxoasduine ctepusibHble pacTBOpUTENNU:

docodaTHbIV Bydep batTepdunnga, 0,1%-Hyto NENTOHHYH BOAY, MENTOHHO-COJIEBOV pacTBOPUTENb, bBydepHyo
NenTOHHY BOAY, pacTBop xiopuaa Hatpus (0,85-0,90 %), He cogepXaLLnii 6ucybGUTOB NETUHOBLIN 6YNBOH
AN AUCTUNNPOBaHHYO Body. Ocobble TpeboBaHMS CM. B pasgene «Ocobble MHCTPYKLUUY K YTBEPXAEHHbIM
MeToZaM».

He ucnonb3yiite c Tect-nnactmHbl 3M Petrifilm RAC pactBopuTtenn, cogepxaiime LUTpaThl,
6ucynbpuTbl U TUOCYNbPaTbl, NOCKObKY OHU MOFYT 3aMeA/INTb PocT 6akTepunia. Ecnv ctaHgapTHas
npouegypa rnpejnosiaraeT UCMoAb30BaHVe LUTPATHOro bydepa, ero He06XoANMO 3aMEHUTL OAHUM U3
nepeynciieHHbIX Bblille 6ydepoB, HarpeTbiM 40 TeMnepaTypbl 40-45 °C (104-113 °F).

2. MNepemelualite obpasel, B MeLLaIKe UV FTOMOreHN3aTope, NPUAEPXKMBasiCb CTaHAapTa.

3. [lna onTrManbHOro pocTa n BbIIBNEHWS MUKPOOPraHM3MOB B MPOAYKTaX KNC/IOM cpeabl (pH < 5)
OTKOPPEeKTUPYNTe Nokasatenb pH B cycneH3nn obpasua Takmm 06pasom, 4UTobbl 3HaueHme pH 66110 6onbLue 5.
[lns NnpoAyKTOB KMCNoW cpeabl nokasatenb pH koppekTupyetcsa 1N-pactBopom NaOH.

Moces
1. MomectuTte TecT-nnactuHa 3M Petrifilm RAC Ha naockyto, pOBHYH MOBEPXHOCTb.

2. MoAHNUMMTE NOKPbIBAOLLYO MAEHKY 1 MepneHANKYNSPHO PacroNoXeHHOM NMNeTKOM HaHecuTe Ha
LeHTPaNbHY YacTb NOANO0XHOW NAeHKM 1 MA cycneH3uun obpasua.

3. MnaBHO oNycTMTe NOKPbLIBAKOLLYO MAEHKY Ha obpasel, TakMM 06pa3oMm, YTObbI MO Hee He Monanau ny3blipbKn
BO34yXa.

4. Pasmectute 3M™ Petrifilm™ Pacnpeaenutens (6425) B ueHTpanbHol Yacty Tect-nnactnHa 3M Petrifilm
RAC. HagaBuTe Ha LleHTpanbHYyto YacTb pacnpejennTens, 4Tobbl paBHOMEPHO pacrnpesenmTb obpased.
Pacnpegennte noceBHyto KynbTypy Mo Bcel obnactn nocesa tect-naactuHbl 3M Petrifilm RAC. 3To Hy>HO
caenatb 4o GopMUpoBaHUS rens. He pasrnaxmsariTe niaeHKy pacnpegenvrenem.

5. Y6epuTte 3M Petrifilm Pacnpegenntens v He TporanTte TecT-nnactnHa 3M Petrifilm RAC B Te4yeHMe No MeHbLUeN
Mepe O4HOM MUHYTBI, YTO6bI 06pa3oBancs refb.

Nuky6auunsa

NHkybupyiTe TecT-nnactnHbl 3M Petrifilm RAC B rop130oHTanbHOM MNONOXKEHWN NPO3PaYHOl CTOPOHO BBEPX
B CTOMKax He 6osiee yem no 40 TecT-NaacTMH*. Bpema n TemnepaTypa NHKybaLmm BbIOMPAOTCSA B 3aBUCMOCTU
OT NCMOJIb3yeMbIX MECTHbIX CTaHAAPTHbLIX METOA0B, HEKOTOPbIE 13 KOTOPbIX NepeyncieHbl B pasgene «Ocobble
NHCTPYKLU».

* InA cTaHAAPTHBIX METOA0B N3YyYeHMS MOMIOYHbIX MPOAYKTOB* MakCMaibHas BbICOTa CTOMKM COCTaBNAET
20 wryk.

MHTepnpeTauus pesynbTaToB

1. KonoHuun Ha Tect-nnactuHbl 3M Petrifilm RAC MOXHO NOACUNTATL C MOMOLLLI CTaHAAPTHOrO cyeTymMKa
KOMIOHWIA UKW APYroro NoAcBeYrBaeMoro ygenmuntens. logcumrarite Bce KOJIOHUW, HE3aBMCUMO OT UX LBeTa,
pa3mMepa 1 MHTEHCMBHOCTY OKPacKu.

2. Mnowagb Kpyraon obnacty pocta coctaBngeT npnbansnTensHo 30 cm2. JINHNK CETKM MOXHO YBUAETb C
MOMOLLIbH MOACBETKM, YTO MOMOraeT B MOACYETe NPMMEPHOro KOIMYecTBa KOIOHWUIA. NpoBOAUTL OLEHKY
MOXHO Ha TecT-nnactnHbl 3M Petrifilm RAC, cogepxalumx 6onee 300 KONOHWUIA, NyTeM NoAcYeTa KOJIMYECTBa
KOMIOHWIA Ha ABYX UK 6onee XapakKTepHbIX KBaAPaTHbLIX y4acTKax 1 onpejeneHns cCpejHero Koamyectsa 4
KaXA0ro yyactka. YMHOXbTe cpesiHee Konnm4ecTso Ha 30, UTo6bl onpesennTb pacyeTHOE KOJIMYECTBO Ha
KaXkA0l naacTuHe.
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3. Mpw BbICOKMX KOHLEHTpaLmax KonoHur Ha Tect-nnactuHel 3M Petrifilm RAC Bca 06nacTb nocesa
npuobpeTaeT CUHIOK UKW KpacHyto okpacky. CayyaeTcs, 4To Ha TecT-nnactuHbl 3M Petrifilm RAC co canwikom
60NbLIVM KONNYECTBOM bakTepuii B LLleHTPanbHOM YacTy MOXET He OblTb Pa3nnvymMMbiX KONOHWI, @ No
KpasiM pacnonaraeTcst MHOXeCTBO HebobLUMX. B TakoM cnyyae KONMYecTBO KOMIOHUIA MOXHO OTMETUTb
Kak He noagatoweecs ncumcneHuto (TNTC). Ecnm e Heobxoammo onpegenntb dakTrnveckoe Koam4yecTso,
nponsseanTe Noces ¢ bonee CUIbHbIM pa3baBneHnemM.

4. B obpa3uax nuLLeBbIX NMPOAYKTOB MOXET U3peska NpPosBAATLCA HenpeaycMOTpeHHOe Bo3AelicTBMe Ha TecT-
nnactuHel 3M Petrifilm RAC. Mpumep:

A. PaBHOMepHbIVi CBETNO-CUHNIA LBeT GpOHa (ero 4acTo Aal0T OPraHM3Mbl, UCNOb3yeMble B KY/IbTUBMPOBAHHbIX
npoAyKTax) He fo/ikeH oTMedaTbea kak TNTC.

b. IHTeHCMBHOE ToOYeYHoe CnHee oKpawmnBaHune (ero yacto garoT cneunv Uan rPaHynnMpoBaHHbIE I'IpO,CI,yKTbI)
He AO/DKHO CYNTAaTbCA KOJTOHUAMMN.

5. |_|pI/I Heo6X0ANMOCTM KOJIOHNN MOXHO OTAENNTb ANS AaNbHelLwero nccnegoBaHus. NoaHuMmmnTe NOKPbIBAaKOLLYHO
NNEeHKY 1 N3BNTIEKNTE KOJIOHUKO 3 Tens. BbInoNHUTE aHanmM3 B COOTBETCTBUMN CO CTaHAAPTHbIMUK MnpoueaypamMu.

6. Ecv nogcyeT KONIOHUIA He MOXET 6bITb Npoun3BeeH B TedeHMe 1 yaca nocsie n3BnevyeHuns ns nHKybartopa, Tect-
nnactuHel 3M Petrifilm RAC MOXHO MOMeCTUTb Ha XpaHeHwue. /111 3TOro nx Heo6xo4MMO 3aMOPO3UTb B NMJIOTHO
3aKpblBatoLLEMCS KOHTeliHepe npu TemnepaTtype He Bbilwe MUHYC 15 °C (5 °F). XpaHnTb He AoNbLUe Hedenu.

bonee noapobHbIe cBefeHMs CM. B «PyKOBOACTBE MO MHTepnpeTaunn pes3ynbtaToB TecT-nnactmHa 3M™ Petrifilm™
RAC ans skcnpecc-nogcyeta OMY». Ecnv y BacC BO3HUK/M BOMPOChI MO KOHKPETHBIM CNocobam npruMeHeH s

WAV Npoleaypam, nocetTmuTe Hall Beb6-caiT no agpecy www.3M.com/foodsafety nnm obpatntecb K MeCcTHoOMy
npeacTaBUTENO NN JUCTPUOBLIOTOPY KOMMAaHn 3M.

Oco6ble NMHCTPYKLUU K YTBEPIXKAEHHBIM MeToAaM
AOAC® Official Methods*™ 2015.13.
AOAC® Performance Tested, ceptudukat Ne 121403.

. PERFORMANCE TESTED

AOAC

RESEARCH INSTITUTE
LICENSE NUMBER 121403

Mpwv npoeeaeHnn nccnegosaHnin AOAC Official Methods of Analysis (OMA) n Performance Tested Method
(PTM) 6b1n10 06Hapy>eHo, uTo MeTog TecT-nnactrHa 3M Petrifilm ana skcnpecc-noacyeta OMY paBHoLeHeH
CTaHAapTHOMY MeTogy nogcyeta rno FDA/BAM (pa3gen 3) 1 CTaHAaPTHLIM METOAaM U3YUYeHUSA MOTOYHbIX
NPOAYKTOB (pa3gen 6) Uam NPeBOCXOAUT 3TN METOAbI.

061BbeKTbl NPOBEpPKN.

Cblpoi roBs>xuin papLu, Cbipoli CBUHOM dapLl, GapLl 13 MHAENKN, BoAa Moc/ie NPOMbIBKA KYPUHOM TYLLIKA,
CBeXWI NaHracmnyc, CBEXnI TyHeL, CBeXas TUrpoBas KpeBeTKa, Ierko ovnLaemMas KpeBeTka, BoAa noc/ie MbiTbs
NOMUAOPOB Yeppwn, 3aMOPOXKEHHaAA YepHUKa, CpeAn3eMHOMOPCKMe abprnKOoChI, CIMBOYHasA 3anpaBKka s canaTa,
cBexasi NacTa, BaHW/bHOE MOPOXEHOE, CYXOM MOJIOYHBI/ MOPOLLOK 1 NacTepu3oBaHHOE 06e3XMPeHHOE MOJIOKO.

MNHKky6aums.
MonouHble (3a NCK/TIDYEHMEM CYyXMX CMeceii) U MOPEenpoAyKTbI:
NHKYBUpynTe TecT-nnactnHbl 3M Petrifilm gnsa skcnpecc-nogcuera OMY 24 + 2 yaca npu Temnepatype 32 °C + 1 °C.

OcTanbHble NPOAYKTbI:
NHKYbupyTe TecT-nnactuHbl 3M Petrifilm gns akcnpecc-nogcyeta OMY 24 + 2 yaca npu Temnepatype 35 °C+ 1 °C.

Cyxme MONoYHble CMecK, BK/TI0Yas CbIBOPOTOYHbIE MOPOLUKN:
NHKYbupyiTe TecT-nnactuHbl 3M Petrifilm gns akcnpecc-nogcyeta OMY 48 + 3 yaca npu Temnepatype 32 °C+ 1 °C.

NF Validation ot AFNOR Certification
MeTop c ceptudpukatom NF Validation, cootBeTcTBYIOWMI cTaHAAPTY ISO 16140-27, N0 cpaBHEHMIO CO
ctaHgapTom ISO 4833-18

MpwY BbINONHEHWN BbILLEN3N0XEHHbIX MHCTPYKLUNI NPUAEPXKIMBaTECh YKa3aHHbIX HUXe peKOMeHAALNIA.

061BLeKT npoBepKU.
AN aHann3a MONOYHbIX MPOAYKTOB.
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MNoaroToBka o6pasua.
Monb3yliTecb TONLKO pekoMeHayeMbiMu ISO pacTBopuTensamm®.

Nuky6aums.
[na HenopoLUKOBbLIX MONOYHbLIX MPOAYKTOB: MHKY6UpYiTe TecT-nnactnHbl 3M Petrifilm RAC 28 + 2 yaca npw
Temnepatype 30 °C+ 1 °C.

Jna nopoluKoobpasHbIX MOJIOYHbLIX MPOAYKTOB: MHKY6UpYliTe TecT-nnacTuHbl 3M Petrifilm RAC 48 + 3 yaca npu
Temnepatype 30 °C+ 1 °C.

MHTepnpeTauusa pesynbTaToB.

MoacumnTanTe KOINYECTBO MUKPOOPraHN3MOB B aHann3npyeMoM obpastie no metogy ISO 72182 ana ogHol TecT-
NAACTUHbBI KAaXA0ro pacTBopa. B BbIUMCIEHNSX YUUTbIBaNTE TONLKO Te TecT-naacTuHbl 3M Petrifilm RAC, koTopeble
cogep>xat o 300 KoNoHWIA. Mpnban3nTenbHbIe NOACHEThI He ABAAOTCA 06bekToM cepTudmkaumm NF Validation
(cM. NyHKT 3 pasgena «MHTepnpeTaums pesynbTaToB»). IHpopMaL Mo 0 nocese, onpejeneHn KoamyecTsa
KONOHWM, BbIYNC/IEHUSIX U MHTeprpeTaumn pesynbTaTtoB cM. B cTaHgapTte EN ISO 7218.

TION
JIFICA
A

NF

VALIDATION
EN 1SO 16140

3M01.17-11.16
ALTERNATIVE ANALYTICAL METHODS FOR AGRIBUSINESS
http://nf-validation.afnor.org/en

Bonee noapobHyt MHPOpMaLMIo O cpoke fencTBus cM. B cepTudmkaTe NF VALIDATION, KOTOpbI JOCTYMEH Ha
yKa3aHHOM BblLLe Beb-caliTe.

CcbInku

1. YnpaBneHve rno KOHTPOJIO KayecTBa NULLLEBbIX MPOAYKTOB 1 lekapcTBeHHbIX cpeacTs CLUA. CBoa desepanbHbIX
NocTaHOBNEHUI, cTaTbs 21, yacTb 58. Hagnexaulas nabopaTopHas npakTuka Ans AOKJANHNYECKNX
nabopaTopHbIX NCCNef0BaHNINA.

2. ISO/IEC 17025. ObLpme TpeboBaHMS K KOMNETEHTHOCTU UCMbITaTe/IbHbIX M KaAMBPOBOYHbIX 1abopaTopui.

3. ISO 7218. Munkpoburonorusa n1LLesbiX NPOAYKTOB 1 KOPMOB ANS XUBOTHbIX. O6LLme TpeboBaHMS 1 PYKOBOACTBO
No MUKPOBMONOTNYECKOMY aHan3y.

4. Mawikn I'. Bep n xo3ed ®. PpaHk. CmaHdapmHsie Memodsl U3ydeHUss MOA0YHbLIX NPodykmos. AMepunKaHcKas
rocyfapcrtBeHHas accoumaumsa sgpasooxpaHeHus, 1 aHBapa 2004 r. 17-e n3g,.

5. YnpasneHune FDA. PykoBoACTBO Mo bakTepmonornyeckomy aHanmsy (BAM), katanor peareHToB g1 BAM
foCTyneH no agpecy: http://www.fda.gov/Food/FoodScienceResearch/LaboratoryMethods/ucm055791.htm.

6. ISO 6887. Mnkpoburonorusa n1LLeBbIX NPOAYKTOB 1 KOPMOB ANSA XNBOTHbIX. [oAroToBKa Npob 415 aHanmsa,
NCXOAHAs CYCneH3ns 1 AecaTuyHoe pasBejeHune Ang MMKPOb1oaornyeckoro aHaamsa.

7. 1SO 16140-2 (2016). Mnkpoburnonorua n1LLEBO Len — NnpoBepka MeToja — NPOTOKOA NPOBEPKM
a/ibTePHATNBHBbIX (3aNaTeHTOBaHHbIX) METOZO0B B CPAaBHEHWNW C 3Ta/IOHHbLIMY MeTO4aMU.

8. ISO 4833-1 (2013). Mukpobrmonorusa NULLEBOW LLenn — ropm3oHTa bHbI METOJ, OnpeseneHunst Konm4vecTsa
MUKPOOPraHN3MoB — 4acTb 1: onpegeneHve Konmyectsa KonoHU npm 30 °C YalleyHbIM MeTOL0M.

MosscHeHVe cMMBOJIOB

www.3M.com/foodsafety/symbols

AOAC aBnsieTcq 3aperncTpmpoBaHHbIM ToBapHbIM 3Hakom accoumaumy AOAC INTERNATIONAL.
Official Methods aBnseTca 3Hakom ob6cnyxurBaHums accoumanmm AOAC INTERNATIONAL.
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Hizli Toplam Canli Sayim Plakasi Uriin Talimatlari

Uriin Tanimi ve Kullanim Amaci

3M™ Petrifilm™ Hizli Toplam Canli Sayim (RAC) Plakasi, besinleri, soguk suda ¢éziilebilen bir jellestiriciyi ve koloni
sayimini kolaylastiran bir ¢ift algilayici indikator teknolojisini iceren, numune almaya hazir bir kiltir ortami sistemidir.
3M Petrifilm RAC Plakalari, yiyecek ve igcecek endistrilerinde aerobik bakteri sayimi igin kullanilir. 3M Petrifilm RAC
Plakasi bilesenleri dekontamine edilmis, ancak sterilize edilmemistir. 3M Food Safety, tasarim ve liretim yoniinden
Uluslararasi Standartlagtirma Orgiitii (ISO) 9001 sertifikasina sahiptir. 3M Petrifilm RAC Plakalari, tiim olasi gida iiriinleri,
gida prosesleri, test protokolleri veya tim olasi mikroorganizma suglari ile degerlendirilmemistir.

Giivenlik
Kullanici, 3M Petrifilm RAC Plakasi talimatlarindaki tim glivenlik bilgilerini okumali, anlamali ve bunlara uymalidir.
Givenlik talimatlarini ileride bagvurmak lizere saklayin.

AUYARI: Onlenmemesi halinde 6liim ya da ciddi yaralanma ve/veya mal zarari ile sonuglanabilecek tehlikeli bir
durumu goésterir.

A UYARI

Biyolojik tehlikelere ve gevresel kontaminasyona maruz kalmayla iligkili riskleri azaltmak igin:
e Biyolojik tehlike teskil eden atiklarin atilmasinda gecerli endistri standartlarina ve yerel diizenlemelere uyun.

Kontamine liriiniin piyasaya siirlilmesiyle iligkili riskleri azaltmak igin:
e Kullanim talimatlarinda yer alan tiim triin saklama talimatlarina uyun.
e Son kullanma tarihi gectikten sonra kullanmayin.

Bakteriyel enfeksiyon ve is yeri kontaminasyonuyla iligkili riskleri azaltmak igin:

e 3M Petrifilm RAC Plakasi testini, uzman bir mikrobiyologun kontroli altinda, uygun sekilde donatilmig bir
laboratuvarda gergeklestirin.

e Kullanici, giincel dogru test teknikleri konusunda personelini egitmelidir: 6rnegin, lyi Laboratuvar Uygulamalar’,
ISO 170252 veya ISO 7218°.

Sonuglarin yanlis yorumlanmasina iligkin riskleri azaltmak igin:

o 3M Petrifilm RAC Plakalari yiyecek ve icecek endistrileri digindaki endistrilerde kullanimi 3M tarafindan
belgelenmemistir. Ornegin 3M, 3M Petrifilm RAC Plakalari su, farmasétik ve kozmetik iriinlerin testinde kullanim igin
belgelendirmemistir.
3M Petrifilm RAC Plakalari insan ya da hayvan hastaliklarinin tanisinda kullanmayin.

Pastorize Urlinlerde ABD onayli koloni sayimi igin 3M Petrifilm RAC Plakasi yonteminin validasyonu, son kullanicinin
sorumlulugudur.

e Kabul edilen yerel devlet diizenlemesi uyarinca suyun test edilmesi icin 3M Petrifilm RAC Plakasi yonteminin kabuld,
son kullanicinin kendi takdirinde ve sorumlulugundadir.

e 3M Petrifilm RAC Plakalari, herhangi bir mikroorganizma susunu digerinden ayirt etmez.

Detayl bilgi icin Givenlik Veri Formuna bagvurun.

Belirli uygulamalar veya prosedirler hakkinda sorulariniz varsa www.3M.com/foodsafety adresindeki web sitemizi
ziyaret edin veya yerel 3M temsilcisi ya da distributord ile iletigsim kurun.

Kullanicinin Sorumlulugu
Kullanicilar Girtin yénergeleri ve bilgileri hakkinda bilgi edinmekle yikimltudir. Daha fazla bilgi icin
www.3M.com/foodsafety adresini ziyaret ediniz ya da yerel 3M temsilcinizle veya dagitimcinizla iletigsim kurunuz.

Bir test yontemi secilirken, numune alma yéntemleri, test protokolleri, numunenin hazirlanmasi, islem yapilmasi ve
laboratuvar teknigi gibi dig faktorlerin sonuglari etkileyebileceginin bilinmesi gerekir.

Secilen test yonteminin kullanicinin kriterlerini karsiladigi konusunda kullaniciyr tatmin edecek uygun matrisler ve
mikrobiyal zorluklarla yeterli sayida numuneyi degerlendirmek tizere herhangi bir test yonteminin secilmesi kullanicinin
sorumlulugundadir.

Tum test metodlarinin ve sonuglarinin misterilerin ve tedarikgilerin gereksinimlerini kargilamasini saglamak yine
kullanicinin sorumlulugundadir.
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Tam test yontemlerinde oldugu gibi, herhangi bir 3M Gida Giivenligi Grininin kullanilmasindan elde edilen sonuglar test
edilen matrislerin veya siireglerin kalitesi konusunda bir garanti olugturmaz.

Garantilerin Sinirlandiniimasi / Sinirh ) o o

3M, HER BIR URUN AMBALAJININ UZERINDEKI SINIRLI GARANTI KISMINDA ACIKCA BELIRTILENLER HARICINDE,
PAZARLANABILIRLIK VEYA BELIRLI BIR KULLANIMA UYGUNLUK GARANTILERI DAHIL ANCAK BUNLARLA SINIRLI
QLMAMAK UZERE HiCBIR ACIK VEYA ZIMNIi GARANTIYi KABUL ETMEMEKTEDIR. Herhangi bir 3M Food Safety
Uriini’niin kusurlu olmasi durumunda, 3M veya yetkili dagiticisi, tercihine gére Uriini degistirecek veya {riin satig tutarini
iade edecektir. Tarafiniza miinhasir ¢éziimler bunlardir. Uriinde mevcut oldugundan kusku duyulan herhangi bir kusurun
fark edilmesinden sonraki altm|§ glin iginde durumu 3M’e bildiriniz veya Griini 3M’e iade ediniz. Mal lade Izni almak igin
litfen Musgteri Hizmetleri’ni (A.B.D.de 1-800-328-1671) veya yerel resmi 3M Food Safety temsilcinizi arayin.

3M Sinirli Sorumlulugu

3M DOGRUDAN, DOLAYLI, OZEL, ARIZi VEYA NETICE KABILINDEN DOGMUS, KAYBEDILMIS KAZANCLAR DAHIL

ANCAK BUNUNLA SINIRLI OLMAMAK UZERE HERHANGI BiR KAYIP VEYA ZARARDAN SORUMLU OLMAYACAKTIR.
Hicbir durumda 3M’in herhangi bir hukuk kurami altindaki sorumlulugu, kusurlu oldugu iddia edilen Giriinlin satig fiyatini

asamaz.

Saklama

Acilmamig 3M Petrifilm RAC Plakasi pogetlerini sogutucuda ya da dondurulmusg halde (-20 ila 8°C / -4 ila 46°F)
saklayin. Kullanim éncesinde, agilmamig posetlerin oda sicakligina (20-25°C / <%60 BN) gelmesini bekledikten sonra
posetleri agin. Kullanilmayan 3M Petrifilm RAC Plakalari tekrar pogete koyun. Posetin ucunu katlayip yapistirici bant
uygulayarak miihirleyin. Uriiniin neme maruz kalmasini 6nlemek igin agilmis posetleri sogutucuya koymayin. Agzi
yeniden miihlrlenmis posetleri, bir ayi agmamak kosuluyla serin ve kuru bir yerde saklayin. Laboratuvar sicakligi 25°C'yi
(77°F) agiyorsa ve/veya laboratuvar, bagil nemin %50'yi agti§i bir bélgedeyse (klimali tesisler harig), agzi yeniden
mihirlenmig 3M Petrifilm RAC Plakalari pogetlerinin dondurucuda saklanmasi (agagiya bakin) énerilir.

Acilmig posetleri dondurucuda saklamak igin 3M Petrifilm RAC Plakalari mihirlenebilir bir kutuya koyun. Dondurulmus
3M Petrifilm RAC Plakalari kullanmak tizere ¢ikarmak igin, kutuyu agin, gereken plakalari gikarin ve kalan plakalari
hemen miihirli kap icinde dondurucuya geri koyun. 3M Petrifilm RAC Plakalari son kullanma tarihi gectikten sonra
kullaniimamalidir. Plakalarin zarar gérmesine yol acabilecek sekilde tekrar tekrar neme maruz kalmasina neden
olacagdindan, acgilmis posetin saklanmasi icin kullanilan dondurucuda otomatik buz ¢ézme (defrost) cevrimi olmamalidir.

Rengi degismis olan 3M Petrifilm RAC Plakalari kullanmayin. Son kullanma tarihi ve lot numarasi, her 3M Petrifilm RAC
Plakalari paketi tizerinde belirtilmistir. Ayrica 3M Petrifilm RAC Plakalari her birinde lot numarasi da bulunur.

AN Atma
Kullanim sonrasinda, 3M Petrifilm RAC Plakalari Gizerinde potansiyel biyolojik tehlike tegkil edebilecek
mikroorganizmalar kalabilir. imha konusunda yerel, bélgesel, ulusal standartlara ve endiistri standartlarina uyun.

Kullanim Talimatlan
Tum talimatlan dikkate izleyin. Bu uyarinin dikkate alinmamasi hatali sonuglara neden olabilir.

Numune Hazirlama
1. Uygun steril seyrelticiler kullanin:

Butterfield fosfat tamponu, %0,1 peptonlu su, peptonlu tuz seyreltici, tamponlanmig peptonlu su, salin sollisyonu
(%0,85-0,90), bisiilfit icermeyen letheen besiyeri veya distile su. Ozel gereksinimler icin “Valide Edilmis Yontemler
icin Ozel Talimatlar” béliimiine bakin.

Uremeyi inhibe edebilecegi icin, 3M Petrifilm RAC Plakalari ile sitrat, bisiilfit veya tiyosiilfat iceren seyrelticiler
kullanmayin. Standart prosediirde sitratli tampon belirtiimigse, bunun yerine, 40-45°C (104-113°F) sicakliya kadar
isitilmig olarak yukarida siralanan tamponlardan birini kullanin.

2. Standarda uygun sekilde numuneyi karistirin veya homojen hale getirin.

3. Mikroorganizmalarin asidik trinlerde (<pH 5) uygun sekilde (iremesi ve geri kazanimi igin, numune siispansiyonu
pH'ini pH 5'ten yiiksek bir pH degerine ayarlayin. Asidik triinler igin pH't IN NaOH ile ayarlayin.

Kaplama

1. 3M Petrifilm RAC Plakasi diiz, egimsiz bir ylizeye yerlestirin.

2. Ustteki film tabakasini kaldirin ve pipeti dik tutarak numune siispansiyondan 1 mL alip alttaki film tabakasinin ortasina
birakin.

3. Hava kabarcigi kalmasini dnlemek igin Gst film tabakasini numunenin lizerine yuvarlayarak birakin.
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4. 3M™ Petrifilm™ Diiz Dagiticiyr (6425), 3M Petrifilm RAC Plakasi ortasina yerlegtirin. Numuneyi esit sekilde dagitmak
icin Dagitici ortasina hafifge bastirin. Jel olusmadan énce inokllimi 3M Petrifilm RAC Plakasi tim tGreme alanina
yayin. Dagitici tabakanin tizerinde kaydirmayin.

5. 3M Petrifilm RAC Plakasi kaldirin ve jelin olugsmasi igin 3M Petrifilm RAC Plakasini hi¢ kipirdatmadan en az bir dakika
bekletin.

inkiibasyon

3M Petrifilm RAC Plakalari, gseffaf kisimlari yukari bakacak ve en fazla 40 tanesi (st liste gelecek sekilde yatay konumda
inkiibe edin*. Bir kismi Ozel Talimatlar b&liimiinde siralanmis olan gegerli yerel referans yéntemlere bagli olarak, birkag
inklibasyon siresi ve sicakligi kullanilabilir.

*Siit Uriinlerinin Incelenmesine Yonelik Standart Yontemler? igin Ust tiste yerlestirme yiiksekligi en fazla 20'dir.

Yorumlama
1. 3M Petrifilm RAC Plakalari, standart bir koloni sayaci veya bagka bir aydinlatmali biiytteg kullanilarak sayilabilir.
Renk, boyut veya yogunlugu dikkate almadan tiim kolonileri sayin.

2. Dairesel biiyime alani, yaklagik 30 cm?'dir. Sayim hesaplamasina yardimci olmasi igin arka igik kullanilarak kilavuz
cizgileri gorilebilir. Hesaplamalar, iki veya daha fazla temsili karedeki koloni sayisi sayilarak ve her kare igin ortalama
say! belirlenerek, 300'den fazla koloni iceren 3M Petrifilm RAC Plakalari yapilabilir. Her plaka icin hesaplanan sayiyi
belirlemek lizere ortalama sayiyi 30 ile ¢arpin.

3. 3M Petrifilm RAC Plakalari yliksek koloni konsantrasyonlari, ireme alaninin tamaminin maviye veya kirmiziya
dénmesine neden olur. Ara sira, asiri dolu 3M Petrifilm RAC Plakalari, plakanin ortasinda higbir koloni gériilemezken,
kenarlarda birgok kii¢iik koloni gérilebilir. Bu durumlardan biri olustugunda, sonuglari sayillamayacak kadar ¢ok
(TNTC) olarak kaydedin. Gergek bir sayim gerektiginde, daha seyreltik bir plaka hazirlayin.

4. Bazen gida numuneleri 3M Petrifilm RAC Plakalari etkilegsim gosterebilir, 6rnegin:

a. Duiz acik mavi zemin rengi (genellikle kiiltiir Griinlerinde kullanilan mikroorganizma kolonilerinde gériliir) TNTC
olarak sayilmamalidir.

b. Cok fazla sayida ve igne bagsi kadar kiigiik mavi lekecikler (genellikle baharatlarda veya 6gitilmis triinlerde
gorilir) koloni olarak sayilmamalidir.

5. Gerektiginde, daha net tanimlama icin koloniler izole edilebilir. Ustteki tabakayi kaldirin ve koloniyi jelden alin.
Standart prosedirleri kullanarak test edin.

6. 3M Petrifilm RAC Plakalari inkiibatérden gikarilmalarini takiben 1 saat icinde sayilamayacaksa, daha sonra sayilmak izere,
en fazla bir hafta siireyle -15°C'den (5°F) diisiik veya buna esit sicakliklarda, miihirli bir kapta dondurularak saklanabilir.

Daha fazla bilgi igin, “3M™ Petrifilm™ Hizli Toplam Canli Sayim Plakasi Yorumlama Kilavuzu” igerigine bakin. Belirli
uygulamalar veya prosedirler hakkinda sorulariniz varsa www.3M.com/foodsafety adresindeki web sitemizi ziyaret
edin veya yerel 3M temsilcisi ya da distribttord ile iletigim kurun.

Valide Edilmis Yoéntemler icin Ozel Talimatlar
AOAC?® Official Methods®™ 2015.13
AOAC® Performance Tested Certificate #121403

. PERFORMANCE TESTED

AOAC

RESEARCH INSTITUTE
LICENSE NUMBER 121403

AOAC Official Methods of Analysis (OMA) ve Performance Tested Method (PTM) caligmalarinda, 3M Petrifilm Hizli
Toplam Canli Sayim Plakasi ydnteminin, FDA/BAM B&liim 3 referans yéntemi ve Siit Uriinlerinin incelenmesine Yoénelik
Standart Yontemlerde B6lim 6'ya ait ortalama kayit sayimlarina esdeger veya bunlardan daha iyi oldugu gorilmustir.

Validasyon Kapsami:

Cig dana kiymasi, ¢ig domuz kiymasi, hindi kiymasi, tavuk karkas yikanti sivisi, taze swai, taze ton baligi, taze kaplan
karides, kolayca soyulan karides, ceri domates yikama suyu, donmus maviyemis, Akdeniz kayisisi, kremamsi salata sosu,
taze makarna, vanilyali dondurma, kuru sit tozu ve pastérize yagsiz siit.

inkiibasyon:
Siit Uriinleri (tozlar harig) ve Deniz Mahsulleri:
3M Petrifilm Hizh Toplam Canli Sayim Plakasi 24 saat + 2 saat boyunca 32°C + 1°C'de inklbe edin.
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Diger tiim gidalar:

3M Petrifilm Hizl Toplam Canhl Sayim Plakasi 24 saat * 2 saat boyunca 35°C = 1°C'de inkibe edin.

Peynir alti suyu tozlari dahil siit Girlinii tozlari:
3M Petrifilm Hizh Toplam Canli Sayim Plakalarini 48 saat + 3 saat boyunca 32°C * 1°C'de inklibe edin.

AFNOR Certification ile NF Validation
NF Validation sertifikali ydntem, ISO 4833-12ile karsilagtirilarak ISO 16140-2" standardina uygundur

Yukaridaki Kullanim Talimatlarini yerine getirirken asagidaki ayrintilardan faydalanin:

Validasyonun kapsami:
St Urtnlerinin test edilmesi igin

Numune hazirlama:
Sadece ISO listesinde bulunan seyrelticileri® kullanin.

inkiibasyon:
Toz halinde olmayan siit Grinleri igin: 3M Petrifilm RAC Plakalari 28 saat + 2 saat boyunca 30°C * 1°C'de inkiibe edin.

Toz halindeki sitler igin: 3M Petrifilm RAC Plakalari 48 saat = 3 saat boyunca 30°C * 1°C’de inkiibe edin.

Yorumlama:

ISO 72182 uyarinca seyrelti bagina bir plaka igin test numunesinde bulunan mikroorganizma sayisini hesaplayin.
Hesaplama igin, sadece en fazla 300 koloni iceren 3M Petrifilm RAC Plakalari dikkate alin. Hesaplamalar, NF Validation
Sertifikasinin kapsami digindadir (yorumlama blimi paragraf 3 ile kiyaslayin). Okiilasyon, koloni sayimi ve sonuclarin
hesaplanmasi ve sunumu hakkinda bilgi igin EN ISO 7218 standardina bagvurun.

TION
JIFICA
A

NF

VALIDATION
EN 1SO 16140

3M 01/17 -11/16
ALTERNATIVE ANALYTICAL METHODS FOR AGRIBUSINESS
http://nf-validation.afnor.org/en

Validasyonun bitis tarihi ve gecerliligi ile ilgili daha fazla bilgi igin litfen yukarida bahsi gegen web sitesindeki NF
VALIDATION sertifikasina bakin.

Referanslar
1. U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for
Nonclinical Laboratory Studies.

2. ISO/IEC 17025. General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.

3. ISO 7218. Microbiology of food and animal feeding stuffs — General requirements and guidance for microbiological
examinations.

4. Wehr, Michael H. and Joseph F. Frank, Standard Methods for the Examination of Dairy Products. American Public
Health Association, Jan. 1, 2004. 17th ed.

5. FDA. Bacteriological Analytical Manual (BAM), Reagents Index for BAM found at:
http://www.fda.gov/Food/FoodScienceResearch/LaboratoryMethods/ucm055791.htm.

6. ISO 6887. Microbiology of food and animal feeding stuffs — Preparation of test samples, initial suspension and
decimal dilutions for microbiological examination.

7. 1SO 16140-2 (2016). Microbiology of the food chain - Method Validation - Protocol for the validation of alternative
(proprietary) methods against a reference method.

8. 1SO 4833-1(2013). Microbiology of the food chain - Horizontal method for the enumeration of microorganisms - Part
1: colony-count technique at 30°C by the pour plate technique.

Sembollerin Agiklamasi

www.3M.com/foodsafety/symbols

AOAC, AOAC INTERNATIONAL'in tescilli ticari markasidir
Official Methods, AOAC INTERNATIONAL'In hizmet markasidir
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2. ISO/IEC 17025. General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.

3. I1SO 7218. Microbiology of food and animal feeding stuffs - General requirements and guidance for
microbiological examinations.

4. Wehr, Michael H. and Joseph F. Frank, Standard Methods for the Examination of Dairy Products. American Public
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A BEREE,
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VALIDATION
EN 1SO 16140

3M 01/17 -11/16
ALTERNATIVE ANALYTICAL METHODS FOR AGRIBUSINESS
http://nf-validation.afnor.org/en
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magam\iﬁe
1. U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for
Nonclinical Laboratory Studies.

2. ISO/IEC 17025. General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.

3. ISO 7218. Microbiology of food and animal feeding stuffs — General requirements and guidance for microbiological
examinations.

4. Wehr, Michael H. and Joseph F. Frank, Standard Methods for the Examination of Dairy Products. American Public
Health Association, Jan. 1, 2004. 17th ed.

5. FDA. Bacteriological Analytical Manual (BAM), Reagents Index for BAM found at:
http://www.fda.gov/Food/FoodScienceResearch/LaboratoryMethods/ucm055791.htm.

6. ISO 6887. Microbiology of food and animal feeding stuffs — Preparation of test samples, initial suspension and decimal
dilutions for microbiological examination.

7. 1SO 16140-2 (2016). Microbiology of the food chain - Method Validation - Protocol for the validation of alternative
(proprietary) methods against a reference method.

8. ISO 4833-1 (2013). Microbiology of the food chain - Horizontal method for the enumeration of microorganisms - Part 1:
colony-count technique at 30°C by the pour plate technique.
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