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Product Instructions

Lactic Acid Bacteria Count Plate

Product Description and Intended Use

The 3M™ Petrifilm™ Lactic Acid Bacteria Count (LAB) Plate is a self-contained, sample-ready-culture-medium system
which contains nutrients, selective agents, a cold-water-soluble gelling agent, and a tetrazolium indicator that facilitates
colony enumeration. The 3M Petrifilm LAB Plate contains oxygen scavenging compounds which create an anaerobic
environment for the recovery of homofermentative and heterofermentative lactic acid bacteria in the food and beverage
industries. Lactic acid bacteria are defined as non-spore forming, Gram positive cocci or rods, which produce lactic
acid as a result of carbohydrate fermentation”. Homofermentative lactic acid bacteria primarily produce lactic acid
whereas heterofermentative lactic acid bacteria produce gas in addition to lactic acid. On the 3M Petrifilm LAB Plate
homofermentative lactic acid bacteria appear as red colonies without gas; heterofermentative colonies appear as red
colonies with an associated gas bubble.

3M Petrifilm LAB Plate may not detect Streptococcus thermophilus which is commonly used as a starter culture in
certain fermented products such as yogurt.

The 3M Petrifilm LAB Plate components are decontaminated though not sterilized. 3M Food Safety is certified

to International Organization for Standardization (ISO) 9001 for design and manufacturing. The 3M Petrifilm LAB
Plates have not been evaluated with all possible food products, food processes, testing protocols or with all possible
microorganism strains.

Safety
The user should read, understand, and follow all safety information in the instructions for the 3M Petrifilm LAB Plate.
Retain the safety instructions for future reference.

AWARNING: Indicates a hazardous situation, which, if not avoided, could result in death or serious injury
and/or property damage.

NOTICE: Indicates a potentially hazardous situation which, if not avoided, could result in property damage.

A WARNING

To reduce the risks associated with exposure to biohazards and environmental contamination:
e Follow current industry standards and local regulations for disposal of biohazardous waste.

To reduce the risks associated with release of contaminated product:
e Follow all product storage instruction contained in the product instructions.
e Do not use beyond the expiration date.

To reduce the risks associated with bacterial infection and workplace contamination:

e Perform the 3M Petrifilm LAB Plate testing in a properly equipped laboratory under the control of a skilled
microbiologist.

e The user must train its personnel in current proper testing techniques: for example, Good Laboratory Practices,
ISO/IEC 170252 or ISO 7218°%.

To reduce the risks associated with misinterpretation of or inaccurate results:

e 3M has not documented the 3M Petrifilm LAB Plates for use in industries other than food and beverage. For
example, 3M has not documented the 3M Petrifilm LAB Plates for testing water, pharmaceuticals, or cosmetics.
Do not use the 3M Petrifilm LAB Plates in the diagnosis of conditions in humans or animals.
The 3M Petrifilm LAB Plates do not differentiate any one microorganism strain from another.
To prevent exposure to moisture, do not refrigerate opened pouches. The freezer that is used for open pouch
storage must not have an automatic defrost cycle as this would repeatedly expose the plates to moisture which can
damage the plates.
Do not use 3M Petrifilm LAB Plates that show discoloration.
Do not use diluents containing citrate or thiosulfate with the 3M Petrifilm LAB Plates; they can inhibit growth.
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NOTICE

To avoid inaccurate results and maintain the modified atmosphere:
e Do not lift the top film of the plate unless picking colonies.

Consult the Safety Data Sheet for additional information.

If you have questions about specific applications or procedures, please visit our website at www.3M.com/foodsafety or
contact your local 3M representative or distributor.

User Responsibility
Users are responsible for familiarizing themselves with product instructions and information. Visit our website at
www.3M.com/foodsafety, or contact your local 3M representative or distributor for more information.

When selecting a test method, it is important to recognize that external factors such as sampling methods, testing
protocols, sample preparation, handling, and laboratory technique may influence results.

It is the user’s responsibility in selecting any test method or product to evaluate a sufficient number of samples with the
appropriate matrices and microbial challenges to satisfy the user that the chosen test method meets the user’s criteria.

It is also the user’s responsibility to determine that any test methods and results meet its customers’ and suppliers’
requirements.

As with any test method, results obtained from use of any 3M Food Safety product do not constitute a guarantee of the
quality of the matrices or processes tested.

Limitation of Warranties / Limited Remedy

EXCEPT AS EXPRESSLY STATED IN A LIMITED WARRANTY SECTION OF INDIVIDUAL PRODUCT PACKAGING, 3M
DISCLAIMS ALL EXPRESS AND IMPLIED WARRANTIES, INCLUDING BUT NOT LIMITED TO, ANY WARRANTIES OF
MERCHANTABILITY OR FITNESS FOR A PARTICULAR USE. If any 3M Food Safety Product is defective, 3M or its
authorized distributor will, at its option, replace or refund the purchase price of the product. These are your exclusive
remedies. You must promptly notify 3M within sixty days of discovery of any suspected defects in a product and return
it to 3M. Please call Customer Service (1-800-328-1671in the U.S.) or your official 3M Food Safety representative for a
Returned Goods Authorization.

Limitation of 3M Liability

3M WILL NOT BE LIABLE FOR ANY LOSS OR DAMAGES, WHETHER DIRECT, INDIRECT, SPECIAL, INCIDENTAL OR
CONSEQUENTIAL DAMAGES, INCLUDING BUT NOT LIMITED TO LOST PROFITS. In no event shall 3M’s liability under
any legal theory exceed the purchase price of the product alleged to be defective.

Storage

Store the unopened 3M Petrifilm LAB Plate pouches at frozen or refrigerated temperature equal to -20 to 8°C (-4

to 46°F). Just prior to use, allow unopened pouches to come to room temperature equal to 20 to 25°C (68 to 77°F)

and <60% RH before opening. Return the unused 3M Petrifilm LAB Plates to pouch. Seal by folding the end of the
pouch over and applying adhesive tape. To prevent exposure to moisture, do not refrigerate opened pouches. Store
resealed pouches in a cool dry place for no longer than four weeks. It is recommended that resealed pouches of the 3M
Petrifilm LAB Plates be stored in a freezer equal to or less than -15°C (5°F) for no longer than four weeks if the laboratory
temperature exceeds 25°C (77°F) and/or the laboratory is located in a region where the relative humidity exceeds 50%
(with the exception of air-conditioned premises).

To store resealed pouches in a freezer, place 3M Petrifilm LAB Plates in a sealable container. To remove the frozen 3M
Petrifilm LAB Plates for use, open the container, remove the plates that are needed and immediately return remaining
plates to the freezer in the sealed container. The freezer that is used for open pouch storage must not have an automatic
defrost cycle as this would repeatedly expose the plates to moisture which can damage the plates.

Do not use 3M Petrifilm LAB Plates that show discoloration. Expiration date and lot number are noted on each package
of the 3M Petrifilm LAB Plates. The lot number is also noted on individual 3M Petrifilm LAB Plates.

A Disposal
After use, the 3M Petrifilm LAB Plates may contain microorganisms that may be a potential biohazard. Follow current
local, regional, national and industry standards for disposal.

Instructions for Use
Follow all instructions carefully. Failure to do so may lead to inaccurate results.
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Sample Preparation
1. Use appropriate sterile diluents:

Butterfield’s phosphate-buffered dilution water, buffered peptone water, 0.1% peptone water, saline (0.85-0.90%),
letheen broth, modified letheen broth or peptone salt diluent (Maximum Recovery Diluent).

Do not use diluents containing citrate or thiosulfate with the 3M Petrifilm LAB Plates; they can inhibit growth.
2. Blend or homogenize the sample.

Plating
1.  Place the 3M Petrifilm LAB Plate on a flat, level surface.

2. Lift the top film and with the pipette perpendicular to the inoculation area dispense 1 mL of sample suspension onto
the center of bottom film.

3. Roll the top film down onto the sample to prevent trapping air bubbles.

Place the 3M™ Petrifilm™ Flat Spreader (catalog #6425) on the center of the 3M Petrifilm LAB Plate. Press gently
on the center of the 3M Petrifilm Flat Spreader to distribute the sample evenly. Spread the inoculum over the entire
3M Petrifilm LAB Plate growth area before the gel is formed. Do not slide the 3M Petrifilm Flat Spreader across the
film.

5. Remove the 3M Petrifilm Flat Spreader and leave the 3M Petrifilm LAB Plate undisturbed for at least one minute to
permit the gel to form.

Incubation
Incubate the 3M Petrifilm LAB Plates in a horizontal position with the clear side up in stacks of no more than 20.

Incubate the 3M Petrifilm LAB Plates for 48 hours = 3 hours at 28 to 37°C. Several incubation times and temperatures
can be used depending on current local reference methods, some of which are listed in the “Specific Instructions for
Validated Methods” section.

Interpretation

1. The 3M Petrifilm LAB Plates can be counted using a standard colony counter or other illuminated magnifier. Count
all red colonies regardless of size or intensity. Do not count colonies on the dam since they are removed from the
selective influence of the medium. Do not count artifact bubbles that may be present.

For total lactic acid bacteria counts, count all red colonies with or without gas.

Heterofermentative lactic acid bacteria are defined as colonies that are red and closely associated (within one
colony diameter) with entrapped gas. Red colonies without gas are defined as homofermentative lactic acid
bacteria.

4. The circular growth area is approximately 30 cm?. The counting range for 3M Petrifilm LAB Plate is lower than
or equal to 150 red colonies with gas and/or lower than or equal to 300 red colonies without gas. Estimates can
be made on the 3M Petrifilm LAB Plates containing greater than 150 or 300 colonies by counting the number
of colonies in two or more representative squares and determining the average number per square. Multiply the
average number by 30 to determine the estimated count per plate.

5. 3M Petrifilm LAB Plates with colony counts too numerous to count (TNTC) may have one or more of the following
characteristics: many small colonies, many gas bubbles, and a deepening of the gel color from blue to pink-purple.
High concentrations of colonies on the 3M Petrifilm LAB Plates will cause the entire growth area to become deep-
blue to purple with a pink halo around the outer edge of the plate. Occasionally, distribution of colonies or gas
bubbles may appear irregular. When any of these occur, record results as TNTC. When an actual count is required,
plate at a higher dilution.

6. Where necessary, colonies may be isolated for further identification. Lift the top film and using proper technique,
pick the colony from the gel. Test using standard procedures.

7. Ifthe 3M Petrifilm LAB Plates cannot be counted immediately after removal from the incubator, they may be stored
for later enumeration by freezing in a sealable container at temperatures lower than or equal to -15°C (5°F) for no
longer than one week.

For further information refer to the “3M™ Petrifilm™ LAB Plate Interpretation Guide.” If you have questions about
specific applications or procedures, please visit our website at www.3M.com/foodsafety or contact your local 3M
representative or distributor.
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Specific Instructions for Validated Methods
AOAC® Performance Tested Method®*™ Certificate #041701

In an AOAC RI PTM study, the 3M Petrifilm LAB Count Plate method was found to be equivalent to the average log
counts of Compendium of Methods for the Microbiological Examination of Foods (CMMEF) Chapter 19, Fifth Edition
and the ISO 15214: Microbiology of food and animal feeding stuffs — Horizontal method for the enumeration of mesophilic
lactic acid bacteria —colony-count technique at 30°C, First edition, 1998-08-01.

Scope of Validation: Cold smoked salmon, cream pastry, creamy salad dressing, deli chicken, deli ham, deli turkey, duck
pate, pickled herring, kimchi, mayonnaise, mustard potato salad, terrines, yogurt, chicken sausage, pepperoni, cottage
cheese, ready-to-bake pizza, and stainless steel (environmental surface).

Incubation:
Incubate the 3M Petrifilm LAB Plates 48 hours = 3 hours at 28°C = 1°C to 37°C = 1°C.

. PERFORMANCE TESTED

AOAC

RESEARCH INSTITUTE

LICENSE NUMBER 041701

NF VALIDATION by AFNOR Certification
NF VALIDATION certified method in compliance with ISO 16140-28 in comparison to ISO 15214¢

Use the following details when implementing the above Instructions for Use:
Scope of the validation:

All human foods (excluding yogurts) and industrial environmental samples.
Sample preparation:

Use only ISO listed diluents® or letheen broth after sanitation.

Incubation:

Incubate 3M Petrifilm LAB Plates 48 hours = 3 hours at 30°C = 1°C.
Interpretation:

Calculate the number of microorganisms present in the test sample according to ISO 72182 for one plate per dilution.
Estimates are outside the scope of the NF Validation certification (cf Interpretation paragraph 4).
€“1‘F\CATION

NF

VALIDATION
EN IS0 16140

3M 01/19-11/17
ALTERNATIVE ANALYTICAL METHODS FOR AGRIBUSINESS
http://nf-validation.afnor.org/en

For more information about end of validity, please refer to NF VALIDATION certificate available on the website mentioned
above.
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References

1. U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for
Nonclinical Laboratory Studies.

2. ISO/IEC 17025, General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.
ISO 7218, Microbiology of food and animal feeding stuffs — General requirements and guidance for microbiological
examinations.

4. FDA Bacteriological Analytical Manual (BAM), Reagents Index for BAM found at:
http:/www.fda.gov/Food/FoodScienceResearch/LaboratoryMethods/ucm055791.htm.

5. 1SO 6887, Microbiology of food and animal feeding stuffs — Preparation of test samples, initial suspension and
decimal dilutions for microbiological examination.

6. 1SO 15214, Microbiology of food and animal feeding stuffs — Horizontal method for the enumeration of mesophilic
lactic acid bacteria — Colony-count technique at 30 degrees C.

7. American Public Health Association. Compendium of Methods for the Microbiological Examination of Foods 5th Edition.

ISO 16140-2, Microbiology of the food chain - Method Validation - Protocol for the validation of alternative (proprietary)
methods against a reference method.

Explanation of Symbols
www.3M.com/foodsafety/symbols

AOAC is a registered trademark of AOAC INTERNATIONAL
Performance Tested Method is a service mark of AOAC INTERNATIONAL
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Instructions relatives au produit

Test bactéries lactiques

Description et utilisation du produit

Le Test 3M™ Petrifilm™ bactéries lactiques (LAB) est un milieu autonome de culture prét & I’'emploi qui contient des
éléments nutritifs, des agents sélectifs, un agent gélifiant soluble dans I’eau froide et un indicateur au tétrazolium
facilitant le dénombrement des colonies. Le Test 3M Petrifilm LAB contient des composants désoxygénants qui
créent un environnement anaérobie permettant le recouvrement de bactéries lactiques homo et hétérofermentaires
dans I'industrie agroalimentaire et des boissons. Les bactéries lactiques ne créent pas de spores, sont des coques ou
des batonnets 4 Gram positif et produisent de I’acide lactique par fermentation des sucres’. Les bactéries lactiques
homofermentaires produisent principalement de 'acide lactique, tandis que les bactéries hétérofermentaires produisent
du gaz en plus de I’acide lactique. Sur le Test 3M Petrifilm LAB, les bactéries lactiques homofermentaires apparaissent
sous la forme de colonies rouges sans gaz et les bactéries hétérofermentaires prennent la forme de colonies rouges
avec apparition de bulles de gaz.

Il arrive que le Test 3M Petrifilm LAB ne parvienne pas a détecter Streptococcus thermophilus couramment utilisé
comme ferment pour certains produits comme le yaourt.

Les composants du Test 3M Petrifilm LAB sont décontaminés, mais pas stérilisés. La conception et la fabrication 3M
Sécurité Alimentaire sont certifiées par ’'Organisation internationale de normalisation (ISO) 9001. Les Tests 3M Petrifilm
LAB n’ont pas été testés avec la totalité des produits alimentaires, des processus de transformation des aliments, des
protocoles d’analyses ou des souches possibles de micro-organismes.

Consignes de sécurité
Lutilisateur doit lire attentivement, comprendre et respecter toutes les consignes de sécurité fournies dans le mode
d’emploi du Test 3M Petrifilm LAB. Conserver ces consignes de sécurité pour s’y référer ultérieurement.

A AVERTISSEMENT : indique une situation dangereuse qui, si elle n’est pas évitée, pourrait entrainer des blessures
graves ou mortelles et/ou des dégats matériels.

REMARQUE : indique une situation potentiellement dangereuse qui, si elle n’est pas évitée, pourrait entrainer
des dommages matériels.

A AVERTISSEMENT

Afin de réduire les risques associés a I’exposition aux dangers biologiques et a la pollution de I’environnement :
e Suivre les normes industrielles actuelles ainsi que la réglementation locale pour le traitement des déchets
contaminés.

Afin de réduire les risques associés a la diffusion de produits contaminés:
e Suivre les instructions concernant le stockage des produits fournies dans les instructions relatives au produit.
e Ne pas utiliser au-dela de la date de péremption.

Afin de réduire les risques associés a I'infection bactérienne et a la contamination du lieu de travail :

o Effectuer les analyses au moyen du Test 3M Petrifilm LAB dans un laboratoire correctement équipé, sous la
surveillance d’un microbiologiste compétent.

e Lutilisateur doit former son personnel de maniére appropriée aux techniques d’analyse actuelles : par exemple, les
bonnes pratiques de laboratoire’, les normes ISO/IEC 170252 ou ISO 72183,

Afin de réduire les risques associés a une mauvaise interprétation des résultats ou a des résultats inexacts :

e 3M n’a pas documenté I'utilisation des Tests 3M Petrifilm LAB dans des secteurs autres que I'industrie alimentaire et
les boissons. Par exemple, 3M n’a pas documenté I'utilisation des Tests 3M Petrifilm LAB pour I'analyse de I’'eau, des
produits pharmaceutiques ou des cosmétiques.

Ne pas utiliser les Tests 3M Petrifilm LAB pour faire des diagnostics sur ’lhomme ou I’'animal.

Les Tests 3M Petrifilm LAB ne permettent pas de faire de distinction entre différentes souches de micro-organismes.
Ne pas réfrigérer les poches ouvertes pour éviter une exposition a ’humidité. Le congélateur utilisé pour la
conservation des poches ouvertes ne doit pas posséder de cycle de dégivrage automatique. En effet, les tests
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pourraient étre endommagés en raison d’une exposition répétée a I’humidité.

Ne pas utiliser de Tests 3M Petrifilm LAB présentant des signes de décoloration.

Ne pas utiliser de diluants contenant du citrate ou du thiosulfate avec les Tests 3M Petrifilm LAB, car ils peuvent
inhiber la croissance des bactéries.

REMARQUE

Pour éviter des résultats inexacts et conserver une atmosphére modifiée :
e Ne pas soulever le film supérieur du test sauf pour prélever les colonies.

Consulter la fiche de données de sécurité du produit pour plus de renseignements.

Pour toute question concernant des applications ou procédures spécifiques, consulter notre site Internet a I’adresse
www.3M.com/foodsafety ou contacter le représentant ou distributeur 3M local.

Responsabilité de 'utilisateur

Il incombe aux utilisateurs de connaitre les instructions et les informations relatives au produit. Consulter notre site :
www.3M.com/foodsafety ou contacter votre représentant ou distributeur 3M local pour obtenir de plus amples
informations.

Lors du choix d’une méthode de test, il est important d’admettre que des facteurs externes comme les méthodes
d’échantillonnage, les protocoles de test, la préparation des échantillons, la manipulation et les techniques de
laboratoires peuvent influencer les résultats.

Il incombe a l'utilisateur de sélectionner une méthode d’analyse adaptée pour évaluer un nombre suffisant d’échantillons
avec les matrices et les épreuves microbiennes appropriées, afin de garantir que la méthode d’analyse soit conforme
aux critéeres de l'utilisateur.

Il incombe également a 'utilisateur de déterminer si une méthode d’analyse et ses résultats répondent aux exigences de
ses clients ou fournisseurs.

Comme pour toute méthode d’analyse, les résultats obtenus avec un produit 3M Sécurité Alimentaire ne constituent pas
une garantie de la qualité des matrices ou des processus testés.

Limitation de garantie/Recours limité

SAUF S| EXPRESSEMENT ETABLI DANS LA SECTION DE GARANTIE LIMITEE D’UN EMBALLAGE DE PRODUIT
INDIVIDUEL, 3M RENONCE A TOUTE GARANTIE EXPLICITE ET IMPLICITE, Y COMPRIS, MAIS SANS S’Y LIMITER,
TOUTE GARANTIE DE COMMERCIALISATION OU D’ADAPTATION POUR UN USAGE SPECIFIQUE. En cas de
défaut de tout produit 3M Sécurité Alimentaire, 3M ou son distributeur agréé s’engage, a son entiere discrétion, au
remplacement ou au remboursement du prix d’achat du produit. |l s’agit de vos recours exclusifs. Tout défaut supposé
du produit devra étre notifié a 3M dans un délai de soixante jours et le produit renvoyé au fournisseur. Appeler le
Service clientele (1-800-328-1671 aux Etats-Unis) ou votre représentant officiel 3M Sécurité Alimentaire pour obtenir
une autorisation de renvoi.

Limitation de responsabilité de 3M

3M NE SERA PAS TENUE RESPONSABLE DES PERTES OU DES DOMMAGES EVENTUELS, QU’ILS SOIENT DIRECTS,
INDIRECTS, SPECIFIQUES, ACCIDENTELS OU CONSECUTIFS, Y COMPRIS, MAIS SANS S’Y LIMITER, LES PERTES
DE PROFITS. En aucun cas et en aucune maniére, la responsabilité de 3M ne sera engagée au-dela du prix d’achat du
produit prétendu défectueux.

Stockage

Conserver les poches de Test 3M Petrifilm LAB non ouvertes, réfrigérées ou congelées, a des températures situées entre
-20 et 8 °C (-4 et 46 °F). Juste avant I'utilisation, porter les poches non ouvertes a température ambiante entre

20 et 25 °C (entre 68 et 77 °F) et avec une humidité relative < 60 % avant d’ouvrir les emballages. Replacer les Tests 3M
Petrifilm LAB non utilisés dans leur poche. Refermer hermétiquement les poches ouvertes avec un ruban adhésif, aprés
avoir plié sur lui-méme le c6té ouvert. Ne pas réfrigérer les poches ouvertes pour éviter une exposition a ’lhumidité.
Les poches refermées doivent étre conservées dans un endroit frais et sec pendant quatre semaines au maximum.
Lorsque la température d’un laboratoire dépasse 25 °C (77 °F), et/ou que ce laboratoire est situé dans une région ou
’lhumidité relative dépasse 50 % (a I’exception des locaux climatisés), il est recommandé de conserver les poches de
Test 3M Petrifilm LAB refermées au congélateur (& une température égale ou inférieure a -15 °C (5 °F) pendant quatre
semaines au maximum.

Pour conserver les poches refermées dans un congélateur, placer les Tests 3M Petrifilm LAB dans un récipient étanche.
Pour utiliser des Tests 3M Petrifilm LAB congelés, sortir les tests a utiliser de leur récipient et remettre immédiatement
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les tests restants dans le congélateur, apres les avoir replacés dans le récipient étanche. Le congélateur utilisé pour la
conservation des poches ouvertes ne doit pas posséder de cycle de dégivrage automatique. En effet, les tests pourraient
étre endommagés en raison d’une exposition répétée a ’humidité.

Ne pas utiliser de Tests 3M Petrifilm LAB présentant des signes de décoloration La date de péremption et le numéro de
lot figurent sur chaque poche de Tests 3M Petrifilm LAB. Le numéro de lot est également indiqué sur chaque Test 3M
Petrifilm LAB.

AElimination des déchets

Apreés utilisation, les Tests 3M Petrifilm LAB peuvent contenir des micro-organismes susceptibles de présenter un risque
biologique potentiel. Respecter les normes locales, régionales, nationales et industrielles en vigueur en matiere de
traitement des déchets.

Instructions d’utilisation
Suivre attentivement toutes les instructions. Dans le cas contraire, les résultats obtenus risquent d’étre inexacts.

Préparation de I’échantillon
1. Utiliser des diluants stériles appropriés :

Tampon phosphate Butterfield's, eau peptonée tamponnée, eau peptonée a 0,1 %, solution saline (0,85 4 0,90 %),
bouillon Letheen, bouillon Letheen modifié ou diluant peptone-sel (MRD).

Ne pas utiliser de diluants contenant du citrate ou du thiosulfate avec les Tests 3M Petrifilm LAB, car ils peuvent
inhiber la croissance des bactéries

2. Meélanger ou homogénéiser I’échantillon.

Utilisation des tests
1. Placer le Test 3M Petrifilm LAB sur une surface de travail plane et horizontale.

2. Soulever le film supérieur et, en tenant la pipette perpendiculairement a la zone d’inoculation, déposer 1 ml
d’échantillon dilué au centre du film inférieur.

3. Recouvrir délicatement I’échantillon avec le film supérieur pour éviter de piéger des bulles d’air.

Placer le 3M™ Petrifilm™ Diffuseur Plat (référence 6425) au centre du Test 3M Petrifilm LAB. Répartir I’échantillon
uniformément en exergant une Iégére pression au centre du 3M Petrifilm Diffuseur Plat. Répartir 'inoculum sur la
totalité de la zone de croissance du Test 3M Petrifilm LAB avant que le gel ne se forme. Ne pas faire glisser le 3M
Petrifilm Diffuseur Plat sur le film.

5. Retirer le 3M Petrifilm Diffuseur Plat et laisser le Test 3M Petrifilm LAB reposer durant au moins une minute afin de
laisser le gel se former.

Incubation
Incuber les Tests 3M Petrifilm LAB a ’horizontale, avec le film transparent vers le haut, en veillant a ne pas empiler plus
de 20 tests.

Laisser incuber les Tests 3M Petrifilm LAB pendant 48 heures = 3 heures a une température entre 28 et 37 °C. Plusieurs
durées et températures d’incubation peuvent étre utilisées en fonction des méthodes de référence locales en vigueur.
Certaines d’entre elles sont répertoriées dans la rubrique « Instructions spécifiques pour méthodes validées ».

Interprétation

1. Le dénombrement a I'aide des Tests 3M Petrifilm LAB peut étre effectué sur un compteur de colonies standard ou
au moyen d’une autre loupe a éclairage. Compter toutes les colonies rouges, indépendamment de leur taille ou de
I'intensité. Ne pas dénombrer les colonies présentes sur le pourtour, la sélectivité du milieu y étant modifiée. Ne pas
tenir compte des bulles artefacts qui étaient éventuellement présentes avant I'incubation.

Pour le dénombrement total des bactéries lactiques, compter I'intégralité des colonies rouges, avec ou sans gaz.

Les bactéries lactiques hétérofermentaires prennent la forme de colonies rouges et étroitement associées a des
bulles de gaz (situées a une distance inférieure ou égale au diamétre de la colonie). Les colonies rouges sans gaz
représentent les bactéries lactiques homofermentaires.

4. Lazone de croissance circulaire est de 30 cm? environ. Lintervalle de comptage pour le Test 3M Petrifilm LAB
est inférieur ou égal a 150 colonies rouges avec gaz et/ou inférieur ou égal a 300 colonies rouges sans gaz. Des
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estimations sont possibles sur les Tests 3M Petrifilm LAB contenant plus de 150 ou 300 colonies en comptant le
nombre de colonies dans deux ou plusieurs carrés représentatifs et en déterminant le nombre moyen par carré.
Multiplier ce nombre moyen par 30 pour déterminer le nombre estimé par test.

5. Les Tests 3M Petrifilm LAB avec des résultats incomptables peuvent présenter une ou plusieurs des caractéristiques
suivantes : nombreuses petites colonies, nombreuses bulles de gaz, coloration plus accentuée du gel qui passe
du bleu au rose-violet. La présence d’une forte concentration de colonies sur les Tests 3M Petrifilm LAB provoque
la coloration de 'ensemble de la zone de croissance du bleu foncé au violet avec un halo rose sur les bordures du
test. Parfois, la répartition des colonies ou des bulles de gaz peut étre irréguliére. Lorsque I’'un de ces phénoménes
se produit, enregistrer les résultats comme incomptables. Lorsqu’un dénombrement plus précis est requis,
recommencer I'analyse sur des dilutions plus élevées de I’échantillon.

6. Sinécessaire, les colonies peuvent étre isolées pour étre identifiées. Soulever le film supérieur puis suivre la
technique recommandée pour prélever la colonie de la surface du gel. Utiliser les procédures standard d’analyse.

7. Siles Tests 3M Petrifilm LAB ne peuvent pas étre lus immédiatement apres leur sortie de 'incubateur, ils peuvent
étre stockés au congélateur, dans un récipient étanche, & une température inférieure ou égale a -15 °C (5 °F),
pendant une semaine au maximum.

Pour plus d’informations, consulter le « Guide d’interprétation du Test 3M™ Petrifilm™ LAB ». Pour toute question
concernant des applications ou procédures spécifiques, consulter notre site Internet a I’ladresse
www.3M.com/foodsafety ou contacter le représentant ou distributeur 3M local.

Instructions spécifiques pour méthodes validées
AOAC® Performance Tested Method M Certificat n® 041701

Une étude AOAC RI PTM a démontré que la méthode de test pour le dénombrement 3M Petrifilm LAB est équivalente
aux méthodes de dénombrement total moyen du Compendium of Methods for the Microbiological Examination of
Foods (CMMEF) Chapter 19, Fifth Edition et de I'ISO 15214: Microbiology of food and animal feeding stuffs — Horizontal
method for the enumeration of mesophilic lactic acid bacteria —colony-count technique at 30°C, First edition, 1998-08-01.

Portée de la validation : saumon fumé a froid, créme patissiére, sauce pour salade crémeuse, poulet en tranches,
jambon en tranche, dinde en tranche, paté de canard, hareng saumuré, kimchi, mayonnaise, salade de pommes de terre
a la moutarde, terrines, yaourt, saucisse de poulet, pepperoni, fromage cottage, pizza préte a cuire et surface en acier
inoxydable (échantillon de I'environnement).

Incubation :
Incuber les Tests 3M Petrifilm LAB pendant 48 heures = 3 heures 328 °C +1°C ou 37 °C £1°C.

. PERFORMANCE TESTED

AOAC

RESEARCH INSTITUTE

LICENSE NUMBER 041701

Méthode CERTIFIEE par AFNOR Certification

Méthode de certification NF VALIDATION, conformément a la norme ISO 16140-28 par rapport a la norme ISO 15214¢
Utiliser les détails suivants lors de I'application des instructions d’utilisation ci-dessus :

Portée de la validation :

Tous les aliments destinés a la consommation humaine (sauf les yaourts) et les échantillons environnementaux industriels.
Préparation de I’échantillon :

Utiliser seulement des diluants ® répertoriés par I'lSO ou un bouillon Letheen aprés nettoyage et désinfection.

Incubation :

Incuber les Tests 3M Petrifilm LAB pendant 48 heures + 3 heures a 30 °C = 1°C.

Interprétation :

Calculer le nombre de micro-organismes présents dans I’échantillon selon I'ISO 72182 en utilisant un test par dilution. Les
valeurs estimées sont exclues de la certification par NF Validation (voir le paragraphe 4, Interprétation).
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QUFICATION
€

NF

VALIDATION
EN SO 16140

A 3M 01/19-11/17
METHODES ALTERNATIVES D’ANALYSE POUR LAGROALIMENTAIRE
http://nf-validation.afnor.org/en

Pour plus d’information sur I’expiration de la validité, se reporter au certificat NF VALIDATION disponible sur le site Internet
cité ci-dessus.

Références

1.

U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for
Nonclinical Laboratory Studies.

ISO/IEC 17025, General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.

ISO 7218, Microbiology of food and animal feeding stuffs — General requirements and guidance for microbiological
examinations.

FDA Bacteriological Analytical Manual (BAM), Reagents Index for BAM found at:
http:/www.fda.gov/Food/FoodScienceResearch/LaboratoryMethods/ucm055791.htm.

ISO 6887, Microbiology of food and animal feeding stuffs — Preparation of test samples, initial suspension and
decimal dilutions for microbiological examination.

ISO 15214, Microbiology of food and animal feeding stuffs — Horizontal method for the enumeration of mesophilic
lactic acid bacteria — Colony-count technique at 30 degrees C.

American Public Health Association. Compendium of Methods for the Microbiological Examination of Foods 5th Edition.

ISO 16140-2, Microbiology of the food chain - Method Validation - Protocol for the validation of alternative (proprietary)
methods against a reference method.

Explication des symboles
www.3M.com/foodsafety/symbols

AOAC est une marque déposée d’AOAC INTERNATIONAL
Performance Tested Method est un service déposé d’AOAC INTERNATIONAL
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Gebrauchsanweisungen

Milchsaurebakterien Zahlplatte

Produktbeschreibung und Verwendungszweck

Bei der 3BM™ Petrifilm™ Milchsiurebakterien (LAB) Zahlplatte handelt es sich um ein geschlossenes System

mit gebrauchsfertigem Nahrboden, das Nahrstoffe, selektive Mittel, ein kaltwasserldsliches Geliermittel sowie
einen Tetrazolium-Indikator zur leichteren Zahlung der Kolonien enthélt. Die 3M Petrifilm LAB Zahlplatte

enthélt Sauerstofffangverbindungen. Diese sorgen fiir die anaerobe Umgebung, die fiir die Gewinnung

homo- und heterofermentativer Milchsaurebakterien fiir die Lebensmittel- und Getrankeindustrie bendtigt
werden. Milchs&durebakterien sind nicht sporenbildende, grampositive Kokken oder Stabchen, die bei der
Kohlenhydratfermentierung Milchséure bilden”. Homofermentative Milchsaurebakterien produzieren hauptsachlich
Milchsaure, wahrend heterofermentative Milchsaurebakterien zusatzlich zur Milchsaure Gas produzieren. Auf der
3M Petrifilm LAB Zahlplatte sind die homofermentativen Milchsdurebakterien als rote Kolonien ohne Gasbildung zu
erkennen; die heterofermentativen Kolonien sind als rote Kolonien mit Gasblaschen zu beobachten.

Mit der 3M Petrifilm LAB Zahlplatte lasst sich méglicherweise Streptococcus thermophilus nicht nachweisen, der haufig
als Starterkultur in bestimmten fermentierten Produkten wie Joghurt verwendet wird.

Die Bestandteile der 3M Petrifilm LAB Zahlplatte sind dekontaminiert, aber nicht sterilisiert. 3M Lebensmittelsicherheit
ist fur die Bereiche Entwicklung und Fertigung gemaR ISO 9001 der Internationalen Organisation fiir Normung

(ISO) zertifiziert. Die 3M Petrifilm LAB Zahlplatten wurden nicht fiir alle méglichen Lebensmittelprodukte,
Lebensmittelverarbeitungsprozesse, Testprotokolle und Keimstamme getestet.

Sicherheit
Der Anwender sollte alle Sicherheitshinweise zur 3M Petrifilm LAB Zahlplatte lesen, verstehen und befolgen. Bewahren
Sie diese Sicherheitshinweise auf, um spater auf sie zurtickgreifen zu kénnen.

A WARNUNG: Weist auf eine Gefahrensituation hin, die bei Nichtvermeidung zum Tod oder zu schweren Verletzungen
und/oder Sachschaden fuhren kann.

HINWEIS: Bezeichnet eine potenzielle Gefahrensituation, die — wenn sie nicht vermieden wird — zu Sachschéaden
fihren kann.

A WARNUNG

So reduzieren Sie die Risiken im Zusammenhang mit einer Exposition gegeniiber Biogefahren und

Umweltverschmutzung:

e Befolgen Sie die aktuellen Industrienormen und die lokalen Vorschriften fiir die Entsorgung von biogeféhrlichem
Abfall.

So reduzieren Sie die mit der Freisetzung von kontaminierten Produkten verbundenen Risiken:
e Befolgen Sie alle in der Gebrauchsanweisung enthaltenen Hinweise zur Aufbewahrung des Produkts.
e Nicht nach Ablauf des Verfallsdatums verwenden.

So reduzieren Sie die Risiken einer bakteriellen Infektion und einer Kontamination des Arbeitsplatzes:

e Testen Sie die 3M Petrifilm LAB Zahlplatte in einem ordnungsgemaR ausgestatteten Labor und unter der Aufsicht
eines geschulten Mikrobiologen.

e Der Anwender muss sein Personal in den entsprechenden Testmethoden unterweisen: zum Beispiel: Good
Laboratory Practices' (Grundsatze der Guten Laborpraxis), ISO/IEC 170252 oder ISO 72183

So reduzieren Sie die Risiken im Zusammenhang mit einer Fehlinterpretation oder Ungenauigkeit der Ergebnisse:

e 3M hat die Verwendung von 3M Petrifilm LAB Zahlplatten nur fir die Lebensmittel- und Getrankeindustrie
dokumentiert. 3M hat die Verwendung von 3M Petrifilm LAB Zahlplatten beispielsweise bei der Untersuchung von
Wasser, Pharmazeutika oder Kosmetika nicht dokumentiert.

e 3M Petrifilm LAB Zahlplatten diirfen nicht zur Diagnose von Erkrankungen bei Menschen oder Tieren verwendet
werden.

Die 3M Petrifilm LAB Zahlplatten kdnnen verschiedene Keimstamme nicht differenzieren.
Damit die Platten keiner Feuchtigkeit ausgesetzt werden, diirfen die ge6ffneten Beutel nicht mehr im Kiihlschrank
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gelagert werden. Das fiir die Lagerung der getffneten Beutel verwendete Tiefkiihlgerat darf nicht mit einer
automatischen Abtaufunktion ausgestattet sein, da die Platten sonst einer wiederholten Feuchtigkeitsbelastung
ausgesetzt sind und dadurch mdglicherweise beschadigt werden.

Verwenden Sie keine 3M Petrifilm LAB Zahlplatten, die Verfarbungen aufweisen.

Verwenden Sie bei den 3M Petrifilm LAB Zahlplatten keine Verdliinnungsmittel, die Citrat, Bisulfat oder Thiosulfat
enthalten. Sie konnen das Wachstum hemmen.

HINWEIS

So vermeiden Sie ungenaue Ergebnisse und halten die modifizierte Atmosphéare aufrecht:
e Heben Sie die obere Folie der Platte nur an, um Kolonien aufzunehmen.

Weitere Informationen sind dem Sicherheitsdatenblatt zu entnehmen.

Sollten Sie Fragen zu bestimmten Anwendungen oder Verfahren haben, besuchen Sie unsere Website unter
www.3M.com/foodsafety oder wenden Sie sich an den lokalen 3M-Verkaufsvertreter oder Handler.

Anwenderverantwortung

Anwender missen sich auf eigene Verantwortung mit den Gebrauchsanweisungen und Informationen des Produkts
vertraut machen. Um weitere Informationen zu erhalten, besuchen Sie unsere Website unter
www.3M.com/foodsafety oder wenden Sie sich an lhren lokalen 3M Verkaufsvertreter oder Handler.

Bei der Auswahl einer Testmethode ist zu beachten, dass externe Faktoren wie Probennahme, Testprotokolle,
Probenaufbereitung, Handhabung und Labortechnik die Ergebnisse beeinflussen kénnen.

Es liegt in der Verantwortung des Anwenders bei der Auswahl einer Testmethode oder eines Produkts, diese mit einer
ausreichenden Anzahl von Proben und Kontrollen zu evaluieren, um sicherzustellen, dass die gewahlte Testmethode
seinen Anforderungen entspricht.

Ebenso liegt es in der Verantwortung des Anwenders, zu bestétigen, dass die Testmethoden und -ergebnisse den
Anforderungen seiner Kunden und Lieferanten entsprechen.

Wie bei allen Testmethoden stellen die mit 3M Lebensmittelsicherheitsprodukten erhaltenen Ergebnisse keine Garantie
fir die Qualitat der untersuchten Matrizen oder Prozesse dar.

Beschriankung der Gewahrleistung/Beschrinktes Rechtsmittel

SOWEIT IM ABSCHNITT DER HAFTUNGSBESCHRANKUNGEN DER VERPACKUNG DES JEWEILIGEN

PRODUKTS NICHT AUSDRUCKLICH ETWAS ANDERES ANGEGEBEN IST, LEHNT 3M ALLE AUSDRUCKLICHEN

UND STILLSCHWEIGENDEN GARANTIEN, EINSCHLIESSLICH, JEDOCH NICHT BESCHRANKT AUF, DIE
GEWAHRLEISTUNG DER MARKTGANGIGKEIT ODER DER EIGNUNG FUR EINEN BESTIMMTEN ZWECK, AB. Sollte
sich ein Produkt von 3M Food Safety als defekt herausstellen, wird es von 3M oder einem autorisierten Vertragshandler
nach eigenem Ermessen ersetzt oder der Kaufpreis zurlickerstattet. Gewahrleistungsanspriiche bestehen nicht. Sie sind
verpflichtet, 3M umgehend innerhalb von sechzig Tagen, nachdem die mutmaRlichen Defekte am Produkt festgestellt
wurden, davon zu informieren und das Produkt an 3M zurilickzusenden. Bitte rufen Sie dazu den Kundenservice
(1-800-328-1671in den USA) oder lhren autorisierten Vertreter fiir 3M Mikrobiologieprodukte an und sprechen Sie mit
ihm Uber die Riicksendung der Ware.

Beschriankung der Haftung von 3M

3M HAFTET NICHT FUR VERLUSTE ODER SCHADEN, GANZ GLEICH OB MITTELBARE, UNMITTELBARE, SPEZIELLE,
NEBEN- ODER FOLGESCHADEN, EINSCHLIESSLICH, ABER NICHT BESCHRANKT AUF ENTGANGENEN GEWINN. In
keinem Fall Gibersteigt die Haftung der 3M den Kaufpreis des angeblich defekten Produkts.

Lagerung

Lagern Sie die ungedffneten Beutel mit den 3M Petrifilm LAB Zahlplatten tiefgekihlt oder gekihlt bei -20 bis 8 °C

auf. Lassen Sie die ungetffneten Beutel unmittelbar vor der Verwendung auf Raumtemperatur, d. h. auf 20 bis 25 °C
erwarmen. Legen Sie unbenutzte 3M Petrifilm LAB Zahlplatten zurlick in den Beutel. Falten Sie das getffnete Ende
eines nicht verbrauchten Beutels um und verschlieRen Sie es mit Klebeband. Damit die Platten keiner Feuchtigkeit
ausgesetzt werden, diirfen die gedffneten Beutel nicht mehr im Kiihlschrank gelagert werden. Bewahren Sie
geodffnete Beutel stattdessen maximal einen Monat an einem kiihlen und trockenen Ort auf. Sollte die Labortemperatur
25 °C uiberschreiten und/oder Ihr Labor in einer Region mit > 50 % relativer Luftfeuchtigkeit liegen (mit Ausnahme von
Gebauden mit Klimaanlage), wird empfohlen, die wieder verschlossenen Beutel mit 3M Petrifilm LAB Zahlplatten in
einem Tiefklhlgerat bei -15 °C oder kalter zu lagern.

Um die wieder verschlossenen Beutel im Tiefkiihlgerat zu lagern, legen Sie die 3M Petrifilm LAB Zahlplatten in einen
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verschlieBbaren Behalter. Um gefrorene 3M Petrifilm LAB Zahlplatten fiir den Gebrauch zu entnehmen, 6ffnen Sie
den Behalter, entnehmen die bendtigte Anzahl Platten und legen die (ibrigen Platten sofort in ihren Behélter und
das Tiefkiihlgerat zuriick. Das fir die Lagerung der geéffneten Beutel verwendete Tiefklihigerat darf nicht mit einer
automatischen Abtaufunktion ausgestattet sein, da die Platten sonst einer wiederholten Feuchtigkeitsbelastung
ausgesetzt sind und dadurch mdglicherweise beschadigt werden.

Verwenden Sie keine 3M Petrifilm LAB Zahlplatten, die Verfarbungen aufweisen. Verfallsdatum und Chargennummer
sind auf jeder Verpackung von 3M Petrifilm LAB Zahlplatten angegeben. Die Chargennummer befindet sich zudem auf
jeder einzelnen 3M Petrifilm LAB Zahlplatte.

AEntsorgung

Nach Gebrauch kénnen die 3M Petrifilm LAB Zahlplatten mit Mikroorganismen kontaminiert sein und somit ein
biologisches Gefahrdungspotenzial darstellen. Beachten Sie die geltenden lokalen, regionalen, nationalen und
Branchenstandards fir die Entsorgung.

Bedienungsanleitung
Befolgen Sie alle Anweisungen genau. Andernfalls werden mdglicherweise ungenaue Ergebnisse erzielt.

Vorbereiten der Probe
1. Verwenden Sie geeignete sterile Verdiinnungsmittel:

Butterfield Phosphatgepuffertes Verdiinnungswasser, gepuffertes Peptonwasser, 0,1%iges Peptonwasser,
Kochsalzlésung (0,85-0,90 %), Letheen-Bouillon, modifizierte Letheen-Bouillon oder Pepton-Salz-
Verdiinnungsmittel (Maximum Recovery Diluent).

Verwenden Sie bei den 3M Petrifilm LAB Zahlplatten keine Verdiinnungsmittel, die Citrat, Bisulfat oder
Thiosulfat enthalten. Sie kénnen das Wachstum hemmen.

2. Mischen oder homogenisieren Sie die Probe.

Beimpfen
1. Legen Sie die 3M Petrifilm LAB Zahlplatte auf eine ebene, waagerechte Oberflache.

2. Heben Sie die obere Folie an und pipettieren Sie 1 ml der Probe senkrecht auf die Mitte der unteren Folie.
3. Rollen Sie die obere Folie auf die Probe, um Lufteinschliisse zu vermeiden.
4.

Platzieren Sie den flachen 3M™ Petrifilm™ Probenverteiler (Art.-Nr. 6425) in der Mitte der 3M Petrifilm LAB
Zahlplatte. Driicken Sie vorsichtig auf die Mitte des flachen 3M Petrifilm Probenverteilers, um die Probe gleichmaRig
zu verteilen. Verteilen Sie das Inokulum tiber den gesamten Wachstumsbereich der 3M Petrifilm LAB Zahlplatte,
bevor sich das Gel ausbildet. Schieben Sie den flachen 3M Petrifilm Probenverteiler nicht tiber die Folie.

5. Heben Sie den flachen 3M Petrifilm Probenverteiler ab und lassen Sie die 3M Petrifilm LAB Zahlplatte mindestens 1
Minute zum Ausbilden des Gels ungestoért stehen.

Inkubation
Inkubieren Sie die 3M Petrifilm LAB Zahlplatten in horizontaler Lage mit der durchsichtigen Seite nach oben. Es diirfen
maximal 20 Platten (ibereinander gestapelt werden.

Inkubieren Sie die 3M Petrifilm LAB Zahlplatten 48 Stunden = 3 Stunden bei 28 bis 37 °C. Abhangig von dem lokal
eingesetzten Referenzverfahren kénnen verschiedene Inkubationszeiten und Temperaturen angewendet werden. Einige
mogliche Verfahren sind im Abschnitt ,Spezielle Anweisungen fiir validierte Verfahren® aufgelistet.

Interpretation

1. Die 3M Petrifilm LAB Zahlplatten konnen mit einem Standardkoloniezahler oder unter einer Leuchtlupe gezahlt
werden. Zahlen Sie alle roten Kolonien, unabhzngig von GréRe oder Intensitat. Zahlen Sie keine Kolonien, die
nicht auf dem selektiven Nahrmedium, sondern auf dem Damm wachsen. Durch Lufteinschliisse entstandene
Gasblaschen diirfen nicht gezahlt werden.

2. Um die Gesamtanzahl der Milchsaurebakterien zu erhalten, zéhlen Sie alle roten Kolonien mit und ohne
Gasblaschen.

3. Heterofermentative Milchsédurebakterien sind rote Kolonien, die (innerhalb des Durchmessers einer Kolonie)
eng mit eingeschlossenem Gas assoziiert sind. Rote Kolonien ohne Gasblaschen werden als homofermentative
Milchsaurebakterien bezeichnet.
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4. Der kreisformige Wachstumsbereich ist ca. 30 cm? groRR. Der Zahlbereich der 3M Petrifilm LAB Zahlplatte ist kleiner
oder gleich 150 rote Kolonien mit Gasblaschen und/oder kleiner oder gleich 300 rote Kolonien ohne Gasblaschen.
Fiir 3M Petrifilm LAB Zahlplatten, die Gber 150 oder 300 Kolonien aufweisen, kann eine Schatzung vorgenommen
werden. Dazu werden die Kolonien in zwei oder mehr reprasentativen Quadraten gezahlt und der Durchschnittswert
pro Quadrat bestimmt. Multiplizieren Sie die Durchschnittszahl mit 30, um die geschétzte Anzahl je Platte zu
ermitteln.

5. 3M Petrifilm LAB Z&hlplatten mit ,der Zahlung zu zahlreichen® (DZZZ) Kolonien kénnen eine oder mehrere der
folgenden Merkmale aufweisen: viele kleine Kolonien, viele Gasblaschen und eine Vertiefung der Gelfarbe von
blau zu pink-lila. Durch hohe Konzentrationen an Kolonien auf 3M Petrifilm LAB Zahlplatten wird der gesamte
Wachstumsbereich dunkelblau bis lila; der duBere Rand der Platte weist einen pinkfarbenen Ring auf. Die Verteilung
der Kolonien und Gasblaschen kann hin und wieder unregelmaRig sein. In einem solchen Fall notieren sie das
Ergebnis als ,der Zahlung zu zahlreich“ (DZZZ). Wenn ein genaues Ergebnis notwendig ist, setzen Sie eine neue
Platte mit einer héheren Verdiinnungsstufe an.

6. Kolonien kénnen bei Bedarf zur weiteren ldentifizierung isoliert werden. Heben Sie die obere Folie ab und
nehmen Sie die Kolonie mit einer geeigneten Methode vom Gel auf. Fiihren Sie die erforderlichen Tests gemaR
Standardmethoden durch.

7. Falls die 3M Petrifilm LAB Zahlplatten nicht unmittelbar nach ihrer Entnahme aus dem Inkubator ausgewertet
werden kdnnen, kénnen sie zur spateren Auswertung in einem verschlieBbaren Behalter bei einer Temperatur von
-15 °C oder kalter fiir maximal eine Woche gelagert werden.

Weitere Informationen finden Sie im ,Leitfaden fir die 3M™ Petrifilm™ LAB Zahlplatte®. Sollten Sie Fragen zu

bestimmten Anwendungen oder Verfahren haben, besuchen Sie unsere Website unter www.3M.com/foodsafety oder
wenden Sie sich an den lokalen 3M-Verkaufsvertreter oder Handler.

Spezifische Anweisungen fiir validierte Verfahren
AOAC® Performance Tested Method*™ Certificate #041701

In einer AOAC RI PTM-Studie wurde festgestellt, dass die 3M Petrifilm LAB Zahlplatte dquivalent ist zu den
Durchschnitts-Log-Auszéahlungen des Compendium of Methods for the Microbiological Examination of Foods (CMMEF)
Chapter 19, Fifth Edition und der ISO 15214: Microbiology of food and animal feeding stuffs — Horizontal method for the
enumeration of mesophilic lactic acid bacteria —colony-count technique at 30°C, First edition, 1998-08-01.

Einsatzgebiet der Validierung: Kalt geraucherter Lachs, Sahnegeback, cremiges Salatdressing, Feinkost-Hahnchen,
Feinkost-Schinken, Feinkost-Truthahn, Entenpastete, eingelegter Hering, Kimchi, Mayonnaise, Senfkartoffelsalat,
Terrinen, Joghurt, Hdhnchenwurst, Peperoni, Hiittenkase, Fertigpizza und Edelstahl (Umweltoberflache).

Inkubation:
Inkubieren Sie die 3M Petrifilm LAB Zahlplatten 48 Stunden = 3 Stunden bei 28 °C £ 1°C bis 37 °C = 1°C.

PERFORMANCE TESTED

AOAC

RESEARCH INSTITUTE

LICENSE NUMBER 041701

NF VALIDATION gemaR AFNOR Certification

GemaR NF VALIDATION zertifizierte Methode in Ubereinstimmung mit ISO 16140-28 im Vergleich zu ISO 15214¢
Bei der Umsetzung der obigen Verfahrensrichtlinien miissen folgende Details beachtet werden:

Einsatzgebiet der Validierung:

Alle Lebensmittel fiir den menschlichen Verzehr (auRer Joghurt) und Umweltproben aus der Industrie.
Probenvorbereitung:

Verwenden Sie nur die nach ISO aufgelisteten Verdiinnungsmittel® oder Letheen-Bouillon nach der Reinigung.
Inkubation:

Inkubieren Sie die 3M Petrifilm LAB Zahlplatten 48 Stunden * 3 Stunden bei 30 °C £1°C.

Interpretation:

Die Zahl der Mikroorganismen in der Probenlésung wird gemaR ISO 72182 fiir eine Platte pro Verdiinnungsstufe berechnet.
Schatzungen liegen auBerhalb des Geltungsbereichs der NF Validation-Zertifizierung (siehe ,Interpretation®, Paragraph 4).
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Fir weitere Informationen zum Ablauf der Validierung siehe NF VALIDATION-Zertifikat unter der oben genannten Website.

Referenzen

1.

U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for
Nonclinical Laboratory Studies.

ISO/IEC 17025, General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.

ISO 7218, Microbiology of food and animal feeding stuffs — General requirements and guidance for microbiological
examinations.

FDA Bacteriological Analytical Manual (BAM), Reagents Index for BAM found at:
http://www.fda.gov/Food/FoodScienceResearch/LaboratoryMethods/ucm055791.htm.

ISO 6887, Microbiology of food and animal feeding stuffs — Preparation of test samples, initial suspension and
decimal dilutions for microbiological examination.

ISO 15214, Microbiology of food and animal feeding stuffs — Horizontal method for the enumeration of mesophilic
lactic acid bacteria — Colony-count technique at 30 degrees C.

American Public Health Association. Compendium of Methods for the Microbiological Examination of Foods 5th Edition.

ISO 16140-2, Microbiology of the food chain - Method Validation - Protocol for the validation of alternative (proprietary)
methods against a reference method.
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Istruzioni sul prodotto

Piastra per il conteggio dei batteri lattici

Descrizione del prodotto e uso previsto

La Piastra 3BM™ Petrifilm™ per il conteggio dei batteri lattici (LAB), ossia una piastra per il conteggio dei batteri lattici,
€ un sistema autonomo con terreno di coltura pronto per I'uso che contiene sostanze nutritive, agenti selettivi, una
sostanza gelificante solubile in acqua fredda e un indicatore al tetrazolio atto a facilitare il conteggio delle colonie. La
Piastra 3M Petrifilm LAB contiene composti scavenger di ossigeno che creano un ambiente anaerobico per il recupero
dei batteri lattici omofermentanti ed eterofermentanti nei settori alimentare e delle bevande. | batteri lattici sono
definiti cocchi o bacilli Gram-positivi che non prevedono la formazione di spore e che producono acido lattico come
risultato della fermentazione di carboidrati’. | batteri lattici omofermentanti producono principalmente acido lattico,
mentre i batteri lattici eterofermentanti producono, oltre all’acido lattico, gas. Sulla Piastra 3M Petrifilm LAB, i batteri
lattici omofermentanti si presentano sotto forma di colonie rosse non caratterizzate dalla presenza di gas; le colonie
eterofermentanti, invece, appaiono come colonie rosse associate a una bolla di gas.

La Piastra 3M Petrifilm LAB potrebbe non rilevare Streptococcus thermophilus che viene generalmente utilizzato come
coltura starter in alcuni prodotti fermentati come lo yogurt.

| componenti della Piastra 3M Petrifilm LAB sono decontaminati, seppure non sterilizzati. 3M Sicurezza Alimentare &
certificata secondo ISO (International Organization for Standardization) 9001 per la progettazione e la produzione. Le
Piastre 3M Petrifilm LAB non sono state valutate con tutti i prodotti alimentari, i processi alimentari, i protocolli di test o
tutti i ceppi di microrganismi possibili.

Sicurezza
L'utente é tenuto a leggere, comprendere e seguire tutte le informazioni di sicurezza contenute nelle istruzioni relative
alla Piastra 3M Petrifilm LAB. Conservare le istruzioni di sicurezza per poterle consultare in futuro.

A AVVERTENZA: indica una situazione pericolosa che, se non evitata, potrebbe comportare decesso o lesioni gravi e/o
danni materiali.

AVVISO: indica una situazione potenzialmente pericolosa che, se non evitata, potrebbe provocare danni
materiali.

A AVVERTENZA

Per ridurre i rischi associati all’esposizione a pericoli biologici e alla contaminazione ambientale:
e Seguire gli standard di settore e le normative locali vigenti per lo smaltimento dei rifiuti a rischio biologico.

Per ridurre i rischi associati al rilascio di un prodotto contaminato:
e Seguire tutte le istruzioni di conservazione del prodotto contenute nelle istruzioni del prodotto.
e Non utilizzare dopo la data di scadenza.

Per ridurre i rischi associati all'infezione batterica e alla contaminazione del luogo di lavoro:

e Eseguire il test con la Piastra 3M Petrifilm LAB in un laboratorio adeguatamente equipaggiato, sotto la supervisione
di un microbiologo esperto.

e Lutente é tenuto a formare il proprio personale alle attuali tecniche di analisi appropriate: ad esempio, le buone
prassi di laboratorio’, ISO/IEC 170252 o 1ISO 72183,

Per ridurre i rischi associati a un'interpretazione errata o non accurata dei risultati:

e 3M non ha documentato I'uso delle Piastre 3M Petrifilm LAB nell'ambito di settori diversi da quello alimentare e
delle bevande. Ad esempio, 3M non ha documentato I'uso delle Piastre 3M Petrifilm LAB per analizzare acqua,
sostanze farmaceutiche o cosmetici.

e Non utilizzare le Piastre 3M Petrifilm LAB per la diagnosi di condizioni patologiche in esseri umani o animali.

e Le Piastre 3M Petrifilm LAB non differenziano alcun ceppo di microrganismi dagli altri.

e Non refrigerare le buste aperte per evitarne I'esposizione all’umidita. Il congelatore utilizzato per conservare le buste
aperte non deve disporre di un ciclo di scongelamento automatico, poiché cid esporrebbe ripetutamente le piastre a
livelli di umidita che possono danneggiarle.
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e Non utilizzare le Piastre 3M Petrifilm LAB in presenza di segni di scolorimento.
e Non utilizzare diluenti contenenti citrato o tiosolfato con le Piastre 3M Petrifilm LAB: possono inibire la crescita.

AVVISO

Al fine di evitare risultati poco accurati e preservare I’atmosfera modificata:
e Non sollevare la pellicola superiore della piastra a meno che non si intenda prelevare le colonie.

Per ulteriori informazioni, consultare la scheda di sicurezza.

Per qualsiasi domanda su applicazioni o procedure specifiche, visitare il nostro sito Web all'indirizzo
www.3M.com/foodsafety o contattare il distributore o il rappresentante 3M di zona.

Responsabilita dell'utente

Gli utenti sono tenuti a leggere e apprendere le istruzioni e le informazioni sul prodotto. Visitare il nostro sito
web all'indirizzo www.3M.com/foodsafety o contattare il distributore o rappresentante 3M di zona per ulteriori
informazioni.

Nella scelta di un metodo di test, & importante tener conto del fatto che fattori esterni quali i metodi di campionamento,
i protocolli di test, la preparazione del campione, la manipolazione e le tecniche di laboratorio possono influenzare i
risultati.

E responsabilita dell'utente, nel selezionare un qualsiasi metodo di analisi o prodotto, valutare un numero sufficiente
di campioni con le matrici appropriate e con particolari caratteristiche microbiche per soddisfare i criteri relativi alla
metodologia di analisi scelta dall'utente.

L'utente ha inoltre la responsabilita di accertarsi che tutti i metodi di analisi utilizzati e i risultati ottenuti soddisfino i
requisiti dei propri clienti e fornitori.

Come per qualsiasi metodo di analisi, i risultati ottenuti grazie al prodotto di Sicurezza Alimentare 3M non costituiscono
una garanzia della qualita delle matrici o dei processi sottoposti a prova.

Limitazione di garanzia/Rimedio limitato

SALVO NEI CASI ESPRESSAMENTE INDICATI IN UNA SEZIONE DI GARANZIA LIMITATA DELLA SINGOLA
CONFEZIONE DEL PRODOTTO, 3M NON RICONOSCE ALCUNA GARANZIA ESPLICITA O IMPLICITA, INCLUSE,
MA NON A ESSE LIMITATE, LE EVENTUALI GARANZIE DI COMMERCIABILITA O DI IDONEITA A UNO SCOPO
PARTICOLARE. Qualora un prodotto 3M Sicurezza alimentare sia difettoso, 3M o il suo distributore autorizzato
provvederanno, a loro discrezione, alla sostituzione o al rimborso del prezzo d'acquisto del prodotto. Questi sono gli
unici rimedi a disposizione del cliente. Si dovra avvisare immediatamente 3M entro sessanta giorni dal riscontro di
eventuali difetti sospetti nel prodotto, provvedendo a rispedirlo a 3M. Chiamare il servizio clienti (negli USA:
1-800-328-1671) o rivolgersi al rappresentante autorizzato della Sicurezza Alimentare 3M per ottenere I'Autorizzazione
alla restituzione del prodotto.

Limitazione di responsabilita da parte di 3M

3M NON SARA RESPONSABILE DI PERDITE O DANNI, DIRETTI, INDIRETTI, SPECIALI, INCIDENTALI O EMERGENTI,
INCLUSA, MA NON IN VIA STRETTAMENTE LIMITATIVA, LA PERDITA DI PROFITTO. In nessun caso la responsabilita
legale di 3M andra oltre il prezzo d'acquisto del prodotto presunto difettoso.

Conservazione

Conservare le buste contenenti le Piastre 3M Petrifilm LAB chiuse in frigorifero o nel congelatore a una temperatura
compresa tra -20 e 8 °C (tra -4 e 46 °F). Prima di aprire le buste, attendere che esse abbiano raggiunto la temperatura
ambiente, compresa tra 20 e 25 °C (tra 68 e 77 °F) e con un tasso di umidita relativa inferiore al 60%. Riporre le Piastre
3M Petrifilm LAB inutilizzate nella busta originale. Sigillare ripiegando |'estremita della busta e applicando del nastro
adesivo. Non refrigerare le buste aperte per evitarne I'esposizione all’'umidita. Le buste aperte e risigillate vanno
conservate in un luogo fresco e asciutto per non oltre quattro settimane. Si raccomanda di conservare le buste di Piastre
3M Petrifilm LAB risigillate in un congelatore a una temperatura uguale o inferiore a -15 °C (5 °F) per non piu di quattro
settimane se la temperatura del laboratorio supera i 25 °C (77 °F) e/o il laboratorio si trova in un'area in cui l'umidita
relativa supera il 50% (con l'eccezione di locali dotati di aria condizionata).

Per conservare le buste aperte in un congelatore, inserire le Piastre 3M Petrifilm LAB in un contenitore sigillabile.
Per I'utilizzo delle Piastre 3M Petrifilm LAB congelate, aprire il contenitore, togliere le piastre necessarie e rimettere
immediatamente le piastre rimanenti nel contenitore sigillato all’interno del congelatore. |l congelatore utilizzato
per conservare le buste aperte non deve disporre di un ciclo di scongelamento automatico, poiché cio esporrebbe
ripetutamente le piastre a livelli di umidita che possono danneggiarle.
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Non utilizzare le Piastre 3M Petrifilm LAB in presenza di segni di scolorimento. La data di scadenza e il numero di lotto
sono riportati su ogni confezione di Piastre 3M Petrifilm LAB. Il numero di lotto & riportato anche sulle singole Piastre
3M Petrifilm LAB.

A Smaltimento
Dopo 'uso, le Piastre 3M Petrifilm LAB potrebbero contenere microrganismi che possono rappresentare un potenziale
rischio biologico. Per lo smaltimento, seguire le normative vigenti locali, regionali, nazionali e del settore.

Istruzioni per I’'uso
Seguire attentamente tutte le istruzioni. In caso contrario, si rischia di ottenere risultati non precisi.

Preparazione del campione
1. Usare i diluenti sterili appropriati:

Acqua di diluizione con tampone fosfato di Butterfield, acqua peptonata tamponata, acqua peptonata allo 0,1%,
soluzione salina (0,85-0,90%), brodo letheen, brodo letheen modificato o diluente peptone salino (Maximum
Recovery Diluent).

Non utilizzare diluenti contenenti citrato o tiosolfato con le Piastre 3M Petrifilm LAB: possono inibire la crescita.
2. Miscelare o omogeneizzare il campione.

Piastratura
1. Posizionare la Piastra 3M Petrifilm LAB su una superficie piana e livellata.

2. Sollevare la pellicola superiore e con la pipetta perpendicolare all'area di inoculazione erogare 1 ml di sospensione
del campione sul centro della pellicola inferiore.

3. Srotolare la pellicola superiore sul campione per evitare di intrappolare eventuali bolle d’aria.

4. Collocare il Diffusore piatto per piastre 3M™ Petrifilm™ (n. di catalogo: 6425) al centro della Piastra 3M Petrifilm
LAB. Distribuire uniformemente il campione esercitando una leggera pressione al centro del diffusore piatto per
piastre 3M Petrifilm. Distribuire l'inoculo sull'intera area di crescita della Piastra 3M Petrifilm LAB prima che si formi
il gel. Non far scorrere il diffusore piatto per piastre 3M Petrifilm sulla pellicola.

5. Rimuovere il diffusore piatto per piastre 3M Petrifilm e lasciare riposare la Piastra 3M Petrifilm LAB per almeno un
minuto in modo da consentire la formazione del gel.

Incubazione

Incubare le Piastre 3M Petrifilm LAB in posizione orizzontale, con la faccia trasparente rivolta verso l'alto in pile di non
pit di 20 unita.

Incubare le Piastre 3M Petrifilm LAB per 48 ore *+ 3 ore a una temperatura compresa fra 28 e 37 °C. E possibile utilizzare
tempi e temperature di incubazione diversi a seconda dei metodi di riferimento locali; alcuni esempi sono riportati nel
paragrafo “Istruzioni specifiche per metodi validati”.

Interpretazione

1. Le Piastre 3M Petrifilm LAB possono essere sottoposte a conteggio mediante un conta colonie standard o un'altra
sorgente di luce ingrandita. Contare tutte le colonie rosse indipendentemente dalla dimensione o intensita. Le
colonie sulla barriera non vanno prese in considerazione a causa della loro distanza dall’influenza selettiva del
terreno di coltura. Non contare le bolle artefatte che potrebbero essere presenti.

Per le conte totali dei batteri lattici, contare tutte le colonie rosse, caratterizzate o meno dalla presenza di gas.

| batteri lattici eterofermentanti sono definiti come colonie rosse e vicine fra di loro (a una distanza massima pari
al diametro della colonia stessa) con gas intrappolato. Le colonie rosse senza gas sono definite come batteri lattici
omofermentanti.

4. VL'area della superficie di crescita circolare & pari a circa 30 cm?. |l range di conteggio per la Piastra 3M Petrifilm
LAB & inferiore o uguale a 150 colonie rosse con gas e/o inferiore o equivalente a 300 colonie rosse senza gas. E
possibile stimare i conteggi sulle Piastre 3M Petrifilm LAB contenenti piu di 150 o 300 colonie contando il numero di
colonie presenti in due o pil quadratini rappresentativi e determinando il numero medio per quadratino. Moltiplicare
il numero medio per 30 al fine di determinare la conta totale prevista per ogni piastra.

5. Le Piastre 3M Petrifilm LAB caratterizzate da un numero di colonie troppo elevato per essere contato (TNTC, Too
Numerous To Count) potrebbero avere una o piu delle seguenti caratteristiche: molte colonie di piccole dimensioni,
molte bolle di gas e un’intensificazione del colore del gel da blu a rosa-viola. Elevate concentrazioni di colonie sulle
Piastre 3M Petrifilm LAB possono provocare il viraggio di colore dell'intera area di crescita verso un colore che va
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dal blu intenso al viola, con un alone rosa attorno al margine esterno della piastra. Occasionalmente, la distribuzione
di colonie o di bolle di gas potrebbe apparire irregolare. Nel caso in cui si verifichi questo evento, registrare i risultati
come TNTC (Too Numerous To Count, troppo numerose per essere contate). Se occorre una conta effettiva, la
diluizione dovra essere maggiore.

6. Se necessario, le colonie possono essere isolate per un'ulteriore identificazione. Sollevare la pellicola superiore e,
mediante la tecnica adeguata, prelevare la colonia dal gel. Analizzare la colonia mediante le procedure standard.

7. Senon é possibile eseguire il conteggio delle Piastre 3M Petrifilm LAB subito dopo la rimozione dall'incubatore,
esse possono essere congelate e conservate per il conteggio differito in un contenitore sigillabile a una temperatura
pari o inferiore a -15 °C (5 °F) per non piu di una settimana.

Per ulteriori informazioni, fare riferimento a "Guida all'interpretazione delle Piastre 3M™ Petrifilm™ LAB". Per qualsiasi
domanda su applicazioni o procedure specifiche, visitare il nostro sito Web all'indirizzo www.3M.com/foodsafety o
contattare il distributore o il rappresentante 3M di zona.

Istruzioni specifiche per metodi validati
AOAC® Performance Tested Method®M Certificato #041701

In uno studio AOAC RI PTM il metodo di conteggio con la Piastra 3M Petrifilm LAB si & rivelato equivalente rispetto
ai conteggi registrati medi del CMMMEF (Compendium of Methods for the Microbiological Examination of Foods),
capitolo 19, quinta edizione e di ISO 15214: Microbiology of food and animal feeding stuffs — Horizontal method for the
enumeration of mesophilic lactic acid bacteria —colony-count technique at 30°C, prima edizione, 1998-08-01.

Ambito della validazione: salmone affumicato freddo, crema pasticcera, condimenti cremosi per insalata, pollo di
gastronomia, tacchino di gastronomia, paté di fegato d'anatra, aringhe sottaceto, kimchi, maionese, insalata di patate
con senape, terrine, salsiccia di pollo, salamino piccante, fiocchi di latte, pizza pronta da infornare e acciaio inossidabile
(superficie ambientale).

Incubazione
Incubare le Piastre 3M Petrifilm LAB per 48 ore + 3 ore a una temperatura da 28 °C +1°C a 37°C +1°C.

. PERFORMANCE TESTED

AOAC

RESEARCH INSTITUTE

LICENSE NUMBER 041701

NF VALIDATION concessa dalla AFNOR Certification
Metodo certificato NF VALIDATION in conformita a ISO 16140-22 in confronto a ISO 15214¢

Utilizzare i seguenti dettagli quando si applicano le Istruzioni per I'uso di cui sopra:

Ambito della validazione
Tutti i prodotti alimentari umani (esclusi gli yogurt) e i campioni ambientali industriali.

Preparazione del campione
Utilizzare esclusivamente diluenti ISO® o il brodo letheen dopo la disinfezione.

Incubazione
Incubare le Piastre 3M Petrifilm LAB per 48 ore + 3 ore a 30 °C = 1°C.

Interpretazione
Calcolare il numero di microrganismi presenti nel campione del test in base a ISO 72182 per una piastra per diluizione. Le
stime esulano dall’ambito della certificazione NF Validation (vedere il paragrafo 4 relativo all'Interpretazione).

\CATION
ﬂ\F
(o>

NF

VALIDATION
EN IS0 16140
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ALTERNATIVE ANALYTICAL METHODS FOR AGRIBUSINESS
http://nf-validation.afnor.org/en

Per maggiori informazioni sulla scadenza, consultare il certificato NF VALIDATION, disponibile sul sito web menzionato in
precedenza.

Bibliografia
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Instrucciones del Producto

Placas para Recuento de Bacterias Acido Lacticas

Descripcion del producto y uso previsto

La Placa Petrifilm™ para Recuento de Bacterias Acido Lacticas (LAB) 3M™ es un sistema de medio de cultivo listo
para muestrear que contiene nutrientes, agentes selectivos y un agente gelificante que se disuelve en agua fria,
ademas de un indicador de tetrazolio que facilita la enumeracién de las colonias. La Placa Petrifilm LAB 3M contiene
compuestos que recogen el oxigeno y crean un medio anaerdbico para la recuperacion de las bacterias acido lacticas
homofermentativas y heterofermentativas en las industrias de alimentos y bebidas. Las bacterias acido lacticas se
definen como cocos o bacilos grampositivos no formadores de esporas, que producen acido lactico como resultado
de la fermentacion de los carbohidratos”. Las bacterias acido lacticas homofermentativas producen principalmente
acido lactico, mientras que las bacterias heterofermentativas producen también gas. En la Placa Petrifilm LAB 3M, las
bacterias acido lacticas homofermentativas se manifiestan como colonias rojas sin gas; mientras que las acido lacticas
heterofermentativas se ven como colonias rojas con una burbuja de gas asociada.

La Placa Petrifilm LAB 3M puede no detectar Streptococcus thermophilus que se usa habitualmente como cultivo inicial
en ciertos productos fermentados, como el yogur.

Los componentes de la Placa Petrifilm LAB 3M estan descontaminados, pero no esterilizados. El disefio y la fabricaciéon
de 3M Food Safety cuentan con la certificacion correspondiente de la Organizacidn Internacional de Normalizacion
(ISO) 9001. Las Placas Petrifilm LAB 3M no han sido evaluadas con todos los productos alimenticios, procesos
alimenticios, protocolos de prueba posibles, ni con todas las posibles cepas de microorganismos.

Seguridad
El usuario debe leer, comprender y respetar toda la informacion de seguridad que se incluye en las instrucciones de la
Placa Petrifilm LAB 3M. Guarde las instrucciones de seguridad para consulta en el futuro.

A ADVERTENCIA: Indica una situacién peligrosa que, si no se evita, podria provocar la muerte o lesiones graves
o daios a la propiedad.

ATENCION: Indica una situacidn potencialmente peligrosa que, si no se evita, podria ocasionar dafios materiales.

A ADVERTENCIA

Para reducir los riesgos asociados con la exposicion a riesgos bioldgicos y la contaminacién ambiental:
e Proceda de acuerdo con las normas de la industria y la normativa local actuales para el desecho de residuos de
riesgo bioldgico.

Para reducir los riesgos asociados con la diseminacién de productos contaminados:
e Sigatodas las instrucciones de almacenamiento del producto que se incluyen en las Instrucciones del producto.
e No use el producto después de la fecha de vencimiento.

Para reducir los riesgos asociados con la infeccion bacteriana y la contaminacion del lugar de trabajo:

e Realice pruebas con la Placa Petrifilm LAB 3M en un laboratorio debidamente equipado, bajo la supervisién de un
microbidlogo capacitado.

e El usuario debe capacitar a su personal en lo que respecta a las técnicas de andlisis actuales adecuadas: por
ejemplo, Buenas Practicas de Laboratorio', la norma ISO/IEC 170252 o la norma ISO 72183

Para reducir los riesgos asociados con la interpretacién incorrecta o resultados poco precisos:

e 3M no ha documentado el uso de las Placas Petrifilm LAB 3M para otras industrias que no sean de alimentos y
bebidas. Por ejemplo, 3M no ha documentado el uso de las Placas Petrifilm LAB 3M para realizar anélisis de aguas,
productos farmacéuticos o cosméticos.

No use las Placas Petrifilm LAB 3M para diagnosticar enfermedades de humanos o animales.

Las Placas Petrifilm LAB 3M no diferencian una cepa de microorganismos de otra.

Para evitar la exposicion a la humedad, no refrigere las bolsas abiertas. El congelador que se usa para el
almacenamiento de las bolsas abiertas no debe tener un ciclo de descongelacién automatica dado que esto puede
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danar las placas debido a una reiterada exposicién a la humedad.

No use las Placas Petrifilm LAB 3M que presenten decoloracion.

No utilice diluyentes que contengan citrato, bisulfito o tiosulfato en Placas Petrifilm LAB 3M; ya que estos pueden
inhibir el crecimiento.

ATENCION

Para evitar resultados erréneos y conservar la atmésfera modificada:
e No levante la pelicula superior de la placa a menos que vaya a recoger colonias.

Consulte la Hoja de Datos de Seguridad para obtener mas informacidn.

Si tiene preguntas acerca de los procedimientos o las aplicaciones especificas, visite nuestro sitio web en
www.3M.com/foodsafety o comuniquese con su representante o distribuidor local de 3M.

Responsabilidad del usuario

Los usuarios son responsables de familiarizarse con las instrucciones e informacién del producto. Visite nuestro sitio
web en www.3M.com/foodsafety, o comuniquese con su representante o distribuidor local de 3M para obtener mas
informaciodn.

Al seleccionar un método de prueba, es importante reconocer qué factores externos tales como los métodos de
muestreo, los protocolos de prueba, la preparacién de la muestra, la manipulacién y la técnica de laboratorio pueden
afectar los resultados.

Al seleccionar cualquier método de prueba o producto, es responsabilidad del usuario evaluar un nimero suficiente de
muestras con exposiciones microbianas y matrices apropiadas para satisfacer al usuario en cuanto a que el método de
prueba cumple con los criterios que este estipule.

Ademas, es responsabilidad del usuario determinar que cualquier método de prueba y sus resultados cumplen con los
requisitos de sus clientes y proveedores.

Como sucede con cualquier método de prueba, los resultados obtenidos del uso de cualquier producto de 3M Food
Safety no constituyen una garantia de calidad de las matrices ni de los procesos analizados.

Limitaciéon de garantias/Recurso limitado

SALVO LO EXPRESAMENTE ESTIPULADO EN UNA SECCION DE GARANTIA LIMITADA EN EL EMBALAJE DE UN
PRODUCTO ESPECIFICO, 3M RENUNCIA A TODAS LAS GARANTIAS EXPRESAS Y TACITAS INCLUIDA, ENTRE
OTRAS, CUALQUIER GARANTIA DE COMERCIABILIDAD O IDONEIDAD PARA UN USO EN PARTICULAR. Si un
producto de 3M Food Safety es defectuoso, 3M o su distribuidor autorizado reemplazara el producto o reembolsara

el precio de compra del producto, a su eleccidn. Estos son sus recursos exclusivos. Debera notificar inmediatamente a
3M en un lapso de sesenta dias a partir del descubrimiento de cualquier sospecha de defecto en un producto y devolver
dicho producto a 3M. Llame a Atencién al Cliente (1-800-328-1671 en los EUA) o a su representante oficial de 3M Food
Safety para obtener una Autorizacion de devolucién de productos.

Limitaciéon de responsabilidad de 3M

3M NO SERA RESPONSABLE DE NINGUNA PERDIDA O DANO, YA SEA DIRECTO, INDIRECTO, ESPECIAL, DANOS
FORTUITOS O IMPREVISTOS, INCLUIDOS, ENTRE OTROS, LA PERDIDA DE BENEFICIOS. En ningln caso la
responsabilidad de 3M conforme a ninguna teoria legal excedera el precio de compra del producto supuestamente
defectuoso.

Almacenamiento

Guarde las bolsas de la Placa Petrifilm LAB 3M sin abrir a temperatura de congelacién o refrigeracion equivalente a
-20 a 8 °C (-4 a 46 °F). Justo antes de usar, deje que las bolsas sin abrir alcancen la temperatura ambiente de 20 a
25°C (68 a 77 °F) y < 60% de humedad relativa antes de abrirlas. Vuelva a colocar las Placas Petrifilm LAB 3M que
no haya usado en la bolsa. Selle la bolsa plegando el extremo y colocando cinta adhesiva. Para evitar la exposicion

a la humedad, no refrigere las bolsas abiertas. Guarde las bolsas reselladas en un lugar fresco y seco durante un
periodo méaximo de cuatro semanas. Se recomienda que guarde las bolsas de las Placas Petrifilm LAB 3M reselladas
en un congelador a una temperatura igual o inferior a -15 °C (5 °F) durante un periodo méximo de cuatro semanas si la
temperatura del laboratorio supera los 25 °C (77 °F) o si el laboratorio se encuentra en una regién donde la humedad
relativa supera el 50 % (excepto en instalaciones que tengan aire acondicionado).

Para guardar bolsas reselladas en un congelador, coloque las Placas Petrifilm LAB 3M en un recipiente hermético.
Para usar las Placas Petrifilm LAB 3M congeladas, abra el recipiente y retire las que necesita; vuelva a colocar
inmediatamente las placas restantes en el recipiente hermético y guardelo en el congelador. El congelador que se usa

2
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para el almacenamiento de las bolsas abiertas no debe tener un ciclo de descongelacién automatica dado que esto
puede daiar las placas debido a una reiterada exposicién a la humedad.

No use las Placas Petrifilm LAB 3M que presenten decoloracién. La fecha de vencimiento y el nimero de lote figuran en
cada paquete de Placas Petrifilm LAB 3M. El nUmero de lote también aparece en cada una de las Placas Petrifilm LAB
3M.

ADesecho
Después del uso, las Placas Petrifilm LAB 3M pueden contener microorganismos que pueden ser un posible riesgo
bioldgico. Siga las normas actuales a nivel local, regional, nacional e industrial para su desecho.

Instrucciones de uso
Siga todas las instrucciones atentamente. De lo contrario, los resultados obtenidos podrian llegar a ser incorrectos.

Preparacion de la muestra
1. Utilice diluyentes estériles apropiados:

Agua de dilucién de fosfato tamponado de Butterfield, agua peptonada tamponada, agua peptonada al 0,1 %,
solucion salina (0,85 a 0,90 %), caldo Letheen, caldo Letheen modificado o diluyente de sal peptonada (diluyente
para maxima recuperacion).

No utilice diluyentes que contengan citrato, bisulfito o tiosulfato en Placas Petrifilm LAB 3M; ya que estos
pueden inhibir el crecimiento.

2. Licte u homogeneice la muestra.

Inoculacién de las placas
1. Coloque la Placa Petrifilm LAB 3M sobre una superficie nivelada y plana.

2. Levante la pelicula superior y con la pipeta perpendicular a la zona de inoculacion distribuya 1 ml de suspensién de
la muestra en el centro de la pelicula inferior.

3. Desenrolle la pelicula superior sobre la muestra para evitar que queden burbujas de aire atrapadas.

Coloque el Difusor Petrifilm™ Plano 3M™ (n.° de catélogo 6425) en el centro de la Placa Petrifilm LAB 3M. Presione
ligeramente el centro del Difusor Plano Petrifilm 3M para distribuir la muestra de manera uniforme. Esparza el
indculo por toda el area de crecimiento de la Placa Petrifilm LAB 3M antes de que se forme el gel. No deslice el
Difusor Plano Petrifilm 3M a través de la pelicula.

5. Retire el Difusor Plano Petrifilm 3M y deje la Placa Petrifilm LAB 3M quieta por al menos un minuto para permitir
que se forme el gel.

Incubacién
Incube las Placas Petrifilm LAB 3M en posicién horizontal con la superficie transparente hacia arriba en pilas de no mas
de 20 placas.

Incube las Placas Petrifilm LAB 3M durante 48 horas * 3 horas a entre 28 y 37 °C. Se pueden emplear distintos tiempos
y temperaturas de incubacién segin los métodos de referencia locales actuales, algunos de los cuales se enumeran en
la seccidn titulada "Instrucciones especificas para métodos validados".

Interpretacion

1. Las Placas Petrifilm LAB 3M pueden contarse usando un contador de colonias estandar u otra lupa iluminada.
Cuente todas las colonias rojas independientemente de su tamafio o intensidad. No cuente las colonias que estan
en el dique, ya que no estan dentro de la influencia selectiva del medio. No cuente las burbujas producidas por el
usuario que puedan estar presentes.

2. Para el recuento total de bacterias acido lacticas, cuente todas las colonias rojas con o sin gas.

Se define a las bacterias acido lacticas heterofermentativas como colonias que son rojas y con una estrecha
asociacién (dentro del diametro de una colonia) y gas atrapado. Las colonias rojas sin gas se definen como bacterias
acido lacticas homofermentativas.

4. Elérea de crecimiento circular es de aproximadamente 30 cm?. El margen de recuento para la Placa Petrifilm
LAB 3M es inferior o igual a 150 colonias rojas con gas, o bien menor o igual a 300 colonias rojas sin gas. Puede
realizarse una estimacion de las Placas Petrifilm LAB 3M que contengan un crecimiento mayor a 150 o 300 colonias
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contando dos o mas cuadriculas representativas y determinando un nimero promedio por cuadrado. Multiplique el
numero promedio por 30 y determine el recuento estimado para cada placa.

5. Las Placas Petrifilm LAB 3M con recuentos de colonias muy numerosas para contar (MNPC) podrian tener una o
mas de las siguientes caracteristicas: muchas colonias pequefias, muchas burbujas de gas e intensificacion del
color del gel, de azul a rosa-purpura. Las altas concentraciones de colonias sobre las Placas Petrifilm LAB 3M
provocaran que toda la zona de crecimiento adquiera un color azul intenso a purpura, con un halo rosa alrededor del
borde exterior de la placa. En ocasiones, la distribucién de las colonias o de las burbujas de gas podria ser irregular.
Cuando se presente cualquiera de estas situaciones, registre los resultados como MNPC. Cuando se necesite un
recuento real, utilice una placa con una dilucién mayor.

6. Sifuera necesario, las colonias se podran aislar para una mejor identificacion. Levante la pelicula superiory con la
técnica adecuada, retire la colonia del gel. Realice la prueba segun los procedimientos estandar.

7. Sino se pueden contar las Placas Petrifilm LAB 3M inmediatamente luego de retirarlas de la incubadora, se pueden
guardar para enumerarlas en otro momento congelandolas en un recipiente hermético a una temperatura menor o
igual a -15 °C (5 °F) durante un periodo maximo de una semana.

Para obtener mas informacién, consulte la "Guia de interpretacién de las Placas Petrifilm™ LAB 3M™", Si tiene
preguntas acerca de los procedimientos o las aplicaciones especificas, visite nuestro sitio web en
www.3M.com/foodsafety o comuniquese con su representante o distribuidor local de 3M.

Instrucciones especificas para métodos validados
AOAC® Performance Tested Method®*™ Certificate #041701

En un estudio AOAC RI PTM, se determiné que el método de recuento de la Placa Petrifilm LAB 3M fue equivalente a
los recuentos promedio registrados del Compendio de Métodos para el Anélisis Microbiolégico de Alimentos (CMMEF)
Capitulo 19, 5.° edicion y la norma ISO 15214: Microbiologia de los Alimentos y Alimentos de Uso Animal — Métodos
Horizontales para la enumeracidn de bacterias dcido Idcticas meséfilas — técnica de recuento colonias a 30 °C, First
edition, 1998-08-01.

Alcance de la validaciéon: salmén ahumado frio, crema pastelera, aderezos cremosos para ensalada, embutidos de pollo,
embutidos de jamdn, embutidos de pavo, paté de pato, arenques en vinagre, kimchi, mayonesa, ensalada de papas

y mostaza, terrinas, yogur, salchichas de pollo, salchichdn, queso cottage, pizza lista para hornear y acero inoxidable
(superficie ambiental).

Incubacién:
Incube las Placas Petrifilm LAB 3M durante 48 horas = 3 horasa 28 °C £1°C 0 37 °C £1°C.

. PERFORMANCE TESTED

AOAC

RESEARCH INSTITUTE

LICENSE NUMBER 041701

NF VALIDATION por AFNOR Certification
Método certificado de NF VALIDATION en cumplimiento de la norma ISO 16140-28 comparada con la norma ISO 15214

Utilice los siguientes datos al llevar a cabo la implementacién de las Instrucciones de uso antes mencionadas:
Campo de la validacion:

Todos los productos para consumo humano (excepto yogur) y muestras ambientales industriales.
Preparacién de la muestra:

Use solamente diluyentes incluidos en las normas ISO ° o caldo Letheen después de la desinfeccion.
Incubacién:

Incube las Placas Petrifilm LAB 3M durante 48 horas + 3 horas a 30 °C = 1°C.

Interpretacion:

Calcule la cantidad de microorganismos presentes en la muestra de la prueba de acuerdo con la norma ISO 72182 para
una placa por dilucién. Las estimaciones estan fuera del alcance de la certificaciéon de NF Validation (vea el parrafo 4 de la
seccion Interpretacion).
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QUFICATION
€

NF

VALIDATION
EN SO 16140

i i 3M 01/19-11/17
METODOS ANALITICOS ALTERNATIVOS PARA LA AGROINDUSTRIA
http://nf-validation.afnor.org/en

Para mayor informacion acerca de la fecha de finalizacion de la validez, consulte el certificado de NF VALIDATION
disponible en el sitio web mencionado con anterioridad.

Referencias

1.

U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for
Nonclinical Laboratory Studies.

ISO/IEC 17025, General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.

ISO 7218, Microbiology of food and animal feeding stuffs — General requirements and guidance for microbiological
examinations.

FDA Bacteriological Analytical Manual (BAM), Reagents Index for BAM found at:
http:/www.fda.gov/Food/FoodScienceResearch/LaboratoryMethods/ucm055791.htm.

ISO 6887, Microbiology of food and animal feeding stuffs — Preparation of test samples, initial suspension and
decimal dilutions for microbiological examination.

ISO 15214, Microbiology of food and animal feeding stuffs — Horizontal method for the enumeration of mesophilic
lactic acid bacteria — Colony-count technique at 30 degrees C.

American Public Health Association. Compendium of Methods for the Microbiological Examination of Foods 5th Edition.

ISO 16140-2, Microbiology of the food chain - Method Validation - Protocol for the validation of alternative (proprietary)
methods against a reference method.

Explicacion de los simbolos
www.3M.com/foodsafety/symbols

AOAC es una marca comercial registrada de AOAC INTERNATIONAL
Performance Tested Method es una marca de servicios AOAC INTERNATIONAL
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Productinstructies

Melkzuurbacterie Telplaat

Productbeschrijving en beoogd gebruik

De 3M™ Petrifilm™ Melkzuurbacterie (LAB) Telplaat is een autonoom, kant-en-klaar kweekmediumsysteem dat
voedingsstoffen, selectieve middelen, een in koud water oplosbare gel en een tetrazoliumindicator bevat waarmee
kolonietelling wordt vergemakkelijkt. De 3M Petrifilm LAB Telplaat bevat zuurstofabsorbers die een anaerobe
omgeving creéren voor het herstel van homofermentatieve en heterofermentatieve melkzuurbacterién in de voedings-
en drankensector. Melkzuurbacterién worden gedefinieerd als niet-sporenvormende, grampositieve kokken of
staven, die melkzuur produceren als gevolg van koolhydratenfermentatie’. Homofermentatieve melkzuurbacterién
produceren voornamelijk melkzuur terwijl heterofermentatieve melkzuurbacterién gas produceren naast melkzuur.
Op de 3M Petrifilm LAB Telplaat verschijnen homofermentatieve melkzuurbacterién als rode kolonies zonder gas;
heterofermentatieve kolonies verschijnen als rode kolonies met een gasbel.

Mogelijk detecteert 3M Petrifilm LAB Telplaat Streptococcus thermophilus niet; deze bacterie wordt veel gebruikt als
zuursel in bepaalde producten zoals yoghurt.

De componenten van de 3M Petrifilm LAB Telplaat zijn ontsmet, maar niet gesteriliseerd. 3M Voedselveiligheid is ISO
9001-gecertificeerd voor het ontwerp en de productie (ISO staat voor Internationale Organisatie voor Standaardisatie).
De 3M Petrifilm LAB Telplaten zijn niet getest met alle mogelijke voedingsproducten, voedingsprocessen, testprotocols
of met alle mogelijke stammen van micro-organismen.

Veiligheid
De gebruiker dient alle veiligheidsinformatie in de instructies voor de 3M Petrifilm LAB Telplaat te lezen, te begrijpen en
op te volgen. Bewaar de veiligheidsinstructies om deze later te kunnen raadplegen.

AWAARSCHUWING: Geeft een gevaarlijke situatie aan die, indien ze niet wordt vermeden, kan leiden tot de dood of
ernstige verwondingen en/of materiéle schade.

OPMERKING: Geeft een mogelijk gevaarlijke situatie aan die, als ze niet vermeden wordt, kan resulteren in
materiéle schade.

A WAARSCHUWING

Beperken van de risico's die verbonden zijn aan de blootstelling aan biologische gevaren en milieuverontreiniging:
e Houd u aan de actuele branchenormen en lokale voorschriften voor het afvoeren van biologisch gevaarlijk afval.

Beperken van de risico's die verbonden zijn aan het vrijkomen van verontreinigd product:
e Volg alle instructies voor productopslag in de productinstructies.
o Niet gebruiken nadat de vervaldatum is verstreken.

Beperken van de risico's die gepaard gaan met bacteriéle infecties en besmetting van de werkplek:

o Voer testen met de 3M Petrifilm LAB Telplaat uit in een goed uitgerust laboratorium onder leiding van een bekwame
microbioloog.

e De gebruiker moet zijn personeel scholen in de huidige juiste testtechnieken, bijvoorbeeld Goede
Laboratoriumpraktijken', ISO/IEC 170252 of ISO 72183,

Om derisico's als gevolg van een onjuiste interpretatie of incorrecte resultaten te beperken:

e 3M heeft de geschiktheid van de 3M Petrifilm LAB Telplaten niet gedocumenteerd voor gebruik in andere sectoren
dan de voedings- en dranksector. Zo heeft 3M bijvoorbeeld de geschiktheid van de 3M Petrifilm LAB Telplaten niet
gedocumenteerd voor het testen van water, farmaceutische producten of cosmetica.

Gebruik de 3M Petrifilm LAB Telplaten niet voor het stellen van diagnoses bij mensen of dieren.

De 3M Petrifilm LAB Telplaten tonen geen verschil tussen de stammen van verschillende micro-organismen.

Bewaar geopende zakjes niet in de koelkast om blootstelling aan vocht te vermijden. Bewaar geopende zakjes niet in
een diepvriezer met een automatisch ontdooisysteem, aangezien de herhaalde blootstelling aan vocht de platen kan
beschadigen.

e Gebruik geen 3M Petrifilm LAB Telplaten die verkleuring vertonen.
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e Gebruik geen verdunningsmiddelen die citraat of thiosulfaat bevatten met de 3M Petrifilm LAB Telplaten, aangezien
deze de groei kunnen remmen.

OPMERKING

Om onnauwkeurige resultaten te vermijden en de gemodificeerde atmosfeer te behouden:
e Til de bovenste film van de plaat niet op, tenzij het is om kolonies te kiezen.

Raadpleeg het veiligheidsinformatieblad voor aanvullende informatie.

Als u vragen heeft over specifieke toepassingen of procedures, kunt u onze website www.3M.com/foodsafety bezoeken
of contact opnemen met uw plaatselijke vertegenwoordiger of distributeur van 3M.

Verantwoordelijkheid van de gebruiker

Gebruikers worden geacht zich vertrouwd te maken met de productinstructies en -informatie. Bezoek onze website
www.3M.com/foodsafety of neem contact op met uw plaatselijke 3M-vertegenwoordiger of -distributeur voor meer
informatie.

Bij het kiezen van een testmethode is het belangrijk om te erkennen dat externe factoren zoals proefmethoden,
testprotocollen, proefvoorbereiding en -behandeling en laboratoriumtechniek invioed kunnen hebben op de resultaten.

De gebruiker is verantwoordelijk voor de selectie van een testmethode of product waarbij een voldoende aantal
monsters met gepaste matrices en microbiéle problemen wordt onderzocht zodat de gekozen testmethode voldoet aan
de criteria van de gebruiker.

Het is ook de verantwoordelijkheid van de gebruiker om te bepalen of testmethoden en resultaten aan de vereisten van
klanten en leveranciers voldoen.

Zoals bij elke testmethode, garanderen de verkregen resultaten van het gebruik van een 3M Food Safety-product de
kwaliteit van de geteste matrices of processen niet.

Beperkte garantie / Beperkt verhaal

BEHALVE WAAR UITDRUKKELIJK VERMELD IN EEN BEPERKTE GARANTIEBEPALING VAN EEN INDIVIDUELE
PRODUCTVERPAKKING, WIJST 3M ALLE UITDRUKKELIJKE EN IMPLICIETE GARANTIES AF, MET INBEGRIP VAN,
MAAR NIET BEPERKT TOT, ELKE GARANTIE MET BETREKKING TOT DE GOEDE WERKING EN DE GESCHIKTHEID
VOOR EEN BEPAALD DOEL. Als een 3M Voedselveiligheidproduct gebrekkig is, zal 3M of zijn gevolmachtigde
distributeur naar eigen keuze het product vervangen of de aankoopprijs van het product terugbetalen. Dit is het enige
rechtsmiddel waarover u beschikt. Indien u vermoedt dat een product gebrekkig is, dan moet u 3M daarvan binnen
de 60 dagen na het vaststellen op de hoogte brengen. Bel onze klantenservice (+31-71-5450386) of uw erkende
vertegenwoordiger voor 3M Voedselveiligheid, die u autorisatie voor het retourneren van de goederen zal geven.

Beperking van 3M-aansprakelijkheid

3M IS NIET AANSPRAKELIJK VOOR ENIG VERLIES OF SCHADE, ONGEACHT OF HET GAAT OM DIRECTE,
INDIRECTE, SPECIALE, INCIDENTELE OF GEVOLGSCHADE, MET INBEGRIP VAN, MAAR NIET BEPERKT TOT
WINSTDERVING. In geen geval zal de wettelijke aansprakelijkheid van 3M onder om het even welke juridische theorie
de aankoopprijs van het zogenaamd gebrekkige product overschrijden.

Opslag

Bewaar de ongeopende zakjes 3M Petrifilm LAB Telplaat gekoeld of bevroren bij een temperatuur van -20 tot 8 °C
(-4 tot 46 °F). Laat de ongeopende zakjes kort voor gebruik en nog voordat u ze opent op kamertemperatuur komen
tot 20-25 °C (68 tot 77 °F) en <60% RV. Ongebruikte 3M Petrifilm LAB Telplaten kunnen terug in het zakje. Sluit
geopende zakjes door het einde om te vouwen en met tape af te sluiten. Bewaar geopende zakjes niet in de koelkast
om blootstelling aan vocht te vermijden. Bewaar opnieuw gesloten zakjes niet langer dan vier weken op een koele,
droge plaats. Het wordt aanbevolen de opnieuw gesloten zakjes 3M Petrifilm LAB Telplaten in een diepvriezer te
bewaren bij een temperatuur van of lager dan -15 °C (5 °F) gedurende niet langer dan vier weken als de temperatuur
in het laboratorium 25 °C (77 °F) overschrijdt en/of het laboratorium zich in een omgeving bevindt waar de relatieve
vochtigheid boven 50% ligt (uitgezonderd gebouwen met airconditioning).

Opnieuw gesloten zakjes 3M Petrifilm LAB Telplaten dienen in een afsluitbare container in een diepvriezer te worden
bewaard. Haal de bevroren 3M Petrifilm LAB Telplaten, indien deze voor gebruik nodig zijn, uit de container en plaats
onmiddellijk de resterende platen terug in de vriezer in de gesloten container. Bewaar geopende zakjes niet in een
diepvriezer met een automatisch ontdooisysteem, aangezien de herhaalde blootstelling aan vocht de platen kan
beschadigen.
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Gebruik geen 3M Petrifilm LAB Telplaten die verkleuring vertonen. De vervaldatum en het lotnummer staan vermeld op
iedere verpakking 3M Petrifilm LAB Telplaten. Het lotnummer staat ook vermeld op iedere verpakking van 3M Petrifilm
LAB Telplaten.

AVerwijdering
Na gebruik kunnen de 3M Petrifilm LAB Telplaten micro-organismen bevatten die een biologisch gevaar kunnen vormen.
Volg de geldende plaatselijke, regionale, nationale en sectornormen voor afvalverwerking.

Gebruiksaanwijzingen
Volg alle instructies zorgvuldig op. Het niet opvolgen van de instructies kan onnauwkeurige resultaten tot gevolg
hebben.

Voorbereiding monster
1. Gebruik geschikte, steriele verdunningsvloeistoffen:

Butterfield’s met fosfaat gebufferd verdunningswater, gebufferd peptonwater, 0,1% peptonwater, zoutoplossing
(0,85-0,90%), letheenbouillon, gemodificeerd letheenbouillon of pepton-zoutoplossing (oplosmiddel voor maximale
terugwinning).

Gebruik geen verdunningsmiddelen die citraat of thiosulfaat bevatten met de 3M Petrifilm LAB Telplaten,
aangezien deze de groei kunnen remmen.

2. Meng of homogeniseer het monster.

Op platen aanbrengen of uitplaten
1.  Plaats de 3M Petrifilm LAB Telplaat op een vlakke, effen ondergrond.

2. Til de bovenste film op en met de pipet loodrecht op het inoculatieoppervlak doseert u 1 ml monstersuspensie op
het midden van de onderste film.

3. Rol de bovenste film naar beneden op het monster om te voorkomen dat er luchtbellen ingesloten raken.

Plaats de 3M™ Petrifilm™ Vlakke Spreider (catalogusnr. 6425) op het midden van de 3M Petrifilm Snelle LAB
Telplaat. Druk voorzichtig op het midden van de 3M Petrifilm Vlakke Spreider om het monster gelijkmatig te
verdelen. Verspreid de entstof over het gehele groeioppervilak van de 3M Petrifilm LAB Telplaat voordat gel ontstaat.
Laat de 3M Petrifilm Vlakke Spreider niet over de film glijden.

5. Neem de 3M Petrifilm Vlakke Spreider weg en laat de 3M Petrifilm LAB Telplaat minstens één minuut ongestoord
liggen, zodat er een gel kan ontstaan.

Incubatie
Incubeer 3M Petrifilm LAB Telplaten horizontaal, met de doorzichtige kant naar boven in stapels van maximaal 20
platen.

Incubeer de 3M Petrifilm LAB Telplaten bij 28 tot 37 °C gedurende 48 uur = 3 uur. Er kunnen verschillende
incubatietijden en -temperaturen worden gebruikt, afhankelijk van de geldende plaatselijke referentiemethoden,
waarvan sommige staan vermeld in de paragraaf 'Specifieke instructies voor gevalideerde methoden'.

Interpretatie

1.  De 3M Petrifilm LAB Telplaten kunnen worden geteld op een standaardkolonieteller of een ander verlicht
vergrootglas. Tel alle rode kolonies ongeacht de grootte of intensiteit. Tel geen kolonies op de schuimlaag,
aangezien deze kolonies de selectieve invloed van het medium niet ondergaan. Tel geen kunstmatige luchtbelletjes
die aanwezig kunnen zijn.

Voor het totale aantal melkzuurbacterién, telt u alle rode kolonies met of zonder gas.

Heterofermentatieve melkzuurbacterién worden gedefinieerd als kolonies die rood zijn en dichtbij (binnen
ongeveer één koloniediameter afstand) gasbellen vertonen. Rode kolonies zonder gas worden gedefinieerd als
homofermentatieve melkzuurbacterién.

4. Het circulaire groeioppervlak is ongeveer 30 cm?. Het telbereik voor de 3M Petrifilm LAB Telplaat is lager dan of
gelijk aan 150 rode kolonies met gas en/of lager dan of gelijk aan 300 rode kolonies zonder gas. Bij 3M Petrifilm LAB
Telplaten die meer dan 150 of 300 kolonies bevatten, kunnen schattingen worden gemaakt door het aantal kolonies
te tellen in twee of meer aanwezige vierkantjes en het gemiddelde te bepalen per vierkantje. Vermenigvuldig het
gemiddelde aantal met 30 om de geschatte telling per plaat te bepalen.
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5. 3M Petrifilm LAB Telplaten met kolonieaantallen die te veel zijn om te tellen (TNTC) kunnen een of meer van de
volgende eigenschappen hebben: veel kleine kolonies, veel gasbellen en een verdonkering van de gelkleur van
blauw naar roze-paars. Hoge concentraties kolonies van de 3M Petrifilm LAB Telplaten zullen ervoor zorgen dat het
volledige groeioppervlak diepblauw tot paars wordt met een roze glans rond de buitenrand van de plaat. Van tijd tot
tijd kan de distributie van kolonies of gasbellen onregelmatig lijken. Indien dit zich voordoet, noteer de resultaten
dan als te veel om te tellen (TNTC). Verdun verder als een concreet aantal vereist is.

6. Indien nodig kunnen kolonies worden geisoleerd voor verdere identificatie. Til de bovenste film op aan de hand van
de juiste testtechniek en kies de kolonie uit de gel. Test volgens standaardprocedures.

7. Indien de 3M Petrifilm LAB Telplaten niet kunnen worden geteld onmiddellijk na het verwijderen uit de incubator,
dan kunnen ze worden opgeslagen voor latere telling door ze gedurende ten hoogste één week in te vriezen in een
afsluitbare container bij een temperatuur van ten hoogste -15 °C (5 °F).

Raadpleeg de 'Interpretatiegids van de 3M™ Petrifilm™ LAB Telplaat' voor verdere informatie. Als u vragen heeft over
specifieke toepassingen of procedures, kunt u onze website www.3M.com/foodsafety bezoeken of contact opnemen
met uw plaatselijke vertegenwoordiger of distributeur van 3M.

Specifieke instructies voor gevalideerde methoden
AOAC® Performance Tested Method®M-certificaat nr. 041701

In een PTM-onderzoek van het AOAC RI bleek de 3M Petrifilm LAB Telplaat-methode gelijkwaardig te zijn aan de
gemiddelde logtellingen van het Compendium of Methods for the Microbiological Examination of Foods (CMMEF)
vijfde editie, hoofdstuk 19, en de ISO 15214:. Microbiology of food and animal feeding stuffs — Horizontal method for the
enumeration of mesophilic lactic acid bacteria —colony-count technique at 30°C, eerste editie, 1998-08-01.

Toepassingsgebied van de validatie: Koudgerookte zalm, roomgebak, sladressing op roombasis, kipfilet in plakjes, ham
in plakjes, kalkoen in plakjes, eendenpaté, zure haring, kimchi, mayonaise, aardappelmosterdsalade, terrines, yoghurt,
kipworst, peperoni, cottage cheese, kant-en-klare pizza en roestvrij staal (omgevingsoppervlak).

Incubatie:
Incubeer 3M Petrifilm LAB Telplaten gedurende 48 uur = 3 uur bij een temperatuur van 28 °C £ 1°C of 37 °C =1 °C.

. PERFORMANCE TESTED

AOAC

RESEARCH INSTITUTE

LICENSE NUMBER 041701

NF VALIDATION door AFNOR Certification
Gecertificeerde methode van NF Validation overeenkomstig ISO 16140-22 vergeleken met ISO 15214¢

Gebruik de volgende details bij het implementeren van de bovenstaande gebruiksaanwijzingen:

Toepassingsgebied van de validatie:

Alle voedingsproducten voor menselijke consumptie (met uitzondering van yoghurt) en industriéle omgevingsmonsters.
Voorbereiding van het monster:

Gebruik na reiniging alleen door ISO vermelde verdunningsmiddelen® of letheenbouillon.

Incubatie:

Incubeer 3M Petrifilm LAB Telplaten gedurende 48 uur = 3 uur bij een temperatuur van 30 °C £1°C.

Interpretatie:

Bereken het aantal micro-organismen aanwezig in het testmonster volgens ISO 72182 voor één plaat per verdunning.
De schattingen bevinden zich buiten het toepassingsgebied van de certificering van NF Validation (vergelijk met
interpretatiedeel paragraaf 4).

“_“F\('_ATION
A2

NF

VALIDATION
EN IS0 16140

3M 01/19-11/17
ALTERNATIVE ANALYTICAL METHODS FOR AGRIBUSINESS
http://nf-validation.afnor.org/en

Voor meer informatie betreffende het einde van de geldigheid kunt u het NF VALIDATION-certificaat op de hierboven
vermelde website raadplegen.

4
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Referenties

1. U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for
Nonclinical Laboratory Studies.

2. ISO/IEC 17025, General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.
ISO 7218, Microbiology of food and animal feeding stuffs — General requirements and guidance for microbiological
examinations.

4. FDA Bacteriological Analytical Manual (BAM), Reagents Index for BAM found at:
http:/www.fda.gov/Food/FoodScienceResearch/LaboratoryMethods/ucm055791.htm.

5. 1SO 6887, Microbiology of food and animal feeding stuffs — Preparation of test samples, initial suspension and
decimal dilutions for microbiological examination.

6. 1SO 15214, Microbiology of food and animal feeding stuffs — Horizontal method for the enumeration of mesophilic
lactic acid bacteria — Colony-count technique at 30 degrees C.

7. American Public Health Association. Compendium of Methods for the Microbiological Examination of Foods 5th Edition.

ISO 16140-2, Microbiology of the food chain - Method Validation - Protocol for the validation of alternative (proprietary)
methods against a reference method.

Verklaring van symbolen
www.3M.com/foodsafety/symbols

AOAC is een geregistreerd merk van AOAC INTERNATIONAL
Performance Tested Method is een dienstmerk van AOAC INTERNATIONAL
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Produktinformation

Lactic Acid Bacteria Count Plate

Produktbeskrivning och avsedd anvandning

3M™ Petrifilm™ Lactic Acid Bacteria Count (LAB) Plate &r ett komplett och bruksklart odlingsmediumsystem som
innehaller ndringsdmnen, selektiva &mnen, ett kallvattenlosligt gelningsmedel och en tetrazoliumindikator som
mojliggor kolonirdkning. 3M Petrifilm LAB Plate innehéller syreborttagande amnen som skapar en anaerob miljo for
aterfinnande av homofermentativa och heterofermentativa mjolksyrabakterier i livsmedels- och dryckesvaruindustrin.
Mjclksyrabakterier definieras som icke sporformande, grampositiva kocker eller stavar som producerar mjolksyra

som ett resultat av kolhydratfermentering”. Homofermentativa mjélksyrabakterier producerar framst mjélksyra,
medan heterofermentativa mjélksyrabakterier producerar bédde gas och mjélksyra. P4 3M Petrifilm LAB Plate framstéar
homofermentativa mjolksyrabakterier som réda kolonier utan gas. Heterofermentativa kolonier framstar som réda
kolonier med en tillhérande gasbubbla.

3M Petrifilm LAB Plate detekterar inte Streptococcus thermophilus som vanligtvis anvands som startkultur i jasta
produkter sdsom yoghurt.

Besténdsdelarna i 3M Petrifilm LAB Plate dr dekontaminerade men inte steriliserade. 3M Food Safety ar certifierat for
utformning och tillverkning enligt Internationella standardiseringsorganisationen (ISO) 9001. 3M Petrifilm LAB Plates
har inte utvarderats fér anvandning med alla typer av livsmedelsprodukter, livsmedelsprocesser, testprotokoll eller
mikroorganismstammar.

Sikerhet
Anvandaren ska lasa, forstd och félja all sékerhetsinformation i anvisningarna till 3M Petrifilm LAB Plate. Behall
sakerhetsanvisningarna for framtida bruk.

AVARNING! Indikerar en farlig situation som, om den inte undviks, kan leda till dédsfall eller allvarliga personskador
och/eller skador péd egendom.

OBSERVERA! Indikerar en potentiellt farlig situation som, om den inte undviks, kan resultera i materiella skador.

A VARNING

For att minska riskerna som férknippas med exponering for biologisk smittofara och miljéférgiftning:
o Folj gallande branschstandarder och lokala féreskrifter for kassering av biologiskt riskavfall.

For att minska riskerna som forknippas med utslapp av kontaminerad produkt:
e Folj alla anvisningar om produktférvaring under Produktinformation.
e Anvand inte produkten efter utgdngsdatumet.

For att minska riskerna som forknippas med bakteriella infektioner och kontaminering av arbetsplatsen:

e Utfor tester med 3M Petrifilm LAB Plate i ett korrekt utrustat laboratorium under tillsyn av en kompetent
mikrobiolog.

e Anvandaren maste utbilda sin personal i rddande och korrekta testtekniker: exempelvis god laboratoriesed', ISO/IEC
170252 eller ISO 72183,

For att minska riskerna som férknippas med feltolkning eller felaktiga resultat:

e 3M har inte dokumenterat 3M Petrifilm LAB Plates for anvandning inom andra branscher &n livsmedels- och
dryckesvaruindustrin. Till exempel har 3M inte dokumenterat anvandning av 3M Petrifilm LAB Plates for testning av
vatten, lakemedel eller kosmetika.

Anvand inte 3M Petrifilm LAB Plates fér diagnos av tillstdnd hos méanniskor eller djur.

3M Petrifilm LAB Plates sérskiljer inte olika mikroorganismstammar fran varandra.

Foér att undvika att plattorna utsatts for fukt ska 6ppnade pasar inte férvaras i kylskép. Frysen som anvands for
férvaring av 6ppnade péasar far inte ha en automatisk avfrostningsfunktion, d& en sddan skulle innebéra att plattorna
upprepade ganger exponeras for fukt, vilket kan skada dem.

Anvand inte 3M Petrifilm LAB Plates som uppvisar missfargningar.

Anvand inte spadningsvatskor som innehaller citrat eller tiosulfat tillsammans med 3M Petrifilm LAB Plates, da dessa
amnen kan verka hammande pa tillvaxt.



@ (Svenska) ﬁ ﬁ

OBSERVERA

For att undvika felaktiga resultat och bibehélla den modifierade atmosfaren:
e Lyftinte pa plattans 6vre film nar du inte plockar kolonier.

Se sikerhetsdatabladet for mer information.

Om du har fragor om specifika tillampningar eller procedurer kan du bestéka var hemsida pd www.3M.com/foodsafety
eller kontakta din lokala representant eller aterforséljare for 3M.

Anvandaransvar
Det aligger anvandarna att bekanta sig med produktinstruktioner och produktinformation. Besok var webbsida pa
adressen www.3M.com/foodsafety eller kontakta din lokala 3M-representant eller -leverantér f6r mer information.

Vid val av testmetod &r det viktigt att inse att externa faktorer som provtagningsmetod, testprotokoll, provpreparering,
hantering och laboratorieteknik kan paverka resultat.

Det aligger anvandaren vid val av testmetoder att utvardera tillrackligt madnga prover med lampliga matriser och
utmaningar for att 6vertyga anvandaren att den valda metoden uppfyller kraven.

Det aligger ocksa anvandaren att faststélla att en testmetod och dess resultat uppfyller kraven fran dennes kunder och
leverantorer.

Liksom med alla testmetoder utgér inte resultat som erhallits fran anvandning av ndgon produkt fran 3M
Livsmedelshygien en garanti for kvaliteten hos de matriser eller processer som testats.

Begransad garanti / Begransad ersattning

MED UNDANTAG AV VAD SOM UTTRYCKLIGEN ANGES | AVSNITT OM GARANTIBEGRANSNING FOR
INDIVIDUELLA FORPACKNINGAR, FRANSAGER SIG 3M ALLA UTTRYCKLIGA OCH UNDERFORSTADDA GARANTIER,
INKLUSIVE, MEN INTE BEGRANSAT TILL, ALLA GARANTIER BETRAFFANDE SALJBARHET ELLER LAMPLIGHET

FOR ETT VISST ANDAMAL. Om nagon produkt fran 3M Food Safety ar defekt kommer 3M eller dess auktoriserade
leverantor att efter eget gottfinnande ersatta produkten eller aterbetala produktens inkdpspris. Detta ar den enda
ersattning som ges. Kunden maste meddela 3M och returnera produkten inom sextio dagar efter upptéackt av misstankt
defekt. Var vanlig ring Kundtjanst (i USA: 1-800-328-1671) eller din officiella representant fér 3M Livsmedelshygien fér
ett godkannande avseende atersandande av produkt.

3M:s ansvarsfriskrivning

3M KOMMER INTE ATT PATA SIG NAGOT ANSVAR FOR FORLUST ELLER SKADOR, VARE SIG DIREKTA, INDIREKTA,
SARSKILDA, TILLFALLIGA ELLER EFTERFOLJANDE SKADOR, INKLUSIVE, MEN INTE BEGRANSADE TILL,
FORLORADE VINSTER. Under inga omstandigheter ska 3M:s ansvar i ndgot som helst lagrum dverskrida inkdpspriset for
den produkt som pastas vara defekt.

Forvaring

Oo6ppnade pasar med 3M Petrifilm LAB Plates ska forvaras kylda eller vid frystemperatur, mellan -20 °C och 8 °C. Strax
fore anvandning ska de o6ppnade pasarna fa anta rumstemperatur pd 20-25 °C och <60 % relativ luftfuktighet innan
de 6ppnas. Lagg tillbaka oanvidnda 3M Petrifilm LAB Plates i pasen. Férsegla pasen genom att vika den 6vre kanten

och tejpa igen den. Fér att undvika att plattorna utsatts for fukt ska 6ppnade pasar inte férvaras i kylskap. Férvara
aterforslutna pésar pa en sval och torr plats i hogst fyra veckor. Det rekommenderas att aterférseglade pasar med

3M Petrifilm LAB Plates forvaras i frys vid hogst -15 °C i hogst fyra veckor om temperaturen i laboratoriet 6verstiger

25 °C och/eller laboratoriet ligger i ett omréde dar den relativa luftfuktigheten éverstiger 50 % (med undantag fér
luftkonditionerade byggnader).

Placera 3M Petrifilm LAB Plates i en forslutningsbar behéllare om aterférseglade pasar ska forvaras i frys. Ta fram frysta
3M Petrifilm LAB Plates fér anvandning genom att dppna behéllaren, plocka ut 6nskat antal plattor och omedelbart
lagga tillbaka &terstdende plattor i behallaren i frysen. Frysen som anvénds for forvaring av 6ppnade pasar far inte ha en
automatisk avfrostningsfunktion, d& en sddan skulle innebéra att plattorna upprepade ganger exponeras for fukt, vilket
kan skada dem.

Anvéand inte 3M Petrifilm LAB Plates som uppvisar missfargningar. Utgdngsdatum och partinummer finns angivna pa
varje forpackning av 3M Petrifilm LAB Plates. Partinumret finns dven angivet pa individuella 3M Petrifilm LAB Plates.



@ (Svenska) ﬁ ﬁ
A Kassering

Efter anvandning kan 3M Petrifilm LAB Plates innehéalla mikroorganismer som kan innebara en potentiell biologisk
smittofara. Folj gallande lokala, regionala och nationella standarder samt branschstandarder fér avfallshantering.

Bruksanvisning
Folj alla anvisningar noggrant. Underlatenhet att gora detta kan leda till felaktiga resultat.

Provberedning
1. Anvand lampliga sterila spadningsmedel:

Butterfields fosfatbuffrade spadningsvatten, buffrat peptonvatten, 0,1 % peptonvatten, saltlésning (0,85-0,90 %),
Letheen-buljong, modifierad Letheen-buljong eller peptonsaltspadningsmedel (utspadningsmedel fér maximalt
aterfinnande).

Anvind inte spadningsvitskor som innehaller citrat eller tiosulfat tillsammans med 3M Petrifilm LAB Plates, da
dessa dmnen kan verka himmande pa tillvaxt.

2. Blanda eller homogenisera provet.

Applicering pa platta
1. Placera 3M Petrifilm LAB Plate pa en plan och jamn yta.

2. Lyft den 6vre filmen, hall pipetten vinkelratt mot ympningsytan och dispensera 1 ml provsuspension pa mitten av den
undre filmen.

3. Anvand en rullande rérelse vid placering av den 6vre filmen péa provet for att forhindra att luftbubblor bildas.

Placera 3M™ Petrifilm™ spridarplatta (katalognr 6425) p& mitten av 3M Petrifilm LAB Plate. Tryck férsiktigt mitt pé
3M Petrifilm spridarplattan for att férdela provet jamnt. Sprid inokulatet 6ver hela tillvaxtomradet pad 3M Petrifilm
LAB Plate innan gelen bildas. Dra inte 3M Petrifilm spridarplattan 6ver filmen.

5. Avlagsna 3M Petrifilm spridarplattan och lamna 3M Petrifilm LAB Plate orérd i minst en minut for att lata gelen
bildas.

Inkubering
Inkubera 3M Petrifilm LAB Plates horisontellt med den genomskinliga sidan uppat i staplar om hégst 20 plattor.

Inkubera 3M Petrifilm LAB Plates i 48 timmar = 3 timmar vid 28-37 °C. Flera inkuberingstider och -temperaturer kan
anvandas beroende pa géllande lokala referensmetoder, av vilka ndgra anges i avsnittet "Specifika anvisningar for
validerade metoder”.

Tolkning

1. 3M Petrifilm LAB Plates kan avlasas med en vanlig kolonirdknare eller annat férstoringsglas med ljuskalla. Rakna alla
roda kolonier oavsett storlek eller intensitet. Rakna ej kolonier utanfér odlingsytan da dessa ej har utsatts fé6r mediets
selektiva inverkan. Rakna inte artefakter i form av luftbubblor.

2. Foren total berakning av mjolksyrabakterier ska alla roda kolonier med eller utan gas raknas.

Heterofermentativa mjélksyrabakterier definieras som réda kolonier som &r néra forknippade med instangd gas
(inom en kolonidiameter). R6da kolonier utan gas ar definierade som homofermentativa mjélksyrabakterier.

4. Den runda odlingsytan ar ca 30 cm? Berakningsintervallet pa 3M Petrifilm LAB Plate ar upp till 150 réda kolonier med
gas och/eller upp till 300 réda kolonier utan gas. Uppskattningar kan goéras pa 3M Petrifilm LAB Plates som innehaller
fler an 150 eller 300 kolonier genom att kolonierna i tva eller flera representativa rutor raknas och det genomsnittliga
antalet per ruta berdknas. Multiplicera det genomsnittliga antalet med 30 for att uppskatta antal per platta.

5. 3M Petrifilm LAB Plates med fler kolonier &n vad som gér att rakna (TNTC - Too Numerous To Count) kan ha en
eller flera av féljande egenskaper: manga smé kolonier, manga gasbubblor och en férandring av gelens farg fran bla
till rosa-lila. Hoga koncentrationer av kolonier pd 3M Petrifilm LAB Plates ger hela odlingsomradet en djupbla till
lila farg med en rosa gloria runt plattans ytterkant. | vissa fall kan férdelningen av kolonier eller gasbubblor uppsta
oregelbundet. Om négot av dessa fall intraffar ska resultaten anges som TNTC. Spad i hégre 16sning om en exakt
beréakning av antal kravs.

6. Vid behov kan kolonier isoleras for ytterligare identifiering. Lyft pa den 6vre filmen och plocka kolonin fran gelen
med korrekt teknik. Testa enligt standardférfarande.

7. Om 3M Petrifilm LAB Plates inte kan raknas omedelbart efter att de tagits ut ur inkubatorn, kan de férvaras for
senare berdkning genom att frysas i en forslutningsbar behéllare vid temperaturer som ér lika med eller lagre an
-15 °C i hogst en vecka.
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Se "Tolkningsguide till 3M™ Petrifilm™ LAB Plate” for mer information. Om du har fragor om specifika tillampningar
eller procedurer kan du besdka var hemsida pa www.3M.com/foodsafety eller kontakta din lokala representant eller
aterforsaljare for 3M.

Specifika anvisningar fér validerade metoder
AOAC® Performance Tested Method®M certifikat nr 041701

Metoden med 3M Petrifilm LAB Plate har i AOAC RI PTM-undersdkningar visats ge motsvarande resultat jamfort

med genomsnittliga log-antal som anvands i Compendium of Methods for the Microbiological Examination of Foods
(CMMEF) kapitel 19, femte upplagan, samt ISO 15214. Microbiology of food and animal feeding stuffs — Horizontal
method for the enumeration of mesophilic lactic acid bacteria — colony-count technique at 30 °C, férsta upplagan, 1998-
08-01.

Valideringens omfattning: Kallrokt lax, deg med gradde, salladsdressing med gradde, charkuterikyckling,
charkuteriskinka, charkuterikalkon, ankpaté, inlagd sill, kimchi, majonnés, potatissallad med senap, terriner, yoghurt,
kycklingkorv, pepperoni, keso, ugnsklar pizza och rostfritt stal (yta for miljdprover).

Inkubering:
Inkubera 3M Petrifilm LAB Plates i 48 timmar = 3 timmar vid 28 °C £1°C eller 37 °C = 1°C.

. PERFORMANCE TESTED

AOAC

RESEARCH INSTITUTE

LICENSE NUMBER 041701

NF VALIDATION av AFNOR Certification

NF Validation-certifierad metod i enlighet med ISO 16140-28 i jamf&relse med I1SO 15214¢
Anvand féljande uppgifter nar du implementerar ovannamnda bruksanvisning:
Omfattning av valideringen:

Alla livsmedelsprodukter (férutom yoghurt) fér manniskor och industriella miljoprover.
Provberedning:

Anvand endast ISO-listade spadningsmedel® eller Letheen-buljong for desinficering.
Inkubering:

Inkubera 3M Petrifilm LAB Plates i 48 timmar = 3 timmar vid 30 °C = 1°C.

Tolkning:

Berakna antalet ndrvarande mikroorganismer i testprovet enligt ISO 72182 f6r en platta per spadning. Uppskattningar ligger
utanfér NF Validation-certifikatets omfattning (jmf. stycke 4 under Tolkning).

““F\CATION
2

NF

VALIDATION
EN IS0 16140

3M 01/19-11/17
ALTERNATIVE ANALYTICAL METHODS FOR AGRIBUSINESS
http://nf-validation.afnor.org/en

For ytterligare information om valideringsslut, las NF VALIDATION-certifikatet som finns tillgangligt pa ovan angivna
webbplats.
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Referenser

1. U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for
Nonclinical Laboratory Studies.

2. ISO/IEC 17025, General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.
ISO 7218, Microbiology of food and animal feeding stuffs — General requirements and guidance for microbiological
examinations.

4. FDA Bacteriological Analytical Manual (BAM), Reagents Index for BAM found at:
http:/www.fda.gov/Food/FoodScienceResearch/LaboratoryMethods/ucm055791.htm.

5. 1SO 6887, Microbiology of food and animal feeding stuffs — Preparation of test samples, initial suspension and
decimal dilutions for microbiological examination.

6. 1SO 15214, Microbiology of food and animal feeding stuffs — Horizontal method for the enumeration of mesophilic
lactic acid bacteria — Colony-count technique at 30 degrees C.

7. American Public Health Association. Compendium of Methods for the Microbiological Examination of Foods 5th Edition.

ISO 16140-2, Microbiology of the food chain - Method Validation - Protocol for the validation of alternative (proprietary)
methods against a reference method.

Symbolférklaringar

www.3M.com/foodsafety/symbols

AOAC &r ett registrerat varumarke som tillhor AOAC INTERNATIONAL
Performance Tested Method &r ett servicemarke som tillhér AOAC INTERNATIONAL
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Produktvejledning

Mazelkesyrebakterie Teelleplade

Teknisk beskrivelse og tilsigtet anvendelse

3M™ Petrifilm™ Meelkesyrebakterie (LAB) Teellepladen er et selvsteendigt kulturmediesystem, som er klart til prgver
og indeholder neeringsstoffer, selektive stoffer, et koldtvandsoplaseligt geleringsmiddel og en tetrazoliumindikator,

der faciliterer koloniteelling. 3M Petrifilm LAB Pladerne indeholder iltforteerende komponenter, som skaber et anaerobt
milje til frembringelse af homofermentative og heterofermentative meelkesyrebakterier i fede- og drikkevareindustrien.
Meelkesyrebakterier defineres som ikke-sporedannende, grampositive kokker og stave, som producerer meelkesyre
som fglge af kulhydratfermentering”. Homofermentative maelkesyrebakterier producerer primaert meelkesyre, mens
heterofermentative maelkesyrebakterier badde producerer gas og meelkesyre. P4 3M Petrifilm LAB Pladen fremkommer
homofermentative maelkesyrebakterier som rede kolonier; heterofermentative kolonier fremkommer som rgde kolonier
uden gas med en tilhgrende gasboble.

3M Petrifilm LAB Pladen detekterer muligvis ikke Streptococcus thermophilus, som normalt bruges som startkultur i
visse fermenterede produkter s4 som yoghurt.

3M Petrifilm LAB Pladens komponenter er dekontaminerede, men ikke steriliserede. 3M Food Safety er certificeret i
henhold til International Organization for Standardization (ISO) 9001, hvad angar design og produktion. 3M Petrifilm
LAB Plader er ikke blevet evalueret med alle mulige fedevarer, fedevareprocesser, testprotokoller eller med alle mulige
mikroorganismestammer.

Sikkerhed

Brugeren skal laese, forsta og felge alle sikkerhedsoplysninger i anvisningerne til 3M Petrifilm LAB Pladen. Gem
sikkerhedsvejledningen til fremtidig reference.

A ADVARSEL: Indikerer en farlig situation, som, hvis ikke den undgas, kan resultere i dgd eller alvorlig skade
og/eller beskadigelse af ejendom.

BEMARK: Indikerer en potentielt farlig situation, som udger en risiko for beskadigelse af ejendom, hvis den ikke
undgas.

A ADVARSEL

For at reducere risiciene forbundet med eksponering for biologiske farer og miljgkontaminering:
o Folg de aktuelle branchestandarder og lokale bestemmelser for bortskaffelse af biologisk farligt affald.

For at reducere risiciene forbundet med frigivelsen af et kontamineret produkt:
e Folg alle instruktioner for produktopbevaring, som er indeholdt i produktvejledningen.
e Ma ikke anvendes efter udlgbsdatoen.

For at reducere risiciene forbundet med bakterieinfektion og kontaminering pa arbejdspladsen:

e Udfer 3M Petrifilm LAB Plade-testning i et korrekt udstyret laboratorium under en fagleert mikrobiologs kontrol.

e Brugeren skal uddanne sit personale i de aktuelle, korrekte testteknikker: for eksempel God laboratoriepraksis', ISO/
IEC 170252 eller ISO 72183,

For at reducere risiciene forbundet med fejlfortolkning af eller ungjagtige resultater:

e 3M har ikke dokumenteret 3M Petrifilm LAB Pladerne til anvendelse i andre industrier end fgde- og
drikkevareindustrien. 3M har for eksempel ikke dokumenteret 3M Petrifilm LAB Pladerne til testning af vand,
medicinalvarer eller kosmetik.

Undlad at anvende 3M Petrifilm LAB Pladerne til at diagnosticere tilstande hos mennesker eller dyr.

3M Petrifilm LAB Pladerne skelner ikke mellem mikroorganismestammer.

Undgé at nedkele dbnede foliepakninger for at undga fugt. Fryseren, der anvendes til opbevaring af dbne
foliepakninger, ma ikke have en automatisk afrimningscyklus, da dette gentagne gange ville udseette pladerne for
fugt, der kan beskadige pladerne.

Anvend ikke 3M Petrifilm LAB Plader, som viser misfarvning.

Brug ikke fortyndere, som indeholder citrat eller thiosulfat, med 3M Petrifilm LAB Pladerne, da de kan haemme
vaeksten.
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BEMAZARK

For at undga ungjagtige resultater og opretholde den zendrede atmosfzere:
e Udlad at Igfte den gverste film af pladen, undtagen ved udveelgelse af kolonier.

Se sikkerhedsdataarket for yderligere information.

Hvis du har spgrgsmal til specifikke anvendelser eller procedurer, bedes du besgge vores websted pa
www.3M.com/foodsafety eller kontakte din lokale 3M-repraesentant eller -leverandear.

Brugeransvar
Brugerne er ansvarlige for at gere sig bekendt med produktvejledninger og oplysninger. Besag vores websted pa
www.3M.com/foodsafety, eller kontakt din lokale 3M-repreesentant eller -forhandler for yderligere oplysninger.

Nar der veelges en testmetode, er det vigtigt, at man er klar over, at eksterne faktorer, s& som preveudtagningsmetoder,
testprotokoller, klargering af prgven, handtering samt laboratorieteknikker, kan pavirke resultaterne.

Det er brugerens eget ansvar at veelge en testmetode eller et produkt, som evaluerer et tilstreekkeligt antal praver med
de passende matricer og udfordringer for derved at sikre brugeren, at den valgte testmetode lever op til brugerens krav.

Det er ogséa brugerens eget ansvar at fastsaette, at alle testmetoder og resultater lever op til kundernes og
leverandgrernes krav.

Som med alle andre testmetoder gaelder det, at de resultater, der opnas med dette 3M Food Safety-produkt, ikke giver
garanti for kvaliteten af de testede matricer og processer.

Begreaensning af garantier / begranset retsmiddel

BORTSET FRA, HVAD DER ER UDTRYKKELIGT ANF@RT | DEN BEGRANSEDE GARANTI TIL INDIVIDUEL
PRODUKTEMBALLAGE, FRASIGER 3M SIG ALLE UDTRYKKELIGE OG UNDERFORSTAEDE GARANTIER INDBEFATTET,
MEN IKKE BEGRANSET TIL, ENHVER SALGBARHEDSGARANTI ELLER EGNETHED TIL EN BESTEMT ANVENDELSE.
Hvis et 3M Food Safety-produkt er behaeftet med fejl eller mangler, vil 3M eller en af dennes autoriserede forhandlere
efter dennes eget skan udskifte eller refundere produktets kabspris. Dette er den eneste til radighed veerende
afhjeelpning. Du skal straks inden for 60 dage efter at have opdaget enhver formodet fejl ved et produkt meddele dette
og returnere produktet til 3M. Kontakt venligst kundeservice eller den officielle 3M Food Safety-konsulent for at fa en
produktreturneringsautorisation.

Begraensning af 3M's ansvar

3M SKAL IKKE HOLDES ANSVARLIG FOR EVT. TAB ELLER SKADER, HVAD END DE ER OPSTAET DIREKTE,
INDIREKTE, UNDER SARLIGE OMSTANDIGHEDER ELLER TILFALDIGE SKADER INDBEFATTET MEN IKKE
BEGRANSET TIL MISTET FORTJENESTE. Under ingen omstaendigheder skal 3M's erstatningsansvar kunne overstige
kebsprisen af produktet, der efter sigende er behaeftet med fejl.

Opbevaring

Opbevar de uabnede foliepakninger med 3M Petrifilm LAB Plader ved fryse- eller kaleskabstemperaturer, dvs. mellem
—20 °C og 8 °C. Lige inden brug skal udbnede foliepakninger opvarmes til stuetemperatur, dvs. 20 °C til 25 °C og <60 %
relativ luftfugtighed, inden dbning. Laeg ubrugte 3M Petrifilm LAB Plader tilbage i foliepakningen. Forsegl foliepakningen
ved at folde foliepakningens ende og seette tape hen over. Undgéa at nedkgle dbnede foliepakninger for at undgéa

fugt. Opbevar genforseglede foliepakninger pa et kaligt, tert sted i op til fire uger. Det anbefales, at genforseglede
foliepakninger med 3M Petrifilm LAB Plader opbevares i en fryser med en temperatur pa —15 °C eller derunder i ikke
leengere end fire uger, hvis laboratoriets temperatur overstiger 25 °C, og/eller laboratoriet befinder sig i et omrade, hvor
den relative luftfugtighed overstiger 50 % (her undtages faciliteter med aircondition).

Ved opbevaring af genforseglede foliepakninger i en fryser placeres 3M Petrifilm LAB Plader i en teetsluttende beholder.
For at tage de frosne 3M Petrifilm LAB Plader ud til brug dbnes beholderen, de ngdvendige plader tages ud, og de
tilbageveerende plader laegges straks tilbage i fryseren i den forseglede beholder. Fryseren, der anvendes til opbevaring
af dbne foliepakninger, méa ikke have en automatisk afrimningscyklus, da dette gentagne gange ville udsesette pladerne
for fugt, der kan beskadige pladerne.

Anvend ikke 3M Petrifilm LAB Plader, som viser misfarvning. Udlgbsdato og partinummer findes pa hver pakke 3M
Petrifilm LAB Plader. Partinummeret findes ogsa péa de individuelle 3M Petrifilm LAB Plader.

A Bortskaffelse
Efter brug kan 3M Petrifilm LAB Plader indeholde mikroorganismer, som kan udggre en biologisk risiko. Felg geeldende
lokal-, regional-, national- og industristandarder for bortskaffelse.

2



@ (Dansk) ﬁ ﬁ
Brugsanvisning

Felg omhyggeligt alle vejledninger. Hvis dette ikke overholdes, kan det medfgre ungjagtige resultater.

Pragveforberedelse
1. Anvend velegnede, sterile fortyndingsvaesker:

Butterfields fosfatbufferede fortyndingsveeske, buffered peptonvand, 0,1 % peptonvand, saltvand (0,85-0,90 %),
letheenbouillon, modificeret letheenbouillon eller peptonsaltfortynder (Maximum Recovery Diluent).

Brug ikke fortyndere, som indeholder citrat eller thiosulfat, med 3M Petrifilm LAB Pladerne, da de kan heemme
veeksten.

2. Bland eller homogeniser prgven.

Udpladning
1. Anbring 3M Petrifilm LAB Pladen pa en flad, plan overflade.

2. Left den gverste film, og dispenser med pipetten vinkelret pd podningsomradet 1 ml prgvesuspension midt pa
underfilmen.

3. Rul den gverste film ned pa prgven for at forhindre, at der kommer luftbobler.

4. Placer 3BM™ Petrifilm™ flad Spreder (katalognr. 6425) pa midten af 3M Petrifilm LAB Pladen. Tryk forsigtigt pa
midten af 3M Petrifilm flad Spreder for at fordele prgven jeevnt. Spred den afsatte prgve over hele 3M Petrifilm LAB
Pladens veekstomrade, fer gelen dannes. Lad ikke 3M Petrifilm flad Spreder glide over filmen.

5. Fjern 3M Petrifilm flad Spreder, og lad 3M Petrifilm LAB Pladen vaere uforstyrret i mindst ét minut, sa gelen kan
dannes.

Inkubation
Inkuber 3M Petrifilm LAB Pladerne i en vandret stilling med den klare side opad i stakke pa hgjst 20 plader.

Inkuber 3M Petrifilm LAB Plader i 48 timer = 3 timer ved 28 °C til 37 °C. Flere inkubationstider og -temperaturer kan
anvendes afheengigt af de aktuelle lokale referencemetoder, hvoraf nogle er anfert i afsnittet "Specifikke vejledninger
for validerede metoder".

Fortolkning

1. 3M Petrifilm LAB Pladerne kan tzelles ved hjeelp af en standardkoloniteeller eller en anden lup med lys. Teel alle rgde
kolonier uanset starrelse eller intensitet. Teel ikke kolonier pé barrieren, da de kan veere uden for mediets selektive
indflydelse. Teel ikke artefakt-bobler, som matte veere til stede.

2. For samlede antal maelkesyrebakterier teelles alle rede kolonier med og uden gas.

Heterofermentative meelkesyrebakterier defineres som kolonier, der er rede og i teet sammenhaeng (inden for én
kolonidiameter) med fanget gas. Rede kolonier uden gas defineres som homofermentative maelkesyrebakterier.

4. Det runde veekstomrade er ca. 30 cm?. Teelleintervallet for 3M Petrifilm LAB Plade er lavere end eller lig med 150
rede kolonier med gas og/eller lavere end eller lig med 300 rade kolonier uden gas. Der kan foretages skan pa 3M
Petrifilm LAB Plader, som indeholder mere end 150 eller 300 kolonier ved at taelle antallet af kolonier i to eller flere
repraesentative kvadrater og bestemme det gennemsnitlige antal pr. kvadrat. Gang det gennemsnitlige antal med 30
for at beregne den estimerede teelling pr. plade.

5. 3M Petrifilm LAB Plader med kolonier for talrige til at teelle (TNTC) kan have en eller flere af falgende karakteristika:
Mange sma kolonier, mange gasbobler og en gelfarve, der bliver dybere fra bla til pink-lilla. Hgje koncentrationer af
kolonier p&4 3M Petrifilm LAB Plader vil ggre hele veekstomradet dyb bla til lilla med en pink glorie langs pladens ydre
kant. Af og til kan fordelingen af kolonier eller gasbobler forekomme uregelmaessig. Nar noget af dette finder sted,
skal resultaterne registreres som TNTC. Nar en faktisk optaelling kreeves, anvendes en hgjere fortynding pa pladen.

6. Kolonier kan isoleres for yderligere identifikation efter behov. Left den gverste film, og veelg kolonien fra gelen vha.
den korrekte teknik. Test vha. standardprocedurer.

7. Hvis 3M Petrifilm LAB Pladerne ikke kan teelles gjeblikkeligt efter fjernelse fra inkubatoren, kan de lagres til senere
opteelling ved at nedfryse i en forseglet beholder ved temperaturer lavere end eller lig med —15 °C i ikke mere end en
uge.

For yderligere oplysninger henvises til "3M™ Petrifilm™ LAB Plade aflaesningsvejledning”. Hvis du har spgrgsmal til
specifikke anvendelser eller procedurer, bedes du besgge vores websted pd www.3M.com/foodsafety eller kontakte din
lokale 3M-repreesentant eller -leverander.
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Specifik vejledning i validerede metoder
AOAC® Performance Tested Method®M certifikat #041701

| en AOAC RI PTM-unders@gelse blev metoden med 3M Petrifilm LAB Teelleplader fundet at veere pa niveau med eller
bedre end de gennemsnitlige optzellinger i Compendium of Methods for the Microbiological Examination of Foods
(CMMEF), kapitel 19, femte udgave og ISO 15214: Microbiology of food and animal feeding stuffs — Horizontal method
for the enumeration of mesophilic lactic acid bacteria —colony-count technique at 30°C, ferste udgave, 1998-08-01.

Valideringens omfang: Koldraget laks, fladekage, cremet salatdressing, kyllingepaleeg, skinkepaleeg, kalkunpaleeg,
andepaté, syltet sild, kimchi, mayonnaise, kartoffelsalat med sennep, terriner, yoghurt, kyllingepeglse, pepperoni,
hytteost, pizza klar til ovnen og rustfrit stél (miljgmaessig overflade).

Inkubation:
Inkuber 3M Petrifilm LAB Plader i 48 timer = 3 timer ved 28 °C £ 1°C eller 37 °C = 1°C.

. PERFORMANCE TESTED

AOAC

RESEARCH INSTITUTE

LICENSE NUMBER 041701

NF VALIDATION med AFNOR Certification

NF VALIDATION-certificeret metode i overensstemmelse med 1ISO 16140-28 sammenlignet med ISO 15214¢
Brug felgende oplysninger ved implementering af ovennaevnte brugsanvisning:

Valideringsomradet:

Alle fedevarer til humant brug (undtagen yoghurt) og industrielle miljgpraver.

Prgveforberedelse:

Anvend udelukkende fortyndingsveesker, som findes pa ISO-listen® eller letheenbouillon efter hygiejne.
Inkubation:

Inkuber 3M Petrifilm LAB Plader i 48 timer + 3 timer ved 30 °C = 1°C.

Fortolkning:

Beregn antallet af mikroorganismer til stede i testpraven ifglge 1SO 72182 for en plade pr. fortynding. De anslédede veerdier
ligger uden for NF Validation-certificeringens omrade (se afsnittet om afleesning, punkt 4).
eﬂ\p\o\nom

NF

VALIDATION
EN IS0 16140

3M 01/19-11/17
ALTERNATIVE ANALYTICAL METHODS FOR AGRIBUSINESS
http://nf-validation.afnor.org/en

For yderligere oplysninger om validering henvises der til NF VALIDATION-certifikatet, der er tilgeengeligt pa det websted,
som blev neevnt ovenfor.
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Produktveiledning

Petrifilmer for melkesyrebakterier

Produktbeskrivelse og tiltenkt bruk

3M™ Petrifilm™ for melkesyrebakterier (LAB) er et selvstendig, dyrkingsmediumsystem klart for bruk, som

inneholder neeringsstoffer, selektive midler, et kaldtvannslgselig geleringsmiddel og en tetrazolium-indikator

som forenkler kolonitelling. 3M Petrifilm LAB inneholder oksygenfangende forbindelser som skaper et anaerobt

milje for utvinning av homofermentative og heterofermentative melkesyrebakterier i nseringsmiddelindustrien.
Melkesyrebakterier er definert som ikke-sporedannende, grampositive kokker eller staver, som produserer melkesyre
som fglge av karbohydratfermentering”. Homofermentative melkesyrebakterier produserer hovedsakelig melkesyre,
mens heterofermentative melkesyrebakterier produserer gass i tillegg til melkesyre. P4 3M Petrifilm LAB vises
homofermentative melkesyrebakterier som r@de kolonier uten gass. Heterofermentitave kolonier vises som rgde kolonier
med en tilknyttet gassboble.

3M Petrifilm LAB vil kanskje ikke detektere Streptococcus thermophilus som er i vanlig bruk som en startkultur i visse
fermenterte produkter som yogurt.

Komponentene i 3M Petrifilm LAB plater er dekontaminert, men ikke sterilisert. 3M Food Safety er sertifisert i henhold til
International Organization for Standardization (ISO) 9001 for utforming og produksjon. 3M Petrifilm LAB plater har ikke
blitt testet pa alle mulige matvarer, matprosesser, testprotokoller eller med alle mulige stammer av mikroorganismer.

Sikkerhet

Brukeren ma lese, forstd og felge all sikkerhetsinformasjon i bruksanvisningen for 3M Petrifilm LAB. Behold
sikkerhetsveiledningen for fremtidig referanse.

A ADVARSEL: Indikerer en farlig situasjon som, dersom den ikke unngés, kan resultere i dedsfall eller alvorlig
personskade og/eller skade pa eiendom.

MERKNAD: Indikerer en potensielt farlig situasjon som, om den ikke unngas, kan fgre til materielle skader.

A ADVARSEL

For a redusere risikoene forbundet med eksponering for biologiske farer og miljgforurensning:
e Folg gjeldende industristandarder og lokale forskrifter for kasting av biologisk risikoavfall.

For a redusere risikoene forbundet med utslipp av kontaminert produkt:
e Foglg alle instruksjoner om lagring av produktet i produktveiledningen.
e Ma ikke brukes etter utlgpsdatoen.

For a redusere risikoene forbundet med bakteriell infeksjon og kontaminering pa arbeidsplassen:

o Utfar tester av 3M Petrifilm LAB i et riktig utstyrt laboratorium, under tilsyn av en utdannet mikrobiolog.

e Brukeren ma sa@rge for at personalet far tilstrekkelig oppleering i korrekte testteknikker: for eksempel God
laboratoriepraksis’, ISO/IEC 170252 eller ISO 72183,

For a redusere risikoene forbundet med feiltolkning av eller ungyaktige resultater:

o  3M har ikke dokumentert 3M Petrifilm LAB plater for bruk i andre industrier enn neeringsmiddelindustrien. 3M har
for eksempel ikke dokumentert 3M Petrifilm LAB plater for testing av vann, legemidler eller kosmetikk.

Ikke bruk 3M Petrifilm LAB plater i diagnostisering av tilstander hos mennesker eller dyr.

3M Petrifilm LAB plater skiller ikke én stamme av mikroorganismer fra en annen.

e For a unngé eksponering for fuktighet, skal dpnede poser ikke legges i kjgleskap. Fryseren som brukes til &
oppbevare dpne poser ma ikke ha en automatisk avisingssyklus, ettersom dette ville utsette platene for fuktighet
gjentatte ganger, noe som kan skade platene.

Ikke bruk 3M Petrifilm LAB plater som viser misfarging.

Ikke bruk fortynningsmidler som inneholder citrat eller tiosulfat med 3M Petrifilm LAB plater, da de kan hemme
vekst.
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MERKNAD

For & unnga ungyaktige resultater og opprettholde den modifiserte atmosfzeren:
o |kke lzft den gvre filmen av platen med mindre det er for & plukke kolonier.

Se sikkerhetsdatabladet for ytterligere informasjon.

Hvis du har spgrsmal om spesifikke bruksomrader eller prosedyrer, besak vart nettsted pad www.3M.com/foodsafety
eller kontakt den lokale 3M-representanten eller forhandleren.

Brukeransvar
Brukere er ansvarlige for & sette seg inn i produktveiledningen og informasjon om produktet. Se vare nettsider
www.3M.com/foodsafety eller kontakt din lokale 3M-representant eller distributgr for mer informasjon.

Ved valg av testmetode er det viktig & ta hensyn til at eksterne faktorer som metoder for stikkpraver, testprotokoller,
preparering av prever, hdndtering og laboratorieteknikk kan pavirke resultatene.

Ved valg av testmetode er det brukerens ansvar & vurdere et tilstrekkelig antall praver med passende matriser og
mikrobielle utfordringer for 4 tilfredsstille brukeren om at den valgte prevemetoden oppfyller brukerens kriterier.

Det er ogséa brukerens ansvar & fastsla at alle prevemetoder og resultater tilfredsstiller kundens og leverandgrens krav.

Som med alle testmetoder, utgjer ikke resultatene som oppnés ved bruk av noe 3M Food Safety-produkt noen garanti
om kvaliteten av matrisene eller prosessene som testes.

Begrensning av garantier / begrensede rettigheter

MED MINDRE DET ER UTTRYKKELIG SKREVET | EN BEGRENSET GARANTI PA EN PRODUKTPAKNING, FRASKRIVER
3M SEG ALLE DIREKTE OG INDIREKTE GARANTIER, INKLUDERT MEN IKKE BEGRENSET TIL, ENHVER GARANTI OM
SALGBARHET ELLER ANVENDELSE TIL ET BESTEMT FORMAL. Hvis noe 3M Food Safety-produkt er defekt vil 3M
eller dets autoriserte distributer erstatte eller refundere produktets kjgpesum etter eget skjgnn. Dette er dine ubetingede
rettigheter. Du ma straks varsle 3M innen seksti dager fra oppdagelsen av enhver mulig feil i et produkt og returnere
dette produktet til 3M. Vennligst ring kundeservice (tIf 06384) eller din offisielle 3M Food Safety-representant for et
autoriseringsnummer for retur av produktet.

Begrensning av 3Ms ansvar

3M VIL IKKE VAERE ANSVARLIG FOR NOE TAP ELLER SKADE, DIREKTE ELLER INDIREKTE, SPESIELL, TILFELDIG
ELLER FOLGESKADE, INKLUDERT, MEN IKKE BEGRENSET TIL, TAPT FORTJENESTE. Ikke under noen omstendighet
skal 3Ms ansvar, under noen juridisk teori, overstige kjspesummen for et produkt som antas & veere defekt.

Oppbevaring

Lagre udpnede poser med 3M Petrifilm LAB i fryser eller kjgleskap ved temperaturer fra -20 til 8 °C (-4 til 46 °F). Rett
for bruk skal du la de udpnede posene nd romtemperatur tilsvarende 20 til 25 °C (68 til 77 °F) og <60 % RF fgr de &pnes.
Legg ubrukte 3M Petrifilm LAB plater tilbake i posen. Posen forsegles ved a brette enden pa posen og tette den med
tape. For 8 unnga eksponering for fuktighet, skal apnede poser ikke legges i kjgleskap. Oppbevar &pnede poser pa et
kjglig, tert sted, men ikke lengre enn fire uker. Den anbefales at &pnede poser med 3M Petrifilm LAB plater som er lukket
med tape lagres i en fryser ved -15 °C (5 °F) eller lavere temperatur i maksimalt fire uker hvis temperaturen i laboratoriet
overstiger 25 °C (77 °F) og/eller laboratoriet er plassert i en region hvor den relative fuktigheten overstiger 50 % (med
unntak av fasiliteter med klimaanlegg).

Ved oppbevaring av dpnede, forseglede poser i en fryser, legges 3M Petrifilm LAB plater i en tett beholder. Nar du skal
ta opp frosne 3M Petrifilm LAB plater til bruk, dpner du beholderen, tar ut platene som skal brukes og legger straks de
gjenveerende platene tilbake i den tette beholderen og legger denne i fryseren. Fryseren som brukes til & oppbevare
apne poser ma ikke ha en automatisk avisingssyklus, ettersom dette ville utsette platene for fuktighet gjentatte ganger,
noe som kan skade platene.

Ikke bruk 3M Petrifilm LAB plater som viser misfarging. Utlepsdato og partinummer er angitt pa alle pakker med 3M
Petrifilm LAB plater. Partinummeret er ogsd merket individuelt pa alle 3M Petrifilm LAB plater.

A Avhending
Etter bruk kan 3M Petrifilm LAB plater inneholde mikroorganismer som kan utgjere en potensiell biologisk fare. Fglg
gjeldende lokale, regionale, nasjonale og industristandarder for kassering.

Bruksanvisning
Falg alle instruksjonene ngye. Dersom dette ikke blir gjort, kan det fagre til ungyaktige resultater.
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Prevepreparering
1. Bruk egnede sterile fortynningsmidler:

Butterfield’s fosfatbufret fortynningsvann, bufret peptonvann, 0,1 % peptonvann, saltvann (0,85 til 0,90 %), letheen-
buljong, modifisert letheen-buljong eller peptonsaltfortynningsmiddel (Maximum Recovery Diluent).

lkke bruk fortynningsmidler som inneholder citrat eller tiosulfat med 3M Petrifilm LAB plater, da de kan hemme
vekst.

2. Bland eller homogeniser prgven.

Plettering
1. Plasser 3M Petrifilm LAB platen pa en flat, plan overfiate.

2. Left den gvre folien, hold pipetten vinkelrett mot inokulasjonsomradet og dispenser 1 ml prgvesuspensjon p& midten
av den nederste folien.

3. Rull den gvre filmen ned pé praven for & hindre oppsamling av luftbobler.

4. Plasser 3M™ Petrifilm™ flat spreder (katalognr. 6425) pa midten av 3M Petrifilm LAB platen. Trykk varsomt ned
pa midten av 3M Petrifilm flat spreder for & fordele praven jevnt. Spre podestoffet over hele vekstomradet til 3M
Petrifilm LAB far gelen dannes. lkke skyv 3M Petrifilm flat spreder over folien.

5. Fjern 3M Petrifilm flat spreder og la 3M Petrifilm LAB ligge urgrt i minst ett minutt slik at gelen dannes.

Inkubasjon
Inkuber 3M Petrifilm LAB plater i horisontal stilling med den gjennomsiktige siden opp, i stabler pd maksimum 20 plater.

Inkuber 3M Petrifilm LAB plater i 48 timer = 3 timer ved 28 til 37 °C. Ulike inkubasjonstider og -temperaturer kan
anvendes, avhengig av gjeldende lokale referansemetoder. Noen av disse er oppfert i avsnittet «Spesifikke veiledninger
for validerte metoder».

Tolkning

1. 3M Petrifilm LAB plater kan telles ved hjelp av en standard koloniteller eller annen belyst lupeinnretning. Tell alle
rede kolonier uansett starrelse eller intensitet. lkke tell kolonier pa barrieren, da disse er adskilt fra den selektive
pavirkningen av mediet. lkke tell bobler som ikke er knyttet til kolonivekst.

For totalt antall melkesyrebakterier, tell alle rede kolonier med og uten gass.

Heterofermentative melkesyrebakterier defineres som kolonier som er reade og nzerstdende (innen én
kolonidiameter) med innfanget gass. Rede kolonier uten gass defineres som homofermentative melkesyrebakterier.

4. Det sirkulzere vekstomradet er omtrent 30 cm?. Tellerekkevidden for 3M Petrifilm LAB er mindre enn eller lik
150 rgde kolonier med gass og/eller mindre enn eller lik 300 ra@de kolonier med uten gass. Beregninger pad 3M
Petrifilm LAB plater som inneholder mer enn 150 eller 300 kolonier kan gjeres ved 4 telle antallet kolonier i to
eller flere representative kvadrater og ved & bestemme det gjennomsnittlige antall per kvadrat. Multipliser det
gjennomsnittlige antallet med 30 for & fastsla det estimerte antallet per plate.

5. 3M Petrifilm LAB plater med koloniantall som er for mange til & telles (too numerous to count — TNTC) kan ha én
eller flere av falgende karakteristikker: mange sma kolonier, mange gassbobler, og en dypere gelfarge fra blatt
til rosa-lilla. Haye konsentrasjoner av kolonier pad 3M Petrifilm LAB platene vil fgre til at hele vekstomradet blir
merkebla-lilla med en rosa ring rundt den ytre kanten av platen. Iblant kan fordelingen av kolonier eller gassbobler
virke ujevn. Nar noe av dette skjer skal resultatene registreres som TNTC. Fortynn pregven ytterligere, dersom en
ngyaktig telling er pakrevd.

6. Der det er nedvendig, kan koloniene isoleres for videre identifisering. Left den gvre folien og bruk korrekt teknikk til
& plukke opp kolonien fra gelen. Test ved hjelp av standardprosedyrer.

7. Hvis 3M Petrifilm LAB plater ikke kan telles umiddelbart etter fjerning fra inkubatoren, kan de oppbevares for senere
telling ved & fryse dem i en tett beholder ved temperaturer lavere enn eller lik minus -15 °C (5 °F) i maksimalt én uke.

For mer informasjon, se «3M™ Petrifilm™ LAB tolkningsguide.» Hvis du har spgrsmal om spesifikke bruksomrader
eller prosedyrer, besgk vart nettsted pa www.3M.com/foodsafety eller kontakt den lokale 3M-representanten eller
forhandleren.

Spesifikke veiledninger for validerte metoder
AOAC® Performance Tested Method®M sertifikat #041701

| en AOAC RI PTM-studie, ble 3M Petrifilm LAB-metoden funnet & veere likeverdig med eller bedre enn de
gjennomsnittlige loggtellingene fra Compendium of Methods fra Microbiological Examination of Foods (CMMEF)
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kapittel 19, 5. utgave og ISO 15214: Microbiology of food and animal feeding stuffs — Horizontal method for the
enumeration of mesophilic lactic acid bacteria —colony-count technique at 30°C, 1. utgave, 1998-08-01.

Omfanget av validering: Kald rekt laks, kaker med krem, kremet salatdressing, kyllingskiver, skinkeskiver, kalkunskiver,
andepostei, sursild, kimchi, majones, potetsalat med sennep, terriner, yogurt, kyllingpglse, pepperoni, cottage cheese,
ustekt pizza og rustfritt stél (miljgoverflate).

Inkubasjon:
Inkuber 3M Petrifilm LAB plater i 48 timer = 3 timer ved 28 °C +1°C til 37 °C = 1 °C.

. PERFORMANCE TESTED

AOAC

RESEARCH INSTITUTE

LICENSE NUMBER 041701

NF VALIDATION av AFNOR Certification
NF VALIDATION sertifisert metode i henhold til ISO 16140-28 sammenlignet med ISO 15214¢

Bruk felgende informasjon ved implementering av bruksanvisningen ovenfor:

Omfang av godkjenningen:
Alle matvarer for mennesker (unntatt yoghurt) og industrielle miljgpraver.

Proveklargjering:
Bruk bare ISO-registrerte fortynningsmidler® eller letheen-buljong etter sterilisering.

Inkubasjon:
3M Petrifilm LAB plater inkuberes i 48 timer = 3 timer ved 30°C = 1°C.

Tolkning:
Beregne antall mikroorganismer til stede i prgven i henhold til ISO 72182 for én plate per oppl@sning. Estimater er utenfor

omfanget av NF Validation-sertifisering (se tolkning paragraf 4).
enFIcAToN

NF

VALIDATION
EN IS0 16140

3M 01/19-11/17
ALTERNATIVE ANALYTICAL METHODS FOR AGRIBUSINESS
http://nf-validation.afnor.org/en

For mer informasjon om utlgp av validitet, henvises det til NF VALIDATION-sertifikat tilgjengelig pa nettstedet nevnt
ovenfor.
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Nonclinical Laboratory Studies.

2. ISO/IEC 17025, General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.

ISO 7218, Microbiology of food and animal feeding stuffs — General requirements and guidance for microbiological
examinations.

4. FDA Bacteriological Analytical Manual (BAM), Reagents Index for BAM found at:
http:/www.fda.gov/Food/FoodScienceResearch/LaboratoryMethods/ucm055791.htm.

5. 1SO 6887, Microbiology of food and animal feeding stuffs — Preparation of test samples, initial suspension and
decimal dilutions for microbiological examination.

6. 1SO 15214, Microbiology of food and animal feeding stuffs — Horizontal method for the enumeration of mesophilic
lactic acid bacteria — Colony-count technique at 30 degrees C.

7. American Public Health Association. Compendium of Methods for the Microbiological Examination of Foods 5th Edition.
ISO 16140-2, Microbiology of the food chain - Method Validation - Protocol for the validation of alternative (proprietary)
methods against a reference method.
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Tuoteseloste

Maitohappobakteerin kasvatusalusta

Tuotteen kuvaus ja kayttotarkoitus

3M™ Petrifilm™ Maitohappobakteerin (LAB) kasvatusalusta on erillinen, ndytteelle valmis kasvualustajarjestelma,
joka siséltaa ravinteita, selektiivisia aineita, kylmaan veteen liukenevaa geeliytymisainetta ja viljeImén laskentaa
helpottavan tetrasoliumindikaattorin. 3M Petrifilm LAB -kasvatusalusta sisaltad happea keraavia yhdisteita, jotka
luovat anaerobisen ympariston homofermentatiivisten ja heterofermentatiivisten maitohappobakteerien sailymiseen
ruoka- ja juomatuotteissa. Maitohappobakteerit maaritellaan itiditda muodostamattomiksi, grampositiivisiksi

kokki- tai sauvabakteereiksi, jotka tuottavat maitohappoa hiilihappokaymisen tuloksena’. Homofermentatiiviset
maitohappobakteerit tuottavat ensisijaisesti maitohappoa, kun taas heterofermentatiiviset maitohappobakteerit
tuottavat maitohapon lisdksi kaasua. 3M Petrifilm LAB -kasvatusalustalla homofermentatiiviset maitohappobakteerit
nakyvat kaasuttomina, punaisina viljelmina ja heterofermentatiiviset punaisina viljelmina, joiden ldheisyydessa on
kaasukupla.

3M Petrifilm LAB -kasvatusalusta ei valttamatta havaitse Streptococcus thermophilusta, jota kdytetaan usein
aloituskantana tietyissa fermentoiduissa tuotteissa, kuten jogurtissa.

3M Petrifilm LAB -kasvatusalustojen komponentit on dekontaminoitu, mutta ei steriloitu. 3M Food Safetyn
suunnittelu- ja valmistusmenetelmillad on kansainvélisen standardisoimisjarjestdn (ISO) 9001-sertifiointi. 3M Petrifilm
LAB -kasvatusalustoja ei ole arvioitu kaikilla mahdollisilla elintarvikkeilla, prosesseilla, testausmenetelmilla tai kaikilla
mahdollisilla mikro-organismikannaoilla.

Turvallisuus
Kayttajan tulisi lukea ja ymmartaa kaikki 3M Petrifilm LAB -kasvatusalustojen ohjeisiin sisaltyvat turvallisuustiedot ja
noudatettava niita. Sailyta turvallisuusohjeet myéhempaia kayttéa varten.

A VAROITUS: limaisee mahdollisen vaaratilanteen, joka saattaa toteutuessaan johtaa kuolemaan tai vakavaan
loukkaantumiseen
ja/tai omaisuusvahinkoihin.

HUOMAUTUS: Osoittaa mahdollisesti vaarallisen tilanteen, joka saattaa johtaa aineelliseen vahinkoon, jos tilannetta ei
valteta.

A VAROITUS

Biologisille vaaratekijoille altistumiseen ja ympéariston saastumiseen liittyvien riskien vihentdminen:
e Noudata biologisen jatteen havittamista koskevia vallitsevia alan standardeja ja paikallisia méaarayksia.

Kontaminoituneen tuotteen ymparistoon paasyyn liittyvien riskien vihentaminen:
e Noudata kaikkia tassa tuoteselosteessa tuotteen sailyttamisen osalta annettuja ohjeita.
o Ala kayta viimeisen kayttopaivan jalkeen.

Bakteeri-infektioon ja tyotilojen kontaminoitumiseen liittyvien riskien vdhentaminen:

e 3M Petrifilm LAB -kasvatusalustoja tulee kédyttaa testaukseen vain asianmukaisesti varustetussa laboratoriossa ja
ammattitaitoisen mikrobiologin valvonnassa.

e Kayttajan on jarjestettdva henkilokunnalleen koulutusta ajantasaisista ja asianmukaisista testausmenetelmista, kuten
esimerkiksi Good Laboratory Practices’, ISO/IEC 170252 tai ISO 72183,

Tulosten virheelliseen tulkintaan tai virheellisiin tuloksiin liittyvien riskien vdhentaminen:

e 3M eiole osoittanut 3M Petrifilm LAB -kasvatusalustoja muuhun kuin elintarvike- ja juomateollisuuden kayttoon.
3M ei esimerkiksi ole osoittanut 3M Petrifilm LAB -kasvatusalustojen soveltuvuutta veden, laakevalmisteiden eika
kosmeettisten aineiden testaamiseen.

Als kayta 3M Petrifilm LAB -kasvatusalustoja ihmisten tai eldinten sairauksien diagnosointiin.

3M Petrifilm LAB -kasvatusalustat eivat erottele eri mikro-organismikantoja toisistaan.

Al sailyta avattuja pusseja jadkaapissa, jotta ne eivit altistu kosteudelle. Avattujen pussien sailytykseen
kaytettavassa pakastimessa ei saa olla automaattista sulatustoimintoa, silld se altistaa kasvatusalustat kosteudelle,
jolloin ne voivat vaurioitua.
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e Ala kayta 3M Petrifilm LAB -kasvatusalustoja, jos niissd nakyy varimuutoksia.
e Ala kayta 3M Petrifilm LAB -kasvatusalustojen kanssa laimentimia, jotka sisaltavit sitraattia tai tiosulfaattia, silla ne
voivat estaa kasvua.

HUOMAUTUS

Epatarkkojen tulosten valttamiseksi ja muunnetun ilmaston sailyttamiseksi:
e Al3 nosta kasvatusalustan suojakalvoa, jollet poimi viljelmia.

Katso lisatietoja kayttoturvallisuustiedotteesta.

Jos sinulla on jotain tiettya sovellusta tai menetelmaa koskevia kysymyksia, kdy verkkosivuillamme osoitteessa
www.3M.com/foodsafety tai ota yhteytta paikalliseen 3M-edustajaan tai -jalleenmyyjaéan.

Kayttdjan vastuu
Kayttajan vastuulla on tutustua tuotteen kayttéohjeisiin ja tietoihin. Saat lisatietoja kaymalla verkkosivustollamme
osoitteessa www.3M.com/foodsafety tai ottamalla yhteytta paikalliseen 3M-tytaryhtioon tai -jalleenmyyjaan.

Testausmenetelmaa valitessa on tarkeaa ottaa huomioon, etté ulkoiset tekijat, kuten naytteenottomenetelmat,
testausmenetelmat, naytteiden valmistus, kasittely ja laboratoriotekniikat voivat vaikuttaa testaustuloksiin.

Kayttaja on aina testausmenetelmai valitessaan vastuussa siita, etta han arvioi riittdvan maaran naytteita kyseisista
elintarvikkeista ja mikrobialtistuksista varmistamaan kayttajan kriteerien tayttymisen.

Kayttajan vastuulla on myés varmistaa, ettd testausmenetelmat ja tulokset tayttavat hanen asiakkaidensa tai
toimittajiensa vaatimukset.

Kuten kaikkien testausmenetelmien kohdalla, minka tahansa 3M Food Safety -tuotteen kaytosta saavutetut tulokset
eivéat ole takuu matriisien tai testatuiden prosessien laadusta.

Takuiden rajoitukset / Rajoitettu korvaus

3M KIISTAA KAIKKI NIMENOMAISET JA EPASUORAT TAKUUT MUKAAN LUKIEN KAIKKI TAKUUT KAYPYYDESTA
TAI SOPIVUUDESTA TIETTYYN KAYTTOTARKOITUKSEEN, PAITSI JOS TUOTEPAKKAUKSEN TAKUUOSIOSSA TOISIN
MAINITAAN. Jos mika tahansa 3M Food Safety -tuote on viallinen, 3M tai sen valtuutettu jalleenmyyja joko korvaa
tuotteen tai palauttaa sen ostohinnan. Nama ovat ainoat mydnnetyt korvaukset. Kayttajan on ilmoitettava viipymatta
kuudenkymmenen paivan sisalla kaikista epaillyista tuotevirheista ja palautettava tuote 3M:lle. Pyyda palautusohjeet
ottamalla yhteys asiakaspalveluun (Yhdysvalloissa numerossa 1-800-328-1671) tai 3M Food Safety -edustajaan.

3M:n vastuun rajoitukset

3M El OLE VASTUUSSA MENETYKSISTA TAI VAHINGOISTA, OLIVAT NE SITTEN SUORIA, EPASUORIA,
ERITYISLAATUISIA, SATUNNAISIA TAI VALILLISIA, MUKAAN LUKIEN VOITONMENETYKSET. Miss#an tapauksessa
3M:n vastuu ei minkaan laillisen perusteen mukaan ole suurempi kuin vialliseksi vaitetyn tuotteen hinta.

Sailytys

Sailyta avaamattomia 3M Petrifilm LAB -kasvatusalustapusseja jaadytettyina tai jadhdytettyina lampétilassa,

joka vastaa -20-8 °C:n lampétilaa. Ota avaamattomat pussit juuri ennen kayttéa huonelampétilaan, joka vastaa

20-25 °C:n lampétilaa, ja <60 %:n suhteelliseen kosteuteen ennen avaamista. Laita kayttamattomat 3M Petrifilm

LAB -kasvatusalustat takaisin pussiin. Sulje pussin suu taittamalla reuna kaksinkerroin ja teippaamalla se kiinni.

Al sailyta avattuja pusseja jadkaapissa, jotta ne eivit altistu kosteudelle. Avattu, uudelleen suljettu pussi sailyy
viiledssa, kuivassa paikassa enintaan nelja viikkoa. Suosittelemme séilyttdméaan uudelleen suljettuja 3M Petrifilm LAB
-kasvatusalustapusseja pakastimessa korkeintaan -15 °C:n lampétilassa enintdan nelja viikkoa, jos laboratorion lampétila
ylittaa 25 °C ja/tai laboratorio sijaitsee alueella, jossa suhteellinen kosteus ylittda 50 % (poikkeuksena ilmastoidut tilat).

Laita 3M Petrifilm LAB -kasvatusalustat tiiviisti suljettuun rasiaan séilyttédessési uudelleen suljettuja pakkauksia
pakastimessa. Kun haluat kayttaa pakastettuja 3M Petrifilm LAB -kasvatusalustoja, avaa rasia, ota tarvittava maara
alustoja ja laita loput valittomasti takaisin pakastimeen suljetussa rasiassa. Avattujen pussien sailytykseen kaytettavassa
pakastimessa ei saa olla automaattista sulatustoimintoa, silla se altistaa kasvatusalustat kosteudelle, jolloin ne voivat
vaurioitua.

Al3 kayta 3M Petrifilm LAB -kasvatusalustoja, jos niissa nikyy varimuutoksia. Viimeinen kéyttdajankohta ja eranumero
on merkitty jokaiseen 3M Petrifilm LAB -kasvatusalustojen pakkaukseen. Erdnumero on myds merkitty yksittaisiin 3M
Petrifilm LAB -kasvatusalustoihin.
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AHavittaminen

Kaytetyt 3M Petrifilm LAB -kasvatusalustat voivat sisaltaa tartuntavaarallisia mikro-organismeja. Noudata paikallisia,
alueellisia, kansallisia ja toimialan mukaisia havitysmaarayksia.

Tuoteseloste
Noudata huolellisesti kaikkia ohjeita. Jos ohjeita ei noudateta, tulokset saattavat olla epatarkkoja.

Naytteen valmistus
1. Kayta sopivaa steriilid laimenninta:

Butterfieldin fosfaattipuskuroitu laimennusvesi, puskuroitu peptonivesi, 0,1-prosenttinen peptonivesi, suolaliuos
(0,85-0,90 %), Letheen-liemi, muunneltu Letheen-liemi tai peptonisuolalaimennin (maksimisailytyslaimennin).

Al3 kdyta 3M Petrifilm LAB -kasvatusalustojen kanssa laimentimia, jotka sisiltdvit sitraattia tai tiosulfaattia, silla
ne voivat estéda kasvua.

2. Sekoita tai homogenisoi néyte.

Kasvatusalustaan asettaminen
1. Aseta 3M Petrifilm LAB -kasvatusalusta tasaiselle pinnalle vaakatasoon.

2. Nosta suojakalvo ja annostele 1 ml naytesuspensiota pohjakalvon keskelle pitamalla pipettia kohtisuorassa
inokulointialueeseen nahden.

3. Esta ilmakuplien syntyminen kiertamalla paallyskalvo naytteen paalle.

4. Aseta littea 3M™ Petrifilm™ -levitin (6425) keskelle 3M Petrifilm LAB -kasvatusalustaa. Paina kevyesti litteén
3M Petrifilm -levittimen keskikohtaa, jotta ndyte jakautuu tasaisesti. Levita inokulaattia 3M Petrifilm LAB
-kasvatusalustan koko kasvualueelle ennen kuin geeli jahmettyy. Al4 veds litteaa 3M Petrifilm -levitinta kalvoa pitkin.

5. Poista litted 3M Petrifilm -levitin ja jata 3M Petrifilm LAB -kasvatusalusta rauhaan vahintdan yhden minuutin ajaksi,
jotta geeliytyminen ehtii tapahtua.

Inkubointi
Inkuboi 3M Petrifilm LAB -kasvatusalustat vaakasuorassa asennossa kirkas puoli yléspain enintdan 20 alustan pinoissa.

Inkuboi 3M Petrifilm LAB -kasvatusalustoja 48 tuntia + 3 tuntia 28—-37 °C:ssa. Tamanhetkisista paikallisista
referenssimenetelmista riippuen on mahdollista kdyttaa useita inkubointiaikoja ja -lampétiloja, joista muutamia luetellaan
kappaleessa Erikoisohjeet validoituja menetelmia varten.

Tulkinta

1.  3M Petrifilm LAB -kasvatusalustat voidaan laskea tavallisella pesékelaskurilla tai muulla valaistulla suurennuslasilla.
Laske kaikki punaiset pesikkeet niiden koosta ja voimakkuudesta riijppumatta. Al4 laske suojakerroksessa olevia
pesakkeits, silla elatusaineen selektiivinen vaikutus ei kohdistu niihin. Al4 laske mahdollisia ihmiskaden aikaansaamia
kuplia.

2. Maitohappobakteerien kokonaismaaran laskennassa laske kaikki kaasulliset ja kaasuttomat punaiset pesakkeet.

Heterofermentatiiviset maitohappobakteerit on méaaritelty peséakkeiksi, jotka ovat punaisia ja joihin liittyy laheisesti
(yhden pesiakkeen lapimitan etdisyydella) sisdan jaanytta kaasua. Kaasuttomat punaiset pesidkkeet on maaritelty
homofermentatiivisiksi maitohappobakteereiksi.

4. Pyorea kasvualue on kooltaan noin 30 cm?. 3M Petrifilm LAB -kasvatusalustan laskualue on enintaén 150 kaasullista
punaista pesaketta ja/tai enintddn 300 kaasutonta punaista pesaketta. 3M Petrifilm LAB -kasvatusalustoista,
joissa on yli 150 tai 300 pesaketts, voidaan arvioida pesakeluku laskemalla kahden tai useamman edustavan nelion
pesadkkeiden maara ja maarittamalla pesakkeiden keskimaarainen lukumaara neliéta kohti. Maarita arvioitu luku
alustaa kohti kertomalla keskimé&arainen lukumaara arvolla 30.

5. 3M Petrifilm LAB -kasvatusalustoilla, joissa on lilkaa pesikkeita laskettaviksi (TNTC), voi olla vahintaan yksi
seuraavista piirteista: paljon pienia pesakkeita, paljon kaasukuplia ja geelin varin tummeneminen sinisesta
sinipunaiseksi. Suuret pesakemaarat 3M Petrifilm LAB -kasvatusalustoilla aiheuttavat koko kasvualueen
varjaytymisen tummansinisesta violettiin ja vaaleanpunaisen kehdan muodostumisen alustan ulkoreunalle. Toisinaan
pesakkeiden tai kaasukuplien jakautuminen voi nayttaa epasaanndlliselta. Jos naita ilmidita havaitaan, tulokseksi on
merkittava TNTC. Mikali tarvitset tarkan pesakeluvun, toista maaritys kayttamalla suurempaa laimennosta.

6. Tarvittaessa pesidkkeet voidaan eristdd myohempaa tunnistusta varten. Nosta suojakalvoa ja poimi pesake geelista
oikealla tekniikalla. Testaa vakiomenetelmilla.
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7. Jos 3M Petrifilm LAB -kasvatusalustoja ei ole mahdollista laskea valittémasti niiden ottamisesta inkubaattorista, ne
voidaan sail6a myohempaa laskentaa varten jaadyttamalla ne suljetussa astiassa korkeintaan —15 °C:n lampdétilassa
enintaan viikoksi.

Lisatietoja annetaan 3M™ Petrifilm™ LAB -kasvatusalustojen tulkintaoppaassa. Jos sinulla on jotain tiettya sovellusta
tai menetelmaa koskevia kysymyksié, kdy verkkosivuillamme osoitteessa www.3M.com/foodsafety tai ota yhteytta
paikalliseen 3M-edustajaan tai -jalleenmyyjaan.

Erikoisohjeet validoituja menetelmia varten
AOAC® Performance Tested Method®*™ Certificate #041701

AOAC RI PTM -tutkimuksessa 3M Petrifilm LAB -laskentalevymenetelma todettiin vastaavaksi kuin keskiméaaraiset
kirjausmaarat kohteissa Compendium of Methods for the Microbiological Examination of Foods (CMMEF) Chapter 19,
Fifth Edition ja ISO 15214: Microbiology of food and animal feeding stuffs — Horizontal method for the enumeration of
mesophilic lactic acid bacteria —colony-count technique at 30°C, First edition, 1998-08-01.

Validoinnin laajuus: Kylma savulohi, kermaleivos, kermainen salaattikastike, kaupan kypsentdma kana, kinkku ja
kalkkuna, ankkapatee, sailotty silakka, kimchi, majoneesi, sinappinen perunasalaatti, terriinit, jogurtti, kanamakkara,
pepperoni, raejuusto, paistovalmis pizza seka ruostumaton terds (ympaéristdpinta).

Inkubointi:
Inkuboi 3M Petrifilm LAB -kasvatusalustoja 48 tuntia + 3 tuntia [ampétilassa 28 °C +1°C - 37 °C £ 1°C.

. PERFORMANCE TESTED

AOAC

RESEARCH INSTITUTE

LICENSE NUMBER 041701

AFNOR Certification myontama NF VALIDATION -sertifikaatti

NF VALIDATION -sertifioitu standardin ISO 16140-28 mukainen menetelma verrattuna standardiin ISO 15214¢
Edellad annettuja kayttéohjeita sovellettaessa on huomioitava seuraavat seikat:

Validoinnin soveltamisala:

Kaikki ihmisravinnoksi tarkoitetut tuotteet (pois lukien jogurtit) seka teollisuuden ympéristdnaytteet.
Naytteiden valmistaminen:

Kayta puhdistuksen jalkeen vain ISO-lueteltuja laimentimia ® tai Letheen-lienta.

Inkubointi:

Inkuboi 3M Petrifilm LAB -kasvatusalustoja 48 tuntia = 3 tuntia lampétilassa 30 °C = 1°C.

Tulkinta:

Laske testindytteessa olevien mikro-organismien maara 1ISO 72182 -standardin mukaan, yksi alusta laimennusta kohti. Arviot
ovat NF Validation -sertifioinnin soveltamisalan ulkopuolella (katso tulkintaosan kappale 4).
€“1‘F\CATION

NF

VALIDATION
EN IS0 16140

3M 01/19-11/17
ALTERNATIVE ANALYTICAL METHODS FOR AGRIBUSINESS
http://nf-validation.afnor.org/en

Lisatietoja validointiajan paattymisesta on NF VALIDATION -sertifikaatissa, joka on saatavissa edella mainitusta
verkkosivustosta.
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Viitteet

1. U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for
Nonclinical Laboratory Studies.

2. ISO/IEC 17025, General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.
ISO 7218, Microbiology of food and animal feeding stuffs — General requirements and guidance for microbiological
examinations.

4. FDA Bacteriological Analytical Manual (BAM), Reagents Index for BAM found at:
http:/www.fda.gov/Food/FoodScienceResearch/LaboratoryMethods/ucm055791.htm.

5. 1SO 6887, Microbiology of food and animal feeding stuffs — Preparation of test samples, initial suspension and
decimal dilutions for microbiological examination.

6. 1SO 15214, Microbiology of food and animal feeding stuffs — Horizontal method for the enumeration of mesophilic
lactic acid bacteria — Colony-count technique at 30 degrees C.

7. American Public Health Association. Compendium of Methods for the Microbiological Examination of Foods 5th Edition.

ISO 16140-2, Microbiology of the food chain - Method Validation - Protocol for the validation of alternative (proprietary)
methods against a reference method.

Symbolien selitykset
www.3M.com/foodsafety/symbols

AOAC on AOAC INTERNATIONAL -yhtion rekisteroity tavaramerkki
Performance Tested Method on AOAC INTERNATIONALIin palvelumerkki
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Instrugdes do Produto

Placa para Contagem de Bactérias Acido-Laticas

Descrigdo do produto e uso recomendado

A 3M™ Petrifilm™ Placa para Contagem de Bactérias Acido-Laticas (LAB) é um sistema autossuficiente de meio de
cultura pronto para amostragem que contém nutrientes, agentes seletivos, um agente geleificante solivel em agua
fria e um indicador de tetrazélio que facilita a enumeracao de coldnias. A Placa 3M Petrifilm LAB contém compostos
captadores de oxigénio que criam um ambiente anaerdbico para a recuperacdo de bactérias laticas homofermentativas
e heterofermentativas nas industrias de alimentos e bebidas. As bactérias acido-laticas sdo definidas como nao
formadoras de esporos, cocos ou bastonetes Gram positivos, produtoras de acido lactico como resultado da
fermentac3o de carboidratos’. As bactérias acido-laticas homofermentativas produzem principalmente acido latico,
enquanto que as bactérias acido laticas heterofermentativas produzem também gas, além do acido latico. Na Placa
3M Petrifilm LAB, as bactérias acido-laticas homofermentativas aparecem como colénias vermelhas sem gas; coldnias
heterofermentativas aparecem como coldnias vermelhas com a presenca de bolhas de gas.

A Placa 3M Petrifilm LAB pode nZo detectar Streptococcus thermophilus, que € comumente usada como cultura inicial
em certos produtos fermentados, como o iogurte.

Os componentes das Placas 3M Petrifilm LAB sdo descontaminados, mas nao esterilizados. A 3M Food Safety é
certificada pela ISO (International Organization for Standardization) 9001 para projeto e fabricacéo. As Placas 3M
Petrifilm LAB n&o foram avaliadas com todos os possiveis produtos e/ou processo alimenticios, protocolos de teste ou
com todas as linhagens de microorganismos possiveis.

Segurancga
O usuério deve ler, compreender e seguir todas as informacdes de seguranga contidas nas instrugdes da Placa 3M
Petrifilm LAB. Guarde as instru¢gbes de segurancga para consulta futura.

A AVISO: Indica uma situacéo de perigo que, se nao evitada, pode resultar em morte ou ferimentos graves
e/ou danos materiais.

RECOMENDAGAO: Indica uma situagdo potencialmente perigosa que, se n3o evitada, pode resultar em danos
materiais.

A AVISO

Para reduzir os riscos associados a exposi¢do a agentes nocivos biolégicos e contaminagao ambiental:

e Siga as normas atuais do setor e os regulamentos locais para o descarte de residuos com risco bioldgico.
Para reduzir os riscos associados a liberagé@o de produtos contaminados:

e Sigatodas as instrugcdes de armazenamento de produto contidas nas instrugdes do produto.

e Na&o utilize apds a data de validade.

Para reduzir os riscos associados a infecgdes bacterianas e contaminagdes no local de trabalho:

e Execute os testes com as Placas 3M Petrifilm LAB em um laboratério devidamente equipado, sob a supervisao de
um microbiologista qualificado.

e O usuario deve treinar seu pessoal nas técnicas de testes apropriadas atuais: por exemplo, as Boas Praticas
Laboratoriais', ISO/IEC 170252 ou ISO 72183,

Para reduzir os riscos associados a interpretagéo incorreta dos resultados ou a resultados incorretos:

e A 3M nao documentou as Placas 3M Petrifilm LAB para uso em outras industrias, além dos segmentos alimenticio
e de bebidas. Por exemplo, a 3M ndo documentou as Placas 3M Petrifilm LAB para testes de dgua, produtos
farmacéuticos ou cosméticos.

Nao utilize as Placas 3M Petrifilm LAB para o diagndstico em seres humanos ou animais.

As Placas 3M Petrifilm LAB nao diferenciam uma linhagem de microorganismos da outra.

Para evitar exposi¢cdo a umidade, ndo refrigere os sacos que tenham sido abertos. O freezer usado para armazenar
os sacos abertos ndo deve ter um ciclo de degelo automaético (frost free), pois isso iria expor repetidamente as
placas a umidade, correndo o risco de danifica-las.

e Nao utilize Placas 3M Petrifilm LAB que apresentem descoloragéo.

y
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e Nao utilize diluentes que contenham citrato ou tiossulfato com as Placas 3M Petrifilm LAB; eles podem inibir o
crescimento.

RECOMENDAGCAO

Para evitar resultados imprecisos e manter a atmosfera modificada:
e Na&o levante o filme superior da placa, a menos que va coletar col6nias.

Consulte a Ficha de Dados de Seguranga para obter mais informacgdes.

Em caso de dividas sobre aplicagées ou procedimentos especificos, acesse nosso site www.3M.com/foodsafety ou
entre em contato com o seu representante ou distribuidor local 3M.

Responsabilidade do Usuario

Os usuérios sdo responsaveis por se familiarizarem com as instrugdes e informagdes do produto. Visite nosso site em
www.3M.com/foodsafety, ou entre em contato com o seu representante ou distribuidor 3M local para obter mais
informacgdes.

Ao selecionar qualquer método de teste, é importante considerar que fatores externos, como métodos de amostragem,
protocolos de teste, preparo de amostras, manipulacdo e a técnica de laboratério utilizada, podem influenciar nos
resultados.

E de responsabilidade do usuério, ao selecionar qualquer método de teste ou produto, avaliar um nimero suficiente
de amostras com as matrizes e testes microbiolégicos que permitam assegurar que o método escolhido satisfaca os
critérios por ele estabelecidos.

Também é de responsabilidade do usuério determinar se o método de teste e os resultados satisfazem as exigéncias de
seus clientes ou fornecedores.

Como em qualquer outro método, os resultados obtidos com qualquer produto da 3M Food Safety ndo constituem uma
garantia da qualidade das matrizes ou processos com eles testados.

Limitagdes de Garantias/ Solugdo Limitada

COM EXCECAO DO QUE ESTA EXPRESSAMENTE AFIRMADO NA SECAO DE GARANTIA LIMITADA NO PACOTE
INDIVIDUAL DO PRODUTO, A 3M REJEITA TODOS OS TERMOS EXPRESSOS E IMPLICITOS DE GARANTIA,
INCLUINDO, MAS NAO SE LIMITANDO A QUAISQUER GARANTIAS DE COMERCIALIZACAO OU DE ADEQUACAO
PARA UM DETERMINADO USO. Se ficar provado que qualquer produto da 3M Food Safety encontra-se defeituoso,
a 3M ou seu distribuidor autorizado procedera a respectiva substituigcdo ou, se assim o decidir, restituira o dinheiro

da compra do produto. Estes sdo os seus Unicos termos de recurso. A 3M devera ser prontamente notificada em até
sessenta dias apds a descoberta de qualquer defeito suspeito no produto e o mesmo devera ser devolvido a 3M. Ligue
para o SAC (0800-0132333) ou para o seu representante oficial da 3M Food Safety para obter uma Autorizacdo de
Devolugcédo de Mercadoria.

Limitacdo de Responsabilidade da 3M

A 3M NAO SERA RESPONSAVEL POR QUAISQUER DANOS, SEJAM DIRETOS, INDIRETOS, ESPECIAIS, ACIDENTAIS
OU SUBSEQUENTES, INCLUINDO, MAS NAO SE LIMITANDO A, PERDA DE LUCROS. Em nenhuma circunsténcia
nem ao abrigo de qualquer teoria juridica devera a responsabilidade da 3M exceder o preco de compra dos produtos
supostamente defeituosos.

Armazenamento

Armazene os pacotes fechados da Placa 3M Petrifilm LAB em temperatura de congelamento ou resfriamento, de
-20°C a 8°C (de -4°F a 46°F). Imediatamente antes do uso, permita que os pacotes fechadas alcancem a temperatura
ambiente (isto é, de 20 a 25°C (de 68 a 77°F) e < 60% de UR antes de abri-los. Coloque de volta no pacote as Placas
3M Petrifilm LAB nio utilizadas. Para lacrar, dobre a extremidade aberta do saco e cole com fita adesiva. Para evitar
exposicdo a umidade, nao refrigere os sacos que tenham sido abertos. Armazene os sacos que foram lacrados
novamente em local fresco e seco pelo periodo maximo de quatro semanas. Recomenda-se que os pacotes relacrados
das Placas 3M Petrifilm LAB sejam armazenadas em um freezer com temperatura igual ou inferior a -15°C (5°F) durante
um periodo méximo de quatro semanas se a temperatura de laboratério for superior a 25°C (77°F) e/ou o laboratério
estiver localizado em uma regido em que a umidade relativa seja superior a 50% (com excec¢éo de locais com ar-
condicionado).

Para guardar os pacotes abertos em um freezer, coloque as Placas 3M Petrifilm LAB em um recipiente lacravel. Para
retirar as Placas 3M Petrifilm LAB congeladas para sua utilizagéo, abra o recipiente, retire as placas necessarias e
retorne imediatamente as placas restantes ao freezer dentro do recipiente lacrado. O freezer usado para armazenar os
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sacos abertos ndo deve ter um ciclo de degelo automatico (frost free), pois isso iria expor repetidamente as placas a
umidade, correndo o risco de danifica-las.

Nao utilize Placas 3M Petrifilm LAB que apresentem descoloracéo. A data de validade e o nimero do lote estéo
indicados em cada embalagem das Placas 3M Petrifilm LAB. O nimero do lote vem é também impresso impresso em
cada Placa 3M Petrifilm LAB.

ADescarte
Apds serem usadas, as Placas 3M Petrifilm LAB podem conter microorganismos que podem representar um possivel
risco biolégico. Siga os padrdes atuais locais, regionais, nacionais e os padrdes do setor para o descarte.

Instrugdes de Uso
Siga todas as instru¢gdes com atengado. Caso contrario, pode haver resultados imprecisos.

Preparo da Amostra
1. Use diluentes estéreis adequados:

Agua-fosfatada tamponada de Butterfield, 4gua peptonada tamponada, 0,1% de dgua peptonada, soluco salina (de
0,85 a 0,90%), caldo Letheen, caldo Letheen modificado ou diluente salgado peptonado (diluente de recuperacéo
maéxima).

Nao utilize diluentes que contenham citrato ou tiossulfato com as Placas 3M Petrifilm LAB; eles podem inibir o
crescimento.

2. Misture ou homogeneize a amostra.

Plagueamento
1.  Coloque a Placa 3M Petrifilm LAB sobre uma superficie nivelada e plana.

2. Levante o filme superior e, com a pipeta perpendicular a drea de inoculagdo, despeje 1 mL da suspensdo da amostra
no centro do filme inferior.

3. Role o filme superior para baixo para a amostra, para evitar o aprisionamento de bolhas de ar.

Coloque o 3M™ Petrifilm™ Difusor Plano (n° de catalogo 6425) no centro da Placa 3M Petrifilm LAB. Pressione
delicadamente no centro do 3M Petrifilm Difusor Plano para distribuir a amostra uniformemente. Espalhe o in6culo
sobre toda a area de crescimento da Placa 3M Petrifilm LAB antes que o gel se forme. Nao arraste o 3M Petrifilm
Difusor Plano sobre o filme.

5. Remova o 3M Petrifilm Difusor Plano e deixe a Placa 3M Petrifilm LAB em descanso por pelo menos um minuto para
permitir a formagéao do gel.

Incubacgéo
Incube as Placas 3M Petrifilm LAB em posigdo horizontal, com a superficie limpa voltada para cima, em pilhas de até 20
placas.

Incube as Placas 3M Petrifilm LAB durante 48 horas (= 3 horas) entre 28 e 37°C. Diversos tempos e temperaturas de
incubacdo podem ser utilizados, dependendo dos atuais métodos de consulta locais, alguns dos quais estdo listados na
secdo “Instrucdes Especificas para Métodos Validados™.

Interpretacédo

1.  As Placas 3M Petrifilm LAB podem ser contadas usando um contador de colénias padrdo ou qualquer outro
amplificador iluminado. Conte todas as colonias vermelhas independentemente do tamanho ou da intensidade. Nao
conte as col6nias presentes na espuma, pois elas ndo estdo sob a agdo dos agentes de seletividade do meio. Ndo
conte artefatos de bolhas que possam estar presentes.

2. Para saber o total de bactérias acido laticas, conte todas as colonias vermelhas, com ou sem gas.

As bactérias acido-laticas heterofermentativas sdo definidas como colénias vermelhas e intimamente associadas
(dentro de um diametro de coldnia) com gas retido. Coldnias vermelhas sem gas sdo definidas como bactérias
acido-laticas homofermentativas.

4. A areacircular de crescimento é de aproximadamente 30 cm?. O intervalo de contagem da Placa 3M Petrifilm
LAB é menor ou igual a 150 coldnias vermelhas com gas, e/ou menor ou igual a 300 coldnias vermelhas sem gas.
Nas Placas 3M Petrifilm LAB que contenham mais de 150 ou 300 colénias, as contagens podem ser estimadas
contando-se o nimero de coldnias em dois ou mais quadrados representativos e determinando o nimero médio por
quadrado. Multiplicar o nimero médio por 30, para determinar a contagem estimada por placa.
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5. As Placas 3M Petrifilm LAB com nimero de coldnias incontaveis (INC) podem ter uma ou mais das seguintes
caracteristicas: inUmeras col6nias pequenas, inimeras bolhas de gés, e um aprofundamento da cor do gel de
azul para rosa-roxo. Elevadas concentragdes de coldnias nas Placas 3M Petrifilm LAB fardo com que toda a
zona de crescimento se torne de azul profundo a roxo com um halo rosa em torno da borda exterior da placa.
Ocasionalmente, a distribuicdo de colénias ou bolhas de gas pode parecer irregular. Quando qualquer um destes
casos ocorrer, registre os resultados como incontaveis (INC). Quando uma contagem real for necessaria, plaqueie
em uma diluigdo maior.

6. Se necessadrio, as colonias podem ser isoladas para posterior identificagdo. Levante o filme superior e, utilizando a
técnica adequada, colete a coldnia do gel. Faga o teste utilizando procedimentos padréo.

7. Se as Placas 3M Petrifilm LAB nédo puderem ser contadas logo apds a remogéo da incubadora, elas podem ser
armazenadas para enumeragéo posterior através do congelamento em recipiente que possa ser lacrado, em
temperaturas iguais ou inferiores a -15°C (5°F) por, no maximo, uma semana.

Para obter mais informacgdes, consulte o “Guia de Interpretagéo da Placa 3M™ Petrifilm™ LAB”. Em caso de duvidas
sobre aplicagbes ou procedimentos especificos, acesse nosso site www.3M.com/foodsafety ou entre em contato com
o seu representante ou distribuidor local 3M.

Instrugdes Especificas para Métodos Validados
AOAC® Performance Tested Method®™ Certificado n° 041701

Em um estudo de AOAC® RI PTM, o método da Placa 3M Petrifilm LAB se mostrou equivalente aos registros de
contagem regulares do Compendium of Methods for the Microbiological Examination of Foods (CMMEF) Chapter 19,
Fifth Edition e do 1ISO 15214: Microbiology of food and animal feeding stuffs — Horizontal method for the enumeration of
mesophilic lactic acid bacteria —colony-count technique at 30°C, First edition, 1998-08-01.

Escopo de Validagdo: Salméo defumado resfriado, creme de confeiteiro, molho cremoso de salada, peito de frango
fatiado, presunto fatiado, peito de peru fatiado, paté de pato, conserva de arenque, kimchi, maionese, salada de batata
com mostarda, terrines, iogurte, salsicha de frango, pepperoni, queijo cottage, pizza pronta para assar e ago inoxidavel
(supeficie ambiental).

Incubacgéo:
Incube as Placas 3M Petrifilm LAB por 48 horas * 3 horas entre 28°C = 1°C e 37°C £ 1°C.

PERFORMANCE TESTED

AOAC

RESEARCH INSTITUTE

LICENSE NUMBER 041701

NF VALIDATION da AFNOR Certification

Método certificado de NF VALIDATION em conformidade com o ISO 16140-22 em comparagéo com o ISO 15214
Leve em consideracéo os detalhes a seguir ao implementar as instru¢cdes de uso acima:

Escopo da validagéo:

Todos os produtos de alimentagdo humana (com excegéo do iogurte) e amostras ambientais industriais.

Preparo da amostra:

Use somente diluentes?® listados no ISO ou caldo letheen apds higienizagao.

Incubacao:

Incube as Placas 3M Petrifilm LAB durante 48 horas * 3 horas a 30°C = 1°C.

Interpretagio:

Calcule o nimero de micro-organismos presentes na amostra de teste, de acordo com a ISO 72182, para uma placa por
diluigdo. As estimativas estéo fora do ambito da certificacdo NF Validation (comparar com Interpretagéo, paragrafo 4).

NF

VALIDATION
EN ISO 16140
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METODOS ANALITICOS ALTERNATIVOS PARA O AGRONEGOCIO
http://nf-validation.afnor.org/en

Para obter mais informagdes sobre o final da validade, consulte o certificado NF VALIDATION disponivel no site
mencionado acima.

Referéncias

1.

U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for
Nonclinical Laboratory Studies.

ISO/IEC 17025, General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.

ISO 7218, Microbiology of food and animal feeding stuffs — General requirements and guidance for microbiological
examinations.

FDA Bacteriological Analytical Manual (BAM), Reagents Index for BAM found at:
http://www.fda.gov/Food/FoodScienceResearch/LaboratoryMethods/ucm055791.htm.

ISO 6887, Microbiology of food and animal feeding stuffs — Preparation of test samples, initial suspension and
decimal dilutions for microbiological examination.

ISO 15214, Microbiology of food and animal feeding stuffs — Horizontal method for the enumeration of mesophilic
lactic acid bacteria — Colony-count technique at 30 degrees C.

American Public Health Association. Compendium of Methods for the Microbiological Examination of Foods 5th Edition.

ISO 16140-2, Microbiology of the food chain - Method Validation - Protocol for the validation of alternative (proprietary)
methods against a reference method.

Explicagdo dos Simbolos
www.3M.com/foodsafety/symbols

AOAC é uma marca registrada da AOAC INTERNATIONAL
Performance Tested Method é uma marca de servico da AOAC INTERNATIONAL
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3M  Petrifilm

MAnpowopleg IpoiovTog

MAakidLo Katapgtpnong Baktnpiwv FraAaktikou O&€og

Neprypawn NMpoidvtog Kat ZKoTog Xprong

To 3M™ Petrifilm™ MAakiSto Katapétpnong Baktnpiwv fraAaktikot O&€og (LAB) elval éva autoteAég cuotnua
€TOLPOU yLa SetypatoAnPia KAAALEPYNTLKOU PHEGOU TIOU TIEPLEXEL OPETITIKA CUOTATLKA, ETIAEKTIKOUG TIAPAYOVTEG,
€vav apdyovta oxnUatiopou yeAng SLaAutod os KpUo VEPO, Kal Evav Seiktn TETPaloAlou TTou SLEUKOAUVEL

TV anapiBpnon amotkiwv. To 3M Petrifilm NMAaki&lo LAB TIEPLEXEL EVWOELG ATIOPAKPUVONG TOU 0§UYOVOU TIoU
SnHLoupyoLV éva avagpofLo TepLBAANOV yLa TNV AVAKTNON OPOUPWTLKWY Kal ETEPOJUPWTIKWY BakTtnplwv

TOU YOAQKTLKOU 0&E0G OTLG BLopnxavieg Tpo@ipwy Kat Totwv. Ta Baktrpla Tou YOAaKTLKoU 0&€og opilovtal wg

KN oTtopLoyovol, Betikol katd Gram KOKKoL ) pasia, Ta otmola TtapdyouV YOAAKTIKO 0V WG amoTEAECHA TNG
(UpWoNG Twv VSatavepdkwv’. Ta OPOJUHWTLKA BaKTApLA TOU YAAGKTLKOU 0E€0C TTApAyouV KUPLwG YOAAKTIKO 0&U
EVW TA ETEPOUPWTLKA BaAKTrpLa TOU YOAAKTLKOU 0EE0G TTApAYOUV AEPLO ETILITIPOCHETWG 0TO YAAAKTLKO 0§U. 10 3M
Petrifilm MAaki&lo LAB, Ta opolUPWTLIKA BakThpLa TOU YAAGKTIKOU 0&€0¢ epavidovtal wg epubpég amolkieg xwplg
QEPLO, EVW OL ETEPOCUHPWTLKEG ATIOLKLEG EppavidovTal WG EpUBPEC ATTOLKIEG PE PLa oxeTL({OPEVN YUOAALSa agpa.

To 3M Petrifilm MAaki&lo LAB evSéxetal va pnv avixveUoeL Tov Streptococcus thermophilus Tiou xpnotpoToteitat
ouVNBWC WG KAALEPYELA EKKIVNONG O€ opLopéva Tipolovta (UPWonG OTiwG TO YLaoUpTL.

Ta ocuotatikd Twv 3M Petrifilm MAakiSiwv LAB €xouv amtoAupavBel, oxL dpwg amootelpwBel. H 3M Food Safety
elvat otomoLnpévn katd tov Atedvr) Opyaviopo Tuttortoinong (ISO) 9001 yia oxedtaopd kat kataokeury. Ta
3M Petrifilm MAakiéia LAB &ev exouv agloloynBel pe dAa ta mbavd ipoiovia tpogipwy, Slepyacieg tpoipwy,
TIPWTOKOAAA EAEYXOU 1) HE OAQ TA TILOAVA OTEAEXN HLKPOOPYAVLOHWV.

AcpdleLa
O xprotng TpETEL va SLaBAoEL, va KATAavoroeL KAl va akoAoUBRoeL OAEG TLG TIANpoYopieg aoPAAeLag oTig 08nyleg
yta to 3M Petrifilm MAaki&lo LAB. PUAAGETE TLg 08nyleg aopaleLlag yLa HEANOVTLKE avagpopd.

ANPOEIAONOIHZH: Ymo&elkvUel emkivSuvn katdotaon, n omola, edv Sev amo@euxBel, evEéxetal va €xeL WG
amotéAeopa to Bdvato r} coBapd TPAUPATIOPS /KAl UALKEG {NYLEG.

YMOAEIZH: Ymo&elkvUeL PLa Suvntikd emikivéuvn katdotaon, n omola, dv ev anoeuyBel, Propel va
€XEL WG ATIOTEAECHA KATAOTPOWN LELOKTNOLAG.

A TPOEIAOMOIHZH

Ma tn peiwon Twv KWwdUvwv Ttou oxetidovtal pe tnv €KOeon o€ BLOAOYLKOUG KLVEUVOUG Kat Tn HOAuven

TOU TEPLBAAANOVTOG:

e Tnpeite Ta TpEYOVTA PLOPNXAVLKA TIPATUTIA KAL TOUG TOTILKOUG KAVOVLOPOUG yLa TNV amoppudn BLoAoykda
ETLKIVSLUVWVY amoBArTWV.

Ma tn peiwon Twv KWW8UVwv Ttou oxetidovtal YE TNV ATTOSEGUEVGT HOAUGHEVOU TIPOLOVTOG:
e AkOAOUBNOTE OAEG TLG 06NYLeg PUAAENG TOU TIPOTOVTOG TIOU TIEPLEXOVTAL OTLG TIAPOUCES 08NYLeG TIPOLOVTOG.
e Mn xpnolpoTtoLElTe TO TIPOLdV PETA TNV NUEpounvia ARENG.

Ma tn peiwon Twv KvdUvwv Tou oxetifovtat pe BaktnpLlakn Aoipwgn Kat EMLPOAUVGT TOU XWPOU

gpyaociag:

e EKTeAEOTE TOV EAeyXO pE TO 3M Petrifilm MAaki&lo LAB og KaTAANAQ EEOTIALOPEVO £pYAOTIPLO UTIO TNV
eTMPAePN €LELKEVPEVOL PLKPOBLOASGYOU.

e O Xprotng TPETEL VA EKTIALSEVOEL TO TIPOCWTILKO TOU OTLG TPEXOUTEG KATAANAEG TEXVLKEG EAEYXOU: yLa
napadelypa, KaAég Epyaotnplakeg Mpaktikeg', ISO/IEC 170252 r ISO 72183,

Ma tn peiwon twv Kwvdivwv Tou oxetidovtal PE TIAPEPHUNVELN TWV ATIOTEAECHATWY ] avakpLpn

amoteA€oparta:

e H3M 8ev €xeL tekunplwoel ta 3M Petrifilm MAakiSia LAB yLa xprion o€ Blopnxavieg AANEG EKTOC TPOPLHWY
KAl TIOTWV. Ma apadetyua, N 3M Sev €xeL TEKPNPLWOEL TN XPron Twv 3M Petrifilm MAakiSiwv LAB yLa éAeyxo
VEPOU, PAPHAKEUTLKWY TIPOTOVTWVY ] KAAAUVTLKWV.
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Mn xpnotpotoleite ta 3M Petrifilm MAakiSia LAB otn Stdyvwon mabrjoswv o€ avBpwroug ) {wa.

Ta 3M Petrifilm MAakiSla LAB 6ev SLagopoTiololy €va OTEAEXOG PULKPOOPYAVLOHOU arod €va AAAO.

Ma va anoeuxBel n €kBeon o€ vypaoia, pnv tomobeteite oto YPuyeio Ta avolypéva oakouAdakia. O
KataPUKTNG TIOU XPNOLPOTIOLELTAL yLa VA QUAACOOVTAL TA AVOLYHEVA OOKOUAAKLA, SEV TIPETIEL VA £XEL AUTOHUATO
KUKAO amoPugng, kabwg autod Ba prtopouoe va eKBEoeL emavelAnupéva ta TTAakiSLa og vypacta, n omola
pTIOpEL va KataotpePel Ta TTAakiSLa.

Mn xpnotpototrjoste 3M Petrifilm MAakiSia LAB tou mapouotdalouv amoxpwHatLopo.

Mn XpNOLUOTIOLELTE APALWTLKA TIOU TIEPLEXOUV KLTPLKA LovTa ) BeloBeukd évta pe ta 3M Petrifilm MAakiSia
LAB, 810tTL pymopet va epmtodioouv Ttnv avarmtuén.

2ZHMEIQzH

Ma va amoUyete avakpLPn amoteAEcpATA KAl VO SLATNPAOETE TNV TPOTIOTIOLNMEV aTHOGpaLpa:
e  MnV QVaonKWVETE TNV EMAVW PEPPBPAVN TOU TIAAKLELOU EKTOG yLA TNV CUAAOYH OTTOLKLWV.

YupBouAeuTeite TO PUAO AcSopEVWV ACPAAELAG YLa TIPOOBETEG TIANPOYOPLEG.

Edv €XeTE EPWTAOELG OXETLKA PE CUYKEKPLUEVEG EQAPHOYEG I Sladlkaoieg, TTapakaloUpE ETILOKEPDOE(TE TN
StevBuvon www.3M.com/foodsafety r} ETTLKOLVWVIOTE PE TOV TOTILKO 0AG AVILTIPOOWTIO 1} Slavopea tng 3M.

EuBuvn tou xpriotn

OL xprioteg elvat utteuBuvoL va e£olkelwBoUV PE TLG 08nyleg Kal TLG TTANPOYOopPLEG Tou TIpoilovTog. ETiiokepBeite Tnv
LotooeAida pag oto www.3M.com/foodsafety rj ETTLKOLVWVIOTE pIE TOV TOTILKO 0AG AVILTTPOOWTIO 1} SLAVOMEA TNG
3M yLa TtepLOCOTEPEG TIANPOYOPLEG.

Katd tnv emdoyn) plag pebodou eleyxou, lval onuaviko va avayvwpilete 0TL oL eEWTEPLKOL TTAPAyOoVTES, OTIWG
pEBoSoL SetypatoAndiag, TPWTOKOAAD EAEYXOU, TIPOETOLUAOLA KAl XELPLOPOG SELYPATWVY KAL N EPYACTNPLAKN
TEXVLKI UTIOPEL Va ETINPEACOLVY TA ATIOTEAECUATAL.

ATtoteAel euBUVN TOU XPrOTN va eTIAEEEL oTtoLadATIOTE PEBOSO N TIPOLOV EAEYXOU, yLa va a&LOAOYHOEL Evav
ETIAPKN APLOPO SELYPATWY PE TLG KATAANAEG PNTPEG KAL PLKPOPBLAKES TIPOKANCELG, WOTE N ETUAEYPEVN PHEBOSOC va
LKOVOTIOLEL Ta KpLTApLA TOU XPrOTN.

AToTEAEL Ttlong €UBUVN Tou Xprotn va Kabopioel OTL OAEG oL pEBOSOL SOKLYNG KaL Ta amoTteAéopata
QVTATIOKP{VOVTAL OTLG ATTALTHOELG TWV TIEAATWY KAL TV TIPOHNBEUTWVY Tou.

'Onwg Kat pe kABe PEBodo eAEyxou, Ta amoTeAEopata TTou AapBdavovTal amo T Xxprion oTtIoLoUSHTIOTE TIPOLOVTOG
3M Food Safety 6gv cuviloToUV gyyunon tng moLdTnNTaAg TWV INTPWV 1 Twv Sladlkaclwy Tou uttodAlovtal o€
€Neyxo.

MNepLopLopog eyyunoewyv / NMepLopLOpEV ammokataotacn

EKTOX EAN AHAQNETAI PHTA XE MIA ENOTHTA I'TA MEPIOPIZXMENH EIMYHXH ZTHN ATOMIKH 2Y>KEYAXIA TOY
MPOIONTOZ, H 3M AMOMOIEITAI OAEX TIZ PHTESZ KAI ENNOOYMENES EITYHZEIZ, YMMNEPIAAMBANOMENQN
AANA OXI MEPIOPIZTIKA, OMOIQNAHMOTE EMTYHZEQN EMMNOPEYZIMOTHTAZ ‘'H KATAAMAHAOTHTAZ A MIA
2YTKEKPIMENH XPHZH. EQv omtoloénrmote ipoiodv 3M Food Safety elvat eAattwpatiko, n 3M 1} o eouclodotnpévog
Sltavopéag tng, katd tnv Kplon Toug, Ba avTlkataotrioouV A ETLOTPEPOUV TNV TLUNA Ayopdg TOU TIPolOVTOG. AUTEG
€lval oL ATTOKAELOTIKEG 0AG ATTOKATAOTACELG. MpETeL dueoa Kal eVTdg €EMVTA NPEPWV VA YVWOTOTIOLOETE OTNV

3M tnv avakaAuyn Twv TitBavoAoyoUPEVWY EAATTWHATWY TOU TIPOLOVTOG KAl Va ETILOTPEPETE TO TIPOLOV OTNV

3M. MapakaloUpe KaAEoTe TV uTtnpectia eEunnpétnong meAatwv (010-6885300 otnv EAAGSQ) ) Tov emtionpo
avTupoowTo Ac@aleLag Tpo@ipwv tng 3M yLa tnv Eykplon Eiiotpogrig MNpoioviwv.

MepLopLopdg tng evBLVNG TG 3M

H 3M AEN EYOYNETAI I'A OMOIAAHTOTE AMNQAEIA 'H ZHMIA, EITE AMEXH, EMMEZH, EIAIKH, ZYMMNTQMATIKH
'H ANOGETIKH ZHMIA, ZYMMNEPINAAMBANOMENQN, AAAA OXI MEPIOPIZTIKA, ATA®YTONTQN KEPAQN. H guBlvn
¢ 3M Sev uttepPBaivel og kapia epimtwon kat utd kapia vopikr Bewpla Tnv TP ayopdg tou Ttpoidvtog TTou
elkadetal OTL elvat EAATTWHATLKO.

AmoOnikeuon

®UAACOETE Ta PN avolypéva oakoUuAdkia pe 3M Petrifilm MAakiSia LAB o€ Beppokpacia kataPpuéng r Yuyeiou
amd -20 €wg 8 °C (-4 €wg 46 °F). MpLv amo tn xprion, a@roTe Ta KAELOTA 0aKOUAAKLA va €pBouv o Beplokpacia
Swpatiou amod 20 €wg 25 °C (68 £wg 77 °F) kat <60% ZY tpLv ta avoiete. EmotpePte ta pPn xpnoLpomolnueva 3mM
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Petrifilm MAaki&ta LAB 0TO GOKOUAAKL. ZpPpayloTe TO CAKOUAGKL SLITAWVOVTAG TO TIAVW PEPOG TOU Kal KOAWVTAG
pe tawia. Na va amoevxBel n €kOeon o€ vypacia, pnv tomobetTeiTe 0TO PUYELO TO AVOLYHEVA GAKOUAAKLA.
ATIOBNKEVOTE TA EMAVACPPAYLOPEVA CAKOUAAKLA 0€ Puxpo Kal ENpo HEPOG yLa OXL TIEPLOCOTEPO ATIO TECOEPLG
€BSopAdeG. Tuviotatal va amobnkeVETE Ta EMAvVAcPPayLopEVa oakoUAdkLa pe 3M Petrifilm MAaki&ia LAB o€
kataPpuktn o€ Beppokpacia ton pe ) pitkpdtepn armo -15 °C (5 °F) yLa OxL TEEPLOCOTEPO ATIO TECOEPLG ESOUASEC av
n Beppokpacia tou epyactnpiou uttepBaivel Toug 25 °C (77 °F) i/kaL av To epyactripLo Bploketal o epLoxr omou
N oxeTLKn uypaoctia uttepPaivel to 50% (pe e§alpeon Toug KALUATLLOPEVOUG XWPOUG).

Ma va anoBnkeVoeTe avolypéva oakoUAdkLa otnv katauén, tomobetriote ta 3M Petrifilm MAakisia LAB o€ éva
oppayLldpevo soxelo. Ma va xpnolpomolioste kamota amno ta kateYuypeva 3M Petrifilm MAakisSia LAB, avoi&te to
Soxelo, BydAte ta mAakisdia mou xpetdlovtat kat EavaBaAte apéowg ta uttdAoLa otnv KatdPugn oTo oYpayLopEVo
Soxelo. O kataUKTNng IOV XPNOLUOTIOLELTAL LA VA PUAACCOVTAL TA AVOLYHEVA OAKOUAAKLA, SEV TIPETIEL VA EXEL
QUTOPATO KUKAO amouéng, kabwg autd Ba pmopouoe va ekBEeL emavelAnuueva ta TAaKiSLa og uypaoia, n otmota
PTIOpEL va KataotpePel Ta TTAaKiSLa.

Mn xpnotpototoste 3M Petrifilm MAakiSia LAB 1tou Ttapouctdlouv amoxpwpatiopo. H nuepopnvia AREng kat
0 aplBpog aptidag onuelwvovtal o€ KABe cuokeuaota twv 3M Petrifilm MAaklSiwv LAB. O aptBuog aptidag
eTonpalvetal eniong ota pegovwpeva 3M Petrifilm MAakiSia LAB.

AATOppLYN

Metd tn xprion, ta 3M Petrifilm MAakiSla LAB pTtopel va TIEPLEXOUV PLKPOOPYAVLOHOUG TIOU EVSEXETAL VA
amoTteAoLV TiLBavo BLoAoyLko kiveuvo. Tnpelte Ta TPEXOVTA TOTILKA, TIEPLPEPELAKA, EBVLKA KAl BLopnxavika
TIPOTUTIA yLa TNV amtdppudn.

08nyieg Xpong
AkoAoUBEelTe OAEG TLG 08NYleg TIPOCEKTLKA. H PN TApNOoN TWV 08NyLWV PTIOPEL va 08nyroeL o avakpLPn
amoteAéopaTa.

Mpomapackeur tou dsiypatog
1. XpnolUOTOLOTE KATAAANAQ ATIOCTELPWHEVA APALWTLKA:

PUBULOTLKO apalWTIKO SLAAUPA YwoopLkwy Butterfield, puBuLoTtikd vepd Temtovng, 0,1% vepo TEMTOVNG,
aAatouyo StaAupa (0,85-0,90%), (wpd letheen, Tpomomtotnpévo (wpd letheen r apatwtikd aAdtwy TEMTOVNG
(ApaLwTikd MéyLotng Avdaktnong).

M) XPrGOLUOTIOLELTE APALWTLKA TIOU TIEPLEXOUV KLTPLKA LOvTa 1] BeLoBeLLkda Lovta pe ta 3M Petrifilm
MAakidia LAB, §10TL pmtopei va epmodicouv tnv avamtuén.

2. Avapi&te  opoyevotoljote to Selypa.

Emtiotpwon
1. TomoBetriote 1o 3M Petrifilm MAakisLo LAB o€ pia emimedn emupaveLa.

2. AvaonKwoTe TNV EMAVW PEPBPAvN Kal, e TNV TILTETA KABETa otV emupdvela epBoALacpou, xopnynote 1 mL
TOU EVaLWPNHATOG SElyPaTog 0To KEVTPO TNG KATW PEPPBPAVNG.

3. KuAfote tnv emavw PePBpavn Tpog ta KATW EMAVW oTo Selypa yla va epmodioete tnv ayidsuon uoaiidwy
agpa.

4. TomoBetriote tov 3M™ Petrifilm™ Eminedo AlaokopTiLotr] (ap. kataAdyou 6425) oto kEvtpo tou 3M Petrifilm
MAakisiou LAB. MiEote amaAd oto kevtpo tou 3M Petrifilm Emtimedou AlaokopTilotr] yla va SLaveLPETE To
Selypa opolopopya. AMAWOTE To EPPoAlacpa emdvw og OAOKANPN TNV emL@dvela avdamtuéng tou 3M Petrifilm
MAakiSiou LAB TipLv va oxnuatioBel yéAn. Mn cupete tov 3M Petrifilm Emtinedo Ataokoptiiotr Katd PrKog tng

HepBpavng.
5. Agaipéote tov 3M Petrifilm Emtiniedo Ataokoptiiotr kat agprjote to 3M Petrifilm MAaki&lo LAB avevoxAnto yLa
TOUAQXLOTOV €Va AETITO yLa Va ETILTPEPETE TO OXNHUATLOPO YEANG.
Emtwaocn
Enwdote ta 3M Petrifilm MAaki&la LAB o€ oplldvtia B€on pe tn Sltapavr] TTAEUpA TIPOG TA EMAVW OE OTO{BEG TWV
20 TAakLSLwv TOo TOAU.
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Enwdote ta 3M Petrifilm MAakiSia LAB yLa 48 wpeg +3 wpeg otoug 28 £€wg 37 °C. MTtopouv va xpnotporotnfouv
apkeTol SLapopeTikol xpdvol kal Bepuokpacieg eMwacng avaAoya HE TLG TPEXOUTEC TOTILKEG HEBOSOUG avaywopdsg,
MEPLKEG aTd TLG oTtoleg avapépovtal oty evotnta «ELSikég 08nyieg yra ETtikupwpéveg MeB6Soug».

Eppnveia

1. Ouamotkieg ota 3M Petrifilm MAakisita LAB pmopouv va HetpnBoulv Pe Xprion TUTILKOU amaplBpntr armoLKLwy
1 GAANG PWTELVIG CUOKEUNG PeyeBuvong. Katapetpriote OAEG TLG EpUBPEG amoLkieg aveEaptrtwg pPeyeboug
r €vtaong. Mnv KatapeTPATE amoLKieg EMAVW OTOV PPAKTN, KABWE QUTEG £XOUV ATOPAKPUVOEL aTtd TV
ETILAEKTLKN ETILPPON TOU KAAALEPYNTIKOU PECOU. MNV KATAPETPATE TEXVNTEG YUOAALSEG TTIOU PTTOPEL va glvat
TtapoUoEg.

2. L0 OUVOALKEG KATAUETPAOELG BAKTNPLWV TOU YAAAKTIKOU 0EE0G, KATAPETPHOTE OAEG TLG EPUBPEG ATIOLKIEG PE N
xwplc agpro.

3. Ta etepolUPWTIKA BaKTNPLA TOU YOAAKTLKOU 0&€0¢G KaBopifovtal wg armoLKieg TTou ivat EpuBpoU XPWHATOG Kat
ouoyxetidovtal otevd (evtdg tng Slapétpou piag amolkiag) pe ayldeupévo agplo. OL pubpeég amoLkieg xwplg
agplo kabopidovtal wg opolUPWTLKA BakTrpLa Tou YOAGKTLKOU 0&€0G.

4. H KukAkn emupdvela avdmntugng eivat epimou 30 cm?. To eUpog katapetpnong yta to 3M Petrifilm MAakiSlo
LAB elvat Ayotepeg amd r) {oeg pe 150 epubpeg amoLkieg Pe agpLo 1 kat Ayotepeg amd 1) toeg pe 300 epubpéeg
amolkieg xwplg agplo. YroAoyLopol prtopouv va yivouv ota 3M Petrifilm MAakiSia LAB Ttou TtepLéxouv
TeploooTePeG amod 150 r) 300 ATIOLKIEG KATAPETPWVTAG TOV ApPLBUO TWV ATOLKLWY o€ SU0 I TIEPLOCOTEPA
QVTUTPOOWTIEVTIKA TETpaywvidia kat ipoodlopiovtag tov pEco 0po avd tetpaywvisio. MoAAATAACLACTE TO
HECO aplBpo eml 30 yLa va TtpoodLoploeTe TOV EKTLHWHEVO aplBpud avd Aakisio.

5. Ta 3M Petrifilm MAakiSta LAB pe amoteAéopaTa KATAPETPNONG ATIOLKLWY TIAPA TIOAAA yLa va KatapetpnBouv
(TNTC) pmtopel va €xouv €va f TIEpLOCOTEPA aTIO TA AKOAOUBA XapaKTNPLOTIKA: TIOANEG PLKPEG ATIOLKLEG,
TIOAAEG PUOaALSeG agplou kal BABuvon Tou xpwpatog tng YeANg amd UTAe o€ pol-pof. YPNAEG CUYKEVTPWOELG
amolklwyv ota 3M Petrifilm MAakiSia LAB Ba kAvouv 0AOKANPN TNV EMLPAVELA AVATITUENG VA YIVEL OKOUPO PTIAE
€WG PoP pe pol AAW yUpw attd TNV EWTEPLKN AKPN TOU TIAGKLEL0U. MEPLOTACLAKA, N KATAVOUT TWV ATIOLKLWV N
TWV PUoaAiSwy agplou pmopel va paivetat akavoviotn. ‘Otav TPoKUYPEL OTLSATIOTE amtd autd, kKataypate ta
amoteAéopata wg TNTC. ‘Otav amnatteitat akpLBrig KATAPETPNON, EMLOTPWOTE OE PeYaAUTEPN apatwon.

6. ‘Ormou elval amapaitnto, oL amokieg PTIopoUV va amopovwBouv yla TEEpALTEPW TAUTOTIOLNoN. AVaCNKWOTE
TNV EMAVW PEPBPAvVN KAl XpNoLUOoTIoLWVTAg KATAANAN TEXVLKN, TIAPTE TNV ATIOLKLA aTto tn YEAN. Alevepyrote
EAEYXO XPNOLUOTIOLWVTAG TLG KABLEPWUEVEG SLASLKAOLEG.

7. Av ta 3M Petrifilm MAakiSita LAB §ev pmtopouv va KatapetpnBouv apEows PETA TNV apalpeaT) TOUg amo
Tov BAAQp0 EMwWaAcng, PTIOPoUV va amoBnKeutoUV WOTE va PHETpnBouv apydtepa agou katauxBoulv oe
oppayLlopevo doxelo oe Beppokpacia pikpdtepn amo n ton pe -15 °C (5 °F) yla Stdotnpa 0L HEYyAAUTEPO TNG
plag eBSopasdag.

Ma TieplocoTEPEC TIANPOYOPLEG, avatpelte atov «0&nyd eppnvelag twv 3M™ Petrifilm™ MAaklSiwv LAB». EQv
EXETE EPWTNOELG OXETIKA PE CUYKEKPLUEVEG EQAPUOYEG I SLaSLKAOLEG, TTapakaAoUpE emLokeOeite Ttn StevBuvon
www.3M.com/foodsafety fj EMLKOLVWVIOTE PE TOV TOTILKO 0AG AVTLTTPOOWTIO i Sltavopéa tng 3M.

ELSLKEG 08 Nyieg yLa ETILKUPWHEVEG HEBOSOUG
AOAC® Performance Tested Method*™ MiotomolnTko #041701

Y€ pla peAétn PTM tou AOAC® RI, n péBodog pe 3M Petrifilm MAakiSio Katapétpnong LAB katadsixOnke ot elvat
Looduvapn He TG AoyaplBULKEG KatapeTprioeLg péoou 0pou tou Compendium of Methods for the Microbiological
Examination of Foods (CMMEF, ZuA\oyr} peBOSwv yLa tn pHKpoBLoAoyLkr) e&€taon Twv Tpoipwy) Kediato 19,
Mépttn €kdoon, Kat to podtutio ISO 15214: Microbiology of food and animal feeding stuffs - Horizontal method for
the enumeration of mesophilic lactic acid bacteria - colony-count technique at 30°C (MikpoBLoAoyia Tpo@ipwv Kat
{wotpowv - OpLlovtia PEBodog yLa TNV KATAPETPNON TWV HEGOPAWY BakTnpiwy YOAAKTLKOU 0EE0G — TEXVLKN
KatapEtpnong amolkiwyv otoug 30 °C), Mpwtn €kdoon, 1998-08-01.

NMedio eykupotntag: Kplog Kamviotog 6oAWHOC, Kpépa {ayxapoTAAOTLKAG, KPEHWSEEG VIPESLVYK GAAATAG,
KOTOTIOUAO VTEALKATEDEV, {AUTIOV VTEALKATEDEVY, YOAOTIOUAQ VTEALKATEDEVY, TIATE TIATILAG, PEYYQ TOUPOL, KipTaL,
payLoveda, TatatooaAdta e pouotdpda, TePIVEC, YLaoUpTL, AOUKAVLKO KOTOTIOUAOU, TIETIEPOVL, TUpL KOTATL, TiiToA
€TOLUN YL ProLUo Kal avo&el&wTo atodAL (TIepLBAANOVTLKY) ETILPAVELQ).

Entwaon:

Enwdote ta 3M Petrifilm MAakiSia LAB et 48 wpeg +3 wpeg otoug 28 °C +1 °Cr 37 °C 1 °C.

4
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. PERFORMANCE TESTED

AOAC

RESEARCH INSTITUTE

LICENSE NUMBER 041701

NF VALIDATION amoé tnv AFNOR Certification

Emikupwpévn péBodog NF VALIDATION o€ cuppoppwon pe ISO 16140-28 oe oUykplon pe ISO 15214
XPNOLUOTIOLAOTE TLG AETTTOPEPELEG TIOU AKOAOUBOUV Otav epappodete TLg apandvw 08nyleg Xprong:
Nedio eykupodtnrag:

'O\ ta Ttpolovta avBpwTtvng SLatpong (EKTOG amd yLaoupTia) Kat BLopgnxavikd TepLBarlovTLKa Selyparta.
MpostoLpacia dsiypartog:

XPNOLUOTIOLELTE POVO apaALWTIKA Kataxwpnuéva katd ISO® r) {wpod letheen petd tnv amoAvpavaon.

Etwaon:

Enwdote ta 3M Petrifilm MAakiSia LAB emti 48 wpeg +3 wpeg otoug 30 °C +1 °C.

Eppnveia:

YTtoAoyloTe Tov aplBpd TWV PLKPOOPYAVLOHWY TIOU £lval TIAPOVTEG 0TO SOKLUAOTLKO Selypa cuppwva pe to ISO 72183

yla éva Aak(SLlo avd apaiwaon). Ol eKTLPNoELG elval ekTog Tou Tiediou tng TiLotoTtoinong NF Validation Certification
(BAEme Epunvela, tapdypagog 4).

““F\CATION
2

NF

VALIDATION
EN IS0 16140

3M 01/19-11/17
ALTERNATIVE ANALYTICAL METHODS FOR AGRIBUSINESS
http://nf-validation.afnor.org/en
[0 TIEPLOCOTEPEG TIANPOYOPLEG OXETLKA PE TN ANEN TNG EYKUPATNTAG, TIAPAKAAOUHE QVATPEETE OTO TILOTOTIOLNTIKO NF
VALIDATION 1tou SLatiBetat 6Tov LOTOTOTIO TIOU AVAPEPETAL TTIAPATIAVW.

BLB)\Loypa(pLa
U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for
Nonclinical Laboratory Studies.
ISO/IEC 17025, General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.

ISO 7218, Microbiology of food and animal feeding stuffs - General requirements and guidance for
microbiological examinations.

4. FDA Bacteriological Analytical Manual (BAM), Reagents Index for BAM found at:
http://www.fda.gov/Food/FoodScienceResearch/LaboratoryMethods/ucm055791.htm.

5. ISO 6887, Microbiology of food and animal feeding stuffs - Preparation of test samples, initial suspension and
decimal dilutions for microbiological examination.

6. ISO 15214, Microbiology of food and animal feeding stuffs - Horizontal method for the enumeration of
mesophilic lactic acid bacteria - Colony-count technique at 30 degrees C.

7. American Public Health Association. Compendium of Methods for the Microbiological Examination of Foods 5th
Edition.

8. ISO 16140-2, Microbiology of the food chain - Method Validation - Protocol for the validation of alternative
(proprietary) methods against a reference method.

Eme§ynon twv ZupBoAwv
www.3M.com/foodsafety/symbols

To AOAC eilval orjpa katatedév tou AOAC INTERNATIONAL
To Performance Tested Method €ivat orjpa uttnpeotwv tou AOAC INTERNATIONAL
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Informacje o produkcie

Ptytka do okresélania ilo$ci bakterii kwasu mlekowego

Opis i przeznaczenie produktu

Ptytka 3M™ Petrifilm™ do okre$lania iloéci bakterii kwasu mlekowego (LAB) to samodzielny i gotowy do uzytku
system podtoza bakterii, ktory zawiera sktadniki odzywcze, substancje selektywne, substancje zelujgce rozpuszczalne
w zimnej wodzie oraz wskaznik tetrazoliowy utatwiajgcy okreslenie liczebnos$ci kolonii. Ptytka 3M Petrifilm LAB
zawiera zwiagzki ,zmiataczy” usuwajace tlen, ktére tworzg srodowisko beztlenowe dla odzyskiwania homo-

i heterofermentatywnych bakterii kwasu mlekowego w przemysle spozywczym. Bakterie kwasu mlekowego sg
definiowane jako nieprzetrwalnikowe, Gram-dodatnie ziarniaki lub pateczki, ktére wytwarzajg kwas mlekowy w wyniku
fermentacji weglowodanéw’. Homofermentatywne bakterie kwasu mlekowego wytwarzajg przede wszystkim kwas
mlekowy, natomiast heterofermentatywne bakterie wytwarzajg kwas mlekowy i gaz. Na Ptytce 3M Petrifilm LAB
homofermentatywne bakterie kwasu mlekowego wystepuja jako czerwone kolonie bez pecherzykéw gazu, natomiast
kolonie heterofermentatywne — jako czerwone kolonie z pecherzykami gazu.

Ptytka 3M Petrifilm LAB moze nie wykry¢ kolonii Streptococcus thermophilus, ktére sg powszechnie stosowane jako
zakwas w niektérych produktach fermentowanych, takich jak jogurt.

Sktadniki Ptytki 3M Petrifilm LAB sg odkazone, lecz niewyjatowione. Firma 3M Food Safety zostata wyrdzniona
certyfikatem Miedzynarodowej Organizacji Normalizacyjnej (ISO) 9001 w zakresie projektowania i wytwarzania. Ptytek
3M Petrifilm LAB nie oceniono przy uzyciu wszystkich mozliwych produktéow spozywczych, proceséw przetwarzania
zywnosci, protokotéw testowych ani przy uzyciu wszystkich dostepnych szczepdw drobnoustrojéw.

Bezpieczenstwo

Uzytkownik powinien przeczytaé i zrozumie¢ wszystkie wskazéwki bezpieczenstwa zamieszczone w instrukcji
stosowania Ptytki 3M Petrifilm LAB oraz bezwzglednie ich przestrzegac. Instrukcje bezpieczenstwa nalezy zachowaé do
przysztego wykorzystania.

A OSTRZEZENIE: Oznacza niebezpieczng sytuacje, ktéra moze spowodowaé $mieré lub powazne obrazenia
i/lub uszkodzenie mienia.

WAZNA INFORMACJA: Oznacza potencjalnie niebezpieczna sytuacje, ktérej skutkiem, w razie niepodjecia $srodkéw
zapobiegawczych, moze by¢ uszkodzenie mienia.

A OSTRZEZENIE

Aby ograniczy¢ ryzyko zwigzane z narazeniem na zagrozenia biologiczne i ze skazeniem srodowiska:
e Przestrzegac¢ aktualnych norm branzowych i przepiséw miejscowych dotyczacych utylizacji odpadéw stanowigcych
zagrozenie biologiczne.

Aby ograniczy¢ zagrozenia zwigzane z uwolnieniem do srodowiska skazonego produktu:
e Przestrzega¢ wszystkich instrukcji dotyczacych przechowywania zawartych w instrukcji produktu.
e Nie uzywac produktu po uptywie terminu waznosci.

Aby ograniczy¢ zagrozenia zwigzane z infekcja bakteryjna i skazeniem w miejscu pracy:

e Przeprowadzi¢ test Ptytki 3M Petrifilm LAB w odpowiednio wyposazonym laboratorium i pod nadzorem
wykwalifikowanego mikrobiologa.

e Obowigzkiem uzytkownika jest przeszkolenie personelu w zakresie aktualnych, odpowiednich technik badan: na
przyktad Dobrych praktyk laboratoryjnych’, ISO/IEC 170252 czy ISO 72183.

Aby ograniczy¢ zagrozenia zwigzane z btedng interpretacja wynikéw lub niedoktadnymi wynikami:

e Firma 3M nie zatwierdzita stosowania Ptytek 3M Petrifilm LAB w przemystach innych niz spozywczy. Firma 3M nie
zatwierdzita Ptytek 3M Petrifilm LAB na przyktad do testowania wody, farmaceutykdw ani kosmetykdw.
Nie nalezy uzywac¢ Ptytek 3M Petrifilm LAB do testéw diagnostycznych u ludzi i zwierzat.
Ptytki 3M Petrifilm LAB nie umozliwiajg rozrézniania poszczegdlnych szczepdw drobnoustrojow.
Aby zapobiec narazeniu na dziatanie wilgoci, nie schtadza¢ otwartych woreczkéw. Zamrazarka uzywana do
przechowywania otwartych woreczkéw nie moze byé¢ wyposazona w funkcje automatycznego odszraniania,
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poniewaz wielokrotne narazenie ptytek na wilgo¢ moze spowodowac ich uszkodzenie.

Nie uzywac Ptytek 3M Petrifilm LAB, ktére noszg §lady przebarwien.

Nie stosowacé z Ptytkami 3M Petrifilm LAB rozcienczalnikéw zawierajgcych cytrynian lub tiosiarczan, poniewaz
moga one hamowadé wzrost.

WAZNA INFORMACJA

Aby uniknaé niedoktadnych wynikéw i utrzymaé zmodyfikowang atmosfere:
e Nie podnosi¢ wierzchniej folii z Ptytki do chwili pobrania kolonii.

Aby uzyska¢ dodatkowe informacje, nalezy zapoznac¢ sie z kartg charakterystyki.

W przypadku pytan dotyczgcych konkretnych zastosowan lub procedur nalezy odwiedzi¢ strone www.3M.com/foodsafety
lub skontaktowac sie z lokalnym przedstawicielem lub dystrybutorem firmy 3M.

Obowiazki uzytkownika

Uzytkownicy sg zobowigzani do zapoznania sie z instrukcjami oraz informacjami dotyczgcymi produktu. Odwiedz nasza
strone pod adresem: www.3M.com/foodsafety lub skontaktuj sie z lokalnym przedstawicielem lub dystrybutorem
firmy 3M.

Przy wyborze metody testowania nalezy pamietac, ze takie czynniki zewnetrzne, jak metody prébkowania, protokoty
testowania, przygotowanie prébki, dalsze postepowanie i technika laboratoryjna mogg wptywacé na uzyskiwane wyniki.

Obowigzkiem uzytkownika przy wyborze jakiejkolwiek metody testowania lub produktu jest poddanie ocenie
dostatecznej liczby prébek z wtasciwymi macierzami i z uwzglednieniem zagrozen powodowanych przez
mikroorganizmy, tak aby zastosowana metoda mogta spetni¢ oczekiwania uzytkownika i ustalone przez niego kryteria.

Obowigzkiem uzytkownika jest réwniez dopilnowanie, aby zastosowane metody testowania i uzyskane wyniki spetniaty
wymagania klienta i dostawcy.

Podobnie jak w przypadku kazdej metody testowania, wyniki uzyskiwane za pomoca produktu firmy 3M Food Safety nie
stanowig gwarancji jako$ci testowanych macierzy lub procesoéw.

Ograniczenie gwarancji / Ograniczone srodki zapobiegawcze

JESLI NIE ZOSTALO TO WYRAZNIE OKRESLONE W ROZDZIALE DOT. OGRANICZONEJ GWARANCJI
POJEDYNCZYCH OPAKOWAN PRODUKTOW, FIRMA 3M WY£ACZA ODPOWIEDZIALNOSC WSZYSTKICH
GWARANCJI DOMNIEMANYCH | DOROZUMIANYCH, W TYM MIEDZY INNYMI DOWOLNYCH GWARANCJI
ZGODNOSCI Z PRZEZNACZENIEM | PRZYDATNOSCI DO OKRESLONEGO CELU. W razie wad jakiegokolwiek
produktu firmy 3M Food Safety firma 3M lub jej autoryzowany dystrybutor wymieni taki produkt lub, wedle wtasnego
uznania, zwréci koszty zakupu tego produktu. Sg to jedyne przystugujgce srodki zaradcze. W ciggu szes¢dziesieciu

dni od wykrycia jakiejkolwiek podejrzewanej wady produktu nalezy niezwtocznie powiadomi¢ firme 3M oraz zwrécié
produkt. W celu uzyskania numeru autoryzowanego zwrotu towaréw (RGA, ang. Returned Goods Authorization) nalezy
skontaktowaé sie z dziatem obstugi klienta (1-800-328-1671 na terenie USA) lub z oficjalnym przedstawicielem firmy 3M
Food Safety.

Ograniczenie odpowiedzialnosci firmy 3M

FIRMA 3M NIE BEDZIE ODPOWIEDZIALNA ZA JAKIEKOLWIEK SZKODY ANI STRATY, ZAROWNO BEZPOSREDNIE,
POSREDNIE, SZCZEGOLNE, UBOCZNE LUB NASTEPCZE, W TYM MIEDZY INNYMI ZA UTRACONE ZYSKI. W
zadnym wypadku odpowiedzialno$¢ firmy 3M przyznana na mocy prawa nie moze przekroczy¢ ceny zakupu rzekomo
wadliwego produktu.

Przechowywanie

Przechowywacé nieotwarte woreczki z Ptytkami 3M Petrifilm LAB w temperaturze zamarzania lub chtodzenia od —20°C
do 8°C (od —4°F do 46°F). Tuz przed otwarciem doprowadzi¢ woreczki do temperatury pokojowej réwnej od 20°C

do 25°C (od 68°F do 77°F) i wilgotnosci wzglednej ponizej 60%. Niewykorzystane Ptytki 3M Petrifilm LAB wtozyé

z powrotem do woreczka. Zamkngé szczelnie, zaginajac brzeg woreczka i zaklejajgc tasma klejaca. Aby zapobiec
narazeniu na dziatanie wilgoci, nie schtadzaé¢ otwartych woreczkéw. Ponownie uszczelnione woreczki mozna
przechowywaé w chtodnym i suchym miejscu nie dtuzej niz cztery tygodnie. Zalecamy, aby ponownie uszczelnione
woreczki z Ptytkami 3M Petrifilm LAB byty przechowywane w zamrazarce w temperaturze nie wyzszej niz —15°C (5°F)
oraz nie dtuzej niz cztery tygodnie, jesli temperatura w laboratorium przekracza 25°C (77°F) i/lub laboratorium jest
zlokalizowane w regionie, w ktérym wilgotno$é wzgledna przekracza 50% (nie dotyczy pomieszczen klimatyzowanych).

W celu przechowywania ponownie uszczelnionych woreczkéw w zamrazarce umiescié¢ Ptytki 3M Petrifilm LAB
w pojemnikach, ktére mozna szczelnie zamkngé. Aby wyjgé¢ zamrozone Ptytki 3M Petrifilm LAB w celu ich uzycia,
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otworzyé pojemnik, wyjaé potrzebne Ptytki i niezwtocznie wtozyé pozostate Ptytki do zamrazarki w szczelnie
zamknietym pojemniku. Zamrazarka uzywana do przechowywania otwartych woreczkdw nie moze by¢ wyposazona
w funkcje automatycznego odszraniania, poniewaz wielokrotne narazenie ptytek na wilgo¢ moze spowodowac ich
uszkodzenie.

Nie uzywac Ptytek 3M Petrifilm LAB, ktére noszg $lady przebarwien. Data waznos$ci oraz numer serii znajdujg sie
na kazdym opakowaniu Ptytek 3M Petrifilm LAB. Numer serii jest rowniez podany na poszczegdlnych Ptytkach 3M
Petrifilm LAB.

AUtylizacja
Wykorzystane Ptytki 3M Petrifilm LAB mogg zawiera¢ mikroorganizmy stanowigce potencjalne zagrozenie biologiczne.
W celu utylizacji tych ptytek nalezy postepowac zgodnie z przepisami lokalnymi, regionalnymi oraz branzowymi.

Instrukcja uzycia
Nalezy doktadnie przestrzega¢ wszystkich instrukcji. W przeciwnym razie wyniki mogg by¢ niedoktadne.

Przygotowanie prébek
1. Stosowaé odpowiednie jatowe rozcienczalniki:

Rozcienczona woda buforowana fosforanem Butterfielda, buforowana woda peptonowa, 0,1% roztwér wody
peptonowej, sél fizjologiczna (0,85-0,90%), bulion Letheen, bulion Letheen zmodyfikowany lub rozciefAczalnik
peptonowy z solg (rozcienczalnik maksymalnego odzysku).

Nie stosowac¢ z Ptytkami 3M Petrifilm LAB rozcienczalnikéw zawierajgcych cytrynian lub tiosiarczan, poniewaz
moga one hamowacé wzrost.

2. Zmiesza¢ lub zhomogenizowaé probke.

Stosowanie ptytek
1. Umiescié Ptytke 3M Petrifilm LAB na ptaskiej, rownej powierzchni.

2. Podnies¢ wierzchnig folie i za pomocg pipety ustawionej prostopadle do obszaru inokulacji rozprowadzi¢ 1 ml
zawiesiny prébki na srodku spodniej folii.

3. Rozwingé¢ wierzchnig folie na prébce, aby zapobiec uwigznigciu pecherzykéw powietrza.

4. Umiesci¢ 3BM™ Petrifilm™ ptaskg gtaszczke (nr kat. 6425) na srodku Ptytki 3M Petrifilm LAB. Delikatnie nacisngé
srodek 3M Petrifilm ptaskiej gtaszczki, aby réwno rozprowadzi¢ prébke. Rozprowadzi¢ materiat posiewowy po
catej powierzchni wzrostu Ptytki 3M Petrifilm LAB zanim nastgpi zelowanie. Nie przesuwac¢ 3M Petrifilm ptaskiej
gtaszczki wzdtuz folii.

5. Usunag¢ 3M Petrifilm ptaskag gtaszczke i pozostawic¢ Ptytke 3M Petrifilm LAB na co najmniej jedng minute, aby
umozliwi¢ wytworzenie sie zelu.

Inkubacja
Inkubowaé Ptytki 3M Petrifilm LAB w pozycji poziomej, ze strong przezroczysta skierowang do géry, w stosach po
maksymalnie 20 Ptytek.

Inkubowac Ptytki 3M Petrifilm LAB przez 48 godzin * 3 godziny w temperaturze od 28°C do 37°C. W zaleznosci
od aktualnie przyjetych lokalnie metod mozna stosowac rézne czasy oraz temperatury inkubacji. Niektére z nich
wymieniono w czesci ,Specjalne instrukcje dotyczace zatwierdzonych metod”.

Interpretacja wynikéw

1. Ptytki 3M Petrifilm LAB mozna zlicza¢ za pomoca standardowego licznika kolonii lub innego podswietlanego
urzadzenia powiekszajgcego. Nalezy zliczy¢é wszystkie czerwone kolonie, niezaleznie od rozmiaru lub natezenia
barwy. Nie liczy¢ kolonii na blokadzie z piany, poniewaz zostaty one oddzielone od selektywnego oddziatywania
podtoza. Nie liczy¢ pecherzykéw-artefaktéw, ktére moga by¢ obecne na ptytce.

2. Aby okresli¢ taczng liczbe bakterii kwasu mlekowego, zliczy¢ wszystkie czerwone kolonie z pecherzykami gazu
i bez.

3. Heterofermentatywne bakterie kwasu mlekowego to kolonie, ktére majg czerwony kolor i znajdujg sie blisko (w
obrebie $rednicy jednej kolonii) uwigzionego gazu. Czerwone kolonie bez pecherzykéw gazu sg definiowane jako
homofermentatywne bakterie kwasu mlekowego.

4. Okragty obszar wzrostu wynosi okoto 30 cm?. Zakres liczenia w przypadku Ptytek 3M Petrifilm LAB jest réwny
nie wiecej niz 150 kolonii czerwonych z gazem i/lub nie wiecej niz 300 kolonii czerwonych bez gazu. Oszacowan
mozna dokonywac w oparciu o Ptytki 3M Petrifilm LAB zawierajgce wiecej niz 150 lub 300 kolonii, zliczajac liczbe
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kolonii z dwéch lub wiekszej liczby reprezentatywnych kwadratéw i okreslajac srednig liczbe na kwadrat. W celu
okreslenia przyblizonej liczby na ptytke nalezy pomnozy¢ $rednig liczbe przez 30.

5. Ptytki 3M Petrifilm LAB z liczbg kolonii zbyt duzg do zliczenia (TNTC) mogg charakteryzowac sig nastepujgcymi
cechami: duzo matych kolonii, duzo pecherzykéw gazu oraz zmiana koloru zelu z niebieskiego na rézowo-
purpurowy. Wysokie skupienie kolonii na Ptytce 3M Petrifilm LAB moze skutkowaé zmiang koloru catego obszaru
wzrostu na ciemny niebieski lub fioletowy z rézowym obramowaniem na zewnetrznej krawedzi ptytki. Czasami
rozktad kolonii i pecherzykdéw gazu moze by¢ nieregularny. Gdy do tego dojdzie, wynik nalezy zapisa¢ jako TNTC.
Jesli wymagane jest rzeczywiste zliczenie, zastosowac wyzsze rozcienczenie.

6. Jesli to konieczne, mozna izolowac kolonie w celu dalszej identyfikacji. Unie§¢ gorna folie i za pomocg odpowiedniej
metody pobrac kolonie z zelu. Testowacé, wykorzystujgc procedury standardowe.

7. Jesli nie mozna zliczy¢ Ptytek 3M Petrifilm LAB od razu po wyjeciu z cieplarki, mozna odtozy¢ je do
przechowywania w celu zliczenia ich w pézniejszym czasie. W tym celu nalezy zamrozi¢ je w szczelnym pojemniku
w temperaturze nizszej badz réwnej —15°C (5°F) przez maksymalnie jeden tydzien.

W celu uzyskania dalszych informacji nalezy zapozna¢ sie z dokumentem ,Przewodnik dotyczacy interpretaciji
wynikéw przy stosowaniu Ptytek 3SM™ Petrifilm™ LAB”. W przypadku pytan dotyczacych konkretnych zastosowan lub
procedur nalezy odwiedzi¢ strone www.3M.com/foodsafety lub skontaktowac sie z lokalnym przedstawicielem lub
dystrybutorem firmy 3M.

Specjalne instrukcje dotyczace zatwierdzonych metod
Certyfikat nr 041701 AOAC® Performance Tested Method*™

W badaniu AOAC® RI PTM metoda z uzyciem Ptytek 3M Petrifilm LAB zostata uznana za tak samo skuteczng, a
nawet lepszg od typowych zliczern metod referencyjnych wedtug Compendium of Methods for the Microbiological
Examination of Foods (CMMEF) rozdziat 19, wydanie pigte, a takze ISO 15214: Microbiology of food and animal feeding
stuffs — Horizontal method for the enumeration of mesophilic lactic acid bacteria — colony-count technique at 30°C,
wydanie pierwsze, 1998-08-01.

Zakres zatwierdzenia: toso$ wedzony na zimno, ciasta z kremem, sos §mietanowy do satatek, kurczak, szynka, indyk,
krojona kaczka, marynowane éledzie, kimchi, majonez, satatka ziemniaczana z musztarda, pasztet, jogurt, sos do
kurczaka, pepperoni, ser twarogowy, pizza do piekarnika i stal nierdzewna (powierzchnia §rodowiskowa).

Inkubacja:
Inkubowac Ptytki 3M Petrifilm LAB przez 48 *+ 3 godziny przy 28°C £ 1°C lub 37°C = 1°C.

VJAOAC

RESEARCH INSTITUTE

LICENSE NUMBER 041701

Certyfikacja NF VALIDATION instytutu AFNOR Certification

Walidacja NF VALIDATION certyfikowanych metod zgodna z ISO 16140-22 w poréwnaniu z 1ISO 152148,

Podczas wdrazania powyzszych instrukcji stosowania nalezy skorzysta¢ z ponizszych informacji szczegétowych:
Zakres zatwierdzania:

Wszystkie prébki produktéw spozywczych (z wyjatkiem jogurtu) i przemystowe probki srodowiskowe.
Przygotowanie probki:

Nalezy stosowac jedynie rozcienczalniki® znajdujgce sie na liscie ISO lub bulion Letheen po wyjatowieniu.
Inkubacja:

Inkubowaé Ptytki 3M Petrifilm LAB przez 48 godzin + 3 godziny w temperaturze 30°C = 1°C.

Interpretacja wynikéw:

Zliczy¢ liczbe mikroorganizmdw znajdujacych sie w testowanej prébce na jednej ptytce na rozcienczenie, zgodnie z norma
ISO 72183. Oszacowania wykraczajg poza zakres certyfikatu NF Validation (patrz ustep 4 czesci Interpretacja).
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VALIDATION
EN SO 16140

3M 01/19-11/17
ALTERNATIVE ANALYTICAL METHODS FOR AGRIBUSINESS
http://nf-validation.afnor.org/en

Dodatkowe informacje na temat korica waznosci mozna znalez¢ w certyfikacie NF VALIDATION dostepnym na wskazanej
powyzej stronie internetowe;.
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NHCTpYKLMN K NpenapaTy

TecT-n1IacTUHA gNA nNogcyeTa MOJIOUHOKUCIIbIX 6aKTepuii

OnucaHve v npegHa3HavyeHMe npenapara

TecT-nnactrHa 3M™Petrifilm™ (LAB) Ans nogcyeTa MOIOYHOKUCbIX 6aKTepUii — 3TO aBTOHOMHas cMcTema ¢
NoAroTOB/IEHHONM A1 06pa3L0B Cpefol, coepxalleit MMTaTe/ibHble BelLecTBa, PacTBOPMMOE B XOI04HOM BoZe
reneobpasyrolLiee BeLLLECTBO N TeTPa30AMeBbIli MHAMKATOP, obsieryaroLmnii noAcyeT KOAOHWI. TecT-nnacTrHa
3M Petrifilm LAB cofepXuT yaansatoLie KNCopos coeJMHeHNs], KOTOpble CO34atoT aHaspobHyto cpeay ANis
BOCCTaHOBJIEHMS FOMO- N reTepodpepMeHTaTUBHbBIX MONOYHOKMCLIX 6aKTEPUIA MPU MPOU3BOACTBE NULLEBBIX
NPOAYKTOB 1 HAaNUTKOB. MONIOUHOKMCAbIE BaKTepU ONpesensatoTcs Kak HeCNOPOreHHbIe rPaMmnooXnTeIbHbIe
KOKKW WA Nanoyku, KOTopble BbIpabaTblBalOT MOJIOYHYIO KNCNOTY B pe3ynibTaTe YrneBoAHOV pepMeHTaumm’.
foMmodepMeHTaTVBHbIE MOJIOYHOKUC/Ible bakTepu B OCHOBHOM BblpabaTbiBalOT MOJIOYHYHO KMCIOTY, B TO BpeMs
Kak retepopepmMeHTaTMBHbIE MOJIOYHOKNC/bIE BakTepmn B AOMOHEHME K MOJIOYHON KMCNOTe BbipabaTbiBatoT
ras. Ha rect-nnactnHax 3M Petrifilm LAB romodepmeHTaTMBHbBIE MOIOYHOKMC/IbIE BAaKTEPUN UMEIOT BUS
KpaCHbIX KOJIOHW 6e3 ra3a, KoJIoHUN Xe reTepodpepMeHTaTVBHbIX 6aKTepuin MMerT BUA KPACHbBIX KOOHWIA C
COOTBETCTBYIOLLMMMN My3blpbKaMu rasa.

Tect-nnactrHa 3M Petrifilm LAB moxeT He 06HapyxunBaTb TepMOUIbHbIV CTPENTOKOKK, KOTOPbI YacTo
NCMOJIb3yeTCs B KayeCTBe CTapTOBOW Ky/IbTypbl B OnpeseneHHbIX pepMeHTUPOBaHHbIX MPOAYKTaX, TakMX Kak
norypr.

KomnoHeHTbI TecT-nnactuH 3M Petrifilm LAB npoge3nHPULUMpPOBaHbl, HO He CTepuan3oBaHbl. KomnaHus

3M Food Safety nmeet ceptudumkat MexayHapoAHOW opraHmMsaummy no ctaHgaptTusayum (ISO) 9001 B chepe
pa3paboTok 1 NPon3BOACTBA. TecT-nacTuHbl 3M Petrifilm LAB He 6b111 McnbITaHbl HA BCEX BO3MOXHbIX MULLEBbIX
npoAyKTax, npoueccax o6paboTkmM NPoAYyKTOB, MPOTOKOMAX aHaNN3a, a TakKe Ha BCeX BO3SMOXHbIX LLUTaMMaXx
MUKPOOPraHn3MOoB.

TexHUKa 6e30nacHOCTN

Monb30BaTe/b JOKEH MPOYECTb, MOHATL U COBIOAATL BCE YKA3aHWSA MO TeEXHMKE 6€30MacHOCTU B MHCTPYKLMAX
K TecT-naactuHam 3M Petrifilm LAB. CoxpaHuTe MHCTPYKLMN MO TEXHUKE 6e30MacHOCTY ANS MCMOb30BaHNS B
AanbHenLwemM.

ANPEAYNPEXAEHWUE. Yka3biBaeT Ha PUCK BO3SHUKHOBEHMS OMACHOM CUTyaLmn, KOTopast, eCin ee He n3bexarsb,
MOXET NMPUBECTU K TAXKE/bIM TPaBMaM, CMepTy
1 (M) NOBPEXAEHUIO UMYLLIECTBA.

YBEAOMJIEHUE. Yka3biBaeT Ha NOTEHLMaAbHO ONACHY CUTYaLuIo, KOTOpasi, eC/iN ee He n3bexaTtb, MOXeT
MPYBECTU K MOBPEXAEHUNIO NMMYLLIECTBA.

ATNPEAYNPEXAEHUNE

ANs CHMKEHUS PUCKOB, CBSAI3aHHbIX C BO34eACTBUEM 61MOI0rMUYecky ONacHbIX BELLLECTB U 3arpA3HeHnem

oKpy>katroLeii cpeapbl, Heo6xoaMMo co6naaTh CrieayoLLMe NpaBuna.

e YTUAnN3Mpylite BUONOTMYECKM ONacHbIe OTXOAbl B COOTBETCTBUM C AMCTBYHOLLMMUN OTPAC/IEBbIMUN CTaHAAPTaMM
N MEeCTHbIMW HOPMaMMU.

[Onsi CHAXKEHUA PUCKOB, CBSAI3aHHbIX C BbIMYCKOM 3apa)K€HHOro NpoAyKTa, npuaep>xnuBaiitecb
npuBeAeHHbIX Aanee peKoMeHAaLuniA.

e Cobntogalite Bce yKasaHMs MO XPaHEHWIO NMPOAYKTA, COAEPXKALLMNECS B UHCTPYKLMSIX K HEMY.

e He ncnonb3ylite NPOAYKT MO UCTEYEHUN €FO CPOKA FOAHOCTU.

Ana cHUKeHNA pUCKOB, CBAASaHHbIX € 6aKTepuanbHbIM UHPMLIMPOBaHMUEM U 3arps3HeHUeM paboyero

MecTa, Heob6xoAMMo cobnloaaTh cneayloLme npasuna.

e BhIMonHANTE aHaNu3 C UCNOb30BaHMeEM TecT-nnactuH 3M Petrifilm LAB B Hagnexalmm o6pasom
060pys0BaHHONM nabopaTtopum Noj KOHTPoeM KBanuGuLMPOBaHHOro M1MKpoburonora.

e [losb3oBaTeslb 0653aH 0BY4YNTbL NMepPCcoHaN COOTBETCTBYIOLLVIM METOAMKAM NMpoBejeHNs 1Cccie0BaHA,
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HanpuMep ONMCaHHbLIM B CBOAe npaBun «Haanexalas nabopatopHas npaktuka»', ctaHgapte ISO/IEC 170252
nnn ISO 72183

ANnA CHUWKEHNA PNCKOB, CBA3aHHbIX C HEMPaBW/IbHO MHTepnpeTaLueil pe3ynLTaToB U NoslyYeHnem

HETOYHbIX pe3yNbTaToB, HE06X0A4MMO cobnOAaTL cneayoLme npasuna.

e TecTt-nnactuHbl 3M Petrifilm LAB He 3apernctpmpoBaHbl KoMnaHuer 3M Ang ncnonb30BaHUs B Kaknx-nmbo
APYrnx oTpacnsx, Kpome nNpov3BoACTBa NULLEBbLIX MPOAYKTOB 1 HAaNUTKOB. K nprMepy, TeCT-MNacTUHbI
3M Petrifilm LAB He 6bin1 3apernctprpoBaHbl komnaHuein 3M ana aHanusa BoAbl, GapMakoIornyeckumx
npenapaTos N KOCMETUKMN.

e He ncnonb3yiTe TecT-nnactuHbl 3M Petrifilm LAB ans gnarHoctupoBaHus 3a6oieBaHUiA nojern nnm
XUBOTHbIX.
Tect-nnactuHbl 3M Petrifilm LAB He no3sonsoT gnddepeHumnpoBaTb pasnmyHble LUTaMMbl MUKPOOPraHN3MOB.
Bo n3b6exaHune BO3eliCTBUSA BNarv He oxaxarite oTKpbiTble nakeTbl. MOpo3uibHas Kamepa, B KOTOPOW
XPaHATCA pacrieyaTaHHble NakeTbl, JO/PKHA paboTaTb 6e3 aBTOMAaTUYECKOro LKAa Pa3sMOpPaxmnBaHus, Haye
MHOroKpaTHOe BO3/eCTBMeE Baru Ha TeCT-NJACTUHbI MOXET MOBPeAUTb UX.
He ncnonesyinte Tect-nnactrHel 3M Petrifilm LAB, LBeT KOTOPbIX M3MEHWACS.
He ncnonesyinTte c Tect-nnactnHamum 3M Petrifilm LAB pacTtBopuTtenu, cogepcalime uutpatbl Uan
TrocynbdaThbl, MOCKONBKY OHW MOTYT 3aMeA/INTb POCT 6aKTepuii.

YBEAOMNEHWUE

[na o6ecneyeHns TOUHOCTM pe3ynbLTaTOB U Noaaep>KaHUs N3MeHeHHo cpeAbl cobniogaliTe cneayouime

Tpe6oBaHwuA.

e [logHMMaTe NOKPbLIBAOLLYIO MJIEHKY TeCT-MAacTVHbI TO/IbKO B TOM Cyyae, ec/ii He06X0AMMO N3BeYb
KOJIOHUN.

[ONONHUTENBHY NHPOPMALMIO CM. B MacnopTe 6€30MacHOCTM NPOAYKTa.

Ecnwn y Bac BO3HMKAM BOMPOCHI O KOHKPETHbIX COCobax MPpUMEHEeHUs Uy npouesypax, moceTuTe Hall Beb-caliT
no agpecy www.3M.com/foodsafety nnu obpatnutecbk K MECTHOMY NMPeACTaBUTE/O U AUCTPUBBIOTOPY KOMMaHUN
3M.

OTBeTCTBEHHOCTb NOJ/ib30BaTesien

MNMonb3oBaTenn HeCyT MNOJIHYH OTBETCTBEHHOCTb 3@ O3HAKOMJ/IEHME C MHCTPYKUMAMU 1 nHpopMmaLmeln 06
NCNONb30BaHUM NpenapaTa. Ansa noayyeHns AONOAHUTENbHON MHPOPMaL MK MOCeTUTE HaLl Beb-calT No agpecy
www.3M.com/foodsafety 11M60 cBAXUTECH C MECTHBLIM NPeACTaBUTENEM UK AUCTPUOBIOTOPOM 3M.

Mpw BbIGOPE METOAA UCCNEA0BAHNS BaXHO MOHUMATb, YTO Ha pe3y/bTaTbl UCCIeA0BaHMA MOTYT BAUSTL BHELLHNE
dakTOopbl, HaNprMep MeToZ 3a6opa Npo6, MPOTOKON UCCIeA0BaHWS, MOArOTOBKA NPo6 K MCCIeA0BaHWI0, CMOCO6bI
06paboTkM Npo6 BO BpeEMS MCCIEA0BaHWS, a TakxKe NCMoib3yeMoe 060py0BaHMe.

3a BbI6OP MeToZa UCCNeA0BaHNA U UCCIeAyeMOoro NpoAykTa OTBeYaeT Noab3oBaTeb. [onb30BaTeNb A0XKEH Ha
OCHOBaHUN NCCNEA0BaHSA AOCTAaTOYHOMO KOMYECTBA 06PA3LI0B C MOMOLLBI HAaA/IEXALLMX MAaTPUL, U MUKPOBHbIX
MPOBOKALIMOHHbIX NMPO6 ONpeAennTb, OTBEYAET /1M BbI6PaHHbIA METOZ UCCNEA0BAHMSA HEO6XOANUMBIM eMy
KpUTEepUsiM.

Kpome TOro, Mosib3oBaTe/lb 0653aH YCTaHOBWTb, OTBEYAKOT /I METO bl N PE3Y/IbTaTbl MPOBOANMbIX UM aHaN1N30B
Tp66OBaHI/IF|M ero KJ1IMeHToB " NMocCTaBLLIIKOB.

Pe3ynbTaTthl, NONyYeHHbIE C MOMOLLI NpoaykTa 3M Food Safety (kak 1 npu ncnosiib30BaHUM 1060ro APyroro
MeTOo/ a I/ICCI'IEAOBaHI/II‘/JI), He rapaHTNPYOT Ka4veCTBO MaTpuL NI TEXHOTOTMYECKX npoueccoBs, noasepraBLUNXCA
nccneAoBaHUAM.

OrpaHunyeHve rapaHTuUii n cpeacTB Cyae6HOM 3aLnTbl

EC/IN IHOE IBHO HE YKA3AHO B PA3JE/IE O6 OTPAHUYEHHOW FAPAHTAN HA MHAMBWAYA/TbHOW YNAKOBKE
MPOAYKTA, 3M HE MPU3HAET MNMPAMbBIE NJTN KOCBEHHbLIE OBA3ATE/IbCTBA, BKJ/THKOYASA, MOMNMO MPOYETO,
FAPAHTIVHO TOBAPHbIX XAPAKTEPUCTUK MU NCMONB30OBAHVE B COOTBETCTBMM C YKA3SAHHOW OBNACTbIO
MPUMEHEHWA. Ecnu kayecTBO NpoayKTa oTAena 6€30nacHOCTU NULLEBOW NPOAYKLMM KOMNaHWM 3M He aBnsieTcs
Hagnexawm, KomnaHusa 3M Uav ynoaHOMOYEHHbIM 3TOM KOMMNaHWen AUCTPUBLIOTOP 0653yeTCs Mo CBOeMy
YCMOTPEHUIO 3aMEeHUTb 3TOT NPOAYKT UM BO3MECTUTb CTOMMOCTb MOKYMKW 3TOr0 NPOAYKTa. 3TO eANHCTBEHHbIN
Cnocob paspelleHuns cnopa. O BO3MOXHOM AedeKkTe He0bX04MMO HeMeANeHHO YBeOMUTL KOMMaHuo 3M B
TeyeHve WeCTUAeCAT JHeli C MOMEHTa ero 06Hapy>XXeHWs, Noc/ie Yero BepHyTb NPOAYKT B KoMMAaHuto 3M. Ans
CaHKLMOHMPOBaHWSA BO3BpaTa TOBapa MO3BOHUTE B C1Y>XOY noaaepkn knneHTos (1-800-328-1671 B CLUA) nan
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cBoeMy oduLmManbHOMY npeacTaBuTento komnaHum 3M Food Safety.

OrpaHnyeHune oTBeTCTBEHHOCTU KoMnaHum 3M

KOMMAHWA 3M HE HECET OTBETCTBEHHOCTW 3A YLLEPBE N YBbITKW, ABNAOLWNECA MPAMbIMW, HEMPAMbBIMW,
DAKTUYECKMW, CTYHANHBIMW NN KOCBEHHBIMW, K KOTOPbIM, B YACTHOCTU, OTHOCUTCS YNYLLEHHAS
BbIFOAA. OTBETCTBEHHOCTL KOMMaHMM 3M HM NpU KakMX 06CTOATEeNbCTBaX M HECMOTPS HU Ha Kakue TpeboBaHus
He MOXEeT NpeBbILLaTb CTOVMOCTL NMPOAYKTa.

XpaHeHune

XpaHuTe HepacrneyaTaHHble NnakeTbl C TecT-nnacTMHamu 3M Petrifilm LAB B xonognnbHMKe UM MOPO3UAbLHON
Kamepe npw temnepatype o1 -20 Ao 8 °C (o1 -4 0 46 °F). Nepes OTKPbITVEM MAKETOB 1 HEMOCPEACTBEHHbIM
NCMNOJIb30BaHMEM TeCT-MIacTVH MOJOXKANTE, MoKa TemnepaTypa HepackpbITblX NakeTOB He AOCTUIHET KOMHATHO,
TO ecTb OT 20 g0 25 °C (o1 68 A0 77 °F) Npy OTHOCUTENIBHOW BIAaXHOCTN MeHee 60 %. Hencnonb3oBaHHbIE
TecT-nnactuHbl 3M Petrifilm LAB cknagbiBariTe 06paTHO B nakeThbl. 3aBepHUTE OTKPbITLIM Kpar naketa u

3aKneinTe Knerikor neHTor. Bo nséexxaHme Bo3gencTBUSA BRarn He ox1aXkaaiTe oTKpbITbie NaKeThl.
MoBTOPHO 3aneyvaTaHHbIe NakeTbl MOXHO XPaHUTb B CyXOM MPOX/IaAHOM MecTe He 6o/iee yeTblipex Heaenb.

Ecnn TemnepaTtypa B nabopatopuu npesbiwaet 25 °C (77 °F) n (nnn) nabopatopusa pacnosioXXeHa B permoHe

C OTHOCUTE/NIbHOM BAAaXXHOCThIO Bbile 50 % (3a nckitoveHneM KOHANLMOHNPYEMbIX MOMeLLeHN1I), MTOBTOPHO
3anevaTaHHble nakeTbl ¢ TecT-naacTnHamuy 3M Petrifilm LAB pekoMeHAyeTCs XpaHUTb B MOPO3UIBHOM KaMepe npu
Temnepatype He 6onee -15 °C (5 °F) MakcMmMym yeTbipe Hegenu.

XpaHWTb MOBTOPHO 3aMeyaTaHHble NakeTbl € TecT-nnactmHamm 3M Petrifilm LAB B MOpo3unbHOM Kamepe ciegyeT
B MJIOTHO 3aKPbITOM KOHTeHepe. s NCNob30BaHNSA 3aMOPOXeHHbIX TecT-naactuiH 3M Petrifilm LAB oTkpoiiTe
KOHTeHep, N3BneknTe HeobXoANMMOE KOMYECTBO TeCT-MNACTUH U CPa3y Xe NoMecTUTe OCTaBLUMecs TecT-
NNacTVHbI 06PaTHO B MOPO3UJ/IbHYIO KaMepy B MJIOTHO 3aKPbITOM KOHTeHepe. Mopo3uibHas kKaMmepa, B KOTOPOWA
XPaHATCA pacreyaTaHHble nakeTbl, JO/PKHA paboTaTb 6e3 aBTOMAaTUYECKOro LKAa Pa3sMoOpaxmnBaHus, nHaye
MHOroKpaTHOe BO3/eCTBME BAru Ha TeCT-NJACTUHbI MOXET MOBPeAUTb UX.

He ncnonbsyite TecT-nnactuHel 3M Petrifilm LAB, LBeT KOTOPbIX U3MeHWACSA. [laTa NCTeUeHMsA CpoKa ro4HOCTU
N HOMep NapTuK yKa3aHbl Ha KaXAol ynakoske TecT-naactnH 3M Petrifilm LAB. Homep napTum Takxe ykasaH Ha
Kakaol Tect-nnactrHe 3M Petrifilm LAB.

AYTunnusauums

Mocne ncnonb3oBaHWsA TecT-NnacTHbl 3M Petrifilm LAB MoryT cogepXaTb MUKPOOPraH3Mbl, BOSMOXHO
npeacraBndrowme 6VIOﬂOFVIHeCKyI-O OMNacHOCTb. CO6J‘II-OAal7ITe TeKywmne MecCTHble, permoHasibHble, HaUMOHa/IbHbIE
OTpac/ieBble CTaHAAPTbl B OTHOLWEHNIW YTUAN3aUNN.

WHCTPYKLMU NO NPUMEHEHUIO
CTporo cobntoaaiiTe Bce MHCTPYKUMW. B NpOTMBHOM ciyyae pesynbTaTbl MOTYT 6bITb HETOUHBIMMU.

MNoaroToBKa o6pasua
1. Wcnonb3ynTe noaxoadaLume ctTepuibHble pacTBOPUTENN:

BOZHbIN pacTBop docdaTHoro bydpepa batrepdunga, 3abydepeHHyro nenToHHy0 Boay, 0,1%-Hyo NenTOHHYH
BoZy, ¢mnspacteop (0,85-0,90 %), NeTUHOBLI BYNbOH, MOANGULIMPOBAHHbIN NETUHOBLIA BYN1LOH UK
NeNTOHHbI CONEBO pacTBOpPUTE/b (PaCTBOP BOCCTAHAB/INBAIOLLAI).

He ucnonb3yiite ¢ TecT-nnactuHamm 3M Petrifilm LAB pactBopuTenu, cogep>xalime LnTpaTbl Nn
Trnocynb¢aTtbl, NOCKO/IbKY OH/ MOTYT 3aMeA/INTb POCT 6aKTepuiA.

2. [epemeluariTe o6pasel, B MeLLaJIKe UV FOMOreHn3aTope.

MNoces
1. Monoxwute TecT-nnactnHy 3M Petrifilm LAB Ha ni10CKyto pOBHYIO MOBEPXHOCTb.

2. ToAHVIMUTE NMOKPbIBAOLLYO NAEHKY W MUNETKOM, PacnoNOXEHHOW NepreHANKYIsipHO 061acT NoceBa,
HaHecuTe Ha LLeHTPasibHYH YacTb NOA/IOXKHOM NAeHKN 1 MA cycneH3nm obpasLa.

3. TlnaBHO OMycTUTE NOKPbIBAIOLLYHO M/IEHKY Ha 06pa3seL, TakM 06pa3oMm, UTOBbI He JONYCTUTL MNoMaZaHNs BO3Ayxa.

Paszmectute 3M™ Petrifilm™ Pacnpegenutens (Ne 6425 no katanory) B LLeHTPanbHOM YacTy TecT-nnacTnHbl 3M
Petrifilm LAB. Cnerka HagaBuTe Ha LieHTpanbHYyto yacTb 3M Petrifilm Pacnpegenntens, 4tobbl paBHOMEpPHO
pacnpegenntb obpaseL,. Pacnpegennte NoceBHYO KynbTypy Mo Bcel 061acTy pocTa TecT-naacTnHbl 3M
Petrifilm LAB, npexae yuem obpasyetcs renb. He pasrnaxusarite nneHky 3M Petrifilm Pacnpeaenntenem.

3



(Pyccknin) ﬁ H

5. [ns obpasoBaHus rens ybepute 3M Petrifilm Pacnpegenntens v He Tporalite TecT-nnactuHy 3M Petrifilm LAB
B TeYeHVe No MeHbluUel Mmepe 0AHON MUHYTbI.

Nuky6auuns
NHkybupyinTe TecT-nnactuHel 3M Petrifilm LAB B ropr3oHTasibHOM MOAOXEHU NPO3payHOi CTOPOHOW BBEPX B
cTonkax He 6onee yem no 20 TeCT-NNACTUH.

NHkybupyinTe TecT-nnactuHbl 3M Petrifilm LAB B TedeHue 48 + 3 yacos npu Temnepatype oT 28 go 37 °C.
MPoACIKNTENBHOCTL U TeMMepaTypa NHKY6aLMK BbI6MPatOTCA B 3aBUCUMOCTU OT UCMONb3YeMblX MEeCTHbIX
CTaHAAPTHbLIX METO/0B; HEKOTOPbIE U3 3TUX METOZO0B YKa3aHbl B pasjesie «0cobble MHCTPYKLNN K
yTBep>XXAEHHbIM MeToAaM».

NHTepnpeTauuns pesynbTaToB

1. KonnuectBo KOMOHMIA Ha TecT-nnactnHax 3M Petrifilm LAB MOXHO nocymMTaTh C NMOMOLLbIO CTaHAAPTHOIO
cyeTymKa KOIOHUIA NN APYroro NoAcBeyYBaemMoro ysenmumntens. Mocumtaite Bce KpacHbIe KOOHUN NI06bIX
pa3MepoB C 060N NHTEHCUBHOCTLHO OKPaCkX. He yunTbiBaliTe KOIOHWW, NOMasLUne Ha Kpas, MOCKO/bKY OHU
He NoABeprinNcCb CeNeKTUBHOMY BO3AENCTBUIO MUTaTeNbHO cpesbl. He yunTbiBaiTe BO3SMOXHbIE apTedakTHbIe
ny3bIPbKY BO34yXa.

2. [nsa onpeseneHusi obLLEro KOMYeCTBa MONOUYHOKUCbIX BakTepuii MocunTaiTe BCe KpacHble KOTOHWM C Fa3oMm
n 6e3 Hero.

3. reTepOd)epMeHTaTVIBHble MOJIOYHOKWC/1blE 6a|<Tep|/||/| — 3TO KOJIOHUWN KPpaCHOro UBeTa C Haxo4daWnNMnca pagom
(Ha paccTtoaHnn, He NpeBbilakLlemM AnamMmeTp KONOHWW) ny3blpbKaMu ra3a. KpaCHbIe KOJIOHNM 6e3 rasa —
I'OMO(I)epMeHTaTI/IBHbIe MOJIOYHOKWC/1ble 6a|<Tep|/M.

4. Tnowaab Kpyrnor o6n1actn pocTta coctaBnaseTt npnbansntensHo 30 cm2. lmanasoH nojcyera Ans Tect-
nnactuH 3M Petrifilm LAB coctaBnset He 6onee 150 KpacHbIX KONOHWI € razoM 1 (nnn) He 6onee 300 KpacHbIX
KOMOHWI 6e3 rasza. [poBoANTL OLLEHKY MOXHO Ha TecT-nnactuHax 3M Petrifilm LAB, cogepxxawmx 6onee 150
nav 300 KONOHWI. N5 3TOro HeEOBXOAMMO NMOCUNTATb KONNYECTBA KOJIOHWIM Ha ABYX UK 6osiee XapakTepHbIX
KBajpaTHbIX y4acTKax 1 onpeaennTb cpesHee apnudmMeTrveckoe A5 KaxA0ro y4actka. YMHOXbTe cpejHee
KoNmMuecTBo Ha 30, UTobbI ONpeseNnTb PacueTHOE KOMYECTBO Ha KaXKA0M NaacTuHe.

5. Tect-nnactuHbl 3M Petrifilm LAB ¢ He noAfaroLMcst UICHUCIEHNIO KONNYeCTBOM KOOHWUI (TNTC) MoryT meTb
OAMVIH NN HECKOJIBKO CNeAYHOLLINX MPU3HAKOB: 60/bLLIOE KOMNYECTBO MEKMX KOJIOHUIA, 60/bLLOe KONNYeCTBO
Ny3bIPbKOB rasa v noTemMHeHme (nepexos oT CMHero LseTa K po30BaTo-NMyprypHOMY). Bbicokas KOHLeHTpaumsa
KOMIOHWI Ha TecT-nnactuHax 3M Petrifilm LAB npuBegeT K TOMy, 4YTO BCA 06/1aCTb POCTa U3MEHUT LBET OT
TEeMHO-CMHEero A0 NyprypHOro C pO30BbIM 06040M MO BHELLUHEMY KPato TeCT-MaacTuHbl. B peakunx cnyyvasnx
pacnpejgeneHvie KONOHUIA NV My3bIPbKOB BO34yXa MOXeT 6biTb 6ecnopsagouHbiM. ECiv nponsongeT uTo-To
13 OMNWCAHHOrO BblILLE, KONYECTBO KOOHMNM MOXHO OTMEeTUTb Kak He nogjatoLleecs ncumncneruto (TNTC).
Ecnn >xe Heobxoammo onpeaenntb dakTnveckoe KOMYecTBo, NPomn3Be uTe Noces C 6oee CUIbHbIM
pa3baBneHmneM.

6. Tpu HEO6XOANMOCTI KOIOHNW MOXHO OTAENUTb AN Aa/lbHENLIEero nccnegoBanus. NMogHMmTe
MOKPbIBAOLLYH NIEHKY U U3BNEKNTE KOIOHWNIO 13 Fefisl, MPUMEHSISt MPY 3TOM COOTBETCTBYHOLLLYHO METOAMIKY.
BbINOMHWTE aHaNM3 B COOTBETCTBMM CO CTaHAAPTHLIMY NpoLEeaypamu.

7. ECAn KonnyectBo KONOHUIA HEBO3MOXHO MOCYMUTaTL CPa3sy Xe nocie n3BneyeHns 13 nHKybaTopa, Tect-
nnactuHel 3M Petrifilm LAB MOXHO nomMecTnTb Ha XpaHeHue A4 noAcyeTa B ganbHelweM. [1ns 3Toro ux
HeobX0ANMO 3aMOpPO3UTh B MNJIOTHO 3aKpbIBatOLLLEMCS KOHTeNHepe Npuy TeMnepaType He Bbiwwe -15 °C (5 °F).
XpaHnTb NX B TAKOM C/ly4ae MOXHO He JlofbLle Hejenn.

bosiee noApo6Hble cBefeHNs CM. B JOKYMeHTe «PyKOBO/ACTBO MO MHTepnpeTauum pesynbLTaTtoB TecT-naacTuH
3M™ Petrifilm™ LAB». ECnv y BaC BO3HWK/IM BOMPOChI O KOHKPETHbIX CNocobax NpUMeHeHNs Uan npoLueaypax,
noceTuTe Hall Beb-caliT no agpecy www.3M.com/foodsafety nnm obpatmtecs K MECTHOMY NpeACcTaBUTENtO NN
ANCTPUBBLIOTOPY KOMMaHum 3M.

Oco6ble NMHCTPYKLUUU K YTBEPXKAEHHBIM MeToAam
AOAC® Performance Tested Methods*™, ceptndukat Ne 041701

Mpw npoeaeHnn nccnegosaHmss AOAC RI PTM 6b1710 06Hapy>KeHO, YTO MeTOZ UCMOAb30BaHWSA TeCT-MAacTuH

3M Petrifilm LAB paBHOLeHeH cTaHJapTHOMY MeToAy NoAcHeTa, onvucaHHOMY B rnase 19 c6opHMKa MeToA0B
MUKPOBMONOrNYEeCKOro N3y4eHns NMLeBbIX NPOAYKTOB (5-e n3gaHue) n ctaHgapte ISO 15214: «Mukpobuonozus
nuujessix Npodykmos U Kopmoeg 0/151 HUBOMHbIX. [OPU30HMA/IbHBIU Memoo nodcyema Me30pu/bHbIX MOOYHOKUC/bIX
6akmepudi. Memoduka nodcyema koaoHUG npu 30 °C» (1-e n3gaHve, 01.08.1998).
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O61BbEeKTbl MPOBEPKM: 10COCh XOI0AHOIO KONYEHUs!, KOHAUTEPCKNE N3AeNNsi C KPEMOM, C/IMBOYHAs 3anpaska A5
canaTa, rotoBas Kypuua, rotoBasi BeTUMHa, rOTOBasi MHAEliKa, NalTeT U3 yTKN, MapyHOBaHHasA CeNbfib, KUMUN,
MaioHe3, canaT u3 kaptodens ¢ ropunLein, TeppuH, KorypT, COCUCKIN U3 KYpULLbl, MEMNEPOHI, TBOPOT, 3aroTOBKM
ANs NVILLBI, HEpXKaBELLLAs CTasb (MOBEPXHOCTLN B OKPY>XKatoLLeli cpese).

NHKy6auus
NHkybupyiTe TecT-nnactuHel 3M Petrifilm LAB B TedeHue 48 4 + 3 4 npu Temnepatype ot 28 °C + 1 °C go
37°C+1°C

PERFORMANCE TESTED

AOAC

RESEARCH INSTITUTE

LICENSE NUMBER 041701

NF VALIDATION ot AFNOR Certification

MeTog c ceptudumkatom NF VALIDATION, cootBeTCTBYHOLMIA cTaHAAPTY ISO 16140-28, No cpaBHEHUIO CO CTaHAAPTOM
ISO 15214¢

Mpw BbINONHEHNN BbILLEN3TOXEHHbIX NHCTPYKLMIA NpUAepXMBaiTeCh YKazaHHbIX HMXe peKoMeHAaLniA.

O61BbeKT NpoBepKn
Bce nuLeBble NpoAyKTbl AN Ntogelt (MCKao4as KorypTbl) 1 06pasLbl U3 Cpej NPOM3BOACTBA.

MNoaroTtoBKa o6pasua

Mocne caHNUTapHON 06paboTKK CiesyeT UCNONb30BaTb TO/IBKO pekoMeHayeMble ISO pacTBopuUTeNnnS NN NeTUHOBLIN
6Y/IbOH.

NHky6aumns

NHkybupyriTe TecT-nnactuHbl 3M Petrifilm LAB B TeueHue 48 4 + 3 4 npm TemnepaType 30 °C + 1 °C.

NHTepnpeTauusa pe3ynbTaToB

MoacumnTarTe KOINYECTBO MUKPOOPraHN3MOB B aHaIM3npyeMom obpasue no metody ISO 72183 gns ogHol TecT-
MAACTUHBI KaXA0ro pacteopa. NpubnunsuTtensHble NOACHETLI He ABASAOTCSA 06bekToM cepTudurkaumm NF Validation
(CM. NyHKT 4 pasgena viHTepnpeTaumn).

QUFICATION
2

NF

VALIDATION
EN IS0 16140

3M 01/19-11/17
ALTERNATIVE ANALYTICAL METHODS FOR AGRIBUSINESS
http://nf-validation.afnor.org/en

Bonee nogpobHyto nHGopmMaLmio 0 cpoke aelicTBus cM. B cepTudmkate NF VALIDATION, koTopbIli 4OCTYNeH Ha
yKa3aHHOM BblLLe Beb-caliTe.
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CnpaBoyHas nuTepaTtypa

1. YnpaBneHvie No KOHTPOJIHO KaYecTBa NULLIEBLIX MPOAYKTOB 1 NekapcTBEHHbIX cpeacTs CLUA. CBog
desiepanbHbIX MOCTaHOBNEHWIA, cTaThbs 21, YacTb 58. Hagnexalas nabopaTopHasi npakTuka Ans
AOKJMHUYECKMX N1a6opPaTOpHbIX MCCAeL0BaHWIA.

ISO/IEC 17025. O6Lme TpeboBaHMS K KOMAETEHTHOCTN UCMNbITaTeNbHbIX U KanMBPOBOYHbLIX 1abopaTopuii.

ISO 7218. Mukpobmnonorus nuLLeBbIX NPOAYKTOB 1 KOPMOB AN XNBOTHbLIX. O6LMe TpeboBaHMS 1
PYKOBOACTBO MO MUKPOBMNOIOrNYeckoMy aHamsy.

4. YnpasneHue FDA. PykoBoAcCTBO No 6akTepuonornyeckomMmy aHanmsy (BAM), katanor peareHToB gns BAM
LOCTyneH no agpecy: http://www.fda.gov/Food/FoodScienceResearch/LaboratoryMethods/ucm055791.htm.

5. ISO 7218. Mukpo6buronorms nnLeBbIX NMPOAYKTOB 1 KOPMOB AJ/151 XKMBOTHbIX. ObLLMe npaBuna
MUKPOBMOSIOrnyecKoro aHanamsa.

6. ISO 15214. MnKpoburonorma NuLeBbIX MPOAYKTOB 1 KOPMOB AJ151 XXMBOTHbIX. [OPU30HTaNbHbIV MeToj,
noacyeTa Me30PUAbHbLIX MOIOYHOKUC/LIX 6akTepuii. MeToamka nogcyeta konoHumin npu 30 °C.

7. AmMepurKaHcKas rocyfapcTBeHHast accoumaums 3apaBooxpaHeHnst. C6OpHUK MeToL0B MUKPOBMONOrn4eckoro
N3yYeHst NMLLEBbLIX MPOAYKTOB, 5-e n3gaHue.

8. SO 16140-2. Mukpobronorusa nuLesoii Lienu. Nposepka meToza. MpOTOKON NPOBEPKM anbTepHaTUBHbIX
(3anaTeHTOBaHHbIX) METOZ0B B CPABHEHU CO CTaHAAPTHLIMY METOAaMW.

NMosicHeHe CMMBOJIOB
www.3M.com/foodsafety/symbols

AOAC aiBnsieTcs 3aperncTprupoBaHHbIM TOBapHbLIM 3HakoM accoumanumm AOAC INTERNATIONAL.
Performance Tested Method siBnsieTcs 3Hakom o6cnymBaHms accoumaumm AOAC INTERNATIONAL.
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Uran Talimatlar

Laktik Asit Bakterisi Sayim Plakasi

Uriin Tanimi ve Kullanim Amaci

3M™ Petrifilm™ Laktik Asit Bakterisi Sayim (LAB) Plakasi, besin maddeleri, secici maddeler, soguk suda ¢dziinen
jellestirici bir madde ve koloni sayimini kolaylastiran tetrazolium indikatori iceren, numune almaya hazir, bagimsiz bir
kiltir ortamidir. 3M Petrifilm LAB Plakasi, yiyecek ve icecek endistrilerinde homofermentatif ve heterofermentatif laktik
asit bakterilerinin geri kazanimi igin anaerobik bir ortam yaratan oksijen temizleme bilesikleri igerir. Laktik bakteriler,
karbonhidrat fermentasyonu sonucu laktik asit ireten, spor olugsturmayan, gram-pozitif kokus veya gubuk bakteriler
olarak tanimlanir”. Homofermantatif laktik asit bakterileri genellikle laktik asit tiretirken heterofermantatif laktik asit
bakterileri ise laktik asidin yani sira gaz tretir. 3M Petrifilm LAB Plakasi homofermantatif laktik asit bakterileri, gazsiz
kirmizi koloniler olarak goriinirken heterofermantatif koloniler ise kirmizi ve gaz baloncuklu olarak gérinir.

3M Petrifilm LAB Plakasi, yogurt gibi bazi fermente Uriinlerde baslangig kiiltiirii olarak yaygin sekilde kullanilan
Streptococcus thermophilus’u tespit edemeyebilir.

3M Petrifilm LAB Plakasi bilegsenleri dekontamine edilmistir fakat sterilize edilmemistir. 3M Food Safety, tasarim ve
tretim yéniinden Uluslararasi Standartlar Organizasyonu (ISO) 9001 sertifikasina sahiptir. 3M Petrifilm LAB Plakalari,
tim olasi gida Urinleri, gida prosesleri, test protokolleri veya tiim olasi mikroorganizma suglariyla degerlendirmeye tabi
tutulmamigtir.

Giivenlik
Kullanicinin, 3M Petrifilm LAB Plakasindaki tim giivenlik bilgilerini okumasi, anlamasi ve takip etmesi gereklidir. Giivenlik
talimatlarini ileride bagvurmak tizere saklayin.

A UYARI: Onlem alinmadigi takdirde 6lim veya ciddi yaralanmalarla ve/veya maddi zararla
sonuglanabilecek tehlikeli durumlari belirtir.

BILDIRIM: Kacinilmamasi halinde maddi zarar ile sonuglanabilecek olasi tehlikeli bir durumu gésterir.

A UYARI

Biyolojik tehlikelere ve gevresel kontaminasyona maruz kalmayla iligkili riskleri azaltmak igin:
e Biyolojik tehlike tegkil eden atiklarin atiimasinda gecerli endiistri standartlarina ve yerel diizenlemelere uyun.

Kontamine Uriiniin piyasaya siiriilmesiyle iligkili riskleri azaltmak igin:
e Urln talimatlarinda bulunan tiim Griin depolama talimatlarina uyun.
e Son kullanma tarihi gectikten sonra kullanmayin.

Bakteriyel enfeksiyon ve is yeri kontaminasyonuyla iliskili riskleri azaltmak igin:

e  3M Petrifilm LAB Plakasi testini, uzman bir mikrobiyologun kontroli altinda ve uygun ekipmanla donatilmig bir
laboratuvarda gercgeklestirin.

e Kullanicinin giincel ve dogru test teknikleri konusunda personeline egitim vermesi gerekir: Ornegin lyi Laboratuvar
Uygulamalari’, ISO/IEC 170252 veya ISO 72183,

Sonuglarin yanlis yorumlanmasina veya hatali sonuglara iligkin riskleri azaltmak igin:

e 3M, 3M Petrifilm LAB Plakalarinin yiyecek veya icecek disindaki sektdrlerde kullanimini belgelendirmemistir.
Ornegin 3M, 3M Petrifilm LAB Plakalarinin su, farmasétik veya kozmetik iriinlerin test edilmesinde kullanimin
belgelendirmemistir.
3M Petrifilm LAB Plakalarini insan ya da hayvanlarda tani amagh olarak kullanmayin.
3M Petrifilm LAB Plakalari, bir mikroorganizma susunu digerinden ayirmaz.

Uriiniin neme maruz kalmasini 6nlemek icin agilmis posetleri sogutucuya koymayin. Plakalarin zarar gérmesine yol
acabilecek sekilde tekrar tekrar neme maruz kalmasina neden olacagindan, agilmig posetin saklanmasi igin kullanilan
dondurucuda otomatik buz ¢é6zme (defrost) cevrimi olmamalidir.

Rengi degismis olan 3M Petrifilm LAB Plakalarini kullanmayin.

Sitrat veya tiyosiilfat iceren seyrelticiler biiyimeyi inhibe edebileceginden, bunlari 3M Petrifilm LAB Plakalari ile
kullanmayin.
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BILDIRIM
Yanhs sonuglardan kaginmak ve degistirilmis atmosferi korumak igin:
e Koloni alma diginda, plakanin st filmini kaldirmayin.

Detayli bilgi igin Givenlik Veri Formuna bagvurun.

Belirli uygulamalar veya prosedirler hakkinda sorulariniz varsa www.3M.com/foodsafety adresindeki web sitemizi
ziyaret edin veya yerel 3M temsilcisi ya da distribitori ile iletisim kurun.

Kullanicinin Sorumlulugu
Kullanicilar Giriin talimatlari ve bilgileri hakkinda bilgi edinmekle yikimliidiir. Daha fazla bilgi igin
www.3M.com/foodsafety adresini ziyaret edin ya da yerel 3M temsilcinizle veya dagitimcinizla iletigsim kurun.

Bir test yontemi secilirken numune alma yéntemleri, test protokolleri, numunenin hazirlanmasi, iglem yapilmasi ve
laboratuvar teknigi gibi dis faktorlerin sonuglan etkileyebileceginin bilinmesi gerekir.

Secilen test yonteminin kullanicinin kriterlerini kargiladigi konusunda kullaniciyr tatmin edecek uygun matrisler ve
mikrobiyal zorluklarla yeterli sayida numuneyi degerlendirmek tizere herhangi bir test ydonteminin veya triintniin
secilmesi kullanicinin sorumlulugundadir.

Tum test yontemlerinin ve sonuglarinin musteri ve tedarikgi gereksinimlerini kargilamasini saglamak yine kullanicinin
sorumlulugundadir.

Tum test yontemlerinde oldugu gibi, herhangi bir 3M Gida Giivenligi Griintniin kullanilmasindan elde edilen sonuglar test
edilen matrislerin veya siireclerin kalitesi konusunda bir garanti olugturmaz.

Garanti Sinirlamasi/Yasal Yollara iliskin Sinirlama

3M, HER BiR URUN AMBALAJININ UZERINDEKI SINIRLI GARANTI KISMINDA ACIKCA BELIRTILENLER HARICINDE,
PAZARLANABILIRLIK VEYA BELIRLI BIR KULLANIMA UYGUNLUK GARANTILERI DAHIL ANCAK BUNLARLA SINIRLI
OLMAMAK UZERE TUM ACIK VEYA ZIMNI GARANTILERI KABUL ETMEMEKTEDIR. Herhangi bir 3M Gida Giivenlik
Urtinii'niin kusurlu olmasi durumunda, 3M veya yetkili dagiticisi, tercihine gére riint degistirecek veya iiriin satis tutarini
iade edecektir. Tarafiniza miinhasir ¢éziimler bunlardir. Uriinde mevcut oldugundan kusku duyulan herhangi bir kusurun
fark edilmesinden sonraki altmis giin icinde durumu 3M'e bildiriniz veya iriinii 3M'e iade ediniz. Mal iade izni almak igin
litfen Misteri Hizmeti'ni (A.B.D.de 1-800-328-1671) veya yerel resmi 3M Gida Giivenligi temsilcinizi arayin.

3M Sorumlulugunun Sinirlandirilmasi

3M DOGRUDAN, DOLAYLI, OZEL, ARIZI VEYA NETICE KABILINDEN DOGMUS, KAYBEDILMIS KAZANCLAR DAHIL
ANCAK BUNUNLA SINIRLI OLMAMAK UZERE HERHANGI BIR KAYIP VEYA ZARARDAN SORUMLU OLMAYACAKTIR.
Hicbir durumda 3M'in herhangi bir hukuk kurami altindaki sorumlulugu, kusurlu oldugu iddia edilen Griiniin satis fiyatini
asamaz.

Saklama

Agilmamig 3M Petrifilm LAB Plakasi pogetlerini donmusg veya sogutulmusg olarak -20 ile 8°C (-4 ile 46°F) arasi
sicakliklarda saklayin. Kullanimdan hemen énce, agilmamig pogetlerin agilmadan énce 20 ile 25°C (68 ile 77°F) arasi
sicakliga ve <%60 bagil neme sahip oda sicakligina gelmesine izin verin. Kullanilmamig 3M Petrifilm LAB Plakalarini
posete geri koyun. Posetin ucunu katlayip yapistirici bant uygulayarak muhiirleyin. Uriiniin neme maruz kalmasini
onlemek igin acgiimig posetleri sogutucuya koymayin. Yeniden miihlrlenmis posetleri, dort haftadan fazla olmamak
izere serin ve kuru bir yerde saklayin. Laboratuvar sicakhginin 25°C (77°F) diizeyini agmasi ve(ya) laboratuvarin, (tesisin
iklimlendirilmis oldugu kosullar hari¢ olmak tizere) bagil nemin %50'yi agtigi bir yerde olmasi durumunda, 3M Petrifilm
LAB Plakalarinin yeniden miithiirlenmig posetlerinin, dért haftadan uzun siire olmamak lizere, -15°C (5°F) veya altindaki
bir dondurucuda saklanmasi (bkz. asagidaki bilgiler) énerilir.

Yeniden mihirlenmis posetleri bir dondurucuda saklamak i¢in, 3M Petrifilm LAB Plakalarini miihlrlenebilir bir kaba
koyun. Donmug 3M Petrifilm LAB Plakalarini kullanmak tizere ¢ikarmak igin, kabi agin, ihtiyag duydugunuz plakalari
cikarin ve kalan plakalari, mihirlenmis kapta dondurucuya geri koyun. Plakalarin zarar gérmesine yol agabilecek gekilde
tekrar tekrar neme maruz kalmasina neden olacagindan, agilmig posetin saklanmasi igin kullanilan dondurucuda otomatik
buz ¢ézme (defrost) cevrimi olmamalidir.

Rengi degismis olan 3M Petrifilm LAB Plakalarini kullanmayin. Son kullanma tarihi ve lot numarasi, her 3M Petrifilm LAB
Plakalari paketi Gzerinde belirtilmistir. Ayrica 3M Petrifilm LAB Plakalarinin her birinde lot numarasi da bulunur.

A Atma

3M Petrifilm LAB Plakalarinda kullanim sonrasi, potansiyel biyolojik tehlike yaratan mikroorganizmalar kalabilir. imha
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konusunda yerel, bolgesel, ulusal standartlara ve endlstri standartlarina uyun.

Kullanim Talimatlar
Tuam talimatlari dikkatle izleyin. Bu uyarinin dikkate alinmamasi hatali sonuglara neden olabilir.

Numune Hazirlama

1. Uygun steril seyrelticiler kullanin:
Butterfield fosfat tamponlu seyreltilmis su, %0,1 peptonlu su, salin (%0,85-0,90), letheen besi yeri, degistirilmis
letheen besi yeri veya pepton tuz seyreltici (Maksimum Geri Kazanim Seyrelticisi).
Sitrat veya tiyosiilfat iceren seyrelticiler bliylimeyi inhibe edebileceginden, bunlari 3M Petrifilm LAB Plakalari ile
kullanmayin.

2.  Numuneyi karigtirin veya homojenize edin.

Kaplama

1. 3M Petrifilm LAB Plakasini diiz, egimsiz bir ylizeye yerlestirin.

2. Ust filmi kaldirin ve inokiilasyon alanina dik konumda tutulan bir pipet kullanarak, alt filmin ortasina 1 mL numune
slispansiyonu uygulayin.

3. Hava kabarcigi olugsmasini 6nlemek igin Ust film tabakasini numunenin Ustiine yuvarlayarak yerlestirin.
3M™ Petrifilm™ Diiz Dagiticiy! (Katalog #6425), 3M Petrifilm LAB Plakasinin ortasina yerlestirin. Numuneyi esit
sekilde dagitmak i¢in 3M Petrifilm Diiz Dagiticinin ortasina hafifce bastirin. Jel olusmadan 6nce inokilimi 3M
Petrifilm LAB Plakasinin tiim Greme alanina yayin. 3M Petrifilm Diiz Dagiticiyi film tGzerinde kaydirmayin.

5. 3M Petrifilm Diiz Dagiticiyi kaldirin ve 3M Petrifilm LAB Plakasini hi¢ kipirdatmadan en az bir dakika kadar jelin
olugmasini bekleyin.

inkiibasyon

3M Petrifilm LAB Plakalarini, yatay bir konumda, seffaf kismi yukari bakacak sekilde ve st iste 20 taneden fazla
koymadan inkiibe edin.

3M Petrifilm LAB Plakalarini 28 ila 37°C'de 48 saat * 3 saat inkiibe edin. Bir kismi "Valide Edilmig Yontemler igin Ozel
Talimatlar" béliimiinde siralanmig olan, gecgerli yerel referans yéntemlere bagl olarak, farkli inkiibasyon sireleri ve
sicakliklari kullanilabilir.

Yorumlama

1.

3M Petrifilm LAB Plakalari, standart bir koloni sayaci veya bagka bir aydinlatmal biyilte¢ kullanilarak sayilabilir.
Boyut veya yogunlugu g6z ardi ederek, tim kirmizi kolonileri sayin. Baraj Gizerindeki koloniler ortamin secici
etkisinden ¢iktigi i¢in bunlari saymayin. Yapay olugsmus kabarcik varsa, bunlari saymayin.

Laktik asit bakterilerinin toplam sayisi igin, gazli veya gazsiz tim kirmizi kolonileri sayin.

Heterofermantatif laktik asit bakterileri, kirmizi renkte ve yakinlarinda (bir koloni ¢api igerisinde) bulunan sikigmig
gazla tanimlanir. Gazsiz kirmizi koloniler, homofermantatif laktik asit bakterileri olarak tanimlanir.

Dairesel biiylime alani, yaklagik 30 cm?'dir. 3M Petrifilm LAB Plakasi sayim aralidi, gazl kirmizi koloniler i¢in 150 veya
daha az, gazsiz kirmizi koloniler icin ise 300 veya daha azdir. Hesaplamalar, iki veya daha fazla temsili karedeki koloni
sayisi sayilarak ve her kare icin ortalama sayi belirlenerek 150 veya 300 koloniden fazla koloni iceren 3M Petrifilm
LAB Plakalarinda yapilabilir. Her plaka i¢in hesaplanan sayiyi belirlemek lizere ortalama sayiyi 30 ile ¢arpin.

Sayilamayacak kadar cok (TNTC) sayida koloninin bulundugu 3M Petrifilm LAB Plakalari, su 6zelliklerden birine veya
daha fazlasina sahip olabilir: gok sayida ki¢iik koloni, cok sayida gaz baloncugu ve jel renginin maviden pembe-mor
renge dogru derinlegsmesi. 3M Petrifilm LAB Plakalari (izerinde yiiksek koloni yogunluklari, plakanin dis kenarinda
pembe bir halka mevcut olmak Ulzere, tim blyime alaninin mavi ile mor arasi bir renge dénmesini saglar. Bazi
durumlarda, kolonilerin veya gaz baloncuklarinin dagilimi diizensiz gériinebilir. Bu durum olustugunda, sonucu TNTC
(Too Numerous To Count: Sayilamayacak Kadar Cok) olarak kaydedin. Gergek bir sayim gerektiginde, daha seyreltik
bir plaka hazirlayin.

Gerektiginde daha net tanimlama igin koloniler izole edilebilir. Ust filmi kaldirin ve uygun bir teknik kullanarak,
koloniyi jelden alin. Standart prosedirleri kullanarak test edin.

3M Petrifilm LAB Plakalari inkiibatorden ¢ikarilmalarindan sonra hemen sayilamazsa, daha sonraki sayim igin, bir
haftadan daha uzun bir siire olmamak tizere -15°C (5°F)'den diigiik veya buna esit sicakliklarda agzi hava sizdirmaz
bir kutuda dondurularak saklanabilir.
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Daha fazla bilgi igin, bkz. “3M™ Petrifilm™ LAB Plakasi Yorumlama Kilavuzu.” Belirli uygulamalar veya prosediirler
hakkinda sorulariniz varsa www.3M.com/foodsafety adresindeki web sitemizi ziyaret edin veya yerel 3M temsilcisi ya da
distribttord ile iletisim kurun.

Valide Edilmig Yontemler igin Ozel Talimatlar
AOAC® Performance Tested Method*™ Certificate #041701

Bir AOAC RI PTM calismasinda 3M Petrifilm LAB Sayim Plakasi yonteminin, su belgedeki ortalama kayit sayisina esdeger
oldugu bulunmustur: Compendium of Methods for the Microbiological Examination of Foods (CMMEF) Chapter 19,

Fifth Edition ve 1ISO 15214: Microbiology of food and animal feeding stuffs — Horizontal method for the enumeration of
mesophilic lactic acid bacteria —colony-count technique at 30°C, First edition, 1998-08-01.

Validasyon Kapsami: Soguk titsiilenmis somon, kremali pasta, kremal salata sosu, tavuk fiime, domuz fime, hindi fime,
ordek pate, salamura balik, kimchi, mayonez, hardalli patates salatasi, sebzeli yahni, yogurt, tavuk sosisi, pepperoni,
siizme peynir, pisirmeye hazir pizza ve paslanmaz celik (ortam yiizeyi).

inkiibasyon:
3M Petrifilm LAB Plakalarini 48 saat + 3 saat boyunca 28°C = 1°C - 37°C % 1°C’de inkiibe edin.

. PERFORMANCE TESTED

AOAC

RESEARCH INSTITUTE

LICENSE NUMBER 041701

AFNOR Certification ile NF VALIDATION
ISO 152146 ile kiyaslandiginda ISO 16140-2%e uygun, NF VALIDATION onayl yéntem

Yukaridaki Kullanim Talimatlarini yerine getirirken agagidaki ayrintilardan faydalanin:

Validasyonun kapsami:
Tum insan gidasi Grlinleri (yogurt harig) ve endiistriyel ortam numuneleri.

Numune hazirlama:
Dezenfeksiyon sonrasinda yalnizca ISO listesindeki seyrelticileri® veya letheen besi yeri kullanin.

inkiibasyon:
3M Petrifilm LAB Plakalarini 48 saat + 3 saat boyunca 30°C * 1°C’de inkiibe edin.

Yorumlama:

ISO 72182 uyarinca seyrelti basina bir plaka igin test numunesinde bulunan mikroorganizma sayisini hesaplayin.

Hesaplamalar, NF Validation onayi kapsaminin digindadir (Yorumlama béliimi paragraf 4 ile kiyaslayin).
€“1‘F\CATION

NF

VALIDATION
EN IS0 16140

3M 01/19-11/17
ALTERNATIVE ANALYTICAL METHODS FOR AGRIBUSINESS
http://nf-validation.afnor.org/en

Validasyonun bitig tarihi ile ilgili daha fazla bilgi i¢in litfen yukarida bahsedilen web sitesindeki NF VALIDATION
sertifikasina bakin.
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Referanslar

1.

U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for
Nonclinical Laboratory Studies.

ISO/IEC 17025, General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.

ISO 7218, Microbiology of food and animal feeding stuffs — General requirements and guidance for microbiological
examinations.

FDA Bacteriological Analytical Manual (BAM), Reagents Index for BAM found at:
http:/www.fda.gov/Food/FoodScienceResearch/LaboratoryMethods/ucm055791.htm.

ISO 6887, Microbiology of food and animal feeding stuffs — Preparation of test samples, initial suspension and
decimal dilutions for microbiological examination.

ISO 15214, Microbiology of food and animal feeding stuffs — Horizontal method for the enumeration of mesophilic
lactic acid bacteria — Colony-count technique at 30 degrees C.

American Public Health Association. Compendium of Methods for the Microbiological Examination of Foods 5th Edition.

ISO 16140-2, Microbiology of the food chain - Method Validation - Protocol for the validation of alternative (proprietary)
methods against a reference method.

Sembollerin Agiklamasi
www.3M.com/foodsafety/symbols

AOAC, AOAC INTERNATIONAL'In tescilli ticari markasidir
Performance Tested Method, AOAC INTERNATIONAL'In hizmet markasidir
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Nonclinical Laboratory Studies.

ISO/IEC 17025, General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.
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microbiological examinations.

4. FDA Bacteriological Analytical Manual (BAM), Reagents Index for BAM found at:
http://www.fda.gov/Food/FoodScienceResearch/LaboratoryMethods/ucm055791.htm.

5. IS0 6887, Microbiology of food and animal feeding stuffs - Preparation of test samples, initial suspension and
decimal dilutions for microbiological examination.

6. 1SO 15214, Microbiology of food and animal feeding stuffs - Horizontal method for the enumeration of
mesophilic lactic acid bacteria - Colony-count technique at 30 degrees C.

7. American Public Health Association. Compendium of Methods for the Microbiological Examination of Foods 5th
Edition.

8. 1SO 16140-2, Microbiology of the food chain - Method Validation - Protocol for the validation of alternative
(proprietary) methods against a reference method.
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of food and animal feeding stuffs — Horizontal method for the enumeration of mesophilic lactic acid bacteria —colony-count
technique at 30°C, First edition, 1998-08-01.
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1.

U.S. Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for
Nonclinical Laboratory Studies.

2. ISO/IEC 17025, General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.

3. IS0 7218, Microbiology of food and animal feeding stuffs — General requirements and guidance for microbiological
examinations.

4. FDA Bacteriological Analytical Manual (BAM), Reagents Index for BAM found at:
http://www.fda.gov/Food/FoodScienceResearch/LaboratoryMethods/ucm055791.htm.

5. 1SO 6887, Microbiology of food and animal feeding stuffs — Preparation of test samples, initial suspension and decimal
dilutions for microbiological examination.

6. 1SO 15214, Microbiology of food and animal feeding stuffs — Horizontal method for the enumeration of mesophilic
lactic acid bacteria — Colony-count technique at 30 degrees C.

7. American Public Health Association. Compendium of Methods for the Microbiological Examination of Foods 5th Edition.

8. 1S0 16140-2, Microbiology of the food chain - Method Validation - Protocol for the validation of alternative (proprietary)
methods against a reference method.
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1. U.S.Food and Drug Administration. Code of Federal Regulations, Title 21, Part 58. Good Laboratory Practice for
Nonclinical Laboratory Studies.

2. ISO/IEC 17025, General requirements for the competence of testing and calibration laboratories.

3. 1SO 7218, Microbiology of food and animal feeding stuffs - General requirements and guidance for
microbiological examinations.

4. FDA Bacteriological Analytical Manual (BAM), Reagents Index for BAM found at:
http://www.fda.gov/Food/FoodScienceResearch/LaboratoryMethods/ucm055791.htm.

5. IS0 6887, Microbiology of food and animal feeding stuffs - Preparation of test samples, initial suspension and
decimal dilutions for microbiological examination.

6. 1SO 15214, Microbiology of food and animal feeding stuffs - Horizontal method for the enumeration of
mesophilic lactic acid bacteria - Colony-count technique at 30 degrees C.

7. American Public Health Association. Compendium of Methods for the Microbiological Examination of Foods 5th
Edition.

8. 1S0 16140-2, Microbiology of the food chain - Method Validation - Protocol for the validation of alternative
(proprietary) methods against a reference method.
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